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:المقدمة

يتغذى من النباتات    الساننن نباتيا لمدة آلافالبدائي بقي   أن الإنساانببعكس الفكرة الساائدة  

 امزيجالتي اساااااااتخدم    حديثةالعلمية  الدراساااااااات  ال  جاءت ،قبل على أكل اللحومقبل أن ي   والثمار

عل  وظاائف اععااااااااااااااااء و التمثيال الغاذائي  الوراثاة وعل   العلوم والتكنولوجياات المتقادماة معل     من

 ؤ الآثااااار لتالمورفولوجيااااا وعل   و 
 
ة الحيوانااااات الكبنية لن الناااااام الغااااذائي ال  ااااااااااااار   وا  مرمزياااا    دماااا

حة  ،  ةتاريخ ال  اااااااري  حقب  معا   مما أشاااااااارت   .اللحوممنذ خلقه على أكل ب ر  د  أن الإنساااااااان موضااااااا 

  مقارنة العادات الغذائية للإنسااان البدائي بعادات ال  اار المعاصاارين.أنه يمكن  إلى الدراسااات   تلك

   أجاا  القرآنوقاد 
 
 ا فيادمة اساااااااااااااتهلامهاا لت ون حلالا  ن بادقاة ميفيا  م بعااااااااااااااهاا مماا بن  حوم وحر  أكال الل

عكس ماا يادعياه    ،الحاديثاةالعلوم الحيوياة     حا أوضااااااااااااا و والعقلياة.    الإنسااااااااااااااان ال ساااااااااااااادياةة  صاااااااااااااحا  ل

  أن    ،النباتيون 
 
الدماغ والحفاظ على توا نه    حوم يكتساااااايي أامية خاصااااااة لنمو  الاسااااااتهلاك الرشاااااايد لل

راا المفيدةعلاوة على القيمة الغذائية العالية 
 
  س  الإنسان.ل التي توف

 لمرمزية  نارا  و  
 
  يتجزآ لا   جزءمتوفنياا    بات من الاااااااااااااارور    ،الغذاء ال  ااااااااااااار  لن ترميبة  حوم  الل

الغاااااااذائي. اعمن  ت     من متطلباااااااات  جاااااااديااااااادة  غاااااااذائياااااااة  بااااااادائااااااال  بااااااااساااااااااااااتعماااااااا    ومع ظهور  تطويرااااااااا 

إدماجها ضاااااااامن مناومة    أصااااااااب   ،التكنولوجيات الحيوية المتقدمة مثل اللحوم المساااااااايررعة وغنياا

يتوجب اتباع نهج علمي   لذلك  ي اتد لن بع  اعحيان إلى حد الانفعا .موضاع جد   الغذائي اعمن

المواقف  لن الموضااوع واتخا  دقيقة للب   العلمية  العلومات  المتوفني  و ومقاربات ترتكز على التحليل  

 القرارات الملائمة.و  الصائبة
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 : من الغذائيومفهوم الأ  الغذاء البشري  -1
ت اااااغل كل دو  العال  بدون بالغة اعامية التي  و اعولية   ات يعتبي اعمن الغذائي من المساااااائل  

سااااات ناء. حيم لا يمكن للإنساااااان العحص بدون الحصاااااو  على الغذاء ال الن والسااااالي  والمتوا ن ا   أ   

 بطريقة مستدامة. و 

باااااعمن الغااااذائي الرجوع إلى   فلا منااااا  من  مي ونار  ياامن ماااادخاااال مفاااا   وإ ا أردنااااا التعريف 

فق  أسااااااااااااساااااااااااية لن اذا ا  ا . وإن تت  بهذه المساااااااااااألة، والتي تعتبي  تهت   المصاااااااااااادر العالمية اعر عة التي

اا يعكس مدى تعقيد اذا المفهوم دإلا أن تعد    ،جواريا لن التعريف بمفهوم اعمن الغذائي  جميعها

رفة تمتد من النارة التقليدية  متمايزة نار وجهات ي بوي   قاربةإلى الص 
 
 الارفية الحديثة. الم

  تهاااا على إم اااانياااا  الاعتمااااد  علىدولاااة    كااال  بقااادرة  عمن الغاااذائيا   يربطأماااا المفهوم التقلياااد  فهو  

 .الامتفاء الذاتيمحليا لتحقيق الغذائية  تهااحتياجا وفنيتو نتاج لإ  وموارداا الخاصة

   "الوضاااااااااااااع الاذ   أناهبا   الغاذائي،  اعمنلمناماة العربياة للتنمياة الزراعياة عرَفا  ا و 
 
ل لن توفني  يتمثا

ة بصاااااااورة مساااااااتقرة ل ل اعفراد، اعتمادا على ة اللا متنن للن اااااااا  والصاااااااح  ة والنوعي  الغذاء بالكمي  

 
 
ن أولا، وعلى أساس المنرة النس ية لإنتاج السلع الغذائية ل ل قطر وإتاحته للموا ننن  الإنتاج ا حل

 ."وإم انياته  المادية له باعسعار التي تتناسب مع دخ

 قد   وبهذا ت ون المنامة
 
بي  مدى  التقليد  وأضاااااف  إليه ال انب الاقتصاااااد  لت  المفهوم     تبن

ت لفااة كاال  بب اعخااذ بعنن الاعتبااار  جاا  تو ي، ولااذلااك  لن تحقيق اعمن الغااذائي  أاميااة العنصااااااااااااار الماااد  

  .مناومة اعمن الغذائيغذاء قبل إدماجه لن 

"إم انية حصاو  كل الناس لن كافة  عمن الغذائي على أنها   فقد قام بتعريف ،البنك الدولنا  أم  

مااا عناادمااا   بلااداعوقااات على الغااذاء ال ااالن واللا م لن ااااااااااااااا ه  ومجتمعه ، ويتحقق اعمن الغااذائي ل

نامه التسااااويقية والتجارية، قادرا على إمداد كل الموا ننن بالغذاء ال الن لن كل  ب    لبلديصااااب  اذا ا 

 ."الدولية وظروف السوق ي لم  الإنتاج العااعوقات وحتى لن أوقات اع مات وترد  

 من الإشاااااااااااااارة بهاذا الصااااااااااااادد، إلى  و 
قر  ب  إ  ،البناك الادولن  أنلا باد   ، ل ميعلتوفني الغاذاء  ي 

 
ناه  أ   إلا

 
 
 ى عن فكرة الامتفاء الذاتي و تخل

 
التسااااااااااااويقية والتجارية وساااااااااااالاساااااااااااال    وجوب تطوير النا د علىأم

تب     العاااااالمياااااة  الإمااااادادات النارة  بااااااعمن الغاااااذائي. وتعكس ااااااذه  للتعريف  ي العولماااااة كاااااأا  اعركاااااان 

  والليبيالية منمو ج اقتصاد . 
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عر ف ا 
 
 :من ناحيتها اعمن الغذائي بأنه والزراعة )الفاو( العالمية للأغذية نامةلموت
الماد   عندما يتمتع جميع الناس لن جميع اعوقات بإم انية الحصااااااااو  الوضااااااااع الذ  يتحقق   "

ي احتياجاته  الغذائية وأفاااااااالياته  الغذائية  والاقتصااااااااد  على أغذية كافية وساااااااليمة ومغذية تل   

 ."من أجل حياة ن طة وصحية

قااااد    وقااااد ت  الاتفاااااق على اااااذا التعريف منااااذ  لن رومااااامؤتمر القمااااة العااااالمي للأغااااذيااااة الااااذ  ع 

 قمع الت  نسااااااااااااا  يالغاااذائي    م اعمنلمفهو   شااااااااااااااااامااال  موساااااااااااااع  فاو تعريو .  1996  عاااامباااإيطاااالياااا  
 
ت  باااا ل

 .اانةالر   واعوضاع واعحداث الدوليةالاقتصادية التي يمكن أن تحدث 

 
 
لا  ،م لن مفهوم اعمن الغذائياسااتهلاك اللحو   انةالصااورة ال املة لم اسااتجلاءن من وحتى نتمك

بالنساااااااااابة  لحس  ة والذ  يكتساااااااااايي صاااااااااابغة خاصاااااااااا  المفهوم الإساااااااااالامي للأمن الغذائي  بد  من اسااااااااااتقراء 

الإرادة العقيدة و عنه الطرح الوحيد المساااااااااااتو ى من ل ل  ال  ااااااااااار  بل   ،حسااااااااااابو الإسااااااااااالامية  للبلدان  

قا    ( إ 10)  ا لن القرآن الكري  لن سااااااورة فصاااااال وقد جاء  رح اعمن الغذائي واضااااااحا جلي    هية.لالإ

وْقِهَا وَبَارَكَ فِيهَا: وجل   المولى عز  
َ
يَ مِنْ فاااااااااا ام  سَوَاء    وَجَعَلَ فِيهَا رَوَاسيِ

يَّ
َ
عَةِ أ

َ
رْ اااااااااا

َ
هَا لنِ أ

َ
وَاتاااااااااا

ْ
قاااااااااا

َ
رَ فِيهَا أ دَّ

َ
وَق

ائِلِننَ   .لِلسَّ
 ماا يكفي لإ عاام  التي تنتج    لن اعرضومث ا    رمقاد   نااسأقوات الفااعمن الغاذائي الاذ  ياااااااااااااامن 

. وانا وتلإنصااااف لن تو اع القان الإمتفاء مرتبط بإ إ    ،ال  ااارية جمعاء بقطع النار عن تعداداا

   ذ  ي يرتبط لن الإسااااااااااااالام بمبادأ العادالاة الا ئذا غا نادرك أن مفهوم اعمن ال
 
  سااااااااااااابحااناه  المولىد علياه أما

بَد لقد :(4سورة البلد ) اعقوات يقو  الله تعالى لن . ولتوضي  تقديروتعالى
َ
قْنَا الِإنسَانَ لنِ م

َ
ل
َ
 .خ

  ب عليااه الكاد  فااإن الإنسااااااااااااااان يتوجاا    ،ن وجود القوتأم    الله سااااااااااااابحااانااه وتعااالى  أ  بااالرغ  من أن

 جتهاد للحصو  عليه.والا 

البحم وتطوير بدائل غذائية يجو  إ ا ما ل  يقع لن أ  المفهوم يمكن أن نساااااااااتخل  أن   وبهذا 

  . ا حاورات من

وْ   :لن قوله تعالىالغذائي  ق اعمني ار  أسااس لتحقمالإيمان  مما أشاار القرآن الكري  إلى 
َ
وَل

 
ْ
وا رَى آمَن  ق 

ْ
اْلَ ال

َ
نَّ أ

َ
مَاءِ  أ نَ السَّ ات  مِ 

َ
رَك

َ
يْهِ  باااااااااااا

َ
فَتَحْنَا عَل

َ
 ل
ْ
قَوا

َّ
اا   بمَا  وَاتاااااااااااا

َ
ن
ْ
ذ
َ
خ
َ
أ
َ
 ف
ْ
وا ب 

َّ
ذ
َ
ااااااااااااكِن م

َ
رْضِ وَل

َ
اع

ونَ  سِب 
ْ
 يَك

ْ
وا ان 

َ
 (.9 :اععرافسورة ) ك
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ورد  مر فقد  غنيه   وأ مناومة غذائية للإنساااااان المسااااال     لن أ   أن اللحوم مدرجة  على وللتأميد

 
 
ا   ة، منهاااا قولاااه تعاااالى:ات عاااد  القرآن الكري  مر  ح  لن  الل دِيناااَ ياااْ

َ
ْ  أ

َ
ا عَمِلااا ْ  مِماااَّ ه 

َ
ا ل قْناااَ

َ
ل
َ
ا خ ناااَّ

َ
ْ  يَرَوْا أ

َ
وَل
َ
أ

ونَ 
 
هَا مَالِ 

َ
ْ  ل ه 

َ
ا ف عَام 

ْ
ن
َ
ونَ  أ

 
ل
 
ك
ْ
ْ  وَمِنْهَا يَأ ه  وب 

 
مِنْهَا رَك

َ
ْ  ف ه 

َ
نَااَا ل

ْ
ل
َّ
ل
َ
 .(72و 71: سورة يس) وَ 

وَ هَا  :  تعالى  وقوله َ سااااااا 
ْ
ل
َ
 ت
 
يَة

ْ
وا مِنْه  حِل رِج 

ْ
تَخ ساااااااْ

َ
ا وَت رِيس

َ
ا   حْم 

َ
وا مِنْه  ل

 
ل
 
ك
ْ
بَحْرَ لِتَأ

ْ
رَ ال خَّ ذِ  ساااااااَ

َّ
وَ ال ا 

كَ مَوَاخِرَ فِيهِ  
ْ
ل ف 
ْ
رَى ال

َ
ونَ وَت ر 

 
ك

ْ
 ااااااا

َ
ْ  ت

 
ك
َّ
عَل
َ
لِهِ وَل ااااااااْ

َ
وا مِن ف

 
ومذلك قوله  (.  14  :النحلساااااااورة  )  وَلِتَْ تَغ

ون   سااابحانه: تَه 
ْ
ا يَ ااا مَّ ِ

حْ   م 
َ
  بِفَامِهَة  وَل

اا 
َ
مْدَدْن

َ
ونَ .  (22  :الطور  ساااورة) وَأ تَه 

ْ
ا يَ ااا مَّ ِ

نْي  م 
َ
حِْ   

َ
 وَل

    .(21: الواقعة سورة)

  ياادتساااااااااااااااد لساااااااااااااياااساااااااااااااااات خاااصاااااااااااااااة باااعمن الغااذائي    كاال دولااة بتطوير  تهت     ،لن عااالمنااا الحاادياامو

 وغالبا ما ت ون مناومة تأمنن الغذاء معق    ،تهااحتياجا
 
، شااااااااااااااملا ادوليإقليميا أو  اب تعاوندة وتتطل

 :هند أبعاد مفهوم اعمن الغذائي و إلى تعد    لكويرجع 

ر الماد  للغذاء ✓
ُّ
   . التوف

 . والاقتصاد  على المواد الغذائيةالحصو  الماد   ✓

 . الاستفادة من المواد الغذائية ✓

 .ستدامةالا  ✓
الوقوف على ساااااااااااااباال   ب  من المه   يصااااااااااااا   ،وبااالنار إلى عمق مفهوم اعمن الغااذائي وتعاادد أبعاااده

التي تسام  بتوفني إنتاج غذائي متعدد   ليات التنايمية والنصاو  الت اراعيةوالآ  تطوير التقنيات

التي تعتبي من أا  اعغاااذياااة المتااااحاااة و ومت اااامااال ي ااااااااااااامااال جميع أنواع اللحوم  ات ال ودة العاااالياااة  

 ستهلاك ال  ر  حسب أصو  ال راعة الإسلامية.للا 

 :الأمن الغذائي  التحديات القائمة أمام •
اعمن   تحقيق أن الحقبة التي نعح اااااااها حالياوخاصاااااااة لن  على مر  العصاااااااور،   من المتعارف عليه 

ال ااااناااب وخااااصاااااااااااااااة لن  ع بنن ا  اااا  الاجتماااا ن  دة تتو   عاااد  تم  صاااااااااااااعوبااااتو   يااااتغاااذائي يواجاااه تحاااد  لا 

ت او التحد  . ومن أا  اذه التحدياالبيئيو الاقتصااااااااااااد   نن ا  ال إلىمنه، إضاااااااااااافة   غرالنو الديم

العال  لن    ن  أ راج  فكرة   بدايات القرن الع اارين . ففيب اا ل متواترإثارته   غرالن الذ  تت   و الديم

لا   وأن مجاعات مبيى  ل ل الناس نارا لليرايد الكبني لن أعداد ال  اااااار  الغذاء  أمننتي ون قادرا على 
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غرالن لا و لااة النمو الااديمأفااإن مساااااااااااااا   ،ل  يحاادث   لااكأن  من  يمكن معااال تهااا على اعبواب. وبااالرغ   

عدد  إلى أن عن منامة اعغذية والزراعة للأم  المتحدةالتقارير الصادرة  ت ني  إ    ،تزا  على ا حك  

ألف شااااااااااخ  لن   250ثلاثة أشااااااااااخا  كل ثانية، أ  ما يعاد   وتنية تساااااااااااو  يرايد بيساااااااااا ان العال  

  8عتبة  عدد ساااااااا ان العال  من بلوغ  (  2025  أ  ساااااااانة)بعد عام   أننا علىيتوقع  هذا  وب .اليوم الواحد

. وتعيد اذه 2050  ساااااااااااانة مليار نساااااااااااامة لن  9.6  يبلغ حوالنوف  ساااااااااااا  أن اذا العددمليارات نساااااااااااامة، و 

أننا و ف من عدم القدرة على تأمنن اعمن الغذائي لن المساتقبل القريب خاصاة  اعرقام ااجس التخو  

إن كان  و   .ونااااااااوب الموارد النفطية  ث المياه والييبةوتلو  المناخ   يإضاااااااافية متغن    م ااااااااكل  اليومنعحص  

هإلا    ،يبااادو منطقيااااف  ااااذا التخو     ز و لاااك    أنااا 
 
العلمياااة التي  الااادراساااااااااااااااات    إلىاساااااااااااااتناااادا  لحس باااالم

  للغذاء  عاد الالتو اع غني  م ااااااا لة  هن  ،د اعمن الغذائيأوضاااااااح  أن الم ااااااا لة اعسااااااااساااااااية التي تهد  

اااذا    عااد م ااااااااااااا لااة شااااااااااااا   تليهااا عن ب    ،للمنتوج الغااذائي الحيواني والزرا ن  ختلا  شاااااااااااااب ااات اليروياادا و 

تحسانن   إلىيرجع إن  لك  ف  ،ساابقابها   التنبؤ  ا  اعات التي ت    ،والحمد لله  ،وإن ل  تحدث  المنتوج.

توظيف التقنيااات    إلىث  لن اعسااااااااااااااااس    ،المساااااااااااااتوى المطلوبيبلغ بعاااد  ل   ى وإن  التو اع حت    مناوماااة

ت إلى  يااادة ملحوظااة لن مساااااااااااااتوى المنتوج ال اادياادة لن ا  ااالات الزراعيااة وتربيااة الحيوانااات التي أد  

ة وحسااااااااااااان ودة. فااااالتعوياااال على العلوم والتقنياااا الغااااذائي النباااااتي ومااااذلااااك اللحوم مع تحسااااااااااااانن ال 

 المتوظيفهاااااا او  
 
 فتااااااح ا 

 
ت   تبقى  ولكن  اعمن الغاااااذائي.تحقيق  عيق   اااااد  لرفع التحااااادياااااات التي قاااااد 

توفني الغاذاء لن حاالات وتكمن لن صاااااااااااااعوباة    ،لن العادياد من الحاالات  قاائماة  ئيالغاذا تحادياات اعمن  

 .الوبائية الحروب أو ال وارث الطبيعية، كال فاف والزلا   والبيامنن واعمراض

  :ية ئالبدائل الغذا •

ة قصاااااااااااااوى   اعمن الغاذائيمن أا  أبعااد  عاد ب  وهن    ،الاساااااااااااااتاداماة تساااااااااااااتاأثر  ولتحقيقهاا ت  .باأاميا 

د المتااحاة من تسااااااااااااااوى الموا  ةتطوير بادائال غاذائيا ل  الحاديثاة تالاعتمااد على التطور العلمي والتقنياا

ها بننة والسلامة الصحية. وتعددت اذه البدائل ومن ناحية القيمة الغذائي  :أام 
 ها مصااادر عو لك اعتبارا  لبدائل الغذاء ننالمرشاااح   بنن أو  من  الح ااارات   تأتي  الحشررررات: ✓

 ات ال ودة المطلوبااة لتااأمنن  لبيوتنن والفيتااامينااات واعحماااض اعمينيااة  ا مساااااااااااااتاادام لكميااة  

من الاادو  التي تقباال اساااااااااااااتهلاك  يساااااااااااااتهااان بااه    لا  ا عاادداناااك  ممااا أن    .  لإنساااااااااااااااانا حاااجيااات  
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العالمية للتغذية    ةامنر المتقد  و الح اااااااااااارات من بينها دو  عربية وإفريقية وأخرى آساااااااااااايوية.  

وتقوم بع   ،يالم% من جملة الاساااااتهلاك الع  30إلى  لن إفريقيا الح ااااارات    اساااااتهلاكنسااااابة  

إسااابانيا واولندا بإنتاج اذه المواد الغذائية و  جنوب أفريقيا والولايات المتحدةال اااركات لن 

 ممسحوق جااز للأكل.

للغذاء   امسااتدام  ابيئي ا مصاادر تعتبي اعع اااب والنباتات البحرية اليوم   البحرية:الأعشررا   ✓

  ن رئحسااااااااااييم و  لا يت  بعد الاعتماد عليها م. لكن  لحصااااااااااو  على ناام غذائي متوا ن ا إ ار لن 

لات غذائية إلى اع عمة  اإضاااافته  ت بل ت ،للغذاء . وينحصااار حاليا اساااتهلاك اعع ااااب  ممكم 

مكن  ي    ،للحفاظ على البحئة راعة اعع اااااب البحرية    تطور  عوم  .دو  شاااارق آساااايا لنالبحرية  

  ة دالمهد    يةكأرصااااااااادة ال يوة السااااااااام لىتخفيف الااااااااااغط عل اساااااااااتهلامها ممنتج غذائيتعمي  

 عمليات الصيد الصنا ن.س ب ب

  المساااااااااتخرجة من حبوب  البيوتحنات النباتيةبدمج    النباتيةتصااااااااانع اللحوم    :اللحوم النباتية ✓

التي تاااااااهن قيمتها الغذائية  فو  الصاااااويا وبروتنن البطا س والبا لاءمذلك  اعر  و القم  و 

ااذه المواد لإعطاااهاا ماهرا و عماا  وعقيماة البيوتحناات التي توجاد لن اللحوم. ويجتهاد مصااااااااااااان  

 الومن مزايااا      ترويجهااا ملح  نباااتي.  ويت   بااه لحوم الحيوانااات   ااااااااااااا ي
 
  تمثاال  اة أ هاا النباااتياا   حومل

 ة عالية.اقتصاديجدوى  ت ا و  اآمن لابدي

يات الحيوية وأم ياا تكنولوجلا ا البديل الغذائي وليد أحدث يعتبي اذ اللحوم المسررررتزرعة: ✓

 .يفوقه لن بع  المزايا  قدو على كل المساتويات  يتسااوى مع اعصال    واو بديل  إثارة للااتمام.

الباااادياااال متطور إلى درجااااة الناااادياااا   ة مع لحوم الحيوانااااات التي يساااااااااااااتهلكهااااا الإنساااااااااااااااااان. فهااااذا 

 هذا البديل الغذائي.لال امل  الكفيلة بالتعريفكل التفاصيل  يلن فيما نستعرضو 

البااااادائااااال يمكن القو    وتبقى    ،مكني للأمن الغاااااذائي م  تحقيق البعاااااد الكم    باااااأنوبوجود ااااااذه 

 ل فافاك   ال وارث الطبيعيةكالحروب و الطارئة  مساااااااألة التو اع واليرويد قائمة خاصاااااااة لن الحالات 

       .واعوبئة والزلا   والبيامنن
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 :الغذائيةتطوير البدائل الحيوية و  تالتكنولوجيا  •
 
 
والتكنولوجياات الحيوياة  دت عن التطور الهاائال الاذ  تعرفاه العلوم من المزاياا الكبنية التي تولا

توفنيااااا عدوات و رق جاااديااادة ومبتكرة لتحقيق التنمياااة المساااااااااااااتاااداماااة لن العااادياااد من ا  اااالات    هن

ن اذه التكنولوجيات  إ . إ   الصااااااااااااناعات الغذائية الخصااااااااااااو على وجه ها  بين منة والتي نذمر  الهام  

احتيااجاات العادد المتناامي من ي  ياادة تقف وراء كال تطوير للبادائال الغاذائياة التي من شاااااااااااااأ هاا أن تل   

  البيولوجنالتنوع   لن اتفاقيةالذ  ورد  فيعر ت  كلما اقتضاااااااااااايى اعمر  لك. وحسااااااااااااب ال  اعرض ساااااااااااا ان

   هن:الحيوية  تلتكنولوجياا  العالمي فإن  

ة أو تطبيقات تكنولوجية تستخدم النظم البيولوجية والكائنات الحي  مجموعة آليات و "    

 تحوير المنتجات أو العمليات من أجل استخدامات معينة".مشتقاتها، لصنع أو 

مثاار الإ والبيولوجياا ال زيئياة وتطبيقاات  ،يطتنموال( ال اديادة  DNAتقنياات الادناا )وت ااااااااااااامال    

وبإدماج اذه  واساتنسااخ النباتات والحيوانات.  واندساة اعنسا ة  والهندساة الوراثية  التكنولوجية

لن الصاااااااااااااناااعااات الغااذائيااة  نتاااجيااة  نتاااج والإ الإ    يااادةيمكن    ،حكمااة وملائمااةالتكنولوجيااات بطرق م  

وإيجاد بدائل غذائية  ات جودة عالية مع الحفاظ على سالامة   نوعية اعغذية  التحسانن لن  ومذلك

  اتمي  الساااااااااااا  نقل  بالامتناع عن البحئة وعدم خرق القواعد الطبيعية اعساااااااااااااسااااااااااااية التي تحك  ال ون 

ولن اذا المسااق يتوجب على  .ات جديدةسامي   إيجادلى آخر من أشا ا  الحياة، و إ من شا ل   الوراثية

د باادون حبااك   لااة  كاال دولااة تولن الحااذر بتطوير سااااااااااااالطااة رقااابااة قااادرة على التقيي  العلمي ال ياا  

التقدم العلمي وتطبيقاته المفيدة. وتكتسااااااااايي السااااااااالطة الرقابية أامية قصاااااااااوى عن القطاع الخا  

لاساااااااااتثمار لن اذه التكنولوجيات لن مجا  الصاااااااااناعات الغذائية وخاصاااااااااة باالربحن له ااتمام مبني  

عالية. وقد ن ااااأت  مربوحية الغذائية التي ت   مراا والتي تتمتع بقيمة ماااااافة و   الموادبدائل  إنتاج 

 
 
التي تتنافس ب اااااااراساااااااة على السااااااايطرة على   حوم المسااااااايررعةمؤخرا العديد من ال اااااااركات المنتجة لل

 العالمية للتغذية والزراعة  المنامةساا  بنن  ساا  أ اعسااواق. وعلى المسااتوى العالمي نذمر ال اارامة التي 

فريق  ان ثق عنهاا   التي الغاذائيلهيئاة الادساااااااااااااتور    خادماات اعمااناةلتقادي   ة العاالمياة، مناماة الصاااااااااااااحا  و 

باااعغااذيااة الم اااااااااااااتقااة من التكنولوجيااات الحيويااة، يتولى لى إ اااره الخبياء    يمع   دولن  ح وميات  مهماا  

المعينون من قبل الح ومات وضاااااااع المعايني والخطو  التوجيهية أو التوصااااااايات، حساااااااب المناساااااااب 
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تدخل على اعغذية بطرق   التيب اااااااأن اعغذية الم اااااااتقة من التكنولوجيات الحيوية أو الخصاااااااائ  

مذلك مساااااااااااألة وضاااااااااااع البيانات على عبوات  الغذائية. وتدرس ايئة الدساااااااااااتور التكنولوجيا الحيوي  

 يتس ى للمستهلكنن اختياراا عن عل .كي  اعغذية الم تقة من التكنولوجيات الحيوية

 :هايتحدود مإنتاج واستهلاك اللحوم الحيوانية و  •
  تمتعاددة من لحوم الحيواناات وهن لن اعساااااااااااااااس جميع لحوم الثاديياا   اياأكال المسااااااااااااالمون أنواعا 

رت مناماة التغاذياة العاالمية  والخرفاان والمااعز والادجااج واعسااااااااااااامااك. وقاد قاد    اعبقاار  أبر اااو  وغنيااا

أم ي    ،ساانويا  ن الماشاايةممليار وحدة حيوانية    2.7رب  اساا ان اعرض من ال  اار يسااتهل ون ما يقأن 

والنصااااااااااااف الآخر ي اااااااااااامل اعبقار   ،الذ  يسااااااااااااتهلكه غني المساااااااااااالمنن  رالخنري لح لإنتاج  من نصاااااااااااافها 

رت مناماااااة التعااااااون قاااااد  ،  2018وباااااالنساااااااااااااباااااة للااااادواجن ففي ساااااااااااااناااااة    وال  و  والخرفاااااان والمااااااعز.

وكل اذه التقديرات تزداد كل سااااااااانة بنسااااااااابة    مليون  ن  120الاقتصااااااااااد  والتنمية ممياتها بقرابة  

 عالية.

مليون  ن ساااااااانويا )ساااااااانة    150قدر ب الاسااااااااتهلاك العالمي   ن  إلى أ  اعرقامي  ن اااااااا فتأما اعسااااااااماك  

2016 .) 

بييبياة الموا ااااااااااااايي  مدادات  ويلاة ولوجساااااااااااااتياة معقادة تبادأ إ ة  لا إنتااج اللحوم يتطلاب سااااااااااااالسااااااااااااا إن   

العلف   مميات اائلة من  توفنيمذلك  والدواجن لن مزارع خاصاااااة تتطلب مسااااااحة أراوااااايي واساااااعة و 

النقال والإماداد إلى أساااااااااااااواق و العنااياة الصاااااااااااااحياة  بوب مع ت االيف  حتمثال ثلام الإنتااج العاالمي من ال

   لك،ال ملة والتجزئة. وعلاوة على 
 
ة تتمثل لن انبعاث  يبيئ  ةللأبقار م ااااااااااا ل  ةل الييبية المكثفت ااااااااااا 

   ظاارة التغني المنالن. % لن14سبة تبلغ نالحرار  التي تساا  ب الاحتباسغا ات 

أولا أن الطلااب على   فهو  ،المسااااااااااااااائاال  ات العلاقااةاعرقااام ومن  ومااا يمكن اساااااااااااااتنتاااجااه من اااذه  

 
 
 فاعراوااااااااااااايي المتاااحااة للمرا ن وتوفني العل  تااال  مااا  حنب  عاااليااا وأنااه لن ا دياااد متواصاااااااااااااااليااال   حوم  الل

ة  ساالبي    انع اسااات بيئية  وثانيا أن الإنتاج الحيواني له  .مع تزايد الطلب توساايعهاولا يمكن    محدودة

ا يساااااتد ن  منها  يجب الحد  و  الطلب مع   اللحوم حساااااب  يتطوير الحلو  الملائمة التي تاااااامن توفن  مم 

  البادائالإيلاء  يتوجاب ا  نا للحيواناات من خلفياات سااااااااااااالبياة. واباه الإنتااج المكثف تفااد  كال ماا يسااااااااااااا   

ية اللا مة 
 مك.وخاصة منها اللحوم المسيررعة من اعبقار والدواجن والس  ال د 
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 لا - 2
 
 : م المستزرعةو حل

 :تسمياتالفهوم و الم •

 أن    على  ضاااااااااااااوع البااادائااال الغاااذائياااةو بم  يتفق كااال الخبياء والمعنينن
 
هن نوع   المسااااااااااااايررعاااةم  و حالل

 
 
  لحساا  نباتية أو خاااريةو حقيقية    اإلى ترميباتها لحوم  بالنار  يعتبيو ها حوم التيمسااتحدث من الل

 الحيواناااات الماااذبوحاااة  مصااااااااااااااادرااااا لحسعلى الرغ  أن  
 
دقيق  نتج ااااذه اللحوم لن ا ختبي بتوظيف  . ت

التكنولوجيااات  عاادد من  ومااذلااك    الماادمجااة  الحيوانيااةالخلايااا(    ) راعااةالزراعااة الخلويااة  لتكنولوجيااا  

عة. واساااااتنادا إلى مصااااادراا فإن  اذه اللحوم لحسااااا   فهي المتقدمة  الحيوية  بيعية     إ ا لحوم مصااااان 

   ةمن ترميبتهااا البيولوجياا   بااالرغ 
 
نمااا ج ويوجااد حاااليااا العااديااد من    حوم الحيوانيااة.المماااثلااة تمااامااا لل

   المسااااااااااايررعة  اللحوم
 
  حوم بديلامما أن اعبحاث العلمية متواصااااااااااالة على قدم وسااااااااااااق ل عل اذه الل

 .للحوم الذبائ  التقليدية ا متمنر 

   ا ظهور اااذ  ةونار لحااداثاا 
 
على إ لاق   ا  ااا  بعااد  هااذا  ب  ن المعنيو   حوم فل  يساااااااااااااتقر  النوع من الل

ع أو لح   اللح  المصااااااااان  زروع، واللح  النايف أو الملح   الفتتعدد التساااااااااميات ك  .اسااااااااا  موحد عليها

  اليوم وتحااو    .ا ختبي
 
تكنولوجيا   ااااااااااااارماة  محوم المسااااااااااااايررعاة  بع  ال اااااااااااااركاات المباادرة لن مجاا  الل

   فااد  ت  "”Upside Food  وشااااااااااااارماة  "Mosa Meatالغاذاء الهولنادياة  
 
حوم المزروعاة لن مصاااااااااااااطل  الل

 وتفاااااااااااااال  ا ختبي،  
 
 اللحوم المزروعة، ك   ات أخرى مصاااااااااااااطلح عن  لك بدلا

 
أو  المساااااااااااااتنبتة،    محو أو الل

 
 
أما بالنسااااااابة للمساااااااتهلك    .القائمة على الخلايا أو المزروعة بالخلايا، أو اللحوم غني المذبوحة  محو الل

ل ،لمالعاد  ا حت  ى مصاااااااطل  تب    ي ون من المفاااااااا 
 
لتسااااااامية اذا    المساااااااتنبتة  المسااااااايررعة أو حومالل

اذه اللحوم  التق ي التي تكتساااااااااايها    الابت ارصاااااااااابغة    باختصااااااااااار يصااااااااااف  هالنوع من اللحوم. و لك عن

أو     ن من نااحياة السااااااااااااالاماة الغاذائياة. ف ال ماا او "مساااااااااااااتنبا ئطمباال ااناب الم لن نفس الوقا   ويو ن

تفاد  مصاااطل  ب  ولرقابة صاااارمة. مما نو ااايي للطبيعة بحنما يخااااع لعناية خاصاااة أقرب"  مسااايررع

 
 
عاااة حتى لا يقع الخلط بنن ااااذا النوع من اللحوم المبتكرة ولحوم الاااذباااا  حومالل     التي يت   ئالمصااااااااااااان 

 عة.صن  الملحوم الى مسم  عليها  تحويلها لصنع مواد غذائية جاازة للأكل والتي يص   
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 :تاريخيةنبذة  •

   الو ير اعو إلى    نسا اللحوم   اسايرراعفكرة  ن  فإ  ،يت  تداولها ريةاساطورة حاا بالاساتناد إلى أ 

ا من الدواجن أنه من العبم أن أر  "  1934لن ساااانة    بييطاني "ونسااااين شاااارشاااال" الذ  متبال  ي قطيع 

لكن    " لتنبع فكرة  راعااة اللح  لتفاااد  عناااء تربيااة الحيوانااات.للحصاااااااااااااو  على قطعااة لح  واحاادة

لن متابه    1930سااااانة   ا هالفكرة اعصااااالية ترجع للساااااياسااااايي البييطاني فريدريك إدوين ساااااميم التي دو  

  قائلا: "2030"العال  لن سنة 

مثل شرائح اللحم    -زراعة أصناف الأطعمة الحيوانية ذات القيمة العالية    "سوف تتم  

في وسط مناسب في المختبر. لن يكون من الضروري بعد الآن   -البقري أو صدور الدجاج  

  الذها  إلى هذه المدة الباهظة لتربية الثور من أجل أكل شريحة لحمه".

   1997ول  تصاااب  اللحوم المسااايررعة حقيقة ملموساااة إلا لن 
 
ويلام فان أيلان  تقدم الهولند  ا  لم

الوكاالاة . وقاد قااما  أو  براءة اخيياع لإنتااج اللحوم بااساااااااااااااتعماا  تكنولوجياا الزراعاة الخلوياة باإياداع

 الفاااااااااااائية اعمريكية بإثبات صااااااااااحة المفهوم عملي  
 
 ت     ا عرضاااااااااا  قطعة من لح  الساااااااااامك الذا يا لم

رات متساااااااااااااارعة، إ  ة.  إنتاجها بزراعة خلايا اساااااااااااااتخرج  من سااااااااااااامكة حي   وكان  لك إرااصاااااااااااااا لتطو 

 ك ،  الثالثةلن بداية اعلفية  " نيو اارفحساااااااااااا رعان ما ت  إن اااااااااااااء منامة "ساااااااااااا  
 
غني  بحثية  و  منامة  أ

 حسااااااااااون  ويرجع الفاااااااااااال ل  لن ا ختبي.  المسااااااااااايررعة  اللحوملن تطوير تقنيات إنتاج   ختصاااااااااااةربحية م

الاذ  شاااااااااااااغال منصااااااااااااااب مادير الوكاالاة اعمريكياة الفيادرالياة لتطوير التكنولوجياات المتقادماة   مااثي ي

الكثني من حدا بلن تعمي  التعريف باللحوم على نطاق واسااع اليااييء الذ  ( IARPA)القومي واعمن 

  2013. ولن ساااانة  وتنواعها الااتمام بهذا ا  ا  والقيام بأبحاث لتطوير أساااااليب إنتاجهاالناس إلى 

ج اذا و  ور   ،برجر لن المعملشااااااريحة إن اااااااء أو   بمارك بوساااااا ، اعسااااااتا  لن جامعة ماساااااايييخ  قام  

ليبلغ عدد الخبي عبي وسااااااااائل الإعلام ليبلغ عامة الناس ويبدأ القطاع الخا  باعخذ بزمام المبادرة 

 شااااااارمة. واذا العدد  خمساااااااننساااااااتثمار التجار  شاااااااركات اللحوم المسااااااايررعة التي قام  بالا 
 

 مرشااااااا

لكن قدراتها    ،بع  اعساواق لن اعر ع سانوات الماضايةبعد أن دخل عدد من اذه ال اركات   للزيادة

 .إنتاج اللحوم التقليديةبح   مقارنة  جدا  ضئيلة تبقى على الإنتاج
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 :التداعيات  •
 تي

 
جملة من   منتا ب اا ل    وتعمي  اسااتهلامها واسااعنطاق على ب على تطوير صااناعة اللحوم  يت

 بع  السلبيات.لكنها تنطو  على و  ،إيجابيةبها أغلالتي هن لن  تبعاتال

 :ةيجابيالإ التبعات ومن 
 .اليياجع لن تربية الحيوانات من أجل  بحها وأكل لحومها ✓
التي تخص  لزراعة العلف وتربية    اعراويي الزراعية% من  90صل إلى  اسييجاع نسبة ت ✓

 .الموا يي
   مبني جدا من    لالتقلي  ب  ✓

 
المسيررع مقارنة باللحوم  ح   العدوى ال رثومية لن الل

 التقليدية وتحقيق السلامة الغذائية على أعلى المستويات. 

التقلي  من الآثار البيئية الكبنية التي تخلفها تربية الموا يي وصناعة اللحوم الحيوانية   ✓

الميثان مثل    الحرار  الاحتباس  التي تس ب    الغا ات  ت نبعاثاا من  %  80مبنية تبلغ  نسب  ب

 معادن السيانيد والنيييات و ك   ومذلك ملوثات أخرى   النيييوجننو   الكربون   وأو  أمسيد

 .ثقيلة أخرى 
أم ي من  ات عالية من الماء تقدر بإ  أن  إنتاج اللحوم الحيوانية يتطلب ممي    ،توفني المياه ✓

الكمية    سمليون ليي لنف   4  بوما يقار لحوم اعبقار  من    مليون ليي لإنتاج  ن واحد  15

% أقل من اذه الكميات  90  يتطلب إنتاج اللحوم المسيررعة   الدواجن. بحنما لحوم  من  

 حسب التقديرات الحالية. 
 % عند إنتاج 70توفني الطاقة بنسبة  ✓

 
حسب   حوم عبي تكنولوجيات الزراعة الخلويةالل

ومع تطور التكنولوجيات يمكن بلوغ نسب    ،تحاد اعور يالتي قام بها الا  التجارب اعولى

 أعلى من الاقتصاد لن استعما  الطاقة. 
يتعلق   ✓ الذ   اعخلاقن  الهاجس  من  و التخل   القاسية  لن  الإغني  بالاروف  نسانية 

خنقة ومذلك فكرة  ضيقة م  لن فااءات    بأعداد اائلة   معاملة الحيوانات التي تح ر

تربية الحيوانات بكثافة غني  بيعية للاستهلاك غني الرشيد للحوم وإرضاء ال هوات  

   الغذائية المبالغ فيها.
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 :  بينها  أما السلبيات فنذمر من  ✓

المسيررعة   ✓ اللحوم  لصناعة  الكبيى  ال ركات  مها  وبالتالن  احت ار 
 
اعسواق لن  تحك

 د اعسعار. يوتحد
   اقتصار ✓

 
حوم على الدو  عالية الدخل وإقصاء الدو  الفقنية والنامية اذا النوع من الل

لن صناعة اللحوم المسيررعة على نطاق    الاستثمارمن اذا ا  ا  نارا إلى أن  ت اليف  

 ر. و  ي عالية جدا وتتطلب مستوى تكنولوجن ممن  
بنن   ✓ الو ن  ون ر  للتثقيف  بحملات  القيام  حو  وجوب  وإيجابيات    الناس  جدوى 

إقبا  الناس على استهلاك اذا النوع من الغذاء    أن  و اللحوم المسيررعة خاصة    استهلاك

التجار  واستدامته. ويجب اعخذ بعنن الاعتبار أن   العامل اعو  واعا  لنجاحه  او 

من اذه اللحوم يطغى حاليا    الاشمئرا أن عامل    أوضح أو  التفاعلات لن سبي الآراء  

درجة أن بع  مؤسسات ا  تمع المدني لن إلى  على رأ  أغلب الناس. وقد بلغ النفور  

 تناد  بمقا عة اذا اللح  "الفرنكن تاني" حسب قوله . اأوروب
 : اللحوم المستزرعة  ةعا صن .3
 :التقنيات المستعملةو التوصيف العام  •

 منصاااااااااااغنية غالبا  ا ختبيات والمعامل بأخذ عينة   المسااااااااااايررعة لناللحوم  صاااااااااااناعة  التهيئة لتبدأ  

بحئة  وضاااااااااع لن تث    ،الماشاااااااااية  الدجاج أومثل البقر أو  سااااااااابقا ة ت   تخديراا م  حي  حيوانات  عاااااااااالات

   نايفة وخاضاااااااااااااعة للرقابة
 
بالعناصاااااااااااار   ااد  يم    ةمحددترميبة       مساااااااااااااتنب  أو    ساااااااااااااط  بو   ساااااااااااااقىوت

 وادالمويحتو  اااذا الوساااااااااااااط على  . لت اااثرل  الخلايااا ال ااذعيااةالغااذائيااة اعساااااااااااااااسااااااااااااايااة التي تحتاااجهااا  

اعحمااااض اعمينياااة واعملاح غني العااااااااااااااوياااة  و ال لوكو ، والفيتااااميناااات  كااا   اعسااااااااااااااااساااااااااااااياااة،الغاااذائياااة  

لتأمنن البيوتحنات  ة ال  و  أجن  من دم    الم ااااااااااااتقةاعمصااااااااااااا    اسااااااااااااتعما وعادة ما يت     البيوتحناتو 

.  )أنار ال دو  التالن(   على اذه المادة الحيوانية  للاسااااااتغناءبدأت تاهر بدائل  لزراعة الخلايا. لكن

   هاايت  تخزينالخلاياا   تلاكت ااثر   عاد  و 
 
ة بسااااااااااااااائال  ئا حااوياات خااصااااااااااااااة مليحفظ لن  لن أناابحاب صاااااااااااااغنية ت

 درجة تح  الصفر.  180 باردة جدا تبلغبحئة  النييوجنن لامان
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ة بكثاافات  حيويا    لن مفااعلات ناةال اذعياة ا خز    الخلاياا  سااااااااااااايرراعابا  تبادأ ف  ،عملياة التصااااااااااااانيع  اأما  

العاااااااااااااالات   خلايااا  التمااايز إلىيقوداااا إلى    خااا   مساااااااااااااتنباا   بوساااااااااااااط  هااا  تتغااذيوتت     عاااليااة،وأح ااام  

التي تااامن الحصااو  على بالغة إ  أن ترمي ته هن  المسااتنب  أاميةاذا الوسااط  ويكتساايي    .الهي لية

 Bio) .التصااااااااااانيعوتمثل ح ر الزاوية عملية   الحيواني اللح يحاكي بصاااااااااااورة نا حة    لح  مسااااااااااايررع
Process)  نات الغذائية التي سااابق  مراا  علاوة على الم و  اويحتو  اذا الوساااط المساااتنب  الخ، 

ويمكن إضاااااااااافة  ،  12والهي  الحديد  والفيتامنن ب  الييانسااااااااافنيين  ومذلك ى اعخر  عوامل النمو ىإل

مطابقة لما ت ون عليه    ات اثر الخلايبحيم ت ون عملية   نفس الحيوان من (ES cells) ةخلايا جنيني  

ر هن بمثابة عملية    من عملية التصانيع  المرحلةواذه    .الحن   عند الحيوان   اعمسا نن تحتاج إلىتخم 

ف
 
على أشااااااااااااا اا  لحوم  حصااااااااااااااد الخلاياا المتماايزة وتحاااااااااااااانيااا ويقوم بع  المنتجنن ب .  ب ااااااااااااا ال مكث

   للتساااااااااااااويقممنتج  هاائي جاااز  وتعبئتهاا مفروماة  
 
  .ح  الحيواني لاه نفس الييميباة والقيماة الغاذائياة لل

 نوع الحسااااااب  أسااااااابيع، أساااااابوعنن إلى ثمانية   ما بنن  وتدوم دورة الإنتاج لن اذه الحالة
 
ح  الذ  ت   ل

 بنروات الصاااااااوديوم    مادة حافاة مثلإضاااااااافة    نموالمما يجب لن مرحلة  .رراعهاساااااااي
 
ح  لحماية الل

 من الفطريات.

 ال تمامايااااااااااهن ع  ساااااااايرر م  إ ا ما أراد المصاااااااانع إنتاج لح   لكن 
 
من حيم الييميبة    ح  الحيوانيل

تقنيات اندسة اعنس ة المستخدمة تقليديا لن الطب   بتوظيف  يقومفيجب أن   ،وال  ل والطع 

كال ول نن   امةاعنساااااا ة الااااااا  ومواد    دانية بإضااااااافة خلايا  ويت   لك ،لن عملية الإنتاج  التجديد  

الخلايااا نحو البعااد الثلاني لإنتاااج لح     الساااااااااااااقااالات لتوجيااه نمو    مممااا يت  اساااااااااااااتخاادا  .ال يلاتنن  أو

ة أنواع من  وجاد عاد  د الإنسااااااااااااااان على أكلهاا. وتباأشااااااااااااا اا  ت اااااااااااااااباه أشااااااااااااا اا  اللح  الحيواني التي تعو  

وأنواع  ،نتج النهائيعها من المر الساااااقالات المساااااامية التي يصااااال  بعااااااها للأكل ولحس اناك حاجة لن

. وتت  اذه العملية لن يجب إبعاداا قبل التعليب والتساااويق  كسااانياميك أو الميكروكويراتالك أخرى  

 ماة لا حيوياة تساااااااااااااتعمال تقنياات مختلفاة لتغاذياة الخلاياا وضاااااااااااااماان نساااااااااااااب اعمسااااااااااااا نن ال  مفااعلات

 
 
 .ورسااااااااااااا لتهاااا  ييام  عناااد  راعاااة الخلايااااالتي ت    لن النفااااياااات البيولوجياااةلت ااااثرااااا مع إم اااانياااة التحك

   1وياهر لن الصاااااااااااااورة رق   
 
    تمثياااال تخطيطي يلخ

 
حوم المسااااااااااااايررعااااة  عمليااااات وتقنيااااات إنتاااااج الل
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بااإدماااج تقنيااة    المساااااااااااااتقباال المناور الاادارجااة اليوم. ممااا أنااه من الوارد أن تتطور اااذه التقنيااات لن  

العديد من المصااعب التي تواجه المصانعنن وأامها م ا لة    ل  الطباعة رباعية اعبعاد التي ساوف تح  

 ل  صاااااااااااااب تات ممكنااااة لن اعساااااااااااااواق ل ي  ممياااا    لطرح أمبي  (Scale Up)توسااااااااااااايع نطاااااق الإنتاااااج  
 
حوم  ل

تحقيق اعمن الغذائي. مما أن اذه التقنيات ال ديدة  لن المساااااااااااااامة  منالمساااااااااااايررعة نساااااااااااابة عالية  

  من  
 
إلى وساااط  راعة الخلايا، والمفاعلات   هامن%   80والتي تذاب   الت اليف الرئحساااية للإنتاجتقل

 .لةالحيوية، والعما

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 : تمثيل ملخ  للعملية الحيوية لإنتاج اللحوم المسيررعة: 1صورة رقم 
 مقت سة بتصرف من:

 J Anim Sci Technol 2021; 63(4):693-724  
https://doi.org/10.5187/jast.2021.e85DOI:  

 

  

https://doi.org/10.5187/jast.2021.e85
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 :المواد المستعملة •
التي    ساااااااتعما  عدد مبني من المواد الحيوية وغني الحيويةا يرتكز إنتاج اللحوم المسااااااايررعة على 

اناك أياااااااا  ،اذا التنوع العدد  إلى  إضااااااافة.  و سااااااتنبات أو السااااااقالاتتدخل لن ترميبة أوسااااااا  الا 

د  فاء كل ال ارو   يساتات لا يبدقة على جميع المساتو  ختيارااا   لن مصاادراا وجودتها. لهذا وجبتعد 

 التي تاااااااامن السااااااالامة الغذائية ومذلك الح  
 
ت  ساااااااتنبا أا  أوساااااااا  الا  التالنلن ال دو  نعرض  و   .يةل

 التجارية التي تستعمل لن صناعة اللحوم المسيررعة.
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

لما أثبتته من   ةعر سااااااااتعمالها لن عمليات صااااااااناعة اللحوم المساااااااايرا أما عن السااااااااقالات التي يزداد 

ومااذلااك من جااانااب ال اادوى نتوج خاااصاااااااااااااااة من ناااحيااة الماهر والملمس  فوائااد لن تحسااااااااااااانن جودة الم

من الساااااقالات    ننلنوع وفيما يلن تقدي  الإنتاج وتخفي  اعساااااعار.الاقتصاااااادية للتقلي  لن كلفة  

 يع اللحوم المسيررعة وهن: المستعملة لتصن
كاأمرو  السااااااااااااالمون أو اعل يناات  من البوليمرات الصاااااااااااااالحاة للأكال الساااااااااااااقاالات الحيوياة   -1

والسقالات الم تقة من النباتات مثل يمكن أن ي ون مصدراا الخنرير(    )التيوال يلاتنن  

 .خ التي ت  إفراغها من الخلايانبروتنن الصويا أو أوراق السبا

أو    بالغة صااااااااااغر الب   مثل البولسااااااااااتنيين  ويراتالك   صااااااااااالحة للأكلال  غنيالسااااااااااقالات    -2

 واعلياف. المواد الهلاميةمذلك و  كحام  البوليو  تقا ع والسليلو  الدمسييان الم
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 : الآثار الصحية للاستهلاك اللحوم المستزرعة .4
بعد تعمي  تو اعه على اعساواق   نارا إلى أن إنتاج اللحوم المسايررعة حديم العهد وأنه ل  يت   

الآثار الصااااااااااحية   لن    بدقةالتحر  ب  فإن اسااااااااااتهلامه لحس إ ا بالب   الذ  يساااااااااام   ،بطريقة شاااااااااااملة

نات الغذائية  تطرق اللحوم المسااااايررعة باب الم و    الراان،الوق   .  ففي لاساااااتهلامها بصااااافة منتامة

تعتمد على   دراساااااااااات بعيدة المدى   بعد لا توجد ب لهذا السااااااااا مبدائل ولحس مم ونات أسااااااااااساااااااااية. و 

اللحوم المسااايررعة. وبما  اساااتهلاكالمرتبطة ب  راعضااارا   حو  مدى الفوائد أوكافية   ميدانية  معطيات

تصااااااااااااانيع اااذا النوع من اعغااذيااة المبتكرة تتطور ب ااااااااااااا اال مبني  أن التكنولوجيااات التي تساااااااااااااتعماال لن  

بكثافة لن المسااااااااااااتقبل    اللحوم المساااااااااااايررعة سااااااااااااوف تتوفر وتنية سااااااااااااراعة جدا فإنه من المنتار أنبو 

ساااااتهلامها المنا . وبهذا ساااااوف ي ون التقيي  الميداني ممكنا. إلا انه لحس  االقريب بأساااااعار تسااااام  ب

فاإن   ،من عادم سااااااااااااالاماة ااذه اللحوم. بال باالعكسياات علمياة ت اااااااااااااني إلى أ  قادر ياا معطئانااك مباد

ومذلك من   .أن اذه اللحوم قد تفوق ساااااالامتها ساااااالامة اللحوم الحيوانية التقليديةالعل  ي ااااااني إلى 

وعلاوة على أن   .بع  اعحياانفهي تااااااااااااااااهن اللحوم الحيوانياة وتتفوق عليهاا لن   ،النااحياة الغاذائياة

العناااصااااااااااااار الغااذائيااة المهمااة كااالبيوتحنااات والااداون والفيتااامينااات  تحتو  على    لحوم المسااااااااااااايررعااةلا 

مكن من تطوير  ي    ،اااذه الم ونااات وخاااصااااااااااااااة منهااا الااداون   فااإن التحك  لن نسااااااااااااااب  ملاح المعاادنيااةواع 

حها  يلمساااااااااااتهلك خيارات لا تتة. وبذلك ي ون لمحدد  مدروساااااااااااة و منتوجات  ات خصاااااااااااائ  غذائية  

 ال  إلى حاااد يومناااا ااااذا   يبقىو   يوانياااة التقليااادياااة.الح  ماللحو 
 
 ط

 
ح  التقلياااد   ع  او المنرة الوحيااادة لل

ردناااا التااادقيق لن الآثاااار الصاااااااااااااحياااة السااااااااااااالبياااة فاااإن اللحوم  ماااا أ إ ا  و وحتى ااااذا اعمر قاااابااال للتغني.   

حسب الفكرة السائدة ط  برتيالمفر    هاستهلاما المسيررعة ت ييك مع اللحوم الحيوانية لن كون أن  

 عوامل  بالعديد من ال
 
  2أمراض القلب وال ااااااااااااااااااااااراينن والسكر  من الناااااااااااوع  خاصةرة،  الصحية الاا

متدت على قرابة ثلاثة عقود شمل  ا   . لكن دراسة حديثةمنة والعديد من السر انات وغنيااوالس  

  (The Lancet393, Issue10184,2019 pp1958-72)لانساا  البييطانية  ن اارت بمجلة  و  ا بلد  195

له ارتبا  بنساااب الإصاااابة باعمراض   ءقل  اااييأ باللحوم الحمراء   لغذائي الغ ي  أوضاااح  أن الناام ا 

  من اعغذية ا ختلفة. انوع 15والموت من مجموعة شمل  
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  . ا دختياار نوع الخلاياا ال اذعياة لإنتااج اللحوم ااام جا ا أن    ، مره ماذلاك والياااااااااااااييء الاذ  يتوجاب

هن   د،محاادودة لن التجااد  الم اااااااااااااتقااة من الااداون  البااالغااة   ال ااذعيااة العااااااااااااااليااة  ت ون الخلايااامااا  نفبح

ن العاالا اعفاال ع ها تحاكي   ها دقب ا ل أ ت ت و      الخبحمالتحو   لميولها إلى  ني مناسابةتعتبي غ لكن 

لخلايا ال ذعية  الميرامن لساااااتعما  الا ويفاااااال .   ويل عمد    غني المرغوب فيه عندما تزرعالتحو    أو

والخلايا المتخصااااصااااة لن  عااااالاتالم ااااتقة من ال  البالغة  خلايا ال ذعية العاااااليةال( و ESال نينية )

 .اععلى جودة وإنتاج اللحوم المسيررعة اعنس ة العالية ممصدر للخلايا العالية
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 اللحوم المستزرعة  وإستهلاك تسويق  توصيات حول  .5
بعااد دراسااااااااااااااة الموضاااااااااااااوع واعخااذ باااعساااااااااااااباااب التي جعلاا  دو  العااال  تقباال فكرة إدراج اللحوم  

المسااااااااااااايررعة ضااااااااااااامن قائمة اعغذية المتاحة لتحقيق اعمن الغذائي. وعلى ضاااااااااااااوة المعلومات العلمية  

حوم المساااايررعة وبطرق إنتاجه وبالتداعيات الساااالبية والإيجابية التي تييتب  
 
والتي تتعلق بمفهوم الل

لى تعمي  اذا النوع من الغذاء ومذلك العوامل الاقتصاااااادية التي تنجر عنه والآثار ا حتملة على ع

كن أن نسااااااتخل  أن اذه اللحوم يمكن  مصااااااحة الإنسااااااان وراحته النفسااااااية بتوفر اذه اللحوم في

حوم الحيوانية التقليدية
 
شاارو  الساالامة الصااحية والتأمد    بعد إسااتيفاء  أن ت ون بديلا محتملا لل

يتها للمسلمنن
 
 ولهذا نو يي بما يلن: ة تصنيعها أو استنياداالن حال من حل

 

ت  تخااديره أو من     ن  حيوان  ا من  ماا  إ يجااب أن ي ون  اساااااااااااااتخلا  الخلايااا ال ااذعيااة   -1

 
 
 .بالذبائ  خا الالإسلامي لحك  ال ر ن لمطابقة بطريقة  ب حيوان  

  الخلاياا ال اذعياة العاااااااااااااالياة التي ت  اساااااااااااااتعماالهاا  كال    أن يجاب التاأماد من -2
 
من    تخاذأ

لخلايا  ل  احتما  حدوث تمايز  النسايج العاالن ولحس من النسايج الدا ي لتفاد  أ   

 تمايز مختلف عن النسيج العالن. و أ   أ نحو السر نة 
على المواد التي تساااااااااااااتعمال لن كال مراحال التصااااااااااااانيع  ماادة من التاأماد من مصااااااااااااادر كال  -3

يتها ومذلك جودتها خاصة فيما يخ  نقاءاامن حيم حِ انفراد  
 
 .ل

حوم المسااااااااااايررعة  لن حالة اساااااااااااتنياد التأمد،  -4
 
ن  اعجهزة والم ان الذ  ت  فيه  أ من ،  الل

 
َ
لتجنب أ  تلوث بهذه  بل لتصاااااااانيع لحوم محرمة و لك  التصاااااااانيع ل  تسااااااااتعمل من ق

 اللحوم.

حوماساااااااااتيفاء اذه    ةمراعا -5
 
 ااااااااااعهاالتي تالعامة   والإجراءاتلمعايني  ها لافايساااااااااتا و   الل

 .خاصة فيما يخ  السلامة الصحية ستهلاك اللحوما تو اع و ال هات ا ختصة لن 
على وسااااااااااااا  يوفر كاااال  يحتو   كااااال منتوج من اللحوم المسااااااااااااايررعاااااة  أن   التاااااأمياااااد على   -6

 للمستهلك. تالمعلوما
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  اعقال حااالاجتمااعياة ات ا ساااااااااااااعاار ااذه المواد لن متنااو  الفئا أ الحر  على أن ت ون  -7

 
 
  .لل ميع تحقيق اعمن الغذائيراد من تطويراا او إ  أن الم

تتطور بسااااااااااااارعاة مبنية والتي غاالباا ماا   المراجعاة الادورياة لتكنولوجياات التصااااااااااااانيع التي -8

 إدخا  مواد جديدة. عمليات التصنيع معجذرية لن  تصاحبها تغينيات
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 اللحّوم المستزرعة: المفهوم، الإنتاج، التبعات الصحية والحلال

 أميد  أزورا

 ( INHARTالمعهد الدولي لأبحاث الحلال والتدريب )

 ( IIUMالجامعة الإسلامية العالمية ماليزيا ) 

 كوالا لامبور، ماليزيا  53100جولان كومباك، 

  azuraamid@iium.edu.myالبريد الالكتروني:    

 
 من الإنجليزية إلى العربية   مُترجم بحث  

 

 ملخص

والرفق   الاستدامة،  الغذائي،  الأمن  حول  المتزايدة  للمخاوف  مبتكر  حل  وهو  المستزرعة،  اللحّوم  مفهوم  أثار 
ويتمحور المشكل الذي تتناوله هذه الدراسة حول الشك والغموض   ،بالحيوان، نقاشات هامة في مجال الفقه الإسلام

في تحديد جواز استهلاك اللحّوم المستزرعة بين المجتمعات المسلمة، علما أن انتاجه يتضمن عمليات بيوتكنولوجية  
مدى توافق  حديثة تختلف اختلافا جذريا عن طرق الذبح التقليدية. إن الهدف من هذا البحث هو تحليل وتقييم نقدي ل

انتاج اللحّوم المستزرعة مع القوانين الغذائية الإسلامية، مع تركيز خاص على مبادئ الحلال والطيّب. منهجيا،  
تستخدم هذه الدراسة منهجا نوعيا، وتحلل عمليات انتاج اللحّوم المستزرعة جنبا إلى جنب مع المصادر الفقهية  

العلمي المعاصرة والآراء  ة. ويتضمن البحث أيضا تحليلا مقارنة للتبعات الأخلاقية والقانونية  التقليدية والفتاوى 
والصحية للاستهلاك اللحّوم المستزرعة من منظرور إسلامي وعلمي. وتظُهر النتائج أنه على الرغم من وجود  

ا تعلق بمصادر  إمكانية لاعتبار اللحّوم المستزرعة حلالا، إلا أنه يجب استيفاء جملة من الشروط الهامة، لا سيما فيم
الخلايا ووسائط النمو المستعملة في الإنتاج. تخلص الدراسة إلى أنه، برغم قدرة اللحّوم المستزرعة على تقديم  
بديل مستدام وأخلاقي للحّوم التقليدية، إلا أن جوازها وفقا للشريعة الإسلامية يتطلب تدقيقا صارما ووضع مبادئ  

بمباد  الالتزام  العلماء توجيهية واضحة لضمان  بين  الخطاب  لمزيد من  أساسا  الاستنتاجات  هذه  تقدم  الحلال.  ئ 
المسلمين والعلماء، بهدف سدّ الفجوة بين التطورات التكنولوجية الحديثة والتعاليم الإسلامية التقليدية، والمساهمة  

 أخيرا في تطوير إطار حلال للحّوم المستزرعة.   

 الكلمات المفتاحية: مختبر، لحم، بيوتكنولوجيا، هندسة الانسجة، حلالا طيبا  
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Abstract 
 

The concept of cultured meat, an innovative solution to the growing concerns about food 

security, sustainability, and animal welfare, has raised significant discussions within the realm 

of Islamic jurisprudence (Fiqh). The problem addressed in this study centers around the 

uncertainty and ambiguity in determining the permissibility of consuming cultured meat 

among Muslim communities, given that its production involves modern biotechnological 

processes that differ substantially from traditional slaughtering methods. The objective of this 

research is to critically analyze and evaluate the compatibility of cultured meat production 

with Islamic dietary laws, with a particular focus on the principles of Halal and Tayyib. 

Methodologically, this study employs a qualitative approach, analyzing the production 

processes of cultured meat alongside classical Fiqh sources, contemporary fatwas, and 

scholarly opinions. The research also involves a comparative analysis of the ethical, legal, 

and health implications of cultured meat consumption from an Islamic and scientific 

perspective. The findings reveal that while there is potential for cultured meat to be 

considered Halal, significant conditions must be met, particularly regarding the sources of 

cells and growth media used in production. The study concludes that, although cultured meat 

could offer a sustainable and ethical alternative to conventional meat, its permissibility under 

Islamic law requires rigorous scrutiny and the establishment of clear guidelines to ensure 

adherence to Halal principles. These conclusions provide a foundation for further discourse 

among Islamic scholars and scientists, aiming to bridge the gap between modern 

technological advancements and traditional Islamic teachings, ultimately contributing to the 

development of a Halal framework for cultured meat. 

Keywords: laboratory; meat; biotechnology; tissue engineering; halallan tayyiban 

 مقدمة 

 تعريف ومفهوم اللحّوم المستزرعة 

المختبرية ) باللحّوم  المستزرعة، والمعروفة أيضا  اللحّوم  انتاج  النقية، أو  Post et al., 2020يتم  اللحّوم   ،)
اللحّوم المزروعة في المختبر، عن طريق استزراع الخلايا الحيوانية في بيئة تحت المراقبة. وعلى عكس اللحّوم  

تنشأ   المذبوحة،  الحيوانات  من  عليها  الحصول  يتم  التي  خلايا  التقليدية،  حصاد  طريق  عن  المستزرعة  اللحّوم 
( المواشي  لعضلات  المعقدة  البنية  لتشكيل  نمو  وسط   في  وتكاثرها  حيّ  حيوان  من   & Chrikiالعضلات 

Hocquette, 2020  وتزويدها العضلية،  الجذعية  الخلايا  استخلاص  خطوات:  عدة  العملية  هذه  تتضمن   .)
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 ,Treichبالعناصر الغذائية وعوامل النمو، والسماح لها بالتمايز وتشكيل الانسجة العضلية في مفاعل حيوي )
2021  .) 

كان مفهوم اللحّوم المستزرعة موجودا منذ عقود، مدفوعا بالرغبة في معالجة القضايا الصحية والأخلاقية والبيئية  
(. إن تربية المواشي التقليدية  Tuomisto & Teixeira De Mattos, 2011المرتبطة بإنتاج اللحّوم التقليدية )

الموارد، وتساهم بشكل كبير في استخدام الأراضي ) الكثير من  (، وانبعاثات Foley et al., 2011تستهلك 
وعلى العكس من ذلك، تملك اللحّوم المستزرعة القدرة على التخفيف من حدة   ,الغازات الدفيئة، واستهلاك المياه

الآثار البيئية عن طريق التقليل من الحاجة إلى تربية الحيوانات على نطاق واسع والتقليل من التلوث المرتبط بها  
 (. Treich, 2021ة الغابات )وازال

علاوة على ذلك، يمكن لانتاج اللحّوم المستزرعة أن يعزز من الأمن الغذائي بتوفير امدادات مستقرة من اللحّوم  
( والاحتباس الحراري. وبما أنها تنُتج في بيئة معقمة، Espinosa et al., 2020أقل عرضة لتفشي الأمراض )

(، كالإشريكية  Jones et al., 2008فإن اللحّوم المستزرعة تشكل مخاطر أقل للتلوث بمسببات الأمراض )
 ( والسلمونيلا، وهي شائعة في معالجة اللحّوم التقليدية. E. coliالقولونية )

وبالرغم من فوائدها المحتملة، فإن قبول اللحّوم المستزرعة يواجه عدة تحديات. ويمثل التصور العام عقبة كبيرة   
(Chriki & Hocquette, 2020 بحيث يبدي الكثير من المستهلكين مخاوفهم حول عدم طبيعية المنتج. وقد ،)

أظهرت الدراسات أنه في الوقت الذي يستحسن بعض المستهلكين المزايا الأخلاقية والبيئية للحّوم المستزرعة،  
( المعلومات والضمانات حول سلامتها وجودتها  من  بالمزيد  ويطالب  متشككا  الآخر  البعض   & Chrikiيظل 

Hocquette, 2020   .) 

تمثل اللحّوم المستزرعة ابتكارا واعدا في الصناعة الغذائية، مانحة حلولا لبعض المسائل الملحّة في عصرنا. مع  
 ذلك سيعتمد نجاحها على تجاوز القواعد بما في ذلك البيئة الدينية والتقنية وتحديات قبول المستهلك.  

 أهمية الدراسة وملائمتها: الإيجابيات والسلبيات  

اللحّوم عن طريق    تعرض دراسة انتاج هذه  يتم  المسلم.  للمجتمع  بالنسبة  إيجابيات وسلبيات  المستزرعة  اللحّوم 
هذا   عالجاستزراع الخلايا الحيوانية في بيئة تحت المراقبة، مما يغني عن الحاجة إلى تربية وذبح الحيوانات. وي

 (. Treich, 2021الابتكار العديد من المخاوف الأخلاقية والبيئية والصحية المرتبطة بإنتاج اللحّوم التقليدية )

ذبح   إلى  الحاجة  عن  الاستغناء  من خلال  التقليدية  الماشية  لتربية  مقنعا  أخلاقيا  بديلا  المستزرعة  اللحّوم  وتقُدم 
الإسلام   فيها  بما  الأديان،  من  للعديد  الأخلاقية  والقيم  يتماشى  بما  معاناتها،  من  التقليل  ثمّ  ومن  الحيوانات 

(Hamdan et al., 2018 ،اللحّوم المستزرعة موارد أقل بكثير كالأرض (. إضافة إلى ذلك، يتطلب انتاج 
 Tuomisto & Teixeira Deالماء والأعلاف، مما يؤدي إلى تأثير بيئي أقل مقارنة بتربية الماشية التقليدية )

Mattos, 2011 ويمكن أن يساعد التقليل من استخدام الموارد في التخفيف من حدّة المشكلات البيئية كانبعاثات .)
ال )الغاز  المياه  الغابات وتلوث  إزالة  ذلك مع  Bryant, 2020دفيئ،  يتماشى  المسلمة،  للمجتمعات  (. وبالنسبة 

المبدأ الإسلامي لخلافة الله في الأرض، الذي يؤكد على الاستخدام المسؤول للموارد الطبيعية وحمايتها. علاوة  
على ذلك ، مع التكنولوجيا المتقدمة، يمكن تطوير اللحّوم المستزرعة لتكون خالية من مسببات الأمراض والملوثات 

ئعة في اللحّوم التقليدية، مما يقلل من مخاطر الأمراض المنقولة بالغذاء ومقاومة المضادات الحيوية، وينجم  الشا
عن ذلك تحسن في نتائج الصحة العامة التي يتردد صداها مع التركيز الإسلامي على النظافة واستهلاك الطعام  

 (.  ,2008Treich, 2021; Jones et alيّب( )الصحي )الط 



4 
 

ومع ذلك، يواجه قبول اللحّوم المستزرعة داخل المجتمع المسلم العديد من التحديات. ويعُدُ ضمان الحصول على  
شرو المستزرعة  اللحوم  تستوفي  أن  يجب  معقدا، حيث  أمرا  الحلال  من  شهادة  خلايا  استخدام  منها  معينة،  طا 

كالدم والمصل المشتق من    الحيوانات المذبوحة حسب الشعائر الإسلامية واستبعاد المواد المحرمة )المحظورة(،  
 Izhar(. فضلا عن ذلك، قد يكون بعض المسلمين متشككين )Burhanuddin et al., 2023الحيوانات ) 

Ariff Mohd Kashim et al., 2023  حول عدم طبيعية اللحّوم المستزرعة، معتقدين بأن عملية الإنتاج )
كوك حول مقبوليتها وسلامتها. وهناك أيضًا، نقص محتمل  في الوعي  القائمة على المختبر مصطنعة وتثير الش

والفهم حول اللحوم المستزرعة داخل المجتمع المسلم، مسلطا الضوء على الحاجة إلى توعية حول فوائدها وعمليات  
الضروري  فإنه من  إلى هذه الاعتبارات،  وبالنظر  أوسع.  قبول  للحصول على  الشفافة  الحلال    إصدار شهادات 
اجراء مراجعة نقدية أعمق لتقييم شامل للآثار الأخلاقية والبيئية والدينية للحّوم المستزرعة على قبول المستهلكين  

 المسلمين داخل المجتمع الإسلامي.  

 أهداف البحث     

لدراسة تعريف ومفهوم اللحّوم المستزرعة بفهم عملية انتاجها وتمييزها عن انتاج اللحّوم التقليدية.   يهدف البحث  
وسوف يحلل الفوائد البيئية والأخلاقية والصحية المحتملة المرتبطة باللحّوم المستزرعة. إلى جانب ذلك، سيقُوّمُ  

تقييم اعتباراتها الأخلاقية مع المبادئ الإسلامية للرفق  أهمية وملائمة اللحّوم المستزرعة للمجتمع المسلم من خلال  
بالحيوان، والبحث في الفوائد البيئية وتوافقها مع المفهوم الإسلامي لخلافة الله في الأرض، وتحليل المزايا الصحية  

التحديات للحّوم المستزرعة في سياق قوانين التغذية الإسلامية )الحلال والطيّب(. وتبحث الدراسة أيضا تحديد  
والمخاوف المرتبطة بقبول اللحّوم المستزرعة بين المسلمين، مركزة على مسائل متعلقة بشهادة الحلال وتصورات 
الطبيعية ومستوى الوعي والفهم داخل المجتمع المسلم. وأخيرا، تهدف إلى استكشاف العوامل المؤثرة في قبول  

مع ضمان شفافية عمليات إصدار    مجتمع المسلم حول فوائدها اللحّوم المستزرعة واقتراح استراتيجيات لتوعية ال
 شهادات الحلال.   

 المنهجية 

تستخدم هذه الدراسة مقاربة نوعية شاملة لمعالجة التقاطع المعقد لانتاج اللحّوم المستزرعة مع الفقه الإسلامي.  
النظر في كل مرحلة من مصادر  المستزرعة، ممعنا  اللحّوم  انتاج  البحث منهجيا في تعقيدات عمليات  ويتعمق 

الفحص التقني مع تحليل شامل لمصادر الفقه الكلاسيكي،   الخلايا وتكوين وسط النمو إلى المنتج النهائي. ويقترن هذا
المعاصرة   الفتاوى  الدراسة  تستعرض  ذلك،  إلى  إضافة  الإسلامية.  التغذية  لقوانين  الأساسية  المبادئ  تقدم  التي 
الصادرة عن السلطات الإسلامية المعترف بها، وتقدم  نظرة شاملة حول كيفية تفسير العلماء المعاصرين وتطبيق  

حكام التقليدية على التكنولوجيات الناشئة كاللحّوم المستزرعة. كما يتم أيضا الأخذ بعين الاعتبار، الآراء العلمية  الأ
الأ وعلم  والأخلاق  الإسلامية  الشريعة  ذلك  في  بما  التخصصات،  مختلف  متعددة  من  نظرة  يعطي  مما  غذية، 

التخصصات عن الموضوع. علاوة على ذلك، يجُري البحث تحليلا مقارنا يقارن بين الآثار الصحية والقانونية  
والأخلاقية المترتبة عن استهلاك اللحّوم المستزرعة من وجهة النظر الإسلامية والآراء العلمية. ويستكشف هذا 

لرفق بالحيوان والاستدامة البيئية، والتبعات القانونية في ظل الشريعة الإسلامية، التحليل الاعتبارات الأخلاقية ل
فوائد الصحية والمخاطر المرتبطة باستهلاك اللحّوم المستزرعة. وبدمج هذه الآراء المتنوعة، تهدف الدراسة  وال

لتقديم فهم شامل للتحديات والفرص التي تقدمها اللحّوم المستزرعة للمستهلكين المسلمين، والتي تساهم في الأخير  
 مية.  في اتخاذ قرارات مستنيرة في اطار قوانين التغذية الإسلا

 النتائج
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 تاريخ وتطور اللحّوم المستزرعة 

(، ويعود تاريخ مفهوم اللحّوم المستزرعة إلى  Treich, 2021تمت مراجعة تاريخ اللحّوم المستزرعة من قبل )
  1907( للخلايا العصبية للضفادع عام   Ross Harrisonاستزراع روس هارسون )بداية القرن العشرين، مع  

وهي بمثابة تجربة مبكرة مهمة في زراعة الانسجة(. لكن لم تبدأ تطورات جادة في مجال اللحّوم المستزرعة حتى  
( الذي  Willem van Eelenأواخر تسعينيات القرن العشرين، مدفوعة إلى حد كبير من قبل وليم فان إيلين )

، أجرت 1998قدم أول براءة اختراع حول طرق انتاج اللحّوم المستزرعة )اللحّوم المستزرعة: وعود(. وفي  
وكالة ناسا تجارب لاستزراع لحوم الأسماك الذهبية لاستخدامها المحتمل في السفر إلى الفضاء، مما يمثل لحظة  

 محورية أخرى في أبحاث اللحوم المستزرعة. 

عندما ابتكر الفنان البيولوجي    2003أولى حالات تقديم اللحّوم المستزرعة للاستهلاك البشري في عام  وظهرت  
( شرائح لحم ضفادع صغيرة من الخلايا المزروعة، والتي تقُدمت في عشاء متحف  Oron Cattsأورون كاتس ) 

عندما موّلت الحكومة الهولندية   2005في نانت بفرنسا. واكتسب تطوير اللحّوم المستزرعة مزيدا من الزخم في  
 Markعندما كشف مارك بوست )  2013مشروعين بحثيين في هذا المجال. وتم تحقيق انجاز كبير في عام  

Post( بتمويل من سيرجي برين ،)Sergey Brin  المؤسس المشارك في غوغل، النقاب عن أول بورغر )
 دة به لتشابهه مع اللحّوم التقليدية.   مستزرع في المختبر بلندن، والذي تم تذوقه علنا والاشا 

عام   من  ديسمبر  ففي  وازدادت وضوحا.  سريعة  تطورات  المستزرعة  اللحوم  شهدت صناعة  الحين،  ذلك  منذ 
)إيت  Eat Just، أصبحت سنغافورة أول دولة توافق على بيع اللحّوم المستزرعة، حيث يتم تقديم دجاج 2020

جاست( المستزرع في مطعم. واليوم، تركز العديد من الشركات الناشئة عبر الولايات المتحدة الأمريكية والاتحاد 
البقر ولحم   لحم  ذلك  في  بما  المستزرعة،  اللحوم  من  متنوعة  منتجات  تطوير  الأوروبي وإسرائيل، وآسيا على 

خلال استثمارات كبيرة من الأفراد وعمالقة صناعة  الخنزير والدجاج والأسماك.  ويتم دعم هذه الشركات من  
   اللحّوم التقليدية. 

الإنتاج   نطاق  بتوسيع  تعلق  ما  سيما  لا  تحديات،  هناك  تزال  ما  الصناعة،  حققته  الذي  التقدم  من  الرغم  وعلى 
للتوسيع  مع ذلك، لا تزال إمكانية تقديم اللحوم المستزرعة لبدائل أخلاقية ومستدامة وقابلة    ،وتخفيض التكاليف

 ملخص تاريخ اللحوم المستزرعة.  1للحّوم التقليدية  تدفع عجلة البحث والتطوير المستمرين. يوضح الجدول 
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 ص تاريخ اللحوم المستزرعة  لخم:  1جدول 

 ملاحظات التاريخ/السنة                            

 Auf Zwei Planetenفي رواية خيال علمي بعنوان )على كوكبين(  أول مرة ذكرت   1987

 قام عالم الأحياء روس هاريسون باستزراع الخلايا العصبية للضفادع في وسط ليمفي   1907
(lymph) بجامعة جونز هوبكنز 

حيوان من أجل أكل  لتوقع ونستون تشرشل أنه قد لا تكون هناك حاجة لاستزراع كامل ل 1931
 منه فقط. جزء 

أواخر  
1990 

 .قدم وليم فان إيلين أول براءة اختراع  حول طريقة إنتاج اللحّوم المستزرعة 

في   1998 الذهبية  السمكة  لحم  )ناسا(  والفضاء  الجوية  للملاحة  الوطنية  الإدارة  استزرعت 
 المختبر كجزء من بعض الأبحاث لإنتاج الغذاء للرحلات الطويلة عبر الفضاء 

( من استزراع خلايا من ضفدع  Oron Cattsتمكن الفنان البيولوجي أورون كاتس )    2003
 وقدمها كشرائح ضفادع صغيرة خلال عشاء متحف في نانت بباريس 

تشارك    2005 حيث  المستزرعة.  اللحّوم  حول  بحثيين  مشروعين  الهولندية  الحكومة  موّلت 
،  Google( والمؤسس المشارك لشركة  Mark Postالباحث الطبي مارك بوست )

 (، لتسريع تطويرها. Sergei Brinسيرجي برين )

 أول منشور علمي عن اللحّوم المستزرعة.   2008

 نظم معهد البحوث الغذائية في النرويج مؤتمرا حول اللحّوم المستزرعة.  2008

وتذوقه صحفيان علنا، معلنين  قام بوست في برنامج تلفزيوني بطهي اللحم المستزرع   2013
 أنه "كان قريبا من اللحّم". 

 في مطعم بسنغافورة.   2020ظهر أول تسويق لمنتج اللحّوم المستزرعة في ديسمبر   2020

تقع معظم الشركات الناشئة حاليا في  و  شركة ناشئة حول اللحّوم المستزرعة   50حوالي   مؤخرا  
الولايات المتحدة والاتحاد الأوروبي، مع وجود عدد قليل من الشركات الإضافية في  

 إسرائيل وآسيا. 

 

 العلم وراء اللحّوم المستزرعة

عموما، يعتمد انتاج اللحّوم المستزرعة بشكل كبير على التطورات في هندسة الأنسجة وتكنولوجيا الخلايا الجذعية، 
من   وظيفية  بيولوجية  أنسجة  انشاء  الجذعية  الخلايا  هندسة  والسقالات وتتضمن  الخلايا  من  مجموعة  خلال 

(. وفي سياق اللحّوم المستزرعة، يمكن الهدف في تكرار البنية المعقدة  Tay, 2021والجزيئات النشطة بيولوجيا )
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وملمس الأنسجة العضلية الحيوانية في بيئة تحت المراقبة دون الحاجة إلى تربية الحيوانات وذبحها. يوضح الشكل  
 (. Lu et al., 2022التخطيطي لتطوير اللحوم المستزرعة )الرسم  1

 

 

   

    

 زها   ايخلايا جذعية                               استزراع الخلايا وتم

 اللحوم المستزرعة القائمة على السقالات  

 لحوم الحيوانات  توسع المفاعل الحيوي                                  

 معالجة الأغذية 

 لحوم مستزرعة  سقالات                                                                  

 

 ( Lu et al., 2022رسم تخطيطي لتطوير اللحوم المستزرعة )من )

 

 

 

 

 

 الجذعية استخراج الخلايا  . 1

تبدأ العملية باستخراج الخلايا الجذعية من حيوان حيّ. ويتم استخدام نوعين أساسين من الخلايا الجذعية: الخلايا  
الجذعية الجنينية والخلايا الجذعية البالغة. من الناحية النظرية، تتمع الخلايا الجذعية الجنينية بميزة كونها متعددة 

ايز داخل أي نوع من الخلايا. لكن يحدّ الإنجاز التقني والمخاوف الأخلاقية  القدرات، ومعنى ذلك أنها قادرة على التم 
( استخدامها  من  التنظيمية  اللحّوم  Kadim et al., 2015والمسائل  أبحاث  أغلب  تستخدم  ذلك،  من  بدلا   .)

من أنواع  المستزرعة الخلايا الجذعية البالغة، وهي متعددة القدرات وقادرة على التمايز داخل مجموعة محدودة  
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الخلايا. إن المصادر الأكثر شيوعا لهذه الخلايا هي خزعات الأنسجة العضلية، حيث يتم حصاد الخلايا الساتلية  
 )وهي نوع من الخلايا الجذعية البالغة(. 

 أنواع الخلايا المستخدمة  . 2

(، ويلعب كل منها  Kadim et al., 2015يتضمن انتاج اللحّوم المستزرعة استخدام أنواع متعددة من الخلايا ) 
دورا أساسيا في تكرار ملمس ونكهة اللحّوم التقليدية. وتمتلك الخلايا العضلية الأولية، وهي خلايا عضلية سليفة،  
القدرة على التفرع إلى ألياف عضلية ناضجة )خلايا عضلية( وهي أساسية لتطوير الأنسجة العضلية التي تشكل  

في المقابل، تشكّل الخلايا الليفية النسيج الضام وتوفر اطارا هيكليا للخلايا  الجزء الأكبر من اللحّوم المستزرعة.  
العضلية من خلال انتاج مكونات المصفوفة خارج الخلوية التي تدعم سلامة النسيج ووظيفته. إضافة إلى ذلك، 

ن زرع الخلايا الشحمية، أو خلايا الدهون، مع الخلايا العضلية لتعزيز نكهة وملمس اللحوم المستزرعة، مما  يمك
 يحاكي بشكل فعّال التعرق الدهني الموجود في اللحوم التقليدية. 

 وسائط النمو وشروطه  . 3

بمجرد استخراج الخلايا الجذعية، يتم وضعها في وسط نمو يوفر لها العناصر الغذائية الضرورية وعوامل النمو  
والجلوكوز   والمعادن  والفيتامينات  الأمينية  الأحماض  على  عادة  النمو  وسط  يحتوي  وتمايزها.  الخلايا  لتكاثر 

( على نطاق واسع، لكن أصله الحيواني يثير مخاوف أخلاقية  FBSوالمصل. وتم استخدام مصل الجنين البقري )
( بالتكلفة  تتعلق  المصل  Kolkmann et al., 2022)وأخرى  من  خالية  وسائط  بتطوير  الباحثون  ويقوم   ،

(Defendi-Cho & Gould, 2023   .وبدائل نباتية لمعالجة هذه المسائل ) 

المفاعلات  وتنظم  الخلايا.  لنمو  للمراقبة  بيئة خاضعة  توفر  الحيوية، والتي  المفاعلات  الخلايا في  استزراع  يتم 
الحيوية درجة الحرارة ودرجة الحموضة ومستويات الأكسجين وإمدادات المغذيات لتحسين تكاثر الخلايا وتمايزها.  

اعلات الحيوية، حيث يتم تصميم كل منها لتحسين نمو الخلايا  يستخدم إنتاج اللحّم المستزرع أنواعًا مختلفة من المف
(. إن القوارير الدّوارة هي مفاعلات حيوية بسيطة تثير وسط استزراع  Zhang et al., 2020) وتشكيل الأنسجة

ما  الخلايا، وتبُقي  الخلايا  عالقة وموزعة بالتساوي. وتوفر المفاعلات الحيوية ذات صهريج خفاق نظاما أكثر تقد 
مع تحكم أفضل في الظروف البيئية، مما يجعلها مناسبة لرفع مستوى الإنتاج. أما الأنظمة القائمة على السقالات 

الألجينات لتوفير بنية ثلاثية الابعاد للخلايا    فتستخدم سقالات مصنوعة من مواد قابلة للتحلل الحيوي كالكولاجين أو
وهي خرزات صغيرة توفر   –كي تنمو، محاكية بنية الانسجة الطبيعية. إضافة إلى ذلك، تتيح الناقلات الدقيقة  

 إمكانية استزراع الخلايا بكثافة عالية، مما يعزز من فعالية الإنتاج.    –سطحا للخلايا لكي تلتصق وتنمو وهي عالقة  

 التحديات والابتكارات   . 4

(. وينصب التركيز  Zhang et al., 2020لا يزال توسيع نطاق انتاج اللحّوم المستزرعة يمثل تحديا كبيرا )
الحالي حول تعزيز فعالية تكاثر الخلايا وتمايزها، وتحسين وسائط النمو، وتطوير أنظمة مفاعلات حيوية فعّالة  

  التركيبية من حيث التكلفة وقابلة للتوسع. ويتم أيضا استكشاف الابتكارات في مجال الهدنسة الوراثية والبيولوجيا  
 (. M. Lee et al., 2024; D. Y. Lee et al., 2022من أجل تعزيز ... )

 عملية انتاج اللحوم المستزرعة  . 5

تتضمن اللحّوم المستزرعة انتاج اللحّوم عن طريق استزراع خلايا حيوانية في بيئة خاضعة للمراقبة. وتحتوي  
عملية انتاج اللحّوم المستزرعة على عدة خطوات أساسية. تبدأ بعزل الخلايا، حيث يتم استخراج الخلايا الساتلية  
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العضلية أو الخلايا الجذعية من حيوان حيّ من خلال خزعة. وهذه الخلايا قادرة على التكاثر والتمايز داخل الخلايا  
العضلية. وبعد عملية العزل، تتكاثر الخلايا في وسط استزراع غني بالمغذيات، يحتوي على الأحماض الأمينية  

( أو بدائله، مما يعزز من نمو  FBSالجنين البقري )  والفيتامينات والمعادن والكلوكوز وعوامل النمو، ومصل
(. وبمجرد الوصول إلى عدد كاف من الخلايا، يتم حثها على التكاثر داخل الألياف  Allan et al., 2019الخلايا )

تركيبة وسط الاستزراع واستخدام عوامل نمو محددة. بعد ذلك، يتم استزراع الخلايا   العضلية عن طريق تغيير
هذه  المتمايز تكون  ما  وعادة  الأبعاد.  ثلاثي  لحوم  منتج  لتشكيل  للخلايا  الضرورية  البنية  بتوفير  سقالة،  على  ة 

 Allan etالسقالات قابلة للتحلل ومصنوعة من مواد مثل الكولاجين والجيلاتين، أو البوليمرات الاصطناعية )
al., 2019  ،اعتبارات تصميم المعالجة الحيوية(. في الأخير، يتم وضع سقالة البذور الخلوية في مفاعل حيوي( )

الحرارة   درجة  حيث  من  للمراقبة  خاضعة  ظروف  تحت  عضلية  أنسجة  لتصبح  والنضج  النمو  تواصل  حيث 
ث التصميم، ضرورية  والأكسجين وإمدادات المغذيات. وتعُتبر المفاعلات الحيوية التي يمكن أن تختلف من حي

اللحّوم المستزرعة. وحالما يصل النسيج العضلي إلى الحجم والنضج المرغوب فيهما، يتم    لتوسيع نطاق انتاج 
حصاده من المفاعل الحيوي. ويخضع المنتج المحصود للمعالجة ليصل إلى الملمس والنكهة والمظهر المطلوب  

 للحّوم التقليدية.  

بيئة خاضعة   بتوفير  المستزرعة  اللحوم  استزراع  أساسيا في  دورا  الحيوية  المفاعلات  تلعب  آنفا،  ذكرنا  ومثلما 
الإنتاج   وفعالية  التوسع  قابلية  على  كبير  بشكل  الحيوي  المفاعل  اختيار  ويؤثر  وتمايزها.  الخلايا  لنمو  للمراقبة 

(Allan et al., 2019( توفرّ المفاعلات الحيوية ذات صهريج خفاق .)STRs  الشائعة الاستخدام في انتاج ،)
البروتين العلاجي، تحكما جيدا في الخلط والتهوية لكنها تشكل تحديات لانتاج اللحّوم المستزرعة بسبب حساسية  
القص للخلايا الغضلية المعتمدة على التثبيت. أما المفاعلات الحيوية الموجية، التي توفر خلطا خفيفا عن طريق  

الاستزراع، فهي مناسبة للخلايا الحساسة للقص وقابلة للتوسع حتى حجم معين، على الرغم من كونها    هزّ كيس
( كثافة خلوية  HFBsقد لا تكون مثالية للإنتاج واسع النطاق. وتوفر المفاعلات الحيوية ذات الألياف المجوفة )

المستزرعة، مع ذلك،  اللحّوم  الحيّ، مما يجعلها واعدة لانتاج  عالية وفي ظروف استزراع شبيهة بالاستزراع 
تتطلب مراقبة دقيقة لمنع المراكز النخرية داخل التجمعات الخلوية. أخيرا، تدعم المفاعلات الحيوية ذات السرير  

كثافات خلوية عالية، وهي مفيدة للخلايا المعتمدة على التثبيت، مما يتيح حلا وسطا بين القابلية    ( PBBsالمعبأ )
    مزايا وتحديات نوع المفاعل الحيوي أثناء انتاج اللحّوم المستزرعة. 2ة الخلايا. يلخص الجدول للتوسع وحيوي 
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 المفاعل الحيوي لانتاج اللحوم المستزرعة : نوع 2الجدول 

 

 التحديات المزايا الوصف نوع المفاعل الحيوي

المفاعلات الحيوية ذات  
 صهريج خفاق 

(STRs ) 

الشائعة الاستخدام في  
انتاج البروتين  

العلاجي، وتوفر تحكما  
 جيدا في الخلط والتهوية 

تحكم جيد في الخلط  
 والتهوية 

تحديات مع حساسية  
للخلايا العضلية  القص 

 المعتمدة على التثبيت 

المفاعلات الحيوية  
 الموجية  

توفر خلطا خفيفا عن  
طريق هزّ كيس  

 الاستزراع 

مناسبة للخلايا الحساسة  
للقص وقابلة للتوسع  

 حتى حجم معين 

قد لا تكون مثالية    
 للإنتاج واسع النطاق 

المفاعلات الحيوية ذات  
 الألياف المجوفة 

 (HFBs ) 

توفر كثافة خلوية عالية  
استزراع   ظروف  وفي 
 شبيهة بالاستزراع الحيّ 

واعدة لكثافة خلوية  
عالية وفي ظروف  

استزراع شبيهة  
 بالاستزراع الحيّ  

دقيقة   مراقبة  تتطلب 
النخرية   المراكز  لمنع 
 داخل التجمعات الخلوية 

المفاعلات الحيوية ذات  
 السرير المعبأ  

(PBBs ) 

خلوية   كثافات  تدعم 
عالية وهي مفيدة للخلايا  

 المعتمدة على التثبيت 

القابلية   بين  وسط  حل 
 للتوسع وحيوية الخلايا 

 

 

لتحقيق الاستمرارية على نطاق   المستزرعة عدة تحديات هامة وجب معالجتها  اللحّوم  انتاج  يمثل توسيع نطاق 
واسع. وتكمن احدى المشكلات الرئيسية في الحفاظ على كثافة خلوية عالية ووظيفتها في أحجام كبيرة، مما يتطلب  

(. ويعُد التوزيع الفعّال للمغذيات وإزالة النفايات Zhang et al., 2020تصميما دقيقا للمفاعل الحيوي وتحسينه )
أمرا بالغ الأهمية أيضا، مما يستلزم تصاميم متقدمة للمفاعلات الحيوية تضمن توزيعا موحدا للمغذيات وتسييرا 

(. إلى جانب ذلك، يجب أن تكون عملية الإنتاج فعالة من حيث التكلفة، مع  Allan et al., 2019فعالا للنفايات ) 
تركيز الجهود حول التقليل من تكلفة وسائط الاستزراع بتطوير بدائل خالية من المصل وتحسين تركيبات المغذيات 
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(Defendi-Cho & Gould, 2023( وتعد الأتمتة .)والمراقبة المستمرة عبر أنظمة المعالجة  التشغيل التلقائي )
 تقليل من العمالة اليدوية، وتحسين التكاثرية والحفاظ على التحكم في بيئة الاستزراع. لالحيوية الآلية ضرورية ل

يعُالجُ التقدم التكنولوجي العديد من التحديات في انتاج الحوم المزروعة. ولا يزال تطوير وسائط استزراع خالية  
من الأمصال وفعالة من حيث التكلفة، والذي يدعم النمو القوي للخلايا، يمثل عقبة رئيسية، حيث أن البدائل الحالية  

 .D. Y( غالبا ما تكون ضعيفة الآداء، مما يتطلب مزيدا من البحث والتحسين )FBSللمصل البقري الجنيني )
Lee et al., 2022  ومن الصعب أيضا انشاء سقالات تحاكي بدقة نسيج وملمس اللحّوم الطبيعية، مع كونها .)

(. تحتاج المسائل الأخلاقية والتنظيمية، بما في  Seah et al., 2022قابلة للتحلل الحيوي وآمنة للاستهلاك )
مة، ووضع العلامات، وقبول المستهلك، والمخاوف بشأن استخدام الخلايا الحيوانية والتعديلات الجينية،  ذلك السلا

 (.   Stephens et al., 2018إلى التعامل معها )

تمهد التطورات التكنولوجية الطريق لتحسين إنتاج اللحّوم المستزرعة، وتتيح الابتكارات في البيولوجيا التخليقية  
(Xu et al., 2024  .تصميم خطوط الخلايا المحسنة ووسائط الاستزراع، مما يعزز من الفعالية والقابلية للتوسع )

المتطورة، على   الخلط  الوحيد وأنظمة  الاستخدام  ذات  الحيوية  كالمفاعلات  الحيوي،  المفاعل  تكنولوجيا  وتعمل 
(. يؤدي التشغيل التلقائي )الأتمتة( والذكاء  Kurt et al., 2022تحسين القابلية للتوسع والفعالية من حيث التكلفة )

نتوج  الاصطناعي في المعالجة الحيوية إلى تعزيز التحكم والمراقبة والتحسين، وخفض التكاليف وتحسين اتساق الم 
(Allan et al., 2019  وعلاوة على ذلك، فإنّ الأبحاث متعددة التخصصات التي تجمع بين هندسة الأنسجة .)

 وعلوم المواد وتكنولوجيا الأغذية، تقود الابتكار وتتغلب على تحديات الإنتاج.  

بالرغم من أن انتاج اللحّوم المستزرعة يعُد مسعى معقدا وواعدا، إلا أنه يتطلب التغلب على العديد من التحديات  
التقنية والاقتصادية والتنظيمية.  ويعُد التقدم في تصاميم المفاعلات الحيوية، ووسائط الاستزراع، والأتمتة أمرا 

ن حيث التكلفة. وسيكون استمرار البحث المتعدد التخصصات والابتكار  بالغ الأهمية للإنتاج القابل للتوسع والفعال م
  التكنولوجي عاملا أساسيا لتحقيق إمكانات اللحّوم المستزرعة كبديل مستدام وأخلاقي، مما يقدم حلولا للمخاوف 

 . المرتبطة بالبيئة والأخلاق والصحة العامة في إنتاج اللحوم التقليدية 

 جودة وسلامة اللحّوم المستزرعة 

تعُد جودة وسلامة اللحوم المستزرعة ضروية من أجل قبولها ونجاحها كبديل حيوي للحّوم التقيدية، ويعُتبر ضمان  
المخاطر، أمرا أساسيا   المحتوى الغذائي وأنظمة السلامة وتخفيف  العالية من حيث  بالمعايير  اللحّوم  التزام هذه 

 لكسب ثقة المستهلك وتحقيق اعتماد واسع النطاق.    

ويمكن للباحثين   يمكن تصميم اللحّوم المستزرعة لتتناسب مع المظهر الغذائي للحّوم المستزرعة أو حتى تتجاوزه. 
تعديل ظروف النمو والتركيب الجيني للخلايا المستزرعة لتعزيز المحتوى الغذائي للحّوم. على سبيل المثال، يمكن  
تصميم البروتين في اللحّوم المستزرعة ليكون مشابها للحّوم التقليدية، مما يوفر الأحماض الأمينية اللازمة لصحة  

مراقبة أنواع الخلايا المستخدمة، مثل دمج المزيد من الخلايا الشحمية وتعديل    الانسان. إضافة إلى ذلك، من خلال
تصميم يمكن  الدهنية،  الأحماض  أوميغا   تكريبة  كأحماض  صحية  دهون  على  لتحتوي  المستزرعة    3اللحّوم 

الدهنية، والتي تفيد صحة القلب والأوعية الدموية. علاوة على ذلك، يمكن إضافة الفيتامينات والمعادن    6وميغا  والأ 
والحديد والزنك إلى وسط النمو أو تصميمها في الخلايا، مما يضمن أن توفر اللحّوم المستزرعة    B12 كفيتامين 

( الجنيني  البقري  للمصل  يمكن  لكن  منه.  أحسن  أو  الدقيقة  المغذيات  من  التقليدية  اللحّوم  محتوى  (  FBSنفس 



12 
 

باستخدام   المرتبطة  الأخرى  السلامة  المعدي، فضلا عن مخاطر  البريون  أو  للفيروسات  يتعرض  أن  المستخدم 
 (. Hadi & Brightwell, 2021الهندسة الوراثية )

ولضمان السلامة، يجب أن يتوافق انتاج اللحّوم المستزرعة مع المعايير والأنظمة الصارمة التي تعالج المخاطر  
الفيزيائية والكيميائية والبيولوجية المحتملة. فمن الناحية البيولوجية، يتم انتاج اللحّوم المستزرعة في بيئة معقمة،  

لأمراض كالإشريكية القولونية والسالمونيلا والليستيريا الشائعة  مما يقلل بشكل كبير من خطر التلوث بمسببات ا
في انتاج اللحّوم التقليدية. إن المراقبة المنتظمة ومراقبة الجودة أساسيان للحفاظ على التعقيم طوال العملية. ومن  

المستزرعة خالية من   الناحية الكيميائية، يجب أن تكون وسائط النمو والمواد المضافة المستخدمة في انتاج اللحّوم
المواد الكيميائية الضارة ومتوافقة مع أنظمة سلامة الأغذية. ويعمل الباحثون على تطوير وسائط نمو خالية من  

(، ومن  FBSالمصل ونباتية المصدر للتخلص من المكونات المشتقة من  الحيوانات، كالمصل البقري الجنيني )
(. أما من الناحية الفيزيائية،  Hadi & Brightwell, 2021)ثمّ تقليل المخاوف الأخلاقية والملوثات المحتملة  

فمن المهم ضمان خلو المعدات والمفاعلات الحيوية من المخاطر كشظايا المعادن والملوثات الأخرى من خلال  
 التفتيش والصيانة المنتظمة لمنشآت الإنتاج. 

على الرغم من الفوائد المحتملة، يشكل انتاج اللحّوم المستزرعة بعض المخاطر التي يجب إدارتها. ويعُدُّ الاستقرار  
الجيني مصدر قلق بما أن استزراع الخلايا المستمر يمكنه أن يؤدي إلى طفرات جينية، والذي من شأنه التأثير  

(. يمكن للفحص الجيني المنتظم واستخدام خطوط خلوية قوية  Bittante, 2023على جودة وسلامة اللحوم )
التخفيف من حدة هذا الخطر. يمثل نقص المغذيات قضية محتملة أخرى، حيث يمكن للحّوم أن تكون غير كافية  

(. ومن الضروري  Treich, 2021من الناحية التغذوية إذا كان وسط النمو يفتقر إلى العناصر التغذوية الأساسية )
وسط النمو بعناية لضمان تلبية اللحّوم المستزرعة للمعايير الغذائية. يلعب التصور العام دورا صياغة ومراقبة  

أيضا، حيث قد تكون لدى المستهلكين مخاوف حول عدم طبيعية اللحّوم المستزرعة وآثارها الصحية على المدى  
والفوائ السلامة  وتدابير  الإنتاج  عملية  حول  الشفاف  التواصل  ويعُد  ثقة  الطويل.  لبناء  أساسيا  أمرا  التغذوية  د 

   المستهلك. كما يمكن للحملات التوعوية وشهادات الطرف الثالث أن تساعد أيضا في معالجة هذه المخاوف. 

تعُتبر جودة وسلامة اللحّوم المستزرعة عوامل أساسية لنجاحها. فمن خلال ضمان مظهر غذائي مماثل أو متفوق، 
والالتزام بمعايير السلامة وإدارة المخاطر المحتملة بشكل فعال، يمكن لصناعة اللحّوم المستزرعة أن توفر بديلا  

وال البحث  وسيلعب  التقليدية.  للحّوم  وأخلاقيا  والرقابة  مستداما  الشفاف  الاتصال  جانب  إلى  المستمران،  تطوير 
 التنظيمية، أدوارا حاسمة في تحقيق هذه الأهداف وتعزيز قبول المستهلك. 

 الآثار الصحية لاستهلاك اللحّوم المستزرعة  

دهون   ملامح  على  الحصول  إمكانية  مثل  الواعدة،  الغذائية  الفوائد  من  العديد  المستزرعة  اللحوم  مصممة  تقدم 
وبتعديل ظروف النمو والتركيب الجيني للخلايا المستزرعة، يمكن  .  خصيصًا ومحتوى محسن من المغذيات الدقيقة 

الدهنية والتي تفيد صحة القلب والأوعية الدموية.    6والأوميغا    3لهذا البديل توفير دهون صحية، كأحماض أوميغا  
والحديد والزنك، مما قد يوفر    B12إضافة إلى ذلك، يمكن إضافة أو تعزيز العناصر الغذائية الأساسية كفيتامينات  

(. إذا كان  Treich, 2021ظل النقائص المحتملة مصدر قلق )تملامح غذائية فائقة مقارنة باللحوم التقليدية. لكن  
ات الغذائية،  وسط النمو يفتقر إلى العناصر الغذائية الأساسية، فإن اللحّوم المستزرعة الناتجة قد لا تلبي الاحتياج 

مما يستلزم صياغة ومراقبة دقيقية. يتضمن تأثير استهلاك اللحّوم المستزرعة على صحة الانسان آثارا قصيرة  
وطويلة الأمد. تقترح الدراسات القصيرة المدى أن اللحّوم المستزرعة يمكن أن تكون بديلا صحيا وآمنا للحّوم  

تؤثرسلبيا على المؤشرات الحيوية للصحة أوالحالة الغذائية. وما    التقليدية، حيث تشير التجارب الأولى بأنها لا
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تزال التأثيرات طويلة الأمد محل بحث، مع الدراسات الجارية الهادفة إلى تقويم أي تأثيرات محتملة على الصحة  
للتحقق من هذه الادعاءات  السريرية أساسية  التجارب  العامة ومخاطر المرض على مدى فترات طويلة. وتعُد 

البحث الراهن حول فهم مدى جودة أداء اللحّوم  وضمان سلامة وفعالية اللحّوم المستزرعة كمصدر للغذاء.  يرتكز  
المستزرعة في النظم الغذائية البشرية وتحديد أي مخاطر صحية محتملة. وسيكون التدقيق العلمي المستمر والأدلة  
من التجارب السريرية أمرا أساسيا لتأكيد السلامة الطويلة الأمد والفوائد الصحية للحّوم المستزرعة، مما يوفر  

 حول دورها في الممارسات الغذائية المستقلبية.   الوضوح 

 قبول المستهلك وإمكانات السوق  

يقدم قبول المستهلك وإمكانات السوق بالنسبة للحّوم المستزرعة مجالا مختلطا من الفرص والتحديات لكل من   
المصنعين والمستهلكين. فالبنسبة للمصنعين، يتمثل التحدي الرئيسي في ارتفاع تكاليف الإنتاج المرتبطة باللحّوم  

(. ولا تزال التكنولوجيا المطلوبة لاستزراع اللحّوم من خلايا الحيوانات تتطور، Ye et al., 2022) المستزرعة 
ويظل توسيع نطاقها للمستويات التجارية مع ابقائها معقولة التكلفة عقبة كبيرة. إلى جانب ذلك، يعُتبر التعامل مع  

ا ووكالات  الحكومات  تزال  ما  حيث  الأهمية،  بالغ  أمرا  المعقدة  التنظيمية  معاييرالأطر  تضع  الغذائية    لسلامة 
ويعد ضمان الجودة والسلامة وبناء ثقة المستهلك من    Post et al., 2020)وارشادات لهذا المنتج الغذائي )

 المهام الأساسية والصعبة للمنتجين.     

( والقبول  الادراك  الرئيسية حول  التحديات  تتمحور  المستهلكين،  نظر   ,Bryant & Barnettأما من وجهة 
(. فالكثير من المستهلكين ليسوا على دراية باللحّوم المستزرعة، مما يؤدي إلى الشكوكية والمخاوف حول  2020

طبيعيتها وسلامتها. ولا تزال هناك شريحة كبيرة من السكان مترددة بشأن استهلاك اللحّوم المستزرعة مخبريا  
 ,.Arango et alثر استدامة للحّوم التقليدية )بسبب مخاوف أخلاقية أو بيئية، على الرغم من امكانيتها كبديل أك

(. إنّ حساسية الأسعار هي قضية حرجة أخرى، حيث إذا بقيت اللحّوم المستزرعة أغلى بكثير من اللحّوم  2023
المذاق والملمس عوامل أساسية أيضا والتي ستؤثر على  التقليدية، فقد تكا النطاق. ويعد  لتحقيق قبول واسع  فح 

قبل   من  رفض  إلى  التقليدية  للحّوم  المعهودة  الخصائص  عن  انحراف  أي  يؤدي  قد  حيث  المستهلك،  رضى 
اللحّوم المستزرعة بنجاح، مما يستل زم بذل جهود المستهلكين. إن معالجة هذه التحديات أمر ضروري لاعتماد 

 تعاونية من قبِل كل من المصنعين والمستهلكين لضمان بقائها في المشهد الغذائي في المستقبل. 

 نقطة التحكم الحرجة، الآفاق المستقبلية والتحديات  

 الحلال ونقاط التحكم الحرجة  . 1

أولا، تحديد مصادر الخلايا والتحقق من  يشمل ضمان نزاهة الحلال للحّوم المستزرعة عدة نقاط تحكم حرجة.  
أصالتها، حيث يجب التأكد من أن الخلايا الأولية المستخدمة في الاستزراع تأتي من مصادر حلال أو من أصول  
غير حيوانية بطريقة متوافقة مع الحلال. ويجب أيضا أن يكون وسط الإستزراع خاليا من المكونات غير الحلال،  

المشت المكونات  )وخاصة  الجنيني  البقري  كالمصل  الحيوانات  أو  FBSقة من  النباتية  الوسائط  تحتاج  لذلك،   ،)
الاصطناعية إلى فحص دقيق. بالإضافة إلى ذلك، تعُد نظافة المفاعلات الحيوية والمعدات أمرا حيويا لمنع التلوث 

لية المعالجة والتعامل عدم  بالمواد غير الحلال، مما يستلزم التنظيف والصيانة بشكل منتظم. ويجب أن تضمن عم
تتوافق مع معايير الحلال. أخيرا، تعدُّ عملية إصدار   بالمنتجات غير الحلال، مما يستلزم مرافق  التلوث  انتقال 

   شهادات حلال قوية، بما في ذلك عمليات التدقيق المنتظمة ووضع العلامات الشفافة، أمرا أساسيا لثقة المستهلك.

 الآفاق المستقبلية  . 2
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تعتبر الآفاق المستقبلية للحّوم المستزرعة واعدة بسبب عدة عوامل. ومن المتوقع أن تساهم التطورات التكنولوجية  
في تصميم المفاعلات الحيوية، وتقنيات استزراع الخلايا، ومواد السقالات في تعزيز فعالية الإنتاج والقابلية للتوسع، 

ة. ومن المتوقع التوسع في السوق مع تحسن تقنيات الإنتاج، ما  مما قد يؤدي إلى خفض التكاليف وتحسين الجود 
يجعل اللحوم المستزرعة أكثر سهولة للوصول إليها وإدخال مجموعة واسعة من المنتجات المتنوعة. وستلعب  
التطورات التنظيمية دورا محوريا أيضا، حيث ينتظر أن  تسهل المبادئ التوجيهية والمعاييرالأكثروضوحا دخول  

وق وقبولها. كما يمكن لزيادة الوعي والتوعية لدى المستهلكين بشأن فوائد اللحّوم المستزرعة، بما في ذلك الس
   المزايا الأخلاقية والبيئية، أن تعزز القبول والتفضيل بشكل أكبر.  

 التحديات . 3

الإنتاج المرتفعة عائقا كبيرا بالرغم من إمكاناتها، تواجه اللحّوم المستزرعة العديد من التحديات. حيث تظّل تكاليف  
اللحّوم   للتنافس مع  التكاليف  التقليل من هذه  الثمن، مما يجعل  الباهضة  النمو  المعقدة ووساط  التكنولوجيا  بسبب 
يتطلب جهودا  مما  تحديا،  الشهادات  التنظيمية وإصدار  الحواجز  التغلب على  ويعتبر  أمرأ ضروريا.   التقليدية 

ذية ومعايير الحلال. ويشكل تصور المستهلك عقبة أخرى، حيث يجب معالجة الشكوك مستمرة لتلبية سلامة الأغ
اللحّوم المستزرعة من خلال التواصل والتوعية الفعالين. بالإضافة إلى ذلك ، تعد قابلية   حول طبيعية وسلامة 

لامة، مما يستلزم أنظمة  التوسع وتطوير البنية التحتية أساسية لتلبية الطلب العالمي مع الحفاظ على الجودة والس
 إنتاج وتوزيع قوية. 
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َّ

 صالم

ع   القائمة  وم  ال ر  بتطو أسا  ل  ش الناشئة  ات  الشر تقوم  اضر،  ا الوقت   

لايا ت لا يزال يواجھ العديد من التحديات   اإلا أن إنتاج  ،ا جوانب الإنتاج التقنية مثل       ا

ة   يو ا المفاعلات  وتصميم  نطاق  نة،توسيع  سَّ
ُ

مختلفة  و   ا سية  رئ تتعلق أتحديات  خرى 

ا من قبل ال يجب معا سية وسلامة الأغذية  والتقنية وا ة والوظيفية  التغذو وانب  ،  با

رعة وم المس عية / التنظيمية لإنتاج ال شر وانب ال  .وا

وم ا    ال التقليدية  خصائص وم  ال ل كب عن  ش الأولية تختلف حاليا  رعة  المس

 ِ
ّ للتقييم التكنولو وا ا غ متاحة حاليا  و سية والغذائية   والتغذوي  التكنولوجية وا

تمع  ا ا لك س لال ل يوانات ا بتة من ا وم المست ذعية ل لايا ا ي ا المستقل، يجب أن تأ

ة   يو ا الوسط والمواد  ون  ي أن  جب  عة الإسلامية، و للشر يوانات وفقا  ا ذبح  جب  المسلم و

رعة حلال  وم المس ال إنتاج  ا مع ستة مبادئ ،  المستخدمة  عملية  إنتاج يتما  أن  جب  و

بالفطرة مقبولة  حلال،  مصدر  من  و  وآمنة    ،إسلامية  ية  ة،  ش غ  عناصر  ع  تحتوي 

 .ومغذية

دلائل قاطعة للتحقق من  ية متعددة التخصصات و د من البحوث التجر يجب إجراء المز

رعة  ن  أعاءات  ادّ  وم المس ئة و إنتاج ال  أقد يقلل من التأث السل ع الب
ً

ون بديلا  آمنا  نھ قد ي

الأجل،   ل  القص  وطو المدى  ع  سان  الإ ة  ع  رعة  المس وم  ال لاك  اس تأث  وتقييم 

ل   قياسوالطو حاليا  المستحيل  ب  1فمن  المتعلقة  تملة  ا المشكلات  صائصجميع  سية    ا ا

بتة، والقيمة الغذائية،   وم المست عد الذبح ل ي    ولا توجد دراسات تتعلق بجودة التمثيل الغذا

يد من  رع والذي س م مس كيبة المتوسطة اللازمة لتحقيق  عقيد ال لفة  بالإضافة إ مدى  ت

ومعلنة محددة  إنتاج  عملية  غياب  ا   بأكمل للعملية  ية  البي والبصمة  من  والم،  الوسيط  د  ز

لفة الدراسات  م الإنتاج، والت نية و ة  سلامة الأغذية، والأخلاق الم ي لھ  النتج المقبل تجر ا

وم التقليدية   خصائص مماثلة لتلك الموجودة  ال
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لاك  إ الاس ا،  العالمي  ن  نفس وم  ال لا   یة  البی ل  المشا ب  س ال  وم   ل الزائد 

جودة   ن  لتحس امة  خطوة  الص  الغذاء  ات   الأولو ة  اوتحديد  مواج ع  والعمل  ياة، 

الثقافات  ع  افظة  وا عة،  السر الوجبات  ثقافة  شار  والأ   ان حول  الغذائية  التقليدية  طعمة 

يع العودة  ائز ن الطعام البطيء، و لاك الوا للغذاء كر  الطبيعة لإنتاج إالعالم، والاس

الغذائية،   الوجبات  المنتجات  وتج  وم واختيار  ال لاك  تقليل اس مية  بأ ن  المواطن يع  و

بة والمياه  واء وال ة والنظام الزرا ونوعية ال ائلة لل ودة لتحقيق فوائد  يوانية عالية ا ا

وم البطيئةمن خلال حمل  .ة ال

ش إ ع وحيث  المرا  ع  القائمة  النطاق  الواسعة  المزارع  عن  الناتجة  الانبعاثات  ن 

بوب،  ل العشب وا واء الطلق معظم أيام السنة وتنمو وتأ يوانات  ال قل من خلال وجود أا

عمل   ال  ي  النبا الإنتاج    عالغطاء  أنظمة  استدامة  تؤكد  مما  كمخزن،  ون  الكر امتصاص 

ودة يع تنمية الزراعة المستدامة عالية ا راري و رة الاحتباس ا د من ظا م  ا سا ، و

يوانات الأليفةأو  بتة سوقا خارج أسواق الأغذية القياسية كطعام ل وم المست  .ن تجد ال

عامة   نظرة  المراجعة  ذه  القليلة،  تقدم  العالمية  الأبحاث  نتائج  ع  و ع  الضوء  مزايا  سليط 

يوي و  ار ا طوات المستقبلية وعيوب الابت تلفة وا رعة. لإنتاجالتحديات ا وم المس  ال
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رسال  ف

رعة .1 ية المس ت وم ا ف ال  عر

لة العالمية  .2  المش

يع .3 ة  عملية التص ندسة الأ  وتكنولوجيا 

رعة  .4 وم المس سية ل  الفرضيات القائمة – المزايا الرئ

ة .5 اب المصا والمزاعم التجار يرات أ  ت

يوي  .6 ار ا سية للابت  العيوب الرئ

وم .7 يعية ال تواجھ زراعة ال  التحديات التص

رعة  .8 وم المس  تقييم مخاطر ال

وم المزروعة مقارنة  .9 ة ل سية والتغذو وانب ا وم التقليدية ا  بال

رعة  .10 وم المس لال ل ات النظر العلمية والإسلامية فيما يتعلق بوضع ا  وج

دودة جدا  .11 تاج القائم ع الأبحاث المنفذة ا  الاست

ات النظر المستقبلية  .12  وج
 المراجع .13
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ف رعة  عر ية المس ت وم ا  ال

وم ال بدائل  ر  وتطو شاء  إ ا    تم  وم  م امل  الال بال ن فول    مننباتية  روت و ا    الصو

ن أو الفطر ليب ومصل الل ا  ا ة  ازراعة  ال ، وم يا أو الطحالب    ةعتمدالملو ع التخم بالبكت

ئات عضو  مض النووي المؤتلف لإنتاج جز ضافة ا مائر المعدلة وراثيا و وم وخرج    ،ھأو ا مف

رعةالموم  لا وم  ل  س ة  ةالتقليدي تقليد ال ذعية وزراعة الأ لايا ا   ا وضعب  من خلال ا

لنمو  مزرعة  وسط  لايا  ةحتوم  ا  ا اثر  لت غذائية  عناصر  يتم ب  ،ع  ة  يو ا المواد  وجود 

وم( ونات ال ون رئ من م ن ألياف عضلية كم و ذعية ع ت لايا ا  .Bhat et alتحف ا
سب يحتوي ع  ، و )2015 مشتق من الدم لا يلعب دورا  تخ الدم    ٪ مصل دم10-5الوسيط الأ

و   جف مز يحتوي  (  امحلول  النمو  وعوامل  رمونات  وال المعقدة  نات  وت ال  .Pledger et alمن 
1984 .( 

رعة يتم استخدام  ية والمس ت بتة والنظيفة وا وم المست ات مختلفة مثل ال مصط

لايا   ا ع  (و  أوالقائمة  المنتج  لوصف  يوانات  ا من  الية  موضع و  )،  Hallman  ،2023ا

ية ( عات والمعتقدات الدي شر ب ال س ية  ية أو العر ة  البلدان الأورو مية كب ، Chrikiنقاش وأ

Ellies-Oury ،& Hocquette ،2022 ؛FAO ،2022 .( 

اع الأو عام   يل براءة الاخ تم  و ،   van Eelen  )  Van Eelen  ،1999من قبل    1999تم 

رعة   المس الأسماك  حول  بحث  أول  ل  عام    منتمو ناسا   الة  ، Benjaminson(  2002و

Gilchriest  ،& Lorenz  ،2002   ،(   بت م بقري مست أول برجر  ر  أستاذ   العالم  مخت ظ

ة   يخت  ندسة الأ ن مصفر، او   ) Kupferschmidt   ،2013(2013  ولندا  بجامعة ماس

ة من عص البنجر الأحمر والزعفران  ت فيأض  فقد   م البقركوليبدو   ون    كمية صغ   ھ طعم لي

 
ً
ا قيقية (حمدان وآخرون ،  ذاقلم مشا وم ا ا،  2017ال  ). 2013، زاراس

س   تأس رعة     156تم  وم المس ل ا  عام   19دولة، وتم إطلاق    29شركة  م شركة 

2022  )Claire et al.  ،2022( بت  مطعم  سنغافورة  ، و ست
ُ
م الدجاج الم باع  أول دولة  ُ
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، وتم ترخيص بيعھ  ) Kifordu et al. 2020نتجات ( تلك المالعالم ال توافق ع البيع المنظم ل

 .2023الولايات المتحدة  يونيو 

لة   ة عالميالالمش

ان العالم  سمة، و  7أك من  حاليايبلغ عدد س وفقا للأمم المتحدة إ أنھ بحلول  مليارات 

م إ    2050عام   سمة،    10  –   9.8سيصل عدد فاظ  مما  مليارات  د من الغذاء ل ن إنتاج المز يتع

ادةع  ما  ع الأجيال القادمة،   الطبيعية مثل   محدوديةالطلب ع الماء والغذاء مع    ز الموارد 

يوانية،   ا وة  وال والمياه  حيوانات  إذ  الأرض  ية  تر المستحيل  من  أنھ  إ  الدراسات  تكفي  ش 

ان   .  مستقبلالإطعام جميع الس

لكارتفاع مستوى الدخل  ب س ل عام،    س وم  د من ال تضاعفالناس المز الإنتاج    وس

وم   لكة  العالمي من ال ملیون طن  عام    465إ    1999/2001ملیون طن  عام    229من  المس

د مقاومة  ي ، ما قد  2050 يا ز ب استخدام    البكت س ة  یو ةللمضادات ا شار    عشوائية   الأدو وان

ي،   يوا ا الأصل  ذات  لاك    بجانبالأمراض  من    وجرام  كيل فإنتاج    للمياه  الكبالاس واحد 

حة لك  شر س ا من  15500م البقر   .المياهل

ة   لل ديدات  ال أك  من  ة  يو ا المضادات  مقاومة  العالمية  ة  ال منظمة  عت 

ةفالعالمية،  يو وم التقليدية أحيانا استخدام المضادات ا عطىو  يتضمن إنتاج ال قة   قد  بطر

 كغ مناسبة  
ً
ل مضاد للميكروب، غالبا ددة ل اب ا ة الا ما   جرعة ومدة علاج والامتثال لف

فعل   ردود  إ  يؤدي  مما  شر  ال ا  لك س و المذبوحة  يوانات  ا وم  المضادات   بقايا  توجد 

 .سيةتحسُّ 

الماشية  عت ية  الناس  تر شة  ومع الوط  الاقتصاد  م   سا مة  م شمل    ،صناعة 

التنوع   ع  فاظ  وا للعمال  العمل  وفرص  ن  وت بال الغ  الغذاء  توف  الإيجابية  الفوائد 

اث الثقا ( تم   لكن  ، )Dumont  ،Groot  ،& Tichit  ،2018؛ Dumont et al.  ،2019البيولو وال

ي  ئة  ا تقييد تر الب السل ع  ا  تأث ب  س    ،مؤخرا 
ً
تتطلب قدرا    إذ 

ً
ا الطبيعية    كب الموارد  من 
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ً
وم  وتلعب دورا نتاج  و راري،  ية  ا انبعاثات غازات الاحتباس ا مثل انخفاض    لھ آثار جان

يوانات  ا ومعاناة  ية،  البي الموارد  اف  واست الأغذية  ا  تنقل ال  والأمراض  الغذائية  القيمة 

ا ي)وذبح غر وم  كمف المضادات  ،  (  استخدام  (الإفراط   سان  الإ ة  و الأنواع،  وانقراض 

) شأ)  الم يوانية  ا بالغذاء، والأمراض  المنقولة  ة، والأمراض  يو ، Rubio  ،Xiang  ،& Kaplanا

مع  و  ، )2020 يوانية  ا نات  وت ال ع  الطلب  يتضاعف  أن  ادة  التوقع  انالز العالم    ية س

)Hadidi et al.  ،2022 .( 

يععملية  ة  التص ندسة الأ  وتكنولوجيا 

ت (العملية العامة  تتضمن   وم  ا )  IMPS  ()vitro meat production systemلنظام إنتاج ال

مراحل ة:  خمس  الأ عينة  صاد،    ،جمع  ا النمو،  لايا،  ا ن  (و تخز الأغذية  ة   GAOمعا

  ، و )2020وآخرون  الم،  وم  ال ون  ة  رعة من خلايا  ستت الأ ون وخلايا  لية ود ي عضلية 

تجو   ،يارعة مخت سيوانية مالضامة ا نية وعوامل   تلك  ت نات والأحماض الد وت لايا ال ا

توكينات (  ). Post & Hocquette  ،2017النمو والس

ة،  اعتمد إنتاج ندسة الأ لية وتكنولوجيا  لايا أو  و ع بيولوجيا ا ل أسا جمع ا ش

لايا   يوانات المذبوحة حديثا، واستخلاص وعزل ا ية أو ا يوانات ا دفة من ا ة المس الأ

ا    راع يوي  واس ا تالمفاعل  ا بالمعادن  تحيث      وز   والفيتامينات تغذي  لو وا

الأ  ة  والاحماض  يو ا الكتلة  نتاج  و مناسبة،  ظروف  یة   لايا  بمی ا اثر  والتمايز  و ت التوسع 

(ثم    والن المنتجات  م  )Chen et al.  ،2022جمع  ال برغر  مثل  مصنعة  منتجات  إنتاج  يتم   ،

البقري وناجيت الدجاج والنقانق وكبد الأوز (منتجات غذائية خاصة مصنوعة من كبد البط أو  

املة ( ما قطعا   ). Kifordu et al. 2020الأوز) ور
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رعة  المزايا  وم المس سية ل  الفرضيات   – الرئ

ار اب الابت ة نظر أ  : لا تزال قيد المناقشة أو موضع خلاف المزايا المزعومة والن فإ من وج

  
ً
بديلا سان:  الإ ة  ن  ة    تحس وسات  و أك  والف يا  البكت ع  للسيطرة  أمانا  أك 

يوانات،   لايا مقارنة با ،  .Bhat et al(  الأمراض المنقولة بالغذاء  حدوث فرص  قلل  تو مزارع ا

2014 ،Zhang et al. ،2020( ة، ت، وقد قلل من حدوث السمنة وأمراض القلب والأوعية الدمو

  
ً
بديلا ون  ت أن  ل وقد  يختارون  والذين  الأخرى  ديد  ا نقص  أمراض  أو  سا  ال عرق  ن  لمصاب

ن ونوا نباتي       .ي

 عت ونية:  سبة من    قد تقلل من البصمة الكر ية الماشية العاشبة مسؤولة عن إنتاج أع  تر

ونية الكر البصمة  ادة  وز وي  ا الغلاف  راري   ا الاحتباس  و غازات  ع  ،  الميثان  ؤثر 

راري   ون،    28الاحتباس ا ي أكسيد الكر نمامرة أك من ثا ن الناتج عن    ب وج أكسيد الني

ار العالمي   انية الاح ن السماد الطبي واستخدام الأسمدة لديھ إم ي    265تخز مرة أع من ثا

ون  وم الم، فإأكسيد الكر سبة    من انبعاثات غازات الدفيئة   ا ثرعة يقلل كسن إنتاج ال ب

ل كب   و   ،٪96تصل إ   ش م  سا التا لا  يا و س ة  وز صغ انبعاثات الميثان وأكسيد الني

ار العالمي ا و ذكر  ،الاح ي  2015آخرون (مور عد ثا سية  ) أن الميثان أحد الغازات الدفيئة الرئ

ون يؤدي إ  راري ) ٪20-٪ 15(أكسيد الكر   .من الاحتباس ا

   المستخدمة المياه  وكمية  الأرض  التقليدية  أقلسطح  وم  ل بالمستخدمة  مقارنة  ش    :بكث 

ا إ أن ما يقرب من     من التغ  استخدام الأرا   %  86ابحاث منظمة الأغذية والزراعة وغ

ستخدم لزراعة   بية  الإزالة الغابات يرجع إ التوسع الزرا الذي  علف أو تط الأرا ل

اجة    قدالماشية،   ا من  رعة  المس وم  ال إنتاج  مكن  ليقلل  و للزراعة  ة  الصا لأرا 

للأمم  المستدامة  التنمية  داف  أ منصوص   و  كما  العالم  الطبيعية   الموائل  استعادة 

 .2030جندة لأ ) SDGsالمتحدة (

  
ً
 مستداما

ً
ي الذي    قد يمثل حلا يوا ن ا وت وع: يحتاج دول العالم الثالث لل لتقليل الفقر وا

بتة، فقط إذا تم قد  وم المست بدل بال لفة منخفضةس ت ا ع نطاق واسع و  .إنتاج
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   بمليون مرة من أك  وما  ذعية  لايا ا ا تج  ت أن  يتوقع  ن:  وت ال  ذبائحاستدامة مصدر 

عض الأجزاء غ   دار   من إ
ً
امل بدلا رعة بال وم المس لاك ال مكن اس حيوانات المزرعة و

ونور،  ل ( ة للأ  س اأ وادعاء)، 2013الصا
ً
ون مصدرا   ت

ً
ن ( مستداما وت ،  Jairath ،Malلل

Gopinath ،& Singh ،2021.( 

  :وم ون خالية من العناصر  العتقد جودة ال بات المثالية يجب أن ت ن أن وسائط الاست باحث

يوانات  راع تم إثبات فعالية وسائط الا و ،  الغذائية من ا ات   س القائم ع النباتات والفطر

 ب  المطالبة و والطحالب الدقيقة،  
ً
ا ا حصر وم،    لضمان  استخدام ن وجودة ال و التحكم  ت

ائنات دقيقة    ن وّ و  رمونات و شمل العضلات فقط فلن تحتوي ع  رعة  وم المس  قدال

ون   ست طر،  ل سان  الإ حياة  مضبوطة  عرض  معاي  نات  باستخدام  الديوكس من  خالية 

يو  ). Bhat et al. 2014ة أو مبيدات الآفات (والمضادات ا

   :ن طن  8(يدخل حوا  التلوث والسمية يط  )ملاي يكية إ ا حيث    ل عام  ات من المواد البلاس

ا الأسماك ناول ر أو ،  ت رال  تظ يائية والكيميائية للدائن الدقيقة  سُميالعن    تقار رتبطة  المة الف

يع، قد   ت يبالمواد الكيميائية المستخدمة  التص م ا ا ي قلل ال سب   وقد  من السمية ال 

ضروات ت لفات  مزارع ا يوانات. التجنب التلوث با بة من مزارع ا  قر

 يوانيةال ا د من الأمراض  يوانات وا ا ذبح  د من  ا يوان:  با سلالات ممرضة  من    رفق 

ة ( يو   .)Chriki & Hocquette  ،2020؛  Bhat  ،Kumar  ،& Fayaz  ،2015مقاومة للمضادات ا

ة لأ   اب المصا المزاعم التجار

ئةبدأ   الب حماية  العلاقة  و   دعاة  ذات  ات  أوبالشر مالية  ار    بتأييدصية    مصا  الابت

يوي   تؤثر ع  شر  من خلال  ا الغذائية  مقالات قد  ات  وم  المزايا  طرح  ب  لقراءلالاتجا

ارعة،  سالم أ ية  تقوم ب  و وم وتخفيف الآثار البي اوف الأخلاقية المرتبطة بال ة ا معا

للصناعة دن  أو ،  السلبية  التور ون أيجب    سلسلة  ت الم  ن  وم  س رعة  س ل وم    ول ل

وم المن  أ و ،  الغ مستدامة  التقليدية ية   زرعةم رعة لا تتطلب أي  سال أو ذبح أو إيذاء    تر
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ب يوانات  تجل  ل واحدة  ت مرة  ع  مت حيوان  ا  مصدر حيوانية  خلايا  أك   قدو   ، من  ون  ت

ايد  وم باستمراراستجابة لطلب السوق الم  .ع ال

ة  تطال   التجار الماشية    نأ  إالمزاعم  وم  من  يتطلب  إنتاج  يقرب  الأرا   70ما  من   ٪

ة لزراعة  نما  العالم علف الماشية الصا وم ب يمكن تقليل الأرا المستخدمة لإنتاج ال

سبة   م البقري يتطلب    1ن (أزعم  الو ،  ٪99ب ً   15415كجم) فقط من ال ا من المياه العذبة  ل

نما  ،ھلإنتاج انية  إووصلت الادعاءات    ب وم المالموارد المائية  تقليل استخدام   إم رعة  سال

سبة   اعتمادً 96-٪  82ب المنتج٪  ر أوأن الأبحاث  ،  ا ع  من استخدام الزراعة  مسؤولية    ت ظ

سبة  . ٪92 إتصل  المياه ب

رون   ظ العالم  أو وع   ا وتقليل  الغذاء  إ  الوصول  ادة  ز ا  ن  حل لة  وم  مش بال ي  يأ

رعة   أو  لأاالمس الغذائية  القيمة  نفس  و والبديلة  التقليدية  وم  ال منتجات  من  ة  ك 

ا م و أفضل  ا  ضمان  ،  معقولةتوفر و بأسعار  لذيذة   :جذابة   جملةبتم  ا ،  وم  تقديم 

ن  ن الواع لك  .ومستدامة وخالية من الذبح للمس

سية  العيوب ار الرئ  للابت

   صاد عد ا م العمليات ما  ا لف سية: لا يزال البحث الأسا جار صائص الوظيفية وا ا

ل  ش لايا  سيةلعمق مت زراعة ا  .صائص الفنية والوظيفية وا

 الم م  ل الإضافية  ة  المعا تزال  لا  ة:  المعا وجودة  ستأث  للبحث  رع  موضوع  ن  وت ال

ة الملاجة إ دراسة  وا  العل كيب  سسلوك الأ ن والتجفيف وال رعة أثناء ال

)Miller  ،2020 .( 

   :وفقا لمسلامة الغذاء 
ً
ت   ساحة الإنتاج المغلقة والمراقبة، غالبا وم ا عتقد أن ال ُ أقل   يةما 

وم التقليدية اطر سلامة الأغذية مقارنة بال شار  عرضة 
ُ
تقلل من خطر   IMPSن  أ  إ، ف

ائية،   الو يوانية  ا بالأمراض  بالغذاء، و الإصابة  المنقولة  الأمراض  ع  التحايل  ساعد  

وتقلل  و  ة،  يو ا للمضادات  المقاومة  الأمراض  بات  مس سلالات  من  مخاطر من  تقلل 
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ات   ) الكيميائية  للمخاطر  ل   ولكم  ،)2015  وآخرون،التعرض  ش ا  ذه  تنطبق  لا 

 .امل

 وم الم وم سإن الطاقة المستخدمة  إنتاج ال  بالطاقة المستخدمة  
ً
رعة أقل مقارنة

ر والدواجنالأبقار  ناز  بالطاقة المستخدمة  ا
ً
ا أع مقارنة  .والأغنام التقليدية، ولك

   ير ا م  بإنتاج  الأمر  يتعلق  عندما  ية،  بمركبات  رعة  المس وم  ال إثراء  يمكن 

ن من تلك ال يتم   ون أع بمرت راري قد ت والدواجن، فإن انبعاثات غازات الاحتباس ا

ت أع  وم  ا لاك الطاقة المرتبط بال ا باستخدام التقنيات التقليدية لأن اس إنتاج

.  بكث

  عملية أن  إلا  رعة،  المس وم  ال منتجات  إنتاج  ات   الشر عض  نجاح  من  الرغم  ع 

عت   ور، والافتقار إ الشفافية  م ة غ معروفة ل الإنتاج التفصيلية تظل أسرارا تجار

ا.  سية  عملية إنتاج الغذاء لضمان سلامة الأغذية و لة رئ  مش

  ون خطرة، وقد تولد خطوات العملية أي مستقلبات ات المدخلات يحتمل أن ت أنواع وترك

ة لا توجد عادة  الغذاء    .أو منتجات ثانو

 ذعية لايا ا ة المعقدة متعددة ا املة والأ م والقطع ال  .لم يتم إنتاج شرائح ال

  وم وغ ن ال دود ب ية تقع ع ا ت وم ا عية / التنظيمية: نظرا لأن ال شر وانب ال ا

ا؟،  عام   تنطبق عل اللوائح  وم، فأي من  ) مراجعة  Post et al  )2020شرت    2020ال

س   ا  فإ ا  لأورو سبة  ال و المتحدة،  والولايات  ي  الأورو الاتحاد  التنظيمية   وانب  ل

رعة وم المس  .بال

يعية  التحديات وم التص  ال تواجھ زراعة ال

  :لايا البيولوجية ل القيود  نمو ا ق طو لوصول إ عضلات حقيقية  لللتج البيولو  الطر

ونة ات    مت الشر عض  نية،  د ضام وخلايا  سيج  و ة وأعصاب  دمو ألياف منظمة وأوعية  من 

و   منظمة  غ  عضلية  ألياف  إنتاج  لإعادة  العضلية  أو  ذعية  ا لايا  ا مع  عمل  الناشئة 
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سط، و  قة الأ ة  و   ،يحاول إعادة إنتاج ألياف العضلات   ونخر آالطر   تطلب ي  العضليةتكرار الأ

ة وأوعيةنظام معقد من خلایا   .متعددة دمو

  قة غ جراحية من تتم زراعة ا بطر ذعية ال يتم جمع لايا ا ئة  اا  تيوان  ب
ً
  وفر ظروفا

يوانات،   ا وم  ل مطابق  سيج  ثم  والانقسام  للنمو  قدرة لكن  مواتية  ا  لد لايا  ا معظم 

ة العضلية ن داخل وا  ،محدودة ع الانقسام وال تقيد زراعة الأ اجة إ  الأك

قيقية ة ا ن كما  الأ شار الأك م لتقليد ان  ف، ال
ً
 .قائما ما زال حلما

 لمطابق العالية  لايا  ا كثافة  دعم  إ  اجة  الأصلية،  ل  اا ة  الأ الموجودة    و تلك 

ة الأصلية بد  ة و  قةالأ د توسيع غ مسبوق كب تھ الغذائية  ولا يزال    ،ج من  التحكم  تركي

ي الأمثل  ل  غ وا مغذيات دقيقة وحديد   ر الغذا ة  لصول ع المظ لملمس واللون والنك

التقليدية،   وم  ل بو والمذاق  العقبات  ع  التغلب   جب 
ً
عمقا الأك  سلامة   المعرفة  بجوانب 

د من   تملة المعدلة وراثيا وطرق ا يونات، والمواد الأولية ا رثومي وال الأغذية مثل التلوث ا

   .امخاطر 

   لفة ية التنظيمية، والت سية، ونقص المبادئ التوج ة والوظيفية والتقنية وا التحديات التغذو

ات التوسع، والإدراك الاجتما   يا  العالية، وصعو ية  والتكنوفو امل للفوائد ال م غ ال والف

تملة أو مخاطر سلامة   ). Gaydhane et al. ،2018( الأغذيةا

   الإنتاج ن  ئة  بتحس الب يص  ت عادة  و النادر  ني  ا الأبقار  مصل  بدال  لاس بديل  ار  ابت

) ال  سم  ا ووفقا  Ye et al.   ،2022العضلية   ة  يو ا العملية  كفاءة  حساب  ح  ق و  ،(

لفة ممكنة وأقل درجة من التلوث  صول ع إنتاج واسع النطاق بأقل ت ا من أجل ا    .لتكييف

  اليف الإ ن  ف  نتاج،ارتفاع ت اوح ب ت ي رعة  ا وم المس دولار    23و  17أقل سعر يحسب ل

منتجات من  الواحد  إ  ھللرطل  السعر  يرتفع  ح  الر وامش  بقالة  محل  و  للرطل    40،  دولارا 

 الواحد. 

 بتة المست وم  ل الغذائية  يوانات،    :القيمة  ل الغذائية  صوصية  با مرتبطان  والقوام  الطعم 

 ف
ً
شاطا بدنيا يوان يمارس  ان ا    إذا 

ً
ون مكثفا ن وقليلة الد وت ون غنية بال وم ت   ، ، فإن ال
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يو  شاط البد ع ألياف العضلات ع ال ن  و   ،عتمد توز ذا التحول  وجود فيتام مكن إنتاج 

 3ب  
ً
عددا ناك  الأيضية    ،  الاختلافات  ديد،  و من  ل ي  الغذا التمثيل  عملية  ناك  و المتعلقة 

ا تحتاج إ مكملات خارجية لايا الذاتية ولك ا بواسطة ا يع ع (  ،عض المركبات ال يتم تص

وم يدة ل ة ا ز النك عز ون  المسؤولة عن  يل المثال، فإن الد من خلال الأكسدة يمكن    ،س

ة النك بقوة   م  سا ال  ونيل  الكر مركبات  إنتاج  نية  الد المركبات   ،للأحماض  ون  ت قد 

م  و البقر  وم  من  نوع  ل  ب اصة  ا ات  النك عن  مسؤولة  ون  الد من  المنبعثة  المتطايرة 

وحمض  ف  ،)الضأن اللينوليك  حمض  مثل  نية  الد الأحماض  عض  يع  تص يتم 

يو  درجة ا ك من خلال ال يكسانو وسا س الدو ة أو الطحالب، ول ددة من الأمعاء ا ة ا

رعة. نية المس لايا الد ق ا  عن طر

    لايا ا نمو  لوسط  المرتفعة  لفة  السوق  الت إ  رعة  المس وم  ال جلب  أمام  عائق  أك 

لاكية (  .)Mizukami & Swiech 2018الاس

 ،لك عقبة ل قبول المس بالقلق  الشعر  إذ    ش ب غموض  ذه  سلامة    حول بعض  س وم  ال

بالغثيان  فعل  وردة  ا  إنتاج از  تقنيات  ا    والاشم لاك اس مخاطر   أي  تحمل  شدة  والرفض 

)Liu  ،Hocquette  ،Ellies-Oury  ،Chriki  ،& Hocquette  ،2021  ا جامعة شر )، وتبعا لدراسة 

ة سوف   سبة صغ بتة، لكن  وم المست ة ال ن عالميا ع استعداد لتجر لك باث فإن معظم المس

وم التقليدية أو  ا ع ال  .بدائل الأخرى التفضل

 ع  الآ رفض  ال للتغلب  قة  بطر بتة  المست لايا  ل ية  جي ات  بتغي القيام  حول  ون  سي خر 

ي الورا التعديل  بمجال  تتعلق  قة  طر و  ا  غ شيخوخ الأطعمة  ون  يكر ن  لك والمس  ،

 .الطبيعية

رعة  وم المس  تقييم مخاطر ال

اطر رعة،   قد يتم إدخال ا وم المس ل  و عن غ قصد  أي مرحلة أثناء إنتاج ال جب تقييم 

ا    امنتج من منتجا بالسلطات  لومراجع اصة  ا عات  شر ال أو  اللوائح  ا من قبل  لموافقة عل

سان  االقضائية قبل طرح ة الإ ز  عز يمكن إدخال  ، إذ   السوق لضمان سلامة الغذاء و
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موحدة   رعة  أكمتطلبات  إجراءات  المس وم  ل الآمن  للإنتاج  ية ساسية  ت ا الممارسات  مثل 

يدة ( يدة (EFSA   ،2021ا يع ا لايا FDA   ،2015) ، وممارسات التص )، وممارسات زراعة ا

) يدة  ومدوّ Bal-Price & Coecke   ،2011ا (نة  )  ية  ال &    CAC   ،2005الممارسات  ادي  ؛ 

Brightwell ،2021 ( اطربجانب دارة ا اتيجية تطبيق و  .اس

اطر   ا اإن عدم وجود تقييم م ومتعمق  رعة لا يزال يمثل عقبة يجب تجاوز وم المس ل

ق العالمي ل سو ميع لاختبار أنواع مختلفة من ،  اقبل أن يتحقق ال لا يوجد ن واحد يناسب ا

اطر والسلامة    اتيجيات فعالة لتقييم ا جب اعتماد اس رعة حاليا و وم المس منتجات ال

ا  .سياق

رعة أقل بكث من   وم المس ية الإجمالية لإنتاج ال ات البي   نتاج إخلص المؤلفون إ أن التأث

 
ً
وم تقليديا وم لكن  و   ،)Tuomisto & Teixeira   ،2011(  ال ادة الوضوح  تكنولوجيا ال مع ز

رعة   (مؤخراالمس أعلاه  تاج  الاست الدقة   عدم  عض  ناك  ون  ي قد   ،Mattick    ، وآخرون 

ة نظر  ، )2015 ديثة معارضة، فوج رعة تتطلب فقد الأبحاث ا وم المس تم الإبلاغ عن أن ال

ير ( م ا ا غازات دفيئة مماثلة Ye  ،Zhou  ،Guan  ،& Sun  ،2022طاقة أع من  بعث م ) وت

) البقر  وم  تقنية  و   ،)  Lynch & Pierrehumbert  ،2019؛  Klein  ،2023ل تزال  وم  لا  ال إنتاج 

ومقياسھ   دد  ا الإنتاج  بنظام  وثيقا  ارتباطا  ئة  الب ع  ا  تأث رتبط  و ا  د م رعة   المس

)Treich   ،2021(  ،  والمنتجات للمخلفات  القصوى  ات  المستو تحدد  قياسية  قوائم  شاء  إ إن 

ة والملوثات سيمكن من إجراء اختبار أك كفاءة وموثوقية للمنتج  .الثانو

رعة، وم المس عات لتقييم التغذية ومخاطر ال شر عض اللوائح أو ال المعلومات لكن    تم سن 

تحديات  كالأساسية   ل  ش مما  ة  وا غ  ي  ا ال المنتج  ن  و وت التجاري  الإنتاج  تكنولوجيا 

التنظيمية،   أبحاث  و للسلطات  ع   السر التقدم  للوائحذه  ؤدي  تحديث مستمر  إ  وم    ، ال

ديدة المعقدة،   لكنو  ب عملية الإنتاج ا س رعة أقل تنظيما حاليا  وم المس تقييم سلامة ال

 ). Petetin  ،2014غ المتوقعة (والعواقب والآليات البيولوجية 



 الندوة الفقهية الطبية: حكم الشرع في تناول وتسويق اللحوم المستزرعة والحشرات والأغذية المحورة وراثيا من أصل حيواني

 pg. 15 

 لتحليل متعمق
ً
ة العالمية،  2023(  وفقا ) أجرتھ منظمة الأغذية والزراعة بالتعاون مع منظمة ال

ناك   أن  النتائج  رت  ع    53أظ المعتمد  الغذاء  لإنتاج  ع  الأر المراحل    
ً
محتملا  

ً
يا  

ً
خطرا

لايا، ونمو  لايا: شراء ا ا، وحصاد ا  ا نتاج ية ا و ، وتج الأغذية، قد تؤدي إ عواقب 

يكية   البلاس الدقيقة، والمواد  يكية  البلاس سيمات  الثقيلة، وا بالمعادن  التلوث  شمل  سلبية و

ة  يو ونات السامة، والمضادات ا ساسية، والملوثات الكيميائية، والم بة ل ة، والمواد المس النانو

يونات.  وال

سِّ  انب ا و وم المة والتغذوّ يّ ا وم التقليديةسة ل  رعة مقارنة بال

وم  ذه  تطمح   التقليديةلال وم  ل بيولوجيا  افئة  م ون  ندملكن    ت ومعرفة  لا   ةس اضات  ف

الإنتاج   ية  قدرات  ت رعة  ا المس وم  ال ن  شر مقارنة علمية وتكنولوجية ب لم يتم  الية،  ا

ن:  وم التقليدية ح الآن،  ح  وال

ة  تتطلب  ).  1( ندسيا  الأ صممة 
ُ
الم ات  العضلية  والنك الشمندر)،  (عص  الملونات  إضافة 

سيجية (فتات ا والمواد الم(الزعفران والكراميل)،   حالعل    ة)الئومواد  ا  شر ر شبھ  مظ ة 

غر ام  .ال

ونات، ما).  2(  ذه الم وم التقليدية لا يتطلب إضافة  ودة من ال غر عا ا م  ع  إن إنتاج 

بتة تختلف ك لايا المست ة ل ر و صائص ا ان   وجدعن التقليدية،    ا ثأن ا جر  أن طعم ال

 
ً
واس  جافا ا أو  ودة  ل تقييم عميق  إجراء  يتم  ولم  ون،  الد نقص  ب  الاختبار والتذوق   س  ،

 ا الوحيد يتضمن الشم والملاحظة.

ية للمنتج،   .)3( ز صائص ا ة) مستمدة من ا سية (الملمس واللون والنك صائص ا عت ا

ن المركبات المتطايرة،   و ن، وت نات، ووجود الميوجلو وت السمات    بجانبمثل محتوى وطبيعة ال

ان ا التقليدية قدر الإم شبھ نظ بتة  وم المست ودة الغذائية ل ون ا سية يجب أن ت  .ا

اكمةعديدة  مركبات    .)4( ا  العضَ   م ونات العَ   بل مستمدة  ،ل العضلات لا يتم إنتاج  من م
َ
ف  ل

ضْ  تم  ال  ي  يوا عضَ ا غ  أعضاء  بواسطة  ا  عديل و ا  وسط    نو   ،ليةم إ  ا  إضاف تتم  لم 
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بت   المست م  ال غائبة   ون  فست لايا  ا بواسطة  ا  وامتصاص راع  عمليات  و الاس ع  ؤثر 

ة والملمس واللون. يتحد  د النك

عد الوفاة ي   التمثيل الغذا

م   ھيوان تتحول عضلاتاذبح  عند ة معقدةإ  ؤدي نقص إمدادات  و  ،عملية كيميائية حيو

ي   وا اللا السكر  تحلل  نحو  ي  الغذا التمثيل  تحول  إ  ن  لية  فيالأك ا ن  وج جلي تحول 

 العضلية إ اللاكتات  
ً
با يدروجي    مس لايا من    انخفاض الرقم ال ) إ   7ا يوان ال ( ا

الرائحة  5.4-5.8 سلائف  ن  و وت ة  التطر عن  المسؤولة  مات  الإنز شيط  ت إ  ب  و ،  فيؤدي  س

لازمية يبدأ تقلص العضلات  و السيوم من الشبكة السار   ترك مصدر مع انخفاض  و   ،إطلاق ال

ن   ATP  الطاقة ن والميوس ا رأس الأكت ف يتفاعل  العضلات عند حالة  تقلص  يتوقف  لية  ا  

ن ل مركب الأكتوميوس ش ل وثيق (القسوة الموتية) مما  ن المعقد  تقلص  ذا اليؤثر    .ش و والت

وم ل كب ع خصائص ال  الاحتفاظ بالماء.  و  الطراوة تنخفض القدرة ع إذ  ،ش

رعة م لاأذه التحولات حدوث لا توجد معلومات متاحة حول  وم المس دراسات حول  وأ،  ال

الإ  عد  يدروجي  ال ن وتطور الأس  وج لي ا شابھ    نتاجمحتوى  ال مع    الاختلافو لتقييم أوجھ 

م التقليدي،   رعة و ال ن  العضلات المس ن والميوس ة من الأكت ال الإسو تم العثور ع الأش

ون  الغالب   س  لت يا ول انت تحولات  للدي الولادة أو جني نات  بالغ، إذا  وت عد  غائبة  ال

إ الوفاة   مما سيؤثر ع معدل   تغ أك عملية الشيخوخةتقد  و م،  فلن تتحول العضلات 

ة ومدى ال ة. تطر  وتطور النك

والملمس  ل  ي منتج  إ  : ال إنتاج  رع  ن   مس
ً
تحديا يمثل  م  ال لشرائح  مشابھ  م  ا نظرا    امل 

شار. ن، وقيود الان  لغياب الدم، وتوفر العناصر الغذائية والأك

 
ً
ا سم أك  م  قطع  إنتاج  ن    يتطلب  الغذائية  لنظام  العناصر  ع  توي  ا الوسط  ع  توز

ة أنحاء الأ ن   العضلية    ،والأك الليفية  ية  الب الملمس ع  عتمد  التقليدية  وم  ال  

ال س  ي ب الداخلية   وفاةالمتأثرة  العضلة  الموجود   الضام  سيج  ال ية  و وكمية  والشيخوخة 
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ون  العضلات  ن الد و سيوم، وكمية وت يطة، والماب صائص    ،وا ذه ا اة  قد يتطلب محا

مية لايا ال لايا الليفية وا لايا العضلية مع ا ذا تحدي تق    عن كثب زراعة ا ل نوع و لأن 

ن،   مع وسط  م   و ينمو  ون  و خلية  ت قد  الوسط،  نفس  لايا   ا من  أنواع  عدة  راع  اس

لايا  .الظروف دون المستوى الأمثل لنوع واحد أو أك من أنواع ا

ل ناعم أك ش وم المصنعة الأخرى مثل النقانق المطبوخة ف مفرومة  بقى  ف  أما منتجات ال لا ي

ة ية خلو ذا الغرض   ،أي ب بتة ل وم المست عقيد إنتاج ال ذا قد يقلل من  ية  و   ،و ن الب و عتمد ت

المذابة  قو ب  اف نات  وت لل والوظيفية  الفنية  صائص  ا ع  نات   وخاصةة  بروت ن  و ت ع 

ن   ن والميوس ة،  الأكت س ون (كما  النقانق  و الليفي العض أثناء ال ذا تمت إضافة جزء من الد

ون   الد يت  تث ع  عمل  نات  وت ال فإن  ات بالمطبوخة)  كر حول  ية  بي ية  بروتي طبقة  ن  و ت

ون  مية قصوى  إنتاج    الد ا أ وم ل نات ال وت ومن ثم فإن خصائص التبلور والاستحلاب ل

 
ً
وم المفرومة جيدا   .منتجات ال

ن  :لون ال الميوجلو لوجود  وم  ل الأحمر  اللون  العضلات  ،  عزى  ة  أ لون  ون  ي ما   
ً
عادة

 سالم
ً
يطةل  رعة شاحبا ن ا ن  ظروف الأك ادة محتوى ،  غياب الميوجلو اح طرق لز تم اق

ن   عضلية  ب الميوجلو ألياف  نزراعة  الأك انخفاض  ظروف  ظل  من  و ،    د  لمز حاجة  ناك 

ادة الميو الأبحاث   افية لز ا  ن وحد انت ظروف نقص الأك ن وتقييم تأث جلتحديد ما إذا  لو

راع  ع كفاءة  اانخفاضظروف   نتاج حمض الاس وز و لو لاك ا ادة اس ، فقد تم الإبلاغ عن ز

أفضل،   كفاءة  إ  ش  مما  ن  الأك نقص  ظروف  ظل  تحمض و اللاكتيك   إ  يؤدي  قد 

لايا.   متوسط مما قد يؤدي إ تلف ا

ن   يك،  وجود إضافات الوسائط  بيمكن تحف عمل الميوجلو ون أو حمض الأسي  تخليق  و الد

ن،   ن الميوجلو ر اللون وجود كمي و بروت لية،    ةتطلب تطو ديد  ا ن  افية من ا فالميوجلو

تھ،   بن وسط  ديد   ا ع  يحتوي  الذي  يم  ال ع  القاعدية  و يحتوي  الوسائط  تحتوي  لا 

المثال،   يل  س (ع  ديد  ا ع  لايا  ا بات  كمية  )  IMDM   ،RPMI1640لاست ع  تحتوي  أو 

يدراتية  ھمنخفضة من ديديك غ الأ ات ا ل ن يتات   DMEM: 0.1(  ع ش ) أو ك مجم / ل



 الندوة الفقهية الطبية: حكم الشرع في تناول وتسويق اللحوم المستزرعة والحشرات والأغذية المحورة وراثيا من أصل حيواني

 pg. 18 

ام   ي (وسط  يدرا تا ي ديدوز  ديد     0.8ا ن دراسة مدى دمج ا )، ولا يزال يتع مجم / ل

يم  يوي ( ال يد  للوصول ا ر اللون). لھا ن (الضروري لتطو  ) والميوجلو

ن    ادة محتوى الميوجلو قة الثانية لز ن  مباشرة إ الوسط،  تھ  ضافإتتمثل الطر  دراسة تب

ا   ن  جالميتميو أن إضافة    وآخرون،  Simsa et alأجرا ادة محتوى لو لايا وز اثر ا د من قدرة ت تز

ان محتو  بتة، ومع ذلك  لايا المست ن  ا االميوجلو م البقري   ا واللون   أقل بكث مقارنة بال

 من الطازج الذي يرجع إ استخدام  
ً
م البقري المطبوخ بدلا شبھ ال يا  ب ن الناتج  الميتموجلو

ن). ل المؤكسد من الميوجلو ن اصطنا  (الش ن  جغيمو   حصل تلو الو وراثيا   عدلالم  فول الصو

ي   نبا جر  الطبيلل   للوصول ل البقري  م  ال برجر  وطعم  س  ، و ون  يمكن    اوال ان  إذا  ما 

رعة. ھتطبيق وم الطازجة المس   ال

ةال وم الطازجة غ المطبوخة  تتصف    :نك ة  بال ا دموي  خفيفنك يجةة، طعم محتواه العا    ن

ديد،   ا ديد،  و من  با باستخدام وسط مدعم  لايا  ا ديد   ا ادة محتوى  م مكن ز سا و

الطعم  أمركبات   ن  و خرى   والإينوز حامض)  (طعم  اللاكتات  (طعم    5  الفوسفات  أحادي 

تفاعلات   تؤدي  ن  ال عند  الوفاة،  عد  ي  الغذا التمثيل  أثناء  ون  يت ما  وكلا  ميلارد أومامي) 

ون  ائلة من المواد المتطايرة ال    المعقدة  وتفاعلات تحلل الد ن أعداد  و رارة إ ت الناتجة عن ا

ا   عض م  وم النموذجية  فقطسا ة ال  ميلارد  يتضمن تفاعل  ،   نك
ً
ن مركب أمي    تفاعلا ب

ل  ي و،  وسكر مخ ذه السلائف أثناء التمثيل الغذا ة من  ل كميات كب ش وم التقليدية ت  ال

إ أي مدى ستعد   الوا  غ  وم  و الذبح، من  ال ون موجودة   ت ة  النك ذه  ن سلائف 

رعة،   الذبح.فالمس عد  ي  الغذا التمثيل  شار  ان دراسة  يتم  الأحماض    لم  محتوى  أن  ت  ث لقد 

وم ( عد مع طعم ال بتة لا يتطابقان  عة المست ا  خلايا الأبقار والطيور التا ية ومذاق  Jooالأمي
et al.2022 .( 

وم   ون عند الط ح  ال ون  يحدث تحلل الد الية من الد ون داخل  ا ب وجود الد س

لايا وخاصة   ون الفوسفاتية  ا نية   ةتومن الأغشية وا الد ع كمية أك من الأحماض الد

ون أك عرضة للأكسدة ون تزداد  ، و المتعددة غ المشبعة ال ت عند وجود كميات أك من الد



 الندوة الفقهية الطبية: حكم الشرع في تناول وتسويق اللحوم المستزرعة والحشرات والأغذية المحورة وراثيا من أصل حيواني

 pg. 19 

 
ُ
ال ة  النك المتطايرة   المواد  مة  ة مسا المرغو الرائحة  الأكسدة   منتجات  م  سا نما  ب لية، 

م،  ات و ل ب نك س بة قد  م  اوغالغر ب تلف ال ون إ   ،س قد تتطلب إضافة جزء من الد

رعة   وم المس كة  كال العضللزراعة مش مية،    يةلايا  ال لايا  ا وم  ومع  ال  منتجات 

ون ( معظم   المفرومة ير)،    اتضاف الد ن ا ون  ود رعة يمكن إضافة الد وم المس  ال

راع و  اية عملية الاس بتة   بدائل  ال  ون المست ون المشتقة  الد  من الد
ً
ون النباتية بدلا أو الد

يوانات  ة الاصطناعيةأ، من ا  . و إضافة مركبات النك

ي الغذا كيب  مغذي    :ال منتج  وم  ال اعت  ضم  ب  لغنا ال عالية  نات  الأحماض ب  ةغنيالوت

ية وا  ،الأمي س  ل والمعادن،  لايا    ا والفيتامينات  ا وتركيب  ن  وت ال محتوى  شبھ  مدى 

بتة  وم التقليدية. بالمست  ال

نات   وت ين   ستخدم ال ن أو الفي ولاج ة العضلية،  أساليب  ال حتوي ع  و ندسة الأ

ن   س ية غ الأساسية وكمية معتدلة من اللا والأحماض الأمي حمض أمي مقيد  الأنظمة   و

وم الية من ال عديلھ  و   ،الغذائية ا ن والذي لا يمكن  بدرجة متفاوتة  تم  س يدروك ل إ 

ون  الية من الد وم ا ن،  ال وت ن لا استخدامھ  تخليق ال ولاج ل ال ولكن   لا القليلإش

إ   يصل  ما  إضافتھ  يمكن  المصنعة  وم  ال منتجات  حالة  ن.25  وت ال إجما  من  لتجنب    ٪ 

جينات   مثل  ات  السكر استخدام  يمكن  يوانات  ا من  المشتقة  ونات  سليلوز الطحالب  الم   أو 

ات، كمواد سقالة  النباتات  توزان الفطر   مصدر للألياف الغذائية. وفلتأو الش

نية   الد الأحماض  وتركيبة  س  ال ا  خلال محتوا من  وم  ال الموجودة   ون  الد تمي  يمكن 

وم ا والعمر ونوع العلف وقطع ال ات مثل أنواع الماشية وسلال توى   .وتتأثر بمتغ نما يؤثر ا ب

ة للمنتج،  رار ل أسا ع كثافة السعرات ا ش ون  نية  فإن الك للد تركيبة الأحماض الد

عقيدا.  تؤثر   ع القيمة الغذائية بطرق أك 

نية   ذعية  يمكن إضافة الأحماض الد لايا ا مية المشتقة من ا لايا ال ق زراعة ا عن طر

نية   نية المشبعة وغ المشبعة ومع ذلك فإن  الد يع العديد من الأحماض الد ا تص وال يمك
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نية الأساسية ( ا  الأحماض الد عض المركبات  معظم يك) و حمض اللينوليك وحمض ألفا لينولي

عتمد   افق، الذي  يل المثال، حمض اللينوليك الم يعھ الأخرى ذات القيمة الغذائية (ع س تص

ة ال تحدث    يو درجة ا ةع ال يوانات ا وم قد لا تزال مفقودة  ا ) الموجودة  ال

كةن   .  الزراعة المش

التلاعب   يمكن  ان  إذا  ما  لتحديد  البحث  من  د  مز إ  حاجة  كيبة  ناك  نية ب الد الأحماض 

ميةالأساسية   لايا ال ق إضاف   زراعة ا عطيل النمو    اعن طر مباشرة إ الوسائط دون 

ون.   الد ن  و وم  و وت ال منتجات  ائية   ال المرحلة  (النباتية)   ون  الد إضافة  ون  ت قد 

ت مع   ا كة   المش بالزراعة   
ً
والفنية مقارنة الناحية الاقتصادية  أك جدوى من  رعة  المس

مية.  لايا ال  ا

يوم،  عت   ديد والزنك والسيلي ام للمعادن مثل ا ي  وم مصدر غذا ة العضلية    وال الأ

الميو  يم   ال مجموعة  من  كجزء  إما  ديد  ا (جيوجد  ن  درجة  لو يتم و أو  ن)  يموغلو ال أقل 

يم ل غ ال ن  ش يت نھ  مركب مع الف لاك  من المفيد  الغذائية  من الناحية  ،  تخز ديد  اس ا

ولة أك من   س يم لأنھ يُمتص  ل ال يم ولا يتم إعاقة امتصاصھ بواسطة ال ش ل غ ال ش

ن    لبيةاعوامل  ال ادة محتوى الميوجلو التا فإن ز عض الأطعمة، و ل طبي   ش تحدث 

صائص الغذائية   خصائص اللون والطعم.و يحسن ا

لايا القاعدية (ع   بات ا يوم إما غ موجودة  وسائط است المعادن الأخرى مثل الزنك والسيلي

يل المثال،   DMEM  ،RPMI1640س
ً
ات منخفضة جدا ك ا لدعم نمو ، ) أو ب وتحتاج إ استكمال

لايا،  وم و ا ذه المعادن  ال ء عن امتصاص  عرف أي  ُ بتة.ح الآن لا   المست

الم ب  مجموعة  فيتامينات  من  ة  كب حصة  وم  ال ب ركبتوفر  وخاصة  يعالذي    12ة  تص   ھ يتم 

 
ً
ا والأرشيا    حصر يا  (البكت الدقيقة  ية  ا ائنات  ال ستخدمھ archeaبواسطة  و تمتصھ  ثم   (

 
ً
نادرا نما  ب يوانات،  ب   ا ن  فيتام من  ة  كب كميات  ع  النباتات  تحتوي  يحتاج   ،12ما  التا  و

 
ً
نظاما بعون  ي    الذين 

ً
   غذائيا

ً
ب    نباتيا ن  فيتام مكملات  تناول  م    12إ  متطلبا تلبية  أجل  من 
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ن    ،الغذائية فيتام ع  بتة  المست وم  ال احتواء  الضروري  ندسة   ،12ب فمن  يتعلق  وفيما 

س من الوا   ، ولكن ل ل مثا ش لايا  اثر ا ة  الوسائط لت ة فإن الفيتامينات ضرور الأ

بتة المماثلة   وم المست ات الفيتامينات  ال ان الامتصاص من الوسائط يؤدي إ مستو ما إذا 

وم التقليدية  12ب تطلب امتصاص  و   ،ل
ً
نا    بروت

ً
يح النقل ع transcobalamin II(  مرتبطا ) ي

ليةغشاء   و  ،ا
ً
ذا تحديا   قد يمثل 

ً
رعة. إضافيا ة العضلية المس  الأ

افية   انت آليات امتصاص الفيتامينات التلقائية  د من البحث لتحديد ما إذا  ناك حاجة إ مز

وم التقليدية ي مع ال افؤ الغذا ن ب    ،لتحقيق الت و إضافة فيتام ون الن البديل   12قد ي

وم (المنتج)  .عد الزراعة إ ال

سان،   الإ ة  ل المفيدة  بيولوجيا  شطة  مركبات  ع  وم  ال الأمي  تحتوي  مض  ا يلعب 

ا  ن دورا حيو ي،    التور ي  و عمليات التمثيل الغذا صول عليھ جزئيا من النظام الغذا تم ا

ل رئ  الكبد والدماغ   ش  لكن التوليف الداخ للتوراين الذي يحدث 
ً
افيا ون  شر  عند    ي ال

ة   ي ضد أمراض القلب والأوعية الدمو ي المرتفع بتأث وقا اء، وقد ارتبط المدخول الغذا الأ

ادة محتو  التا فإن ز رعة  اهو وم المس ون مفيدا. س ال  ي

يوانات الأليفة،   بتة كعنصر  طعام ا وم المست انات ال ون الأ يتم حاليا استكشاف إم ة ل   خ

ي  الولايات المتحدة،  )  ٪ 30-25(خلق  ت يوا عت من إجما التأث البي الناتج عن الإنتاج ا

ل مشروط  الكلاب مما يجعل إضاف اأساسي اغذائي اين عنصر االتور  ش ة  ت  القطط وضروري 

م ي من نقص التوراين،  ل م عا لايا ال  لتطبيق، مع الأخذ  الاعتبار الظروف العامة لزراعة ا

التور  علاج  زراعة  اعزز  وسط  إ  ضافتھ  و العضلية  ب  والأناب العضلية  لايا  ا ن  ب التمايز  ين 

د من كفاءة عملية الإنتاج والفوائد الغذائية.  لايا قد يز  ا

نو  ات ا  مادة    الكر يع تم تص و للتقلصات  للطاقة  ا  فور مصدرا  توفر  حيث  العضلات  اكم   ت

سي اس،  ارئ ن   الكبد والك والبنكر ساب كتلة  دراسات أن المكملات الغذائية    من   وتب مفيدة لاك

ن الوظيفة   ضاف المعرفية  الإدراكية  العضلات و تحس اء وكبار السن، و ن الأ   ا لدى البالغ
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لايا يحسن تمايز لايا    إ وسط زراعة ا ادة محتو   ن لكنتاج، و الإ حسن  قد يو العضلية  ا از قد    ا

ة ال ع  تأث سل  لھ  ون  الط    ،ي أثناء  لتفاعل ميلارد  يجة  ل  ن ن  ش ات   الموجود  الكر

ارتبطت   كما  للسرطان،  بة  المس سة  المتجا غ  لقية  ا الأمينات  التقليدية  وم  -Nمركبات  ال
nitroso    يم ادة خطر الإصابة بالسرطان،  الموجودة  وحديد ال م التقليدي بز   ومسألة  منتج ال

ا ة اخفض مستو سية والتغذو وانب ا رع دون المساس با م المس ة   ال  . غ وا

 

رعة  ةوج وم المس لال ل  النظر الإسلامية فيما يتعلق بوضع ا

ر الاقتصاد الإسلامي العالمي   ر البيانات الصادرة عن تقر ن ع    2020/21تُظ لك أن إنفاق المس

سبة   لال قد ارتفع ب ات ا عام  3.2الأطعمة والمشرو ادة  التوقع باستمرار  ، و 2018٪ مقارنة  الز

)HDC،  2021(،  م  سوق    ميدل ع قدر   مما لالالأغذية  ع إنفاق دخل ع وجوب ،  ا  ما 

ا    امتثال بتة للمعاي ال حدد وم المست ي   MS1500: 2009ال  :MS1500)،  2009(المعيار المال
ي  (الأغذية 2019 لال) (المعيار المال عة الإسلامية والفتوى. 2019ا  )، الشر

وم التغذية   لال،ن  أ  و  الإسلاميةمف لال من مصادر ا مقبولة بالفطرة، لا تحتوي   الأطعمة ا

ية، ون  ة، أن ت لال إ  المش  ).  2015آمنة، مغذية (أم    ع عنصر ش  امواردصادر ا

لال  عدم  و   بالفطرة  ةالمقبولو   ا
َ
ل    ،فرَ إ القَ يل  الم حرم أ يوانات  و ة  ا والقذرة مثل القمل  الكر

ةطعمة من مصادر الأ و     .مشبو

الت الشروط  لال  ا الأطعمة  ست   : اليةشمل  ل ظورة،  ا يوانات  ا من  أجزاء  ع  ون  تت لا 

ة، لا   ست سامة أو ضارة بال ، ل
ً
ا شر ست جزءا  ، ل

ً
و نجس شرعا مسكرة، لا تحتوي ع ما 

ا  عملية   ا أدوات ملوثة بالنجاسة، لم يتم تضمي يع ا أو تص ا أو معا ستخدم أثناء تحض

عند ن  التخز أو  ة  المعا أو  يل    التحض  لا  الذي  الطعام  من  بالقرب  أو  ليط،  ا ملامسة 

نال الاول ن  الإسلامية والنجاسة     .شرط عة  الشر م،   :  سل أو  م  وذر ر  ناز وا الكلاب 

ل مباشر مع المواد غ  ش لال ال تتلامس  لال الملوثة بمواد غ حلال، الأطعمة ا الأغذية ا
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لال، يوان مثل البول والدم والقيء   ا سان أو ا ا من مخارج الإ أي سوائل أو أشياء يتم إزال

والمشيمة،   از  وال ثثوالقيح  الإسلامية    ا عة  الشر ام  أح وفق  ا  ذبح يتم  لا  ال  الذبائح  أو 

أو  ة  تو ا ع  والبضا ة  والأشر والأطعمة  مر  ا شرات،  ا عض  و المائية  يوانات  ا ناء  باست

مر  .الممزوجة با

ن ن المسلم لك رعة من قبل المس وم المس ناول ال ا للسماح ب  :ناك ثلاثة عوامل يجب مراعا

عة الإسلامية1  ام الشر يوانية المستخدمة مع أح لايا ا  .2،  . يجب أن يتوافق نوع ومصدر ا
ة وم النا ذعية  ال لايا ا ة المستخدمة  .3، الوسيلة المستخدمة لزراعة ا يو المواد ا

ل) أو  ة للأ شرة، أو السقالات الصا ة، أو الصفائح المن ر اثر (باستخدام الكرات ا  الت

وم.  ل ال ش ية و  ب

ستخدم   ام  ناك ستة مبادئ  ية لأح توج اكمبادئ  لاك يمكن اس ال  رعة  وم المس   .1:ال
رام وا لال  ا يوانات  يوانات،    .2،ا ا نجاسة  ألا  .3ذبح  مصدر  ون  التامة    .4،ي الاستحالة 

املا ر  و ا غي  (الضرر)  .5)،  ( والمفسدة  المنفعة  أو  العامة  ة  ات   .6،  المص وم    ضرور ال

رعة.   المس

زعة   رعة من ا وم المس صول ع ال ة المأخوذة من جسم ليتم ا ذا لم يتم ذبح   ،لأ و

لھ ستحيل أ يوان ع الوجھ الشر فإنھ يصبح جيفة و المثل فإن أي جزء مقطوع من   ،ا و

ُّ    ،يصبح جثة   حيوان ماشية  
ِ
لنَّ

َ
الَ ا

َ
يمَةِ  "  :ص الله عليھ وسلم  -ق ِ

َ لْ
َ
طِعَ مِنْ ا

ُ
 -مَا ق

ٌ
ة َ حَيَّ ِ  -وَ

تٌ  وَ مَيِّ ُ َ
بُو دَاوُدَ  "ف

َ
رَجَھُ أ

ْ
خ

َ
مِذِيُّ  ،أ ْ ِ

ّ
ل

َ
  .وَا

عة الإسلامية ام الشر  لأح
ً
يوان وفقا  إذا تم ذبح ا

ً
ون حلالا ذعية ي لايا ا أما إذا  ،إن تناول ا

حلال الذبيحة  لأن  شرعا  حلال  و  ف المائية  يوانات  ا م  راع  اس : لقولھ    ،تم  عا و   سبحانھ 

ِ ما دُمْتُم حُرُمًا، واتقوا 
ّ َ حِلَّ لكم صَيدُ البحرِ وطعامُھ متاعًا لكم وللسيّارةِ، وحُرِّمَ عليكم صَيدُ ال

ُ
{أ

رون}. [المائدة: 
َ

 ] 96اللهَ الذي إليھ تُحش
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ون المواد  و  ب أن ت بتة مشتقة من مصدر النجالمستخدمة  صناعة  لا ي وم المست بل   ةسابال

رة محرم  الإسلام، لقول   ھالمصل مشتق من الدم واستعمالو ب النظر  المصل،  و   ،حلالا طا

 " : عا رَّ الله 
ُ
مَنِ اضْط

َ
ِ ف

َّ  ِ
ْ لَّ بِھِ لِغَ ِ

ُ
يرِ وَمَا أ ِ ِ

ْ
مَ ا ْ َ

مَ وَ  وَالدَّ
َ
يْتَة

َ ْ
مُ الم

ُ
يْك

َ
مَ عَل مَا حَرَّ َ بَاغٍ    : {إِنَّ ْ غَ

حِيمٌ}، سورة البقرة،   فُورٌ رَّ
َ
َ غ َّ يْھِ إِنَّ 

َ
مَ عَل

ْ
لا إِث

َ
 عَادٍ ف

َ
ل ،  173وَلا ي شكيل  ستخدم السقالات ل و

لايا اثر ا وم أو لت  ف  ،ال
ً
يوانات حلالا ة مشتقة من ا ون أي مادة حيو تدخل   ل  يجب أن ت

ذعية،   ا لايا  ا ن  و تكنولوجيا  ولاج ن/ال يلات ا يالورونيك  شمل  ال وغ  وحمض  (حلال 

ن/كيتوزان والكيت حلال)،    حلال)،  ي  الما يوان  يو (ا نبا أصل  من  المواد  السليلوز،   جميع  مثل 

ينات الأ  وا البولولان،  ن،  كت ة    .ميلوز/الأميلو النا وم  ال حاجة  حول  النتائج  ناقض  ت

نظيف  م  ع  صول  ل النقي  بالماء  ا  وشطف المصل  من  امل  بال ا  تنظيف إ  رعة  المس

)Hamdan et al. 2017(،  ن فإن استعمال الدم المسيل للطعام غ حلال و اء المسلم   ، اتفاق فق

المصل  و  استخدام  تجنب  وحول  سيل  لا  ال  الدم  ام  أح تحديد  العلماء   ن  ب خلاف  ناك 

 . MCsأو  ESCsوسيلة نمو للـ 

ان  (  عتقد  وم  ال لإنتاج  ئة  للب وصديقة  مستدامة  وسيلة  رعة  المس وم   .Zhang et alال
ا  عدمرغم    ،)2020 من  ة  كب بكميات  ا  تقنية،    مإنتاج تحديات  توازن  ووتواجھ  أن  توقع 

ية   اليف غ المباشرة والفوائد البي رعة عندما تؤخذ الت وم المس الطاقة الإجما سيفضل ال

) الاعتبار   Bhat et al. 2015،(   قضايا و ع  رعة  المس وم  ال تغلب  س الملكية  منظور  من 

إنتاج   النفايات   دارة  و راري  ا الاحتباس  غازات  وانبعاثات  والمياه  والطاقة  الأرض  لاك  اس

وم ( طلاق  ف  ،)Zhang et al. 2020ال لفة الإنتاج و ت إ تقليل  ذه المشكلات  قد يؤدي تجنب 

ئة.  يوانية  الب  غاز الميثان والنفايات ا

ا   رعة تحديات فنية  إنتاج وم المس ةتواجھ ال ة أو كب ساليب فعالة  لأ تفتقر  و ،  بكميات صغ

ا   لفة وكفاءة استخدام الموارد لتوسيع نطاق شار والتمايز والوسائط    و   ،الت لايا والان موارد ا

والسقالات   ة  يو ا والمفاعلات  المصل  من  الية  المباشر   ذات ا ة  و الدقيقة   ةال والناقلات 
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وم الاصطناعية    والمضافات الغذائية، صص ل عاد،باستخدام  والإنتاج ا  الطباعة ثلاثية الأ

Zhang et al) .20202020( ). بوست وآخرون( . 

تاج دودة جدا و القائم ع الأبحاث المنفذة  الاست  ا

ات   نتاج  الناشئة  تقوم الشر ر و مثل القيمة الغذائية وسلامة  جوانب    لكنخلايا العضلات  بتطو

لفة تحتاج إ دراس م الإنتاج والت سية و صائص ا نية وا بتعاون   اتالأغذية والأخلاق الم

ومية والصناعية   حية وا الر اديمية وغ  الأ موعات  ي لھ خصائص ا ا ة منتج  قبل تجر

وم التقليدية (  Hocquette؛  Chriki & (Hocquette  ،2020؛  Chen et al.  ،2022مماثلة  ال
  )Thorrez & Vandenburgh  ،2019؛  2016، 

م  ات البحثية:الأ أ  ولو

تقييم   مقارنة •  ديدة)  ا والمدخلات  والسقالات  ة  يو ا والمضادات  النمو  (عوامل  المدخلات 

التقليدية: المنتج،  بالأغذية  المستخدمة   اك  وال المدخلات  أنواع  ع  ان   التعرف  م تحديد 

لفات المستخدمة   تقييم فعالية خطوات الإزالة؛ استخدام المدخلات  العملية؛ تقييم سلامة ا

  الأغذية. 

يوان المصدر   ية ل الة ال مية ا ت  لتجنب• تحديد أ شار المرض  ا أن المنتجات ، و ان

التقليديةسالم الأغذية  من  للتلوث  عرضة  أقل  الصناعة  رعة  مستوى  ع  معاي  ر  وتطو  ،

كة. لفات الآمنة للمدخلات المش ات ا  لمستو

التعديل   منا  نطاق  تقييم  السلامة:•  ع  تؤثر  ال  ونتائجھ  ي  المستقلبات   الورا أو تحديد 

ديدة؛نتجات الم ية  ا ات البي مض النووي إ الأمعاء أو الميكرو انية نقل ا  تقييم إم

ي: ا ي المقارن  • تقييم المن المقارن لتقييم سلامة المنتج ال ر طرق التحليل الغذا والتحقق ، تطو

يوانات  ا من  الية  ا السلامة  اختبار  طرق  ة  ضم   :من  ال سلامة  تقييمات  ر  تطو

يوم فيما يتعلق بالمدخلات.   والميكرو
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ي ا بات حساسية جديدة  المنتج ال ناك أي مس ان  انت إعادة ، و • تقييم ما إذا  تقييم ما إذا 

طرة ا لفات  المدخلات/ا ع  تركز  الوسائط  ر  و تدو النفايات ،  لمنتجات  ية  البي الآثار  تقييم 

ا يع الأغذية تؤثر ع  ، و وتحديد التخلص المناسب م انت أي تقنيات جديدة لتص تقييم ما إذا 

ي.  ا  سلامة المنتج ال

سيج  تقنية من  تحديات  تواجھ  إذ  ا  بتة وعدم قبول المست وم  ل ن غ مواتية  يجب سن قوان

نما   ب والطراوة،  الطبي  اللون  نتاج  و امل  لاك  عض  واس يوانات  ا ية  تر لتنظيم  التوجھ 

 
ً
ل محدود حلا ش وم     ال

ً
ما لك لتغي عاداتھ الغذائية والتحول    م ي،  ل   أكللمس لغذاء النبا

 أو 
ً
بتة سوق وم المست يوانات الأليفةن تجد ال  .ا خارج أسواق الأغذية القياسية كطعام ل

ات النظر المستقبلية   وج

الأولية   والتغذوي النماذج  وا  التكنولو  للتقييم  حاليا  متاحة  غ  رعة  المس وم    ، ل

نادا لأحدث التطورات   تاج أ  المتعلقةواس ل كب عن    اعمليات الإنتاج يمكن است ش تختلف 

سية والغذائية ا التكنولوجية وا وم التقليدية  خصائص عد الكشف عن مدى حدوث  و   ال

أمر رعة  وم المس ال الذبح   عد  ما  ا ع  م  عمليات  تأث م  لف صائصتلك  م  ينطوي    ،ا

ي  اإنتاج الغذا كيب  وال ة  والنك واللون  بالقوام  يتعلق  فيما  التحديات  ستلزم  ف  أك  قد 

لايا العضلية مع   ك ل راع المش لايا  الاس ميةا لايا ال إ التحف او   ،الليفية وا اجة 

ودة   ا ن  لتحس ي  اني المي أو   / و  ي  ا ر ومالتقنية  الك ال نات  وت ل يمكن    لكن   ،والوظيفية 

لول خاصة ع نط ذه ا دوى التكنولوجية والاقتصادية ل شكيك  ا  اق واسع. ال

ل    ناكفيما يتعلق بالقيمة الغذائية،   و أن يصبح قبل  للأبحاث الإضافية اللازمة  مسار طو   ا ت

ا   وم التقليدية،  مشا كيبة المتوسطة اللازمة لتحقيقمدى    بجانب ل والذي سيؤدي    ھعقيد ال

لفة الوسيط  ادة ت او إ ز ية للعملية بأكمل يد من البصمة البي عملية إنتاج محددة  غياب   س

سية والقيمة  المشكلات من المستحيل حاليا قياس جميع  و ومعلنة،   وانب ا تملة المتعلقة با ا

، ووفقا للمواصفة القياسية الإماراتية  تدخل السوق  السنوات القادمةسال    االغذائية لمنتجا
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اصة بالمتطلبات العامة للأغذية المستحدثة، ف  UAE.S 5048:2021رقم   اد  إا يع أن لاست و تص

ا  أ ق الأغذية متطلبات م سو ون الغرض من الغذاء  )7.4البند  (و  ن يحل محل غذاء أ   عندما ي

 أ نھ يجب  إآخر، ف
ّ

لاكھ العادي غ ملائم من الناحية    ءيختلف عن ذلك الغذا  لا قة تجعل اس بطر

لك ة للمس  .التغذو

رعة وم المس  نھ  أعاء  وادّ منتج مبتكر    ال
ّ
ئة  قد يقل ل  كل من التأث السل ع الب بديل آمن وطو

لة  الأجل ترصديھ لسنوات طو أبحاث  لدلائل قاطعة من  لك  ،يحتاج  س ي  تمع المسلم   ھول ا

أن   يوانات ييجب  ا من  بتة  المست وم  ل ذعية  ا لايا  ا ي  تأ أن  يجب  إذ  شروط،  عدة  في 

ذبح لال  للسقالات    تا ة  يو ا والمواد  الوسط  ون  ي أن  جب  و الإسلامية،  عة  للشر وفقا 

رعة حلال (نقية) وم المس يتما إنتاجو   ،المستخدمة  عملية إنتاج ال أن  مع ستة    اجب 

ن  أ   الذي ينص ع) من المواصفة القياسية الإماراتية و 3.4البند(وال تتوافق مع    ،إسلاميةمبادئ  

الفة   ونات ا ن خالية تماما من الم صصة لمسلم ون المنتجات ا امت عة    لأح لال  الشر ا

( ي ير ومشتقاتھ والكحول الاي وم   جبو     .الإسلامية مثل ( منتجات ا لاك ال تقييم تأث اس

رعة   السلبية  المس تأث وتداعياتھ  ودراسة  ل،  والطو القص  المدى  ع  سان  الإ ة  ع 

ئة  اإنتاج ذا ما تؤكده المواصفة  ،  ع الب  والذي ينص ع)  1.4رقم  ( بند المتطلبات السابقة  و

ق فيما  أ سو نھ يجب ان تخضع الأغذية ال تدخل نطاق المواصفة القياسية لتقييم ما قبل ال

ة  ليتعلق بتح اطر واعتبارات ال ية اللازمة   والسلامةيل ا متضمنة اجراء الفحوصات ا

ا ق سو ا و  .قبل تداول

بإجراء   ر ابحأيو  وتطو التلوث،  واحتمال  ا،  المرتبطة  لفات  وا المدخلات  سلامة  حول  ث 

لايا مع انقسامأساليب تقييم السلامة الموحدة ة من ا ا سر   ا، فعند نمو كميات كب اثر  اعوت

عض ف تمل حدوث  لايا السرطانية،  تنظياللل امن ا لايا  ف كما  ا عض ا ن  ل س

تناول أمان  مدى  ما  الفحص؟  عملية  اجتياز  بالسرطان   ة  الشب صائص  ا اطر    اذات  وا

لة المدى صائص طو عديل ا ن خصائص محددة أو  و لايا لت ي ل ؟ وماذا عن التعديل ا

وم؟ يع ، الغذائية ل تم تص يا س رعة مخت وم المس باستخدام تقنيات مختلفة ل نوع من ال
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وكملكية خاصة،    امع الاحتفاظ بالتفاصيل المتعلقة بكيفية زراع  صعب ي  افتقار الشفافية  و

لك  لھ وكيف  معرفة ع المس  ما يأ
ُ
تھ. أ  نتج ومأمون

 
ْ

لة  ن  مُ تك لاك الزائد  المش ا الاس وم نفس وم لا  ال ق استدامة  و ،  والمستمر ل النظم  طر

عمل1989مبادرة عالمية انطلقت عام  ك  البطيءالطعام  حركة  حملة    الغذائية مع ة    ع  ،  مواج

ع افظة  وا عة  السر الوجبات  ثقافة  شار  التقليدية    ان الغذائية  والتقاليد  حول  الثقافات 

لاك الوا     الطبيعة لإنتاج وتج الوجبات  إع العودة  يللغذاء، والبطيء  العالم، والاس

، و  لية للأغذية بدلا    دعم الاعتماد عتماية التنوع البيولو اد الا المصادر ا أطلقت قد  و ،  ست

وم  (  ملةا ال ة    )البطيئةحملة  وم  ب ال من  العالمي  لاك  الاس يار تضاعف  ا   وحتمية 

وم واختيار  ع  ع  يال بدف إ رفع مستوى الو  و النظام،   لاك ال مية تقليل اس ا  أ م

ودة  بة والمياهصا لمنتجات عالية ا واء وال  . النظام الزرا ونوعية ال

وم المو  نا أن  و   غ المناخ،صنعة أحد أسباب  عد إنتاج ال نتائج جامعة سي رت  الانبعاثات  أظ

ل العُ الناتجة عن المزارع الواسعة النطاق   واء الطلق تنمو وتأ  شّ شب والقَ القائمة ع المرا  ال

بوب  ي  ل  قلأ،  والقليل من ا ون و ن  خزّ ي  يذ الوجود الغطاء النبا د من   متص الكر م  ا سا و

راري. رة الاحتباس ا  ظا

و ن  أفضل  ي لية  نفس مزارع    ن ت ا السلالات  ية  لتر شارلمو   ،لأعلاف منتجة  ان المرض     نع 

م   ا ة  صغ ة  مزرعة  يو ا للمضادات  الطلق فلا حاجة  واء  ال ا آلاف  و  بمزرعة  مقارنة 

يوانات  والتنوع    مما  ،ا بة  ال ة  خصو ع  فاظ  ا وم  ساعد   ع  صول  وا البيولو 

 أفضل.

ية المستدامةيجب  ز قبول المنتجات الغذائية ال تم لتعز ع الو والتثقيف ا د   سر وا

ع مصادر الغذاء در وتنو تجّ أ، و من ال يارات    ا  ا محور ار التجزئة دورً ن يلعب  ضمان بقاء ا

الوصول   مكن  و لفة  الت سورة  م والمستدامة  ية  ال توف إالغذائية  وضرورة  ولة،  س ا  ل

ة لتوجيھ عملية صنع السياسات القائمة ع الأ  يو د البحثية البيانات والبحوث ا  .دلة المعا
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  موضوع: بحث

 

رعة  وم المس ق ال سو  حكم الشرع  تناول و

  

عقوب المفتاح  د بن   الدكتور/ فر

مع  – وكيل محكمة التمي  عضو ا  

 

مع الفقھ الإسلامي الدو للمشاركة  الندوة   ،ورقة عمل مقدمة 

رعة   وم المس ق ال سو ية الطبية: "حكم الشرع  تناول و الفق

ي"شوا  من أصل حيوا
ً
اثيا ورة ور  رات، والأغذية ا

ا  عا-المزمع عقد   -بإذن الله 

ية السعودية  بمدينة جدة بالمملكة العر
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 مقدمة 

ء فقدره  ل  دى، وخلق  ء خلقھ ثم  ل  ، الذي خلق فسوى، والذي أعطى  مد  ا

ت  . والصلاة والسلام ع الن ا
ً
بھ ومن  والرسول تقديرا نا محمد، وع آلھ و المصطفى نب

عد؛ تدى و  ا

عة سارع التكنولو اللامحدود   ،فإن التحولات المتتا   ، والسباق الصنا اللامتنا  ،وال

ا   وعمليَّ َّ نظر - العلوم والتقنيات والصناعات وتطبيقا
ً
 ا

ً
  -ا

َ
  ضَ رَ ف

ً
 جديدا

ً
 ةمحور ات متغ و واقعا

 وأض حقيقة
ً
 متحققا

ً
 بالأمس واقعا

ً
ان خيالا ا، وأصبح ما  ل تفاصيل ة، ب شر ياة ال ، فلم   ا

ن أو ثلاثة قرون ما نحن عليھ اليوم من نقلة نوعية  ثورة وسائل   يجل بخاطر من عاشوا قبل قرن

ن أن يصل  نت والتكنلوجيا، ولم يخطر ببال من سبقونا بقرن أو قرن الاتصال والمواصلات والإن

ائنات، أو إنبات الأعض ساخ ال ذعية  عمليات است لايا ا ز العلم إ  ا ة  اء، والأج

سان  . جسم الإ

ن علم فقھ النوازل بقواعده  اء المسلم ا؛ فقد وضع فق ونظرة لما ذكرتھ من الأمثلة وغ

د ل عصر    ىومقاصده وأصولھ، واس باط حكم  ومصر  بتلك القواعد والمقاصد علماء   است

 ل المستجدات من القضايا ال لم تكن موجودة من قبل. النازلة، 

ع لمنظمة التعاون الإسلامي  نَّ ولقد مَ  مع المبارك التا ذا ا عا ع الأمة الإسلامية  ، الله 

ام الشرعية ع القضايا المستجدة  عالمنا الإسلامي. فللھ در مجمع الفقھ   ون رائد إنزال الأح لي

، وجز  اءه   ى الإسلامي الدو عا أعضاءه وعلماءه وخ ن ع أمانتھو   ،الله  زاء عن    القائم خ ا

ن،    أمة الإسلام ف ن الشر رم ومة خادم ا عا ح ن، وجزى الله تبارك و ية  و والمسلم المملكة العر

 - السعودية
ً
 وشعبا

ً
تھ ودعمتھ  حيث -قيادة سھ، وأمدَّ مع المبارك منذ بداية تأس ذا ا ت  احتض

عا خادم ا رَ الله 
َ

ك
َ

ش
َ
انات والاحتياجات اللازمة، ف ل الإم نب ف ن الشر بن  الملك سلمان    ، رم

سعود،   آل  ز  العز نعبد  الأم ده  ع الله  ،وو  م  م  حفظ ا م  كر للمجمع  ع  م  ،  ودعم

 . ولقضايا الأمة الإسلامية
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َّ
ل العصر ونوازلھ، و وحيث  بحث  مسألة من مستجدات  بكتابة  المبارك  مع  ا ف 

رعة".تناول و "حكم  وم المس ق ال ذه المسألة.  سو د المتواضع   ذا ا شرف   فإنھ 

ا سبق بح وم من النوازل ال لم  راع ال ما أن اس ؛ لا من حيث عملية  بصورة مفصلة  و

ا   ق سو ا و راع، ولا من حيث حكم تناول  وشراءً - الاس
ً
عا    -بيعا فإن قد استعنت با تبارك و

ي:  ذه النازلة، من حيث الآ  ع بحث ما يتعلق 

 
ً
راع  - أولا ف الاس  عر

ً
 . لغة واصطلاحا

 
ً
راع - ثانيا ية الاس  .والغرض منھ ما

 
ً
راع - ثالثا  . ومال المواد المستخدمة  عملية اس

 
ً
عا وم -را راع ال  . الغرض من اس

 
ً
رمة  الأطعمة.  -خامسا ل وا  ضوابط ا

 
ً
وم -سادسا راع ال  . منافع وأضرار اس

 
ً
عا وم -سا راع ال تملة لاس  . الفوائد ا

 
ً
وم -ثامنا راع ال  . ضوابط إباحة اس

 
ً
ا   -تاسعا افر لايا مصدر الشروط الواجب تو رعةا  . المس

 
ً
راع -عاشرا الفات ال تحدث  عملية الاس  .ا

رعة.  -حادي عشر  وم المس تبة ع تناول ال ية الم  الآثار ال

ي عشر  ا.  -ثا ق سو رعة و وم المس  حكم تناول ال

رعة.  -ثالث عشر  وم المس ق ال سو ل و عدم جواز أ ن   أدلة القائل

ع عشر  رعة. أدلة   -را وم المس ق ال سو ل و ن بجواز أ  القائل
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جيح.  -خامس عشر   ال

اتمة.  -سادس عشر   ا

ع عشر   . البحث مشروع مسودة قرار  موضوع -سا

 

 

سأل أن يوفقنا لما فيھ تبارك و والله   .ا والسداد عا 
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ً
راع -أولا ف الاس   عر

ً
 : لغة واصطلاحا

راع:   الاس

رع  اللغة   : مصدر اس

ا. زراع طلب  الأرض  رع  واس للزراعة،  الأرض  يئة  للزراعة.  وأصلھ  ا  ي ُ    أو  َّ وزَرعََ 

اهُ، ومنھ  مَّ
َ
تَھُ وَن َ نْ

َ
رْعَ: أ ارِعونَ {الزَّ حْنُ الزَّ

َ
مْ ن

َ
ھُ أ

َ
زْرَعون

َ
نْتُمْ ت

َ
أ
َ
 . ]64[الواقعة،  }أ

رَ سليمٍ. 
َ

بٍ آخ
ْ
ضِ بِقَل ر

َ ْ
بَ الم

ْ
ل

َ
بْدَلَ ق

َ
يِ اسْ

َ
ضِ: أ  لِلمَر

ً
با

ْ
ل

َ
احُ ق رَّ َ ْ

 وزَرعََ ا

يط [  ]10/259، ولسان العرب 1/345القاموس ا

  
ً
ا من الأحياء،  عت  :  واصطلاحا راع الأسماك، وغ وم مجاز قيا ع اس راع ال اس

عتمد ع إنماء   ونھ عملية  وم يختلف ل راع ال نبات  إلا أن اس ذعية المأخوذة من و لايا ا ا

ذعية.  لايا ا ا تلك ا يوانات ال أخذت م وم ا ة ل وم شب ا إ  ل  الماشية، بقصد تحو

ل   ون  ش ت ح تت و أن تزرع خلايا حيوانية  ا وم،  راع ال كما ورد  مع اس

ل.   م، ثم تؤخذ وتط وتؤ

ت ح    ا يوانية   ا العضلية  لايا  ا وم: عملية زراعة  ال راع  أن اس  
ً
أيضا وورد 

اثر م.  تت ل  ل  ش ش  وتقسو وت

ية و ية ال  ]33/218، [الموسوعة الفق

لايا من أصل خلية جذعية   بات أو إنتاج مليارات ا و عملية است وم  راع ال إذن اس

يوان الذ م ا  ب
ً
ا  شب

ً
ما ليأ يواحدة، أو أك ليصبح الناتج   . ةخذت منھ ا

 
ً
يا م المنتج مخ بت، أو النظيف، أو ال رع، أو المست م المس م بال ذا ال س   .و
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راع لايا    مما تقدم يلاحظ أن عملية اس بت تتطلب فصل ا م المست وم، أو إنتاج ال ال

عض   باستخدام  ي  ورا عديل  لعملية  لايا  ا ذه  إخضاع  ثم  ول،  المأ يوان  ا من  ذعية  ا

ئة ملائمة.   العناصر الكيمائية وسط ب

عملية   لأن  رع،  المس م  ال يفسد  لا  ح  حافظة  مادة  إضافة  العملية  تتطلب  وقد 

انب.  ذا ا ن   تص ات نظر ا ، وقد لا تتطلب ذلك بحسب اختلاف وج
ً
راع تأخذ وقتا  الاس

"مراجعة    والرفض  القبول  ن  ب ية،  والبي ية  وال الغذائية  ا  وآثار رعة  المس وم  [ال

سانية].   علمية"، ينظر موقع مجلة العلوم الإ

منا  ل  -نا-والسؤال الذي   مما سبق من   موضوعنا، 
ً
ئا رعة تتضمن ش وم المس ال

وم   ال تناول  ع  تب  ي ل  و ؟ 
ً
محرما  

ً
ئا ش تتضمن  راع  الاس عملية  ل  و م؟  التحر علل 

سانية،   ياة الإ راع مضرة با ل عملية الاس سان  عقلھ، أو بدنھ؟ و رعة ضرر ع الإ المس

ئة؟   أو بالب

 . عا ئة الله  ذا البحث بمش  ذا ما سنحاول الإجابة عنھ خلال صفحات 

 

 
ً
راع -ثانيا ية الاس  :والغرض منھ ما

م منھ،  يع ال يوان المراد تص ي من خلال أخذ خزعة من ا م ا رع ال س يُصنَع وُ

ذعية من العيِّ  لايا ا ا تؤخذ ا عد غذى باو
ُ
وز  نة وتوضع  مفاعل حيوي خاص، حيث  لو

لايا والعناصر الغذائية   والأحماض   ج من ا ذا المز سمح  ية والفيتامينات والمعادن، و الأمي

رع.   م المس عد ال ة، تص فيما  ذعية إ خلايا عضلية نا لايا ا ر ا ظروف خاصة بتطو

 ] eruonewsيُنظر موقع: [

ن شمس يقول الدكتور أحمد  لية الزراعة بـجامعة ع ن مرحلة إنتاج قطع  إ: "جلال عميد 

أن   
ً
ا مو ية،  ا ائنات  ال افة  موجودة   و  ذعية،  ا لايا  ا ع  ية  مب فكرة  وم  ال



7 
 

ية بتقنية   ني ذعية من المرحلة ا لايا ا ق أخذ مجموعة من ا وم يتم عن طر راع ال "اس

عملية الإنماء   س  طبق عليھ ما  ا و ؤخذ جزء م ن، و ا إ خلايا ا ل عد ذلك تحو معينة و

لايا ليونات ا ن تر و  ". لت

ا  تم وضع ا عملية تخصصية، و لايا سوف يجرى ل ولفت الدكتور جلال إ أن: "تلك ا

ة   الأ ل  بتجميع  نقوم  ذلك  عد  ة، و الأ ن  و لت اثر  ت ا  ل يجرى  ثم  يوي،  ا المفاعل   

م ا قطعة ال تج من خلال ذا الأمر، وال ي ساعد ع   ". بإحدى التقنيات ال 

دث.نت]  ية.نت، و"ا  [العر

ة المماثلة،  ف ندسة الأ ية قائمة ع تقنيات  وم عملية مخ راع ال ع عدة تمر  اس

 :، ومراحل

ية.  ي ذعية ا لايا ا ع، و ا اثر السر لايا ذات معدل الت : جمع ا  المرحلة الأو

ة.المرحلة الثانية: إضافة  عزز نمو الأ ن الذي  وت  ال

اثر بتفاعلات مخ لايا إ النمو والت عل حيوي اية  وسط مفتالمرحلة الثالثة: توجيھ ا

ا بما تحتاج إليھ من الطاقة اللازمة للنمو.  لمد

يوان   سم ا ا  ا دف محا لايا ع سقالات مخصصة لذلك،  عة: وضع ا المرحلة الرا

 أثناء التطور. 

رعة لتكنلوجيا المستقبل ص  وم المس  ]14[ال
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ً
وم -ثالثا راع ال  : المواد المستخدمة  عملية اس

مثل   حافظة  مادة  بت  المست م  ال إنتاج  الصوديوم"يتطلب  ومات  م    "،ب ال ماية 

وق   م ستخدم  كما  ات،  والفطر التخمر  من  ن"النامي  ولاج تول "و  "ال إ  "المان  
ً
إضافة  ،

 .رمونات النمو... إ

بت م المست وم، أو إنتاج ال راع ال ية،    ،مما تقدم يلاحظ أن عملية اس وم ا أو ال

ية أقل    بي
ً
ي من خلال أساليب تحمل آثارا يوا ن ا وت لاك ال شر اس يح لل أو الاصطناعية، ما ي

ائنات. ذه ال يوانات، ولا تؤذي  ية ا ب بھ تر س  مما ت

عملية  و  لايا    ا إخضاع  ثم  ول،  المأ يوان  ا من  ذعية  ا لايا  ا فصل  تتطلب 

ئة ملائمة.  عض العناصر الكيميائية وسط ب ي باستخدام  عديل ورا ذعية لعملية   ا

ذه العملية مادة حافظة، وقد لا تتطلب ذلك.   وقد تتطلب 

رعة المس وم  ال افظة   ا المواد  استخدام  ديثة  ،[دراسة  ا العلوم  وكذا  ،  مجلة 

ية ية والبي ا الغذائية وال رعة وآثار وم المس ديثةال  ] ، مجلة العلوم ا

 

 
ً
عا وم -را راع ال  : الغرض من اس

و   الغلاء  ضغوط  دفع إن  ا،  أسعار ارتفاع  إ  أدى  والذي  وم،  ل المنتجة  يوانات  ا

 
ُ
بدائل  عن  للبحث  أخرى   ضُ وِّ عَ العلماء  ة  ج ومن  ة،  ج من  ذا  اجة،  ا سد  و فإن    ،النقص 

ياة ع وجھ الأرض  عملية التلوث البي ال تحدث     ا
ً
عت الأبقار  -خللا م والموا  و أحد أ

ئة ذا التلوث كما يقرر ذلك علماء الب بات  ن للبحث عن بدائل أك    -مس تص ل ذلك دفع ا

ئة من التلوث   للب
ً
، وحفظا

ً
لفة وسعرا  .إنتاجية وأقل 

وم   راع ال ص الغرض من اس ذلك يت : و داف ثلاثة   تحقيقھ أ
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ة   -1 ب  انبعاث كميات كب س وم التقليدية، حيث ت تقليل التأث البي لصناعة ال

 . لاك المياه واستخدام الأرا راري، واس ادة الاحتباس ا بة لز  من غازات مس
2-   

ً
يوانات التقليدية مصدرا ية ا ون تر ن سلامة الغذاء، حيث من الممكن أن ت تحس

شر.  يوانية ال تنقل العدوى إ ال  للأمراض ا
لفة الإنتاج ووفرة المعروض.  -3  مع تقليل ت

ً
 توف خيارات غذائية أك استدامة

وم المصنعة،  [ وم الطبيعية؟"ال يًا عن ال  
ً

ل بديلا ش ل  ا الغذائية و ، "ما قيم

رعة وتكنلوجيا المستقبل]وكذا  وم المس    ال

  

 
ً
رمة   -خامسا ل وا  :الأطعمةضوابط ا

  : عا سان ع وجھ الأرض، قال  ل ما يمس حياة الإ املة   عة تامة  شر جاء الإسلام 

(
ً
دِيْنَا مْ الإِسْلامَ 

ُ
ك

َ
تُ ل ْ ْ وَرَضَ

ِ عْمَ ِ مْ 
ُ

يْك
َ
تْمَمْتُ عَل

َ
مْ وَأ

ُ
دِيْنِك مْ 

ُ
ك

َ
تُ ل

ْ
مَل

ْ
ك

َ
ن  ]3[المائدة    (اليَوْمَ أ . ولقد ب

م أن الأصل    عاالقرآن الكر ل، قال  مًا عَ طاعِمٍ (  :المطعومات ا َّ مُحَرَّ َ
َ إ ِ و

ُ
لْ لا أجِدُ فِيْمَا أ

ُ
ق

 ِ
َّ  ِ

ْ لَّ لِغَ ِ
ُ
ھُ رِجْسٌ أوْ فِسْقًا أ إنَّ

َ
ِيرٍ ف

ْ
مَ خِ ْ َ

 أوْ دَمًا مَسْفُوحًا أوْ 
ً
ونَ مَيْتَة

ُ
 أنْ يَ

ّ
عَمُھُ إلا

ْ
مَنُ يَط

َ
 بِھِ ف

فُورٌ 
َ
كَ غ إنَّ رََّ

َ
َ باغٍ ولا عادٍ ف ْ رَّ غَ

ُ
عام  )رَحِيمٌ  اضْط  .]145[الأ

ال لغة  رمات   عرب والطعام   وا ل،  يؤ ما  ل  ل جامع  عة    اسم  الشر الأطعمة   من 

ي:   الإسلامية  ما تضمنت ما يأ

درات.  -1 مور وا ا ب العقل:   ما يذ
الأطعمة القاتلة. مٍّ ما احتوى ع سُ   -2  ؛ 
ير.   -3 الميتة، والدم، وا  النجاسات: 
ل ما استقذره العرب.   -4 و   المستقذرات: و

م الأطعمة، و   و علل تحر ب ضرر، أو  مما سبق  س اب العقل، أو النفس،  ل ما  ذ

ل طعام ناءً ع ذلك؛ فإن  ُ   والنجاسة، والاستقذار، و  من العلل السابقة 
ً
  تضمن علة

ً
عد طعاما
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 لذلك قال الله  
ً
. وتأكيدا

ً
)محرما

َ
بَائِث

َ
مْ ا ِ

ْ حَرِّمُ عَلَ ُ بَاتِ وَ يِّ
َّ
حِلُّ الط ُ : (وَ . فقد  ]157[الأعراف    عا

 
َّ
 ص الله عليھ وسلم بأنھ و

ً
يھ محمدا عا ن اتمةوأتمَّ وأكمل وصف الله  عتھ ا  . شر

ث حرام. ف ل خب ل طيب حلال، و ، و
ً
ثا  ولا يحرم عليھ إلا خب

ً
سان إلا طيبا  لا يحل للإ

ون   ول، وأن ت يوان المأ ون من ا لال أن ي ط  الطعام ا ش " : قال الإمام الشاف

 
َّ
ون قد ذ  شرعية، وأن ي

ً
اة اتھ ذ عة  ذ  من العيوب الما

ً
يوان سليما ون ا اه مسلم عاقل، وأن ي

." عا س ما أحل الله  ون من ج ، وأن ي
ً
را ون طا ل، وأن ي ،  من الأ مُّ

ُ
 ]7/18[الأ

: واش  ل الطعام و عة شروط   ط الإمام أحمد أر

ن.  -1 لقوم والمريء والودج  بقطع ا
ً
 شرعيا

ً
يوان ذبحا  أن يذبح ا

ا.  نأ  -2 ل عا أ يوانات ال أحل الله  يوان من ا ون ا  ي
ه.  -3 يوان نفسھ، أو غ ان دم ا  من الدم، سواءً 

ً
ون خاليا  أن ي

ير.   -4 مر وا  من النجاسات؛ مثل ا
ً
ون خاليا  أن ي

م إ   عض ب  لال، فذ قال ابن قدامة: وقد اختلف العلماء  شروط الطعام ا

م. ولة ال يوانات مأ ونھ من ا ط سوى  ش  أنھ لا 

 ]2/533[المغ لابن قدامة، 

ا:  اط شروط أخرى، م ب آخرون إ اش  وذ

ا.   -1 الإبل والبقر والغنم والضأن وغ لھ،  عا أ يوان مما أحل الله  ون ا  أن ي
 عند الذبح.   -2

ً
يوان حيا ون ا  أن ي

اة شرعية.   -3 ى ذ يوان مذ ون ا  أن ي
لھ  -4  من العيوب ال تمنع أ

ً
ون سليما  . أن ي
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ل   -ومما ذكره العلماء  ضوابط ا
ً
ي:  -أيضا  ما يأ

  ذاتھ.   -1
ً
ون الطعام حلالا  أن ي

  مصدره.  -2
ً
ون حلالا  أن ي

قة إعداده.   -3   طر
ً
ون حلالا  أن ي

 ]10/231[المغ لابن قدامة 

 

 
ً
وم:  -سادسا راع ال  منافع وأضرار اس

 ع  
ً
عض المواد الكيمائية ال قد تؤثر سلبا ستخدم  راع  من المعلوم أن عمليات الاس

 كطعام آدمي.المنتج المعد 

ل ما من شأنھ إحداث   ظورات وتجنب المصنعون  راع من ا ذ ما خلت عملية الاس و

 للقول بإباحة 
ً
ون داعما سان، فلا شك أن ذلك سي بتةضرر بالإ وم المست  . ال

ذلك ع  ناء  المصا    ،و عض  و والمضار  المنافع  عض  تصون  وا العلماء  ذكر  فقد 

راع. تبة ع عملية الاس  والمفاسد الم

ا: راع م ن فوائد محتملة لعملية اس عض الدراسات ال تب شرت   وقد 

ئة  -الاستدامة    -1  عن سلبيات تلوث الب
ً
عيدا وم  ة من ال شر ا لل أي دوام الإنتاج ال

راري. بة للاحتباس ا  وانبعاثات الغازات المس
2-   . ادة الأمان الص  التحكم  عناصر ز
وم باستخدام وسط مغذي.  -3 ن القيمة الغذائية ل  تحس
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وم:  راع ال ا العلماء لعملية اس  ومن السلبيات ال ذكر

لفة الإنتاج.   -1  ارتفاع ت
ا للعدوى من    -2 رعة، واحتمالية نقل وم المس شأن سلامة ال ناك مخاوف  لا يزال 

رعة. ذعية المس لايا ا  ا
ب  -3 س رعة؛ إما  وم المس ن  قبول ال لك ب    تفاوت المس س يع، أو  قة التص طر

لفة.   الت

شرت  مجلة   ن ص  161م، ص  2022عام  "،  شر فوود تا "[دراسة  ، ودراسة  مجلة بروت

1020[ 

 

 
ً
عا وم:  -سا راع ال تملة لاس  الفوائد ا

عض  وكذلك  وم،  ال راع  لاس تملة  ا الفوائد  عض  تحدد  دراسات  عدة  شرت 

ا:   السلبيات، م

شرت  مجلة "  -1 شر فوود"،تدراسة   .161م، أنظر الصفحة 2022سنة  ا
ن"، سنة   -2 شرت  مجلة "بروت  .1020م، أنظر الصفحة 2022دراسة 
"، سنة   -3 شر بيوتكنولز شرت  مجلة "ني  . 15م، أنظر الصفحة 2022دراسة 
ندسة"، أنظر الصفحة   -4 شرت  مجلة "بيولوجيا الأنظمة وال  .570دراسة 

ي: وم ما يأ راع ال ذه الدراسات  فوائد اس ستخلص من   مما 

ديد والزنك، ومقارنة  أ  -1 ن وا وت وم يمكن أن يوفر كميات أك من ال راع ال ن اس

وم التقليدية.   بال
وم  -2 ال راع  اس للاحتباس    أن  بة  المس الغازات  من  أقل  انبعاثات  ب  س أن  يمكن 

راري.  ا
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ستخلص من تلك الدراسات   -ومما 
ً
راع  -أيضا تملة لاس وم:حول السلبيات ا  ال

رعة يمكن   -1 وم المس ون عرضةأأن ال يوانية.   ن ت ذعية ا لايا ا  للعدوى من ا
راع.   -2 لفة الاس ب ارتفاع ت س ن  لك  عزوف كث من المس
اوف المتعلقة بالسلامة والاعتبارات الأخلاقية.  -3  ا

عض المنافع، وكذلك   وم قد تحمل  راع ال ستخلص إ أن عملية اس ناءً ع ذلك  و

وم.  ،عض المضار راع ال اصة باس  من الضوابط ا
ً
 لذلك وضع العلماء عددا

 

 
ً
وم:  -ثامنا راع ال  ضوابط إباحة اس

الفقھ   وم   ال راع  اس عملية  لإباحة  والشروط  الضوابط  من   
ً
عددا العلماء  ط  اش

ذه الضوابط والشروط  ،الإسلامي  : من 

الشروط    -1 ع  بناءً  وذلك   ،
ً
حلالا راع  الاس المستخدمة   لايا  ا مصدر  ون  ي أن 

 سابقة الذكر  ضوابط حل الطعام  الفقھ الإسلامي.
للتلوث   -2 لايا  ا تتعرض  لا  بحيث  آمنة،  ية  ظروف  راع   الاس عملية  تتم  أن 

ب  الأمراض.الم س  ؤدي إ نقل العدوى وال
الفات الشرعية، مثل استخدام مواد محرمة ون أن ت  -3 راع خالية من ا عملية الاس

وفق   وذلك  مشروعة،  غ  أغراض  لايا   ا استخدام  أو  لايا،  ا نمو  عملية   

ي:  التفصيل الآ
 

 
ً
ا   -تاسعا افر لايا الشروط الواجب تو رعة مصدر ا  : المس

ون من حيوان حلال مباح    -1 ، أي أن ت
ً
رعة حلالا لايا المس ون مصدر ا ط أن ي ش

ل.  الأ
لايا.   -2  وقت أخذ ا

ً
ان حيا لايا  يوان الذي أخذت منھ ا ون ا ط كذلك أن ي ش  و
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لھ،   ض، أو بھ عيب لا يجوز أ شأ عن حيوان مر م الذي ي اء ع أن ال وقد نص الفق

وم   ة، بناءً ع ذلك فإن ال  بال
ً
ون ضارا رعة ال تتم  ظروف غ وذلك لأنھ قد ي المس

ا.   ية لا يجوز تناول

ري]  ز عة، عبد الرحمن ا ب الأر  [الفقھ ع المذا

 

 
ً
راع: -عاشرا الفات ال تحدث  عملية الاس  ا

وم  راع تؤدي إ حرمة تناول ال الفات الشرعية أثناء عملية الاس عض ا قد تحدث 

ذه  رعة ومن  الفاتالمس ي:ا الآ  ، 

لايا.  -1  استخدام مواد محرمة  نمو ا
لايا  أغراض غ مشروعة.   -2  استخدام ا

وأدلتھ،   الإسلامي  ص  11/999[الفقھ  الإسلامي،  الطب  وم  221-222،  ال ام  أح  ،

عة الإسلامية   ]342-341الشر

 

وم  -حادي عشر تبة ع تناول ال ية الم رعة: الآثار ال  المس

عض الآثار  ا  ة حديثة، فإن العلماء قد ذكروا ل وم عملية وتجر راع ال بما أن عملية اس

ي:  صوص، تناولت ما يأ ذا ا شرت عدة دراسات  ية السلبية والإيجابية، وقد   ال

ية والإيجابية:  : الآثار ال
ً
 أولا

وم   -1 ال أن  إ  الدراسات؛  ش  حيث  المزمنة،  بالأمراض  الإصابة  خطر  انخفاض 

مراء  ا-ا ادة خطر الإصابة بأمراض القلب والسكري،   -وخاصة المصنعة م مرتبط بز

أنواع   عض  أقل السرطانأمراض  و رعة  وم المس ال ون  ت أن  تمل  ا . وقالوا: من 
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سبة   ع  تحتوي  ا  لأ وذلك  العادية،  وم  ال من  ول أخطورة  س لول ال من  قل 

ون المشبعة.   والد
شأ، حيث    -2 يوانية الم رعة يتم  إانخفاض خطر الإصابة بالأمراض ا وم المس ن ال

يوانية؛ مثل  إ للرقابة مما يقلل خطر الإصابة بالأمراض ا ا  ظروف خاضعة  نتاج

يوان. ه من الأمراض المقولة عن ا ي وغ سمم الغذا  ال
من    -3 رعة  المس وم  ال الأرا اتقلل  ور  وتد راري  ا الاحتباس  غازات  نبعاثات 

ة العامة.  ي ع ال ون لھ تأث إيجا لاك المياه، مما قد ي  الزراعية، واس

رعة" قيمة غذائية أع من الطبيعية؟،  [ وم "المس وم للدكتور رضا،  ل تحمل ال ال

ية ا ال رعة، ما  آثار ل  آمنة؟، ص 211، ص ؟المس رعة  وم المس  ] 5-3، ال

 :
ً
 السلبية: و ة ضار الآثار الثانيا

ا  الا تز  شأن سلام اوف  عض ا ناك  ر وما زالت  رعة  مرحلة التطو وم المس ل ال

الآثار ومن  ة  الغذائية،  ال مجال  العلماء   ا  ذكر ال  أك ،  السلبية  رعة  المس وم  ال أن 

يح.  ل  ش ا  يع يا الضارة، إذا لم يتم تص  عرضة للبكت

لاك الطاقة   وم سيقلل من التلوث البي واس راع ال نما يرى باحثون أن اس لذلك، فب

راري؛ يرى آخرون أن   ة العامة، وسيقلل من الاحتباس ا ذه إ وسيحسن من ال نتاج وتداول 

يقول   راري.  ا  ع طبقة الأوزون والاحتباس 
ً
نعكس سلبا البي وس التلوث  يد من  وم س ال

ال   ات إ تنقية وسائط النمو كما  ا زنر) إن "حاجة الشر ك ر س للدراسة (دير المؤلف الرئ

الا  حدة  ادة  ز ع  ما  و  و الموارد،  من  دا  مز ستد  ة  الأدو صناعة  لذا   راري،  ا حتباس 

لفة  يد ت ئة سلبا، بل س وم ع نفس المنوال سيؤثر ع الب ات  زراعة ال   فاستمرار تلك الشر

وم مقارنة بالوسائل التقليدية".  ذه ال  إنتاج 

د الانبعاثات ولا تحقق الإنتاجية المرجوة]  تز
ً
وم المزروعة معمليا  [ال
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ي عشر ا:  -ثا ق سو رعة و وم المس  حكم تناول ال

رمة للأطعمة  ل وا ن  ثوابت ا اء المسلم و مستقر لدى فق بناءً ع ما سبق وع ما 

ة وم الم  ؛والأشر ن الذين تحدثوا عن حكم تناول ال ن علماء المسلم َّ َّ و   فقد و
ً
رعة عددا س

م رأى استحالة توفر  عض رعة إلا أن  وم المس ق ال سو راع وتناول و من الضوابط لإباحة اس

ن:  ن الآتي ذه المسألة ع القول ذه الضوابط، لذا سنجد العلماء قد اختلفوا    ل 

 :
ً
ا. أولا ق سو ا و وم وتناول راع ال  عدم جواز اس

شروط وضوابط.  ا  ق سو ا و وم وتناول راع ال : جواز اس
ً
 ثانيا

عض   أفتت  الأول  القول  الإفتاء،  و ومؤسسات  ب  نالذيدور  ل ارتأوا    واذ أ جواز  عدم 

رعة. المس وم  ال ق  سو القا    و الشيخ  الفضيلة  صاحب  ذلك  إ  ب  ذ تقي محمد  وممن 

ي، وآخرون  العثما

ذا القول كما أف  ن وقال  ن. عدد من علماء المسلم  المعاصر

ي  القول الثا واز-و ية الأخرى. -ا امع الفق  أفتت معظم ا

ن. و رأي جميع علماء المسلم ذا الرأي  ية؛ أن  و ية ال  وذكرت الموسوعة الفق

ية،  راع[الموسوعة الفق  ]مادة اس

ا: كما وقد أفتت  ذا القول، وم يئات   الكث من ال

ة ي:دار الإفتاء المصر الآ ا  شروط ا   ، ال جاء نص فتوا

دٌ بمجموعة من الشروط والضوابط لا بد من   مُقَيَّ وم  ذه ال تناول  ة  كم بمشروعيَّ ا

ي:  ا، و كما يأ ا ومراعا  توفر

زء المقطوع المستخدم    ون ا : أن ي
ً

بِح ع  أولا
ُ
ول ذ ا من حيوان مأ

ً
بات مأخوذ الاست

رَع منھ.  س
ُ
ة ال  ليَّ ؛ لأخذ ا ٌّ و  يوان و ع جزء من ا

َ
 يُقتط

َّ
ة، وألا قة الشرعيَّ  الطر
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ا-ثانيًا: عدم استخدام المواد النجسة  بات.  -الدماء وغ   عملية الاست

  
ً

سان ونفسھ عاجلا ة الإ ق ب ذه المنتجات إ ضرر ي لاك وتناول   يؤدي اس
َّ

ا: ألا
ً
ثالث

؛ فمن المقرر شرعًا أنَّ "الضرر لا يزال بالضرر 
ً

 آجِلا
َ

 ."ولا

ة  ضوء   اطات السلامة الغذائيَّ ذه الأطعمة لمتطلبات واش يفاء  را مع ذلك أيضًا اس وُ

ذا الشأن.  تصة   ات ا ا ا  المعاي والإجراءات ال تقرر

ا.  ذه الشروط والضوابط فإنھ يحرم شرعًا تناول  فإن تخلف شرط من 

خ المف الدكتور شو علام، ، 7697[الفتوى رقم   ] 27/5/2023بتار

ي واز مجلس الإفتاء الإمارا  ، بالضوابط والقيود السابقة. كما أف با

 ] 8/3/2023، 46[فتوى رقم 

ذا الرأي أف فضيلة الإمام أحمد الطيب شيخ  ر.و امع الأز  ا

ر   ] 3/130[فتاوى شيخ الأز

 والدكتور محمد سعيد رمضان البوطي. 

 ]144-2/143[فقھ الأخلاق 

ذا الرأي   ؤلاء العلماء الأعلام،كما أف  تار الشنقيطي   غ  - العلامة الشيخ محمد ا

بة الزحي  -رحمھ الله ذا الرأي ، كما  -رحمھ الله-، والشيخ و ب إ  ٌ   ذ
ُ ُ
ك من العلماء    ؛آخرون 

ن.  دث اء ا  والفق
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رعة -ثالث عشر وم المس ق ال سو ل و عدم جواز أ ن   : أدلة القائل

ي:   ا بما يأ ق سو رعة و وم المس عدم جواز تناول ال  استدل من قال 

ا: راع، وم ظورات أثناء عملية الاس : وقوع عدد من ا
ً
 أولا

عدم   -1 عة   الشر ام  لأح مخالف  ذا  و قالوا   ، حيوان  من  يوانية  ا لية  ا أخذ 

ة، لقولھ ص الله عليھ وسلم: "مَ  يمة و حيَّ ل ما قطع من ال  جواز أ
ُ
َ   نَ مِ   عَ طِ ا ق   ةِ مَ يْ ِ ال

 يَّ حَ  َ ِ وَ 
ٌ
  ة

َ
 تَ يْ مَ  وَ ُ ف

ٌ
 ". ة

مذي يح[ ي، رقمال  ]1480 ، الألبا

رعة وال أخذت من حيوان  ف ميتة  ،ع ذلك  اءً نو لية المس وقد حرم الله   ،فإن ا

) : عا   عا الميتة، قال 
ُ
نِقَة

َ
نْخ

ُ ْ
وَالم بِھِ   ِ

َّ  ِ
ْ لِغَ لَّ  ِ

ُ
أ وَمَا  يرِ  ِ

ْ
ِ

ْ
ا مُ  ْ َ

وَ مُ  وَالدَّ  
ُ
يْتَة

َ ْ
الم مُ 

ُ
يْك

َ
عَل حُرِّمَتْ 

  
ُ
ة

َ
وذ

ُ
وْق

َ ْ
سْتَقْسِ وَالم

َ
نْ 

َ
وَأ صُبِ  النُّ  

َ
عَ بِحَ 

ُ
ذ وَمَا  يْتُمْ 

َّ
ك

َ
ذ مَا   

َّ
إِلا بُعُ  السَّ لَ 

َ َ
أ وَمَا   

ُ
طِيحَة وَالنَّ  

ُ
يَة دِّ َ َ ُ ْ

مُوا  وَالم

 
َ
يَوْمَ أ

ْ
وْنِ ال

َ
ش

ْ
مْ وَاخ ُ وْ

َ
ش

ْ
خ

َ
 ت

َ
لا

َ
مْ ف

ُ
فَرُوا مِنْ دِينِك

َ
ذِينَ ك

َّ
سَ ال ِ يَوْمَ يَ

ْ
مْ فِسْقٌ ال

ُ
لِك

َ
مِ ذ

َ
زْلا

َ ْ
مْ  بِالأ

ُ
ك

َ
تُ ل

ْ
مَل

ْ
ك

َ مُتَجَ  ْ مَصَةٍ غَ
ْ

ِ مَخ رَّ 
ُ
مَنِ اضْط

َ
مَ دِينًا ف

َ
ِسْلا

ْ
مُ الإ

ُ
ك

َ
تُ ل ِ وَرَضِ عْمَ ِ مْ 

ُ
يْك

َ
تْمَمْتُ عَل

َ
مْ وَأ

ُ
مٍ  دِينَك

ْ
ث انِفٍ لإِِ

فُورٌ رَحِيمٌ 
َ
َ غ َّ إِنَّ 

َ
 .]3[المائدة  )ف

راع، قالوا: ولأن الأصل     -2 لية أثناء عملية الاس رة ل عض المواد غ الطا إضافة 

ات. وقالوا   ولات والمشرو ل ما خالطھ نجس من المأ ارة، فيحرم  - حل الأطعمة الط

 
ً
ل ما -أيضا قھ.  أن  سو ات لا يجوز بيعھ و ارتھ من المطعومات والمشرو  لم تتحقق ط

ل ضرر   -3 ئة، وقد حرم الشرع  سان والب ة الإ عض المواد الكيمائية الضارة ب دخول 

سان  نفسھ أو عقلھ أو جسده أو مالھ، قال ص الله عليھ وسلم: "لا ضَرَرَ   ع الإ

 . وَلا ضِرَارُ"

ي،  ھيح ابن ماج[ ة، رقم 1909 رقم:للألبا عون النوو  ]32، والأر
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4-  ) عا  قولھ:  ا الله  ال أحل الطيبات  تدخل ضمن  رعة لا  وم المس ال ا   يَاأن  َ ُّ أَ

عْبُدُونَ 
َ
اهُ  إِيَّ نتُمْ 

ُ
ك إِنْ   ِ

َّ
ِ رُوا 

ُ
ك

ْ
مْ وَاش

ُ
نَاك

ْ
مَا رَزَق بَاتِ  يِّ

َ
مِنْ ط وا 

ُ
ل

ُ
آمَنُوا  ذِينَ 

َّ
[ال البقرة، ) 

172[. 
ل غ طبي   -5 ش م  ادة نمو ال راع يؤدي إ ز رمونات  عملية الاس استخدام ال

سان.  ة الإ  مما يؤثر ع 
وم.   -6 راع ال ديثة  اس عض التقنيات ا  عدم وضوح شرعية استخدام 
املة. أ  -7 ة حيوانية  س من أ  ول

ً
 حقيقيا

ً
ما ست  رعة ل وم المس  ن ال

ية، [  ]13/202الموسوعة الفق

عدم جواز  ا: واعتمد القائلون  ا ع عدة قواعد م ق سو رعة و وم المس  تناول ال

ث،  ل خب عا  ث، وقد حرم الله  ل محرم خب ارة، وأن  : أن الأصل  المطعومات الط
ً
أولا

) [الأعراف 
َ

بَائِث
َ

مْ ا ِ
ْ حَرِّمُ عَلَ ُ بَاتِ وَ يِّ

َّ
: (يُحِلُّ الط عا  . ]157قال 

) سبحانھ:  سُلُ  وقال  الرُّ ا  َ ُّ أَ  يَا 
ً
ا َ

ِ صَا وْا 
ُ
وَاعمَل بَاتِ  يِّ

َّ
الط مِنَ  وْا 

ُ
ل

ُ
عَلِيْمٌ    وْنَ 

ُ
عْمَل

َ
بِمَا  يْ  ِ

ّ
)  إِ

 .]51المؤمنون [

اهُ  وقال جل شأنھ: ( نتُمْ إِيَّ
ُ

ِ إِن ك
َّ
ِ رُوا 

ُ
ك

ْ
مْ وَاش

ُ
نَاك

ْ
بَاتِ مَا رَزَق يِّ

َ
وا مِن ط

ُ
ل

ُ
ذِينَ آمَنُوا 

َّ
ا ال َ ُّ يَا أَ

عْبُدُونَ 
َ

 . ]172البقرة ) [

وم مما   راع ال عض المواد الضارة أثناء اس : أنھ لا ضرر ولا ضرار، وأنھ قد تضاف 
ً
ثانيا

ا إ مادة سامة أو مضرة.  يحول

ل والشرب.   رمات  الأ ا ضمن  داخل  ة  السو النفوس والفطرة  ستقذره  أن ما   :
ً
ثالثا

م. ذا النوع من ال ستقذر   وكث من الناس 
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ع عشر رعة:  -را وم المس ق ال سو ل و ن بجواز أ  أدلة القائل

ا:  عدة أدلةٍ م ا  ق سو ا و ل وم وأ راع ال  استدل من أباح اس

: أن الأصل  المطعومات  
ً
:  و أولا عا مھ، قال الله  ات الإباحة إلا ما ورد الدليل بتحر المشرو

رْضِ جَمِيعًا) [البقرة (
َ ْ
ِ الأ مْ مَا 

ُ
ك

َ
قَ ل

َ
ل

َ
ذِي خ

َّ
وَ ال ُ29[. 

) : عا ِ وقال تبارك و ا  م مَّ
ُ

ك
َ
رَ ل َّ َ ِ  ْ وَ تِ وَمَا  وَٰ مَٰ رْضِ   ْ ٱلسَّ

َ
اثية  الأ نْھُ) [ا  . ]13جَمِيعًا مِّ

) : عا ونَ  وقال 
ُ
يَ نْ 

َ
أ  

َّ
عَمُھُ إلا

ْ
يَط اعِمٍ 

َ
 ط

َ
عَ مًا  َّ مُحَرَّ َ

إِ  َ ِ و
ُ
أ فِيمَا  جِدُ 

َ
أ  

َ
لْ لا

ُ
دَمًا  ق وْ 

َ
أ  

ً
مَيْتَة

 
َ

َ بَاغٍ وَلا ْ رَّ غَ
ُ
مَنِ اضْط

َ
ِ بِھِ ف

َّ  ِ
ْ لَّ لِغَ ِ

ُ
وْ فِسْقًا أ

َ
ھُ رِجْسٌ أ إِنَّ

َ
يرٍ ف ِ

ْ
مَ خِ ْ َ

وْ 
َ
كَ مَسْفُوحًا أ إِنَّ رََّ

َ
 عَادٍ ف

عام  فُورٌ رَحِيمٌ) [الأ
َ
 .]145غ

 -فالأصل  الأطعمة  
ً
ل    -عموما لھ أ ل طعام يأ ل، ف و حلال، إلا ما دل الدليل ا بلد ف

) [البقرة:
ً

رْضِ حَلالا
َ
ِ الأ ا 

وا مِمَّ
ُ
ل

ُ
اسُ  ا النَّ َ ُّ : (يَا أَ عا ا"، ١٦٨ع حرمتھ، قال الله  ]، فقولھ: "مِمَّ

ل   ، إلا ما دل الدليل ع حرمتھ، ف
ً
 طيبا

ً
لھ حلالا ل ما  الأرض فلك أن تأ  : ع صيغة عموم، 

نا أو من  الأطعمة حلال، سوا ك، من بلادك أو من البلاد الأخرى، من  ء من عندك أو من عند غ

بًا)  يِّ
َ
ط  

ً
حَلالا رْضِ 

َ
الأ  ِ ا 

مِمَّ وا 
ُ
ل

ُ
)  : عا الله  لقول  ذلك؛  ع  العموم  العلماء   اتفق  وقد  ناك. 

 ].١٦٨[البقرة:

يوانية.  ذعية ا لايا ا تج من ا وم حقيقية ت رعة  وم المس : أن ال
ً
 ثانيا

رة، ولا دليل ع النجاسة، أو استخدام مواد من النجاسات  عملية  وم طا ا  : أ
ً
ثالثا

ا. راع ارة إلا ما ورد الدليل بنجاستھ.  اس  والأصل الط

ا لا تتضمن أي مواد محرمة، ت : أ
ً
عا .حمل را

ً
 ولو محتملا

ً
 ضررا
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جيح:  -خامس عشر  ال

 
َ
ساق القائلون  مما  نُ ھ  َّ ب ي ون  ا ساقھ  وما  رعة  المس وم  ال ق  سو و ل  أ م  بتحر

ي:  ما  يأ

وم غ حقيقية. ذه ال ون  باه    ع الاش
ً
يا ان مب م،  : أن القول بالتحر

ً
 أولا

.
ً
يا وم ضارة  ذه ال ون  باه   : الاش

ً
 ثانيا

وم خالية من المواد النجسة. ذه ال ون  ن من  : عدم اليق
ً
 ثالثا

ل.  ب ع أن الأصل ا : أن القول بالإباحة ي
ً
عا  را

ل  ب القول با : ي
ً
 -خامسا

ً
ارة.  -أيضا  ع أن الأصل الط

خلايا  من  إنتاجھ  تم  حقيقي  م  رع  المس م  ال أن  ع  بالإباحة  القول  ب  ي  :
ً
سادسا

اة شرعية.  ت تذكيتھ ذ م ثب ول ال يوان مأ  جذعية 

ناءً ع ذلك ا آراء،  و وم المصنعة وكيفيتھ إنبا راع ال عد إمعان النظر  حكم اس ؛ و

ا العلماء   واز مع الضوابط ال وضع وعرض ذلك ع المقاصد والقواعد الشرعية، فإن القول با

ل أقرب إ الصواب والله أعلم. وأرى أن الرا   واز  حالة ما    -والله أعلم- ل إذا و القول با

يع لأن الدم نجس. ذعية من حيوان يحل ذبحھ، مع عدم استخدام الدم  التص لايا ا  أخذت ا

 للأسباب الآتية: وذلك 

ا   ا إلا أ قة إنتاج ن اختلفت طر ي، و ا من أصل حيوا و وم حقيقية ل ذه  : لأن 
ً
أولا

رعة.  ،تحمل نفس الصفات  لية المس يوان الذي أخذت منھ ا ا من ا  والعناصر ال  أصل

راع من المواد  تصة من خلو عملية الاس ات ا ا راجع إ تأكيد ا ار : اعتماد ط
ً
ثانيا

راع.   النجسة أو الضارة أثناء عملية الاس
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عملية   ذلك   خلاف  ت  يث دليل  يرد  ولم  ارة،  والط الإباحة  الأشياء  الأصل   ولأن   :
ً
ثالثا

وم.  راع ال  اس

: أن عملية  
ً
عا ان الأرض سيقلل را ن لس وت ي من ال نتاج بديل حيوا وم و راع ال اس

وم. ن من تناول ال روم سبة ا  من 

واز  فإن  ،لذلك و الراأقول با وم  وضوابط  شروط  ، و راع ال ، أي أنھ يجوز اس

 : شروط، و ا  ل ا وأ ق سو  و

م.  -1 ول ال ذعية من حيوان مأ لية ا  أخذ ا
عد ذبحھ  -2 يوان  ذعية من ا لية ا ون أخذ ا  قبل ذلك.  لا أن ي
ذعية منھ.   -3 لية ا يوان قبل أخذ ا اة ا  تحقق ذ
 من المواد   -4

ً
 محرما

ً
ئا ا ش ذعية  أي من مراحل لية ا ولا   ،ألا تتضمن عملية إنماء ا

 الأدوات. 
رة.   -5 راع مواد طا ون المواد المستخدمة  عملية الاس  أن ت
دنھ.   -6 سان  عقلھ و رعة من أي ضرر للإ وم المس  أن تخلو ال
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اتمة:  -سادس عشر  ا

 َّ ب ندسة  ي ال ل  علمية  محاولة  ا  أ رعة،  المس وم  ال موضوع  بحث  خلال  من  ن 

وم   ية من خلال خلايا جذعية مأخوذة من  الوراثية  إنتاج وتوف ال قة مخت يوانية بطر ا

ا.  لايا م  قبل أخذ ا
ً
 شرعيا

ً
ا ذبحا اولات حديثة    نومن المعلوم أ   حيوانات طبيعية تم ذبح ذه ا

 . نات من القرن الما اية الثمان انت   ا بضعة عقود من الزمان، فأول محاولة   لم يتعد عمر

 
َّ
يوانات ولم ذعية ل لايا ا ا من ا نتاج وم و راع ال انت عملية اس     ؛ا 

ً
فقد أثارت لغطا

ل ما يتعلق بحكم  ذا البحث  ية، وقد تناول  ية والفق ية والبي   الأوساط العلمية وال
ً
ا كب

رعة وم المس ق ال سو شروط وضوابط تضمن ل إ  وتوصَّ   ،ل و راع جائزة  أن عملية الاس

ذه  ل  ا.حل أ ق سو وم وجواز   ال

ن و وتوصَّ  اء المعاصر ية العلميةوالمؤسسات    دور الإفتاء،ل البحث إ أن الفق قد   ،الفق

م  ال ل  أ وجواز  وم  ال راع  اس عملية  واز  ضوابط  عدة  ووضعت  شروط  عدة  طت  اش

قھ.  سو رع وكذلك جواز بيعھ و  المس

نة  كما توصَّ  واز بالشروط والضوابط المب ل وا ق القائل با ل البحث إ ترجيح كفة الفر

 بفصول البحث.

عا  رضاه. والله تبارك و  إ ما يحبھ و
ً
 سأل أن يوفقنا جميعا

 

 

 

 

  



24 
 

ع عشر  :البحث  موضوع مشروع مسودة قرار  -سا

عد؛  داه، و بھ، ومن اتبع  ، والصلاة والسلام ع رسول الله، وع آلھ و مد   ا

ية  فإن    عن مؤسسة علمية فق
ً
 صادرا

ً
يا  فق

ً
رعة من النوازل ال تطلب حكما وم المس ال

الم عرف  ولقد  ة،  وعلمائھ  معت الدو  الإسلامي  الفقھ  مع  ا  ومغار الأرض  مشارق  سلمون  

ائھ الرئد     وخ المعمقةدوره  حوثھ  و كم    دراساتھ  ا صدار  و والنوازل،  للمستجدات  الواعية 

مع  تام  ام  با مس  ا وضروراتھ  الإسلام  وأصول  ثوابت  مع  ناسب  ي بما  نازلة  ل  الفق  

اتھ.وواقعھ مراعات حاجات العصر   ومتغ

تفاصيلھ ومن جميع    لك،لذ ل  ب رعة  وم المس ال بدراسة موضوع  قام  مع قد  ا فإن 

راع   ن جواز عملية اس َّ ذا الموضوع، وقد تب ت   جوانبھ، من خلال البحوث العلمية ال استكت

اطات الآتية: ام الضوابط والاش ا بال ق سو ا و ل وم وأ  ال

م   -1  تتوافر فيھ جميع الصفات والعناصر الموجودة ب
ً
 حقيقيا

ً
ما رع  م المس ون ال أن ي

ذعية.  لية ا ول الذي أخذت منھ ا يوان المأ  ا
م.   -2 رعة من حيوان حلال ال لية المس  أن تؤخذ ا
اة شرعية.   -3 رعة من حيوان قبل التحقق من موتھ بذ لية المس  ألا تؤخذ ا
بالشروط    -4  

ً
شرعيا  

ً
ذبحا رعة  المس ذعية  ا لية  ا منھ  تؤخذ  الذي  يوان  ا يذبح  أن 

صوص. ذا ا نة   والضوابط المب
ا.  -5  لا  المواد ولا  غ

ً
راع محرما  ألا تتضمن عملية الاس

راع.  -6 رة أثناء عملية الاس ستخدم مواد غ طا  ألا 
راع.  -7 سان، أو عقلھ أثناء عملية الاس ا ع الإ ت ضرر ستخدم أي مادة ث  ألا 
إ    -8 راع  الاس عملية  تؤدي  ة  ألا  شر ال ياة  با الضرر  من  نوع  أي  إحداث  أو  بي  تلوث 

 والطبيعة. 
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نا محمد وآلھ   عا التوفيق والسداد، وص الله وسلم ع نب ا تبارك و انت البحث، و

بھ  نو  .أجمع
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رعة  وم المس ق ال سو  حكم تناول و

 مجمع الفقھ الإسلامي الدو لندوة  بحث مقدم 

 

 

ثلان  ي ا  إعداد: أ.د. سعد بن تر

عة بجامعة الإمام محمد بن سعود الإسلاميةأستاذ الدراسات العليا  لية الشر   
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 سم الله الرحمن الرحيم 

 مقدمة البحث 

مد  رب   تدى ا بھ ومن ا نا محمد وع آلھ و ن، والصلاة والسلام ع نب العالم

عد:  .ديھ إ يوم الدين  و

د العالم اليوم  ف ديد  جميع  ش شاف ا ياة، ومن  سارعا وتنافسا  اك مجالات ا

ذا  ذلك قطاع الغذاء وم حقيقية ، ومما استجد   رعة) و  وم المس   القطاع: (ال

يوانية، وقد طلبت م   لايا ا راع ا ا من اس صول عل مع الفق يتم ا أمانة ا

رعة (عن   إعداد ورقة عمل الدو الإسلامي وم المس ا حكم تناول ال ق سو  العرض )و

اء  ذه النازلةع الفق مع لمناقشة  ا ا عقد    . ندوة 

ذ يد و مقدمة و   ه الورقةوقد جعلت   مباحث وخاتمة  ثلاثةتم

يد فذكرت  اأما التم ا، ودواع خ رعة، وتار وم المس وم ال  .فيھ مف

رعة، والمواد المستخدمة  ذلك. المبحث الأول:  وم المس  كيفية إنتاج ال

ي: رعة. المبحث الثا وم المس لاك ال ية لاس  الآثار ال

ا. المبحث الثالث:  ق سو رعة و وم المس ل   حكم أ

م التوصيات. ا أبرز النتائج وأ اتمة: وف  ا

م  ھ الكر نفع بھ، وأن يجعلھ خالصًا لوج ذا البحث و  والله أسأل أن يبارك  

ن  بھ أجمع نا محمد وع آلھ و  وص الله ع نب

ثلان  ي ا  أ.د. سعد بن تر

 م 3202/ 23/10 - ـ8/4/5144
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يد  التم

رعة  وم المس ف ال  عر

رعة:    المس وم  اصطناعيً ال منتجة  حقيقية  خلال    اوم  من  ا  عل صول  ا يتم 

يوانية مباشرة لايا ا راع ا  .)1(اس

وم مصنعة  وم ماشية حية،    ف  ا   تحت  من خلايا جذعية من  ا ونمو زراع

ت ع مدار أسابيع  .)2(ا

قوم    وم  معامل ومخذه  تحض وزراعة  و ة  ال ية من الأ ات ع أطباق ب ت

لايا ذعية  وا يوانات بإضافةا  .)3( مواد معينة بطرق علمية ل

رعة  وم المس  إطلاقات ال

رعة:يطلق ع وم المس لايا   ال وم مرتكزة ع ا وم الو   ،نظيفةالوم  الو   ،ال

بتةالم يًاالموم الو  ،ست ةو  ،صنعة مخ لو ال الزراعة ا ل من أش  .)4(  ش

ا   خ  تار

   لة، ولكن بدون التقنية اللازمة ة طو رعة موجودة منذ ف وم المس انت فكرة ال

ا بتة لأول مرة  ت تم ذكر   ،لتحقيق وم المست   ،  )ـ1314(  :الموافق  ،)م1897(  : عام  ال

ن)ألمرواية خيال عل   وكب عنوان (ع  رت  عدد من Auf Zwei Planeten انية  ، وظ

 
ن القبول والرفض، آلاء محمد سدخان،     )1( ية ب ية والبي ا الغذائية وال رعة وآثار وم المس ينظر: ال

سانية والطبيعية. ، مجلة العلوم الإ اشم مو لد )  4العدد: (  )308(ص:  وساره  خ:  )  4(  ا   01/04/2023التار

 م.

(2)  ، ، ت بتة  ا وم المست ا و ،  www-aljazeera-net.ampproject.org ينظر: ال رعة وآثار وم المس ال

ن القبول والرفض ية ب ية والبي  ).10(ص:  الغذائية وال

يا)  119(ص)  126(العدد:    -البحوث الإسلاميةمجلة  ينظر:    )3(  المصنعة مخ وم  ية  -ال د. عبد  دراسة فق  .

يم المرشد.   الرحمن بن إبرا
 ينظر: المرجع السابق. (4) 
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مثل   ، الما القرن  الأخرى   بارجافيل    Ashes  ،Ashes الروايات  يھ  ر (بقلم  رماد  رماد 

1943(. 
 عام  ) الأحياء    ـ)1325(  الموافق:  ،)م1907:  عالم  سون (زرع  ار خلايا   )روس 

ذلك، لم يحدث الكث  . ومع  ك و ية للضفدع  وسط ليمفاوي  جامعة جونز  عص

ن اية القرن العشر رعة ح  وم المس ر ال   الميلادي. فيما يتعلق بتطو
   قدم يات،  سعي ال أواخر  ن(  إيل فان  ليم  إنتاج    )و قة  لطر اع  اخ براءة  أول 

رعة وم المس  .ال
   عام (،  م)1998(  ة  ـ)  1419الموافق:  و ا للملاحة  الوطنية  الإدارة  قامت 

عض الأبحاث لإنتاج  ت كجزء من  بية  ا وم الأسماك الذ والفضاء (ناسا) بزراعة 

لة ع الفضاء  .الغذاء لرحلات طو
 س،  مشروعھ لعام  تمكن ا (،  )م2003(  :أورون  غ )  ـ1424الموافق:  المطبخ 

الضفادع   م  ا كشرائح  بات خلايا من الضفدع وقدم سم، من است ة خلال  ا الصغ

سا  .(Catts and Zurr 2007) عشاء  متحف  نانت، فر
   وَّ مَ   )ـ1426م) الموافق: (2005(  :عام 

َ
ن  ل ن بحثي ولندية مشروع ومة ال ت ا

رعة وم المس ، مارك بوست،  (Stephens et al., 2018) حول ال ، وشارك الباحث الط

ن، Googleوأحد مؤس ا، س بر ر ع تطو سر  .ل
 عام رعة   المس وم  ال عن  عل  شور  م أول  الموافق:  ،  م)2008(  : صدر 

ل كب منذ عام)  ـ1429( ش شورات   Chriki) )ـ1434م)، الموافق(2013(  : وزاد عدد الم
and Hocquette 2020). 

   ج  )  ـ1429الموافق: (،  م)2008( عام و د أبحاث الغذاء  ال مؤتمرا نظم مع

رعة وم المس  .حول ال
   ي  عام و عد عرض تلفز ور العام ع نطاق واسع  م)، الموافق:  2013(ازداد الظ

ن أنھ   ـ)1434( فيان علنًا، معلن ا  رعة وتذوق وم المس  لندن حيث ط بوست ال

م بًا من ال  . ان قر
   سم د بتة   المست وم  ال لمنتجات  ق  سو أول  الموافق:  2020( حدث  م)، 

 . مطعم  سنغافورة ـ)1441(
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   ،ن حت د الغذاء   :، ولاحقًاNew Harvest حصاد جديد[لعبت منظمتان غ ر مع

يد بتة ] Good Food Instituteا وم المست ر ل سيًا  دعم البحث والتطو  .دورًا رئ
  ات الشر داخل  ال  ا ذا  المتقدم   العمل  من  الكث  تنفيذ  يتم  يزال  ولا  تم 

اضر،   ة.   50وجد حوا تالناشئة.  الوقت ا ولات البحر وم والمأ شركة ناشئة حول ال

ي، مع وجود عدد  و  ات الناشئة حاليًا  الولايات المتحدة والاتحاد الأورو تقع معظم الشر

ات الإضافية  اص.  و آسيا  قليل من الشر ن من القطاع ا ثمر  معظم المس

ة  الولايات المتحدة  دخلولكن   ات الكب وم التقليدي والشر  أو Cargill) قطاع ال
Tyson Foods) ي الأورو الاتحاد  ال.      (Grimaud أو Migros أو PHW) أو   ا ذا 

كب  وزادت   ل  ش ثمرة  المس مقارنة    المبالغ  متواضعة  ظلت  ا  لك الماضية،  السنوات 

ات الأغذية النباتية ثمارات  شر  .)1(   (Treich,2021)بالاس

تإن : قالو  وم  ا ع صناعة ال يو  (مارك بوست) :أول من اخ وأستاذ  صيدلا

عام   ولندا.   يخت،   ماس جامعة  وم،  2013  عرض    ف من  وم   دليلا أول  المف ع 

ن   شاء أول برجر  المعمل، ومنذ ذلك ا ق إ ت عن طر ية  ا ت وم ا اص بال ا

تمام وسائل الإعلام وم المصنعة ا ت العديد من نماذج ال س  .)2( اك

 

وم رعة  دوا ال  المس

ا  النقاط الآتية: يتعدد أسباب الدافعة لتب وم، يمكن حصر ذه ال   

 أسباب عقدية أو ثقافية .1

يظن ما  لة  الناس  عض    ر و اولات  لأول  ا ذه  علمية  أن  تجارب  عن  عبارة   

ا علاقة بالعقيدة س ل شافات جديدة ل ر أن  والاك عض والثقافة، ولكن عند البحث يظ

رعة وم المس وم الطبيعية بال بدال ال يوان  من ينادي باس باه إ حقوق ا ،  يلفت الان

 
سانية والطبيعية،    )1(  / https://www.hnjournal.net/4-4-23ينظر: مجلة العلوم الإ

ت(2)  بتة  ا وم المست  www-aljazeera-net.ampproject.or   ينظر: ال
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يوان   ا ذبح  مةوأن  الثقا.  )1( وقتلھ وصيده جر أو  العقدي  الدافع  ر  يظ نا  لدى    ومن 

ذا النوع من  عض الناس وم.لتب   ال

 اقتصادية أسباب  .2

بالإضافة   تقنية  ثورة  رعة  المس وم  ال ومجتمعية  أ  إعت  اقتصادية  ثورة  ا 

وم التقليدية.  إمحتملة، حيث   عطيل قطاع ال انية  عطي إم ا قد  شار كما أنھ توجد  ن ان

ة   ا عاجزة  كث من الأحيان  تحديات كب وم تجعل ذه ال تواجھ سوق ال من توف 

وم لعموم الناس  .)2(ال

ية .3 ية و  أسباب بي

رعة   وم المس ةأيمكن ل ات كب غ ة      ن تحدث  ل،  معا مثل  العديد من المشا

بھ الزراعة التقليدية س بة والمياه الذي  واء وال ل كب  ،  تلوث ال ش كما يمكن أن يقلل 

لاك   نتاج واس ن و ل أسا بتخز ش من مخاطر الأمراض المعدية الناشئة، وال ترتبط 

يوانية ا أثناء ؛  الأغذية ا ية مسيطر عل رعة  ظروف مخت وم المس لأنھ يمكن إنتاج ال

عدام   وارث الطبيعية، فقد يؤدي ذلك إ تقليل ا ارجية غ المواتية، مثل ال الظروف ا

ي العالمي.  الأمن الغذا

التلوث    ع  القضاء  فعليًا  فيمكنھ  معقمة،  ظروف  ظل  إنتاجھ   يتم  أنھ  ما  و

بة للأمراض  ات والفايروسات المس  .)3(بالميكرو

 

 

 
يا119(ص)  126(العدد:    -البحوث الإسلاميةمجلة  ينظر:    )1(  المصنعة مخ وم  ال د. عبد    -)  ية.  دراسة فق

يم المرشد.   الرحمن بن إبرا
( 126(العدد:    -البحوث الإسلاميةمجلة  ينظر:    )2(  يا125ص)  المصنعة مخ وم  ال د. عبد    -)  ية.  دراسة فق

يم المرشد.   الرحمن بن إبرا
سانية والطبيعية،    )3(  / https://www.hnjournal.net/4-4-23ينظر: مجلة العلوم الإ
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رعةالمبحث الأول:  وم المس  ، والمواد المستخدمة  ذلك كيفية إنتاج ال

 

وم   رعةيتم إنتاج ال توضع  مستوعب كب و من حيوان سليم،    بأخذ خلايا  المس

وتنمو لايا  ا تلك  تنقسم  أن  إ  بالمغذيات  ا  غذي تتم  إنتاج،  حيث  تم  باستخدام   ا و

ة المستخدمة تقليديً  ندسة الأ  .)1(  الطب التجديدي االعديد من تقنيات 

،  ب(مارك بوست)    قد قامو  ت وم  ا ة    وذلك بأخذصنع ال قطع خلايا بيضاء دائر

ب قيامھ بذلك أنّ   ستخدم  صناعة شرائح البقر، واد أنّ س ل من عضلات البقر  الش

ئة وغ قادرة ع الوفاء بالطلب العالمي ست مفيدة للب يوانات ل      .)2( ا

وم  القطعة المنتجة  و طعم  الو     ذه ال رعةمن  م البقر؛ ولذا  تلا    المس ماثل طعم 

إل يضاف  كما  والزعفران،  والكرمل   ، ا لبابة  ا  إل الشامندر   ايضاف  جذر  عص 

ل وأمّا ش اللون،  ن  المفروم  التحس م  ال شبھ قطع  و  ذلك ح    ،ف ب  إضافة  والس

ا الناس ولم   م لم يقبل عل ال ا  م ولم يكن طعم ال لا إذا لم تبدو  لك و ا المس يقبل

 .)3( تن كبديل لھ

 

 

 

 

 
(1)   ، ت ا بتة   المست وم  ال ا و ،  www-aljazeera-net.ampproject.org  ينظر:  وآثار رعة  المس وم  ال

ن القبول والرفض.  ية ب ية والبي  ) 311(ص:    الغذائية وال

ية،  (2) م صناعة مخت يع شرائح  وم المنتجة والمصنعة بالوسائل المعاصرة   ينظر: تص ام ال لدكتور   .وأح

 )328(ص:    .الله عساف الق  محمد رمضان عبد

 المصدر نفسھ.  (3)
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ي:   رعةالمبحث الثا وم المس لاك ال ية لاس  : الآثار ال

 

ذا المبحث  ديث   وم المصنّعةيرجع إ بيان  ا ا. فوائد ال  وأضرار

ائد ية    فقد:  ا أما فو ا مزايا  ت ل وم المصنعة  ا عض الدراسات أنّ ال ت  بي

ون المشبعة، و مثل  ا معقمة، وتحتوي ع كمية أقل من الد ا تحتوي  معو انية جعل إم

نية الد الطبيعية،  )1(ع الأحماض  أو  التقليدية  وم  ال ل  أ التقليل من  ض  ،  وأن  عو و

ن من بدائل أخرى  وت سان من ال ة جسم الإ م لل  .)2( أمر م

عض  فقد    :ا وأما أضرار  يئات الزراعية تقف ضد  أكدت  الدراسات أنّ العديد من ال

يً  مخ المصنعة  وم  انتاال بر س  كر ي  يطا ال ب  الطب يقول  مخاوف    : ؛  ثلاثة  ناك  إنّ 

يً  م المصنع مخ سة مرتبطة بال ا من    : و  ارئ ( المذاق، والسعر، والطبيعة) وما يتعلق 

 .)3( مشكلات خاصة بالسلامة

الدراسات         عض  رت  عددت أنھ  وأظ ال  ديثة  ا البحوث  ة  ك من  الرغم  ع 

يً  م المصنع مخ ية ل م ع المدى البعيد    إلا  االفوائد البي ذا ال ية ل ات البي أنّ التأث

مناعية   أنظمة  ا  لد يوانات  ا أنّ  إ  إضافة  ئة،  الب ع  ا  وتأث الماشية  أضرار  تفوق 

ئة غنية بالمغذيات   لوي و ب راع ا و ما لا يتوافر  حالة الاس ما يجعل مطبيعية، و

يوانية  لايا ا ا  ا ل أسرع ع ش شط  يا ت  .)4(البكت

يطانية إ عدم         كما أشارت ورقة بحثية صادرة عن مدرسة (مارتن أكسفورد) ال

م  اص بانبعاثات الغازات الدفيئة الناتجة عن ال وجود إجماع عل عن التأث البي ا

 
وم المنتجة والمصنعة بالوسائل المعاصرة (1)  ام ال  . )329ص:  (للق    ينظر: أح

(ص126(العدد:    -البحوث الإسلاميةمجلة  ينظر:    )2(  يا127)  المصنعة مخ وم  ال د. عبد    -)  ية.  دراسة فق

يم المرشد.   الرحمن بن إبرا
ن القبول  (3)  ية ب ية والبي ا الغذائية وال رعة وآثار وم المس سانية والطبيعية، ال ينظر: مجلة العلوم الإ

ص الصناعية  4والرفض،  وم  ال القضايا   –،  المتخصصة   الدولية  العرب  مجلة  غذائية؟  لكة  م أم  ثورة 

 ، https://www.independentarabia.comالمعاصرة،

 المصدر نفسھ.   (4) 
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دً   الذي  المصنع تج مز ت الدراسة    ا قد ي ل، كما بي راري ع المدى الطو من الاحتباس ا

ا تبعات ع عدد من الصناعات مثل: الصوف،  ون ل يوانية ست وة ا أنّ خسارة قطاع ال

وة  ال ع  م  دخل عتمدون   الذين  القرى  ان  س ع  ات  وتأث لد،  وا ة  والأ

يوانية  .)1( ا

ا محتملة ل م  ذا النوع من ال ا  ولم    ولكنّ الأضرار ل عض دول    عد، وما زالتيقطع 

م المعدل وراثيً العالم      اتمنع ال
ً
وا ذلك   اخوف دون أن يجر ا، ولكن ير م   ع شعو ع غ

 .)2(أولا

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
ن القبول  (1)  ية ب ية والبي ا الغذائية وال رعة وآثار وم المس سانية والطبيعية، ال ينظر: مجلة العلوم الإ

ص الصناعية  4والرفض،  وم  ال القضايا   –،  المتخصصة   الدولية  العرب  مجلة  غذائية؟  لكة  م أم  ثورة 

 ، https://www.independentarabia.com  المعاصرة،
وم المنتجة والمصنعة بالوسائل المعاصرة للق  )2( ام ال  ) 329(ص:    ينظر: أح
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ل المبحث الثالث:  ا الحكم أ ق سو رعة و  وم المس

ت  يمكن تقسيم      وم المصنعة  ا  :إ ثلاثة أقسامال

عد ذبحھ   أن تؤخذ الأول:قسم ال م  ول ال م حيوان حلال مأ ذعية من  لايا ا ا

قة شرعية، و  شرط  بطر لھ؛  ذا حلال ولا بأس بأ صنع منھ أنواع متعددة من الأطعمة ف

يع تناولھ ضرر ع  وأ  ،)1(عدم استخدام الدم أو مصل الدم  عملية التص تب ع  لا ي

سان   . ة الإ

دل لذلك الأدلة العامة   تناول جميع  و ول ال تدل ع أن الأصل  يوان مأ أجزاء ا

م ا جزء منھ  ال لايا وما تولد م ذه ا :  ، و عا ل  { كقول الله 
ُ
  ق

ٓ َّ
مًا لا َّ مُحَرَّ َ

َ إِ ِ و
ُ
 أ

ٓ
ِ مَا جِدُ 

َ
أ

وۡ فِ 
َ
ھُۥ رِجۡسٌ أ إِنَّ

َ
يرٖ ف ِ مَ خِ ۡ َ

وۡ 
َ
سۡفُوحًا أ وۡ دَمٗا مَّ

َ
 أ

ً
ونَ مَيۡتَة

ُ
ن يَ

َ
 أ

ٓ َّ
عَمُھُۥٓ إِلا

ۡ
اعِمٖ يَط

َ
ٰ ط َ

لَّ عَ ِ
ُ
سۡقًا أ

إِنَّ 
َ
 عَادٖ ف

َ
َ بَاغٖ وَلا ۡ رَّ غَ

ُ
مَنِ ٱضۡط

َ
ِ بِھِۦۚ ف

َّ ِ ٱ
ۡ حِيمٞ لِغَ فُورٞ رَّ

َ
كَ غ عام:  }رََّ   ].145[الأ

  : عا مِ  { وقولھ 
َ
أ مَ  حَرَّ نِ  رَۡ

َ
ك

َّ
لذ

ٓ
ءَا لۡ 

ُ
ق نِۗ  ۡ نَ

ۡ
ٱث عۡزِ 

َ ۡ
ٱلم وَمِنَ  نِ  ۡ نَ

ۡ
ٱث نِ 

ۡ
أ ٱلضَّ نَ  مِّ جٖۖ 

زۡوَٰ
َ
أ  

َ
نِيَة مَٰ

َ
ث

نَ   دِقِ نتُمۡ صَٰ
ُ

مٍ إِن ك
ۡ
عِل ِ ي  ـوِ بِّ

َ
نِۖ ن ۡ يَ

َ
ن
ُ ۡ
رۡحَامُ ٱلأ

َ
يۡھِ أ

َ
تۡ عَل

َ
تَمَل

ۡ
ا ٱش مَّ

َ
نِ أ ۡ يَ

َ
ن
ُ ۡ
نِ   ١٤٣ٱلأ ۡ نَ

ۡ
بِلِ ٱث ِ

ۡ
  وَمِنَ ٱلإ

يَ 
َ
ن
ُ ۡ
رۡحَامُ ٱلأ

َ
يۡھِ أ

َ
تۡ عَل

َ
تَمَل

ۡ
ا ٱش مَّ

َ
نِ أ ۡ يَ

َ
ن
ُ ۡ
مِ ٱلأ

َ
مَ أ نِ حَرَّ رَۡ

َ
ك

َّ
لذ

ٓ
لۡ ءَا

ُ
نِۗ ق ۡ نَ

ۡ
بَقَرِ ٱث

ۡ
نتُمۡ وَمِنَ ٱل

ُ
مۡ ك

َ
نِۖ أ ۡ

 
َ

ِ ك
َّ  ٱ

َ
ىٰ عَ َ َ ۡ

نِ ٱف مُ مِمَّ
َ
ل
ۡ
ظ

َ
مَنۡ أ

َ
 ف

ۚ
ا

َ
ذ َٰ ِ  

ُ َّ مُ ٱ
ُ

ىٰك  وَصَّ
ۡ
ءَ إِذ

ٓ
دَا َ ُ

مٍۚ إِنَّ  ش
ۡ
ِ عِل

ۡ غَ ِ اسَ  يُضِلَّ ٱلنَّ ِ
ّ
ذِبٗا ل

نَ  لِمِ
َّٰ
قَوۡمَ ٱلظ

ۡ
دِي ٱل ۡ َ  

َ
َ لا َّ عام:  }ٱ  . ]144-143[الأ

ي: لھ    القسم الثا م حيوان حرام أ ذعية من حيوان ميت، أو  لايا ا أن تؤخذ ا

لايا ا ذه  من  المصنّع  م  ال ل  أ فيحرم  ه،  وغ ير  ا م  :    ) 2( ك عا حُرِّمَتۡ  {لقولھ 

ِيرِ  ِ
ۡ
ٱ مُ  ۡ َ

وَ مُ   وَٱلدَّ
ُ
يۡتَة

َ ۡ
ٱلم مُ 

ُ
يۡك

َ
ذعية    . ]3[المائدة:   }عَل لايا ا شمل ا المستخرجة  وذلك 

ا.   من حيوان ميت وما تولد م

 

 
يً (1)  م المصنع مخت وم المنتجة والمصنعة  www.alanba.com.kw، موقع الأنباء،  اينظر: حكم ال ام ال ، أح

 ).331(ص:    بالوسائل المعاصرة للق

 (2 ذعية،( ا لايا  ا بواسطة  المنتجة  الصناعية  وم  ال تناول  حكم  ام www.islamqa-info ينظر:  وأح  ،

وم المنتجة والمصنعة بالوسائل المعاصرة للق (ص:    ). 331ال

http://www.alanba.com.kw/
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و  قبل الذبح،    أن تؤخذ  :لثالثا   قسم ال م و ول ال ذعية من حيوان مأ لايا ا ا

لھ؛ وذلك لأنّ ما قطع من  ذا لا يجوز استعمالھ ولا أ وضع  مفاعل حيوي خاص، و و

و ميتة، والميتة حرام با و  ف ديث عن  ،)1(لإجماعحيوان و ص الله  -الن    وقد جاء  ا

 :  -عليھ وسلم
ٌ
وَ مَيْتَة ُ َ

 ف
ٌ
ة َ حَيَّ ِ يمَةِ، وَ ِ

َ طِعَ مِنَ الْ
ُ
ذعية إن أخذت من )،  2"("مَا ق لايا ا فا

عد من الميتة م؛ لأنّھ  ذا ال ل  م، فإنّھ يحرم أ ا ال  .)3( حيوان  وصنع م

ذا         يقال  وع  أن  رعةيمكن  المس وم  ال ل  أ تحققت   بجواز  إذا  ا  ق سو و

 الضوابط الآتية: 

ون مأخوذة من حيوان الضابط الأول  ى: أن ت  شرعا.  مذ

ي:ال  ألا تؤخذ من ميتة.  ضابط الثا

 ألا تؤخذ من حيوانات حية.  :الضابط الثالث

ع سان.  اتب ع تناولي ألا :الضابط الرا ة الإ  ضرر ب

امس الضابط   رع  :ا س  . وسط يحتوي ع دم مسفوح ألا 

 

ن. بھ أجمع نا محمد وع آلھ و  وص الله وسلم ع نب

 

  

 
ه. ينظر: الإجماع (ص  )1(  ).95نقل الإجماع ابن المنذر وغ

مذي2858ت الأرنؤوط) برقم (  4/479أخرجھ أبو داود (  (2)  ). 1480ت شاكر) برقم (  4/74(  )، وال

وم المنتجة والمصنعة بالوسائل المعاصرة للق(3)  ام ال  . )331(ص:    ينظر: أح
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 خاتمة البحث

ذا العرض لمسائل  ي:عد  ص أبرز نتائجھ  الآ  البحث أ

   رعةالأن وم حقيقية منتجة اصطناعيً   وم المس صول    اعبارة عن  يتم ا

يوانية مباشرة لايا ا راع ا ا من خلال اس  . بإضافة مواد معينة بطرق علمية عل
   لة، ولكن بدون التقنية اللازمة ة طو رعة موجودة منذ ف وم المس انت فكرة ال

) بتة لأول مرة  عام:  المست وم  ال ذكرت  تم  ا.  الموافق: (1897لتحقيق ـ)،  1314م)، 

ن)أرواية خيال عل   وكب عنوان (ع  ور  ومرت ع مراحل عدة ح    لمانية  الظ ازداد 

) عام  واسع   نطاق  ع  ( 2013العام  الموافق:  بوست 1434م)،  ط  حيث  لندن  ـ)  

بًا من  ان قر ن أنھ  فيان علنًا، معلن ا  رعة وتذوق وم المس م.ال  ال
   ،وم ذه ال ية  و   ،اقتصاديةو   ،ثقافيةو عقدية  من  يتعدد أسباب الدافعة لتب  ي

ية  . و
   وم  أن ذه ال ون ل ا معقمة، وتحتوي ع كمية أقل من الد و ية مثل  مزايا 

ذلك.المشبعة وغ  اوأما    ،  المصنع ف:  أضرار م  بال مرتبطة  سة  رئ مخاوف  ثلاثة  ناك 

يً  ا من مشكلات خاصة  امخ ولكنّ   ،بالسلامة  و (المذاق، والسعر، والطبيعة) وما يتعلق 

عد ا  ا محتملة يقطع  ل م  ذا النوع من ال  . الأضرار ل
   ا يمكن ق سو ا و كم تناول سبة  أن    القسم الأول:  إ ثلاثة أقسام:  اتقسيم بال

ذا   قة شرعية، ف عد ذبحھ بطر م  ول ال م حيوان حلال مأ ذعية من  لايا ا تؤخذ ا

لھ  . حلال ولا بأس بأ

ي: و  قبل الذبح،    القسم الثا م و ول ال ذعية من حيوان مأ لايا ا أن تؤخذ ا

لھ؛ وذلك لأنّ ما قطع من  ذا لا يجوز استعمالھ ولا أ وضع  مفاعل حيوي خاص، و و

و ميتة و  ف    .حيوان و

لھ    القسم الثالث: م حيوان حرام أ ذعية من حيوان ميت، أو  لايا ا أن تؤخذ ا

لايا ذه ا م المصنّع من  ل ال ه، فيحرم أ ير وغ م ا  . ك
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    أن الضوابط يمكن  تحققت  إذا  ا  ق سو و رعة  المس وم  ال ل  أ بجواز    يقال 

   :الآتية
ى شرعا.  .1 ون مأخوذة من حيوان مذ  أن ت
 وألا تؤخذ من ميتة.   .2
 وألا تؤخذ من حيوانات حية.  .3
سان.  .4 ة الإ تب ع تناولھ ضرر ب  وألا ي
رع  وسط يحتوي ع دم مسفوح. .5 س  وألا 

 
 

 والله الموفق. 
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رس المصادر والمراجع  : ف

 

م.  .1  القرآن الكر
سابوري، تحقيق   .2 يم بن المنذر الن مد بن إبرا ودراسة: د. فؤاد عبد  الإجماع. 

المسلم،   لدار  الأو  الطبعة:  ع،  والتوز شر  لل المسلم  دار  الناشر:  أحمد  ـ/    ١٤٢٥المنعم 

 م. ٢٠٠٤
المعاصرة.   .3 بالوسائل  والمصنعة  المنتجة  وم  ال ام  معاصرة-أح ية  فق  -دراسة 

ت .    -دكتوراه، جامعة تكر ة العراق. لدكتور محمد رمضان عبد الله عساف الق ور جم

 الرسالة غ مطبوعة. 
يًا، موقع الأنباء،  .4 م المصنع مخت  .www.alanba.com.kwحكم ال
ذعية، .5 لايا ا وم الصناعية المنتجة بواسطة ا -www.islamqa حكم تناول ال
info. 
ي ( .6 ستا ي داود سليمان بن الأشعث الأزدي ال ي داود. لأ ن أ ـ)،   ٢٧٥ - ٢٠٢س

الأرنؤوط   شعيب  قق:  الطبعة:    - ا العالمية.  الرسالة  دار  الناشر:   ، بل قره  امل  محمد 

 ،  م.  ٢٠٠٩ -ـ   ١٤٣٠الأو
أبو  .7 مذي،  ال اك،  ال بن  بن مو  سَوْرة  بن  بن ع  مد  مذي.  ال ن  س

(ت  ومطبعة  ٢٧٩ع  مكتبة  شركة  الناشر:  شاكر  محمد  أحمد  عليق:  و تحقيق  ـ)، 

ل  ي ا  م.  ١٩٧٥ -ـ  ١٣٩٥مصر، الطبعة: الثانية،  – مصطفى البا
وم الصناعية    .8 لكة غذائية؟ مجلة العرب الدولية المتخصصة    – ال ثورة أم م

 ،  https://www.independentarabia.comالمعاصرة، القضايا
9.  ، ت بتة  ا وم المست  www-aljazeera-net.ampproject.org ال

يع الآخر لعام:  -) محرم126(العدد:  -مجلة البحوث الإسلامية .10 ـ ق، بحث   1443ر

يا وم المصنعة مخ عنوان: (ال شور  يم المرشد.   -م ية). د. عبد الرحمن بن إبرا  دراسة فق
ية   .11 ا الغذائية وال رعة وآثار وم المس سانية والطبيعية، ال مجلة العلوم الإ

العلوم   مجلة   ، مو اشم  وساره  سدخان،  محمد  آلاء  والرفض،  القبول  ن  ب ية  والبي

سانية والطبيعية.  العدد: ( خ: 4الإ  م. 01/04/2023) التار

  

http://www.alanba.com.kw/
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رس الموضوعات:   ف

 الصفحة الموضوعات   الرقم

 2 . مقدمة البحث  .1

2.  
يد:  التم

رعة،  وم المس ف ال ا. عر خ ا، وتار  إطلاقا
3 

رعة  .3 وم المس  5 . دوا ال

رعة  .4 وم المس  7 .كيفية إنتاج ال

رعة  .5 وم المس لاك ال ية لاس  8 .الآثار ال

رعة  .6 وم المس  9 .فوائد ال

رعة  .7 وم المس  9 .أضرار ال

ا  .8 ق سو رعة و وم المس ل ال  10 .حكم أ

 12 البحث  خاتمة     .9

رس   .10  14 المصادر والمراجع. ف

رس الموضوعات.  .11  15 ف

 

 

 



 

 
 ا معملي  المستزرعةاللحوم 

lab-grown meat 
 بحث مقدّم إلى مجمع الفقه الإسلامي الدولي  

 

 

 

 

 

 

 إعداد: 
 ل الملك بن محمد السبيّ   أ.د. عبد 

 جامعة أم القرى 
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ٌ
مَة دِّ

َ
 مُق

 

مد ن،      ا للناس أجمع داية  عتھ  شر جعل  عليھ  و الذي   
ً
محمدا يھ  ن الصلاة  أرسل 

ن، والسلام   عد: رحمة للعالم  أما 
، فضيلة الأستاذ  فقد   الفقھ الإسلامي الدو مع  ن العام  مة من الأم تلقيت دعوة كر

تناول    للمشاركة الدكتور/ قطب مصطفى سانو،   الطبية: (حكم الشرع   ية  الندوة الفق

والمزمع   ي)،  حيوا أصل  من   
ً
وراثيا ورة  ا والأغذية  شرات،  وا رعة  المس وم  ال ق  سو و

نوفم سنة   ر  ش بإذن الله خلال  ا  موضوع:    صفحة   15حدود    للكتابة  م،  2023عقد

رعة (  وم المس  من خلال المسائل التالية:  ، )ال

رعة: -1 وم المس خ، والدوا ال وم، والتار  .المف
رعة مع ذكر المواد المستخدمة  ذلك.  -2 وم المس  كيفية إنتاج ال

وم  -3 لاك ال ية لاس رعة. الآثار ال  المس
ا -4 ق سو رعة و وم المس ل ال  .بيان حكم الشرع  أ
 .للموضوع  إعداد مشروع توصيات  -5

 من  ف
ً
البحث، منطلقا ذا  إعداد  وشرعت    ، عا اشتمل  مسائلھ استعنت الله  ، حيث 

يد،   :   وخاتمة، مباحث،  وثلاثةذا البحث ع تم ا ع النحو التا  وتفصيل

يد: تضمن ثلاثة مطالب:   التم  و

رعة.   المطلب الأول: وم المس وم ال  مف
ي:  رعة. المطلب الثا وم المس شأة ال خ   تار

رعة. المطلب الثالث:   وم المس ور ال  دوا ظ

رعة مع ذكر المواد المبحث الأول:  وم المس  المستخدمة  ذلك. كيفية إنتاج ال

ي:  رعةالمبحث الثا وم المس لاك ال ية لاس  . الآثار ال

ا  كم الشر االمبحث الثالث:   ق سو رعة و وم المس ل ال  . أ

اتمة: وتتضمن   توصيات. الو   ،نتائج البحث ا
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يد  التم

 

الأخص ما يدخل جوفھ،   عت بھ المسلم غاية الاعتناء طيب مطعمھ، و إن مما يجب أن 

رة   ر ي  ديث عن أ ھ ففي ا قال: قال رسول الله    فقد شدد الإسلام  شأنھ، وأمر بتحر

ن. فقال:   ن بما أمر بھ المرسل ن الله أمر المؤمن ا الناس! إن الله طيب لا يقبل إلا طيبا. و صلى الله عليه وسلم: أ

سُلُ  ا الرُّ َ ُّ وا ﴿يا أَ
ُ
ل

ُ
ونَ عَلِيمٌ﴾.مِنَ  

ُ
عْمَل

َ
ي بِما  ِ

ّ
 إِ

ً
ا ِ وا صا

ُ
باتِ وَاعْمَل يِّ

َّ
] وقال:  51[المؤمنون:  الط

ذِينَ آمَنُوا 
َّ
ا ال َ ُّ وا  ﴿يا أَ

ُ
ل

ُ
مْ﴾ [البقرة:مِنْ  

ُ
ناك

ْ
باتِ مَا رَزَق يِّ

َ
يطيل السفر.    ذكر الرجلَ  ]، ثم172ط

. يمد يديھ   سھ حرام،  ومطعمھ  إ السماء. يا رب! يا رب! أشعث أغ ھ حرام، ومل حرام، ومشر

ستجاب لذلك!!)   ى  رام. فأ وغذي با
 )1(

. 

اج:   ي بكر الصديق  "قال ابن ا ياك إ ما جرى من أ ن    انظر رحمنا الله و ة الل  شر

تھ   بج نفسھ  تطب  لم  ء  خ 
ُ
فأ فسأل  بذلك،  فذكر  ا  ج عن  سأل  أن  قبل  ا  شر ال 

ا ة شديدة فقيل لھ  ذلك فقال: والله لو لم تخرج إلا برو    ،فتقايأ وقا من ذلك معا

ي سمعت رسول الله صلى الله عليه وسلم يقول   ا؛ لأ ت من حرام فالنار أو بھ(لأخرج م ن ذا    )ل  ب من  وقر

طاب   ان لھ جراب فيھ قوتھ وعليھ قفل من حديد والمفتاح عنده لا      ما روي أن عمر بن ا

م   تحفظ م   حال ان  ذا  ف جوفھ  يدخل   ما  بذلك  يقن  ي ح  ه  غ منھ  ن 
ّ

أمر    يمك  

ارة فع العكس من ذلك ...   "المطعوم، وأما الط
 )2(

. 

ل السنة من عرف ما يدخل بطنھ من حلال،    "وجاء عن الفضيل بن عياض أنھ يقول:   أ

م ابھ ر الله ع ا صلى الله عليه وسلم وأ ان عل لال من أعظم خصال السنة ال  ل ا  "وذلك لأنّ أ
 )3(

 . 

من   التأكد  يجب  ال  الأمور  من  فإن  عليھ،  ناء  ا و الناس  حكم ل  بمآ يتعلق  ما  و   ،

م، ومن ذلك   رعة،  ومشار وم المس ، ولاف  مسألة ال
ً
با يمكن   إحدى النوازل ال نزلت قر

ا، وتار ا قبل معرفة حقيق كم خالتطرق إ حكم ا، فإن ا ور اجة ال أدت إ ظ ا، وا

ءع  يد لبيان  ال ذا التم عقد  ذه الأمور  ثلاثة مطالب كما  فرع عن تصوره، ولذا فقد ا

ي:   يأ
 

اة، باب قبول الصدقة من الكسب الطيب.   703/  2يح مسلم ()  1( )، كتاب الز  ت عبد البا

اج (2(  ).6/  4) المدخل لابن ا

ة (ص)  3( ل الغر ة  وصف حال أ  ). 320كشف الكر
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ومالمطلب الأول:  رعة مف وم المس  : ال

ن عدد من   بيان الفروق ب و  يع    التقنيات إن مما يجب توضيحھ وتجليتھ،  المتعلقة بتص

ذه الدراسة: ناولھ  بھ  الموضوع الذي ت ش وم، وقد   ال

وم  يوم حقيق  ، و "صنعةالم وم  ال"  -1 وم الطازجة، و ال ة تطلق ع ما يقابل ال

افظة ن والتمليح، أو من خلال المواد ا التدخ ا بواسطة طرق متعددة  ال تم حفظ
 )4(

ذه   ، و

ست محل  . البحث ل

وم البديلة"  -2 وم النباتية"أو   " ال ا،  : و المصنعة من خلال  "ال نباتات مثل فول الصو

 
ً
ما ست   و ل

ً
 وطعما

ً
م شكلا شبھ ال وعدد من البقوليات، بحيث 

 )5(
ست    .  ل

ً
ذه أيضا و

 .البحثمحل 

وم    -3 رعةال    المس
ً
يا ا  مخ ذعية من  : و ال يتم ف لايا ا  بأخذ ا

ً
يع أساسا التص

ا  مخت آمن وتضاف يوانا تم زراع . إ، و ل كب ش اثر  عض المواد لتبدأ بالت ا   ل

ا البعض، بـ: سم وم    و بتةالمصنعةال وم المست ، أو ال
 )6(

وم النظيفةأو  ،   ذه     ال و

ذا البحث.  المقصودة 

 
وم المصنعة  4( نائية، رسالة ماجست من  ) ال يعا واستعمالا. للباحث للباحثة صفية ال عة، تص يا وفق مقاصد الشر مخ

بية  جامعة السلطان قابوس    ). 15-14(ص  2022لية ال

نائية، رسالة ماجست من  5( يعا واستعمالا. للباحث للباحثة صفية ال عة، تص يا وفق مقاصد الشر وم المصنعة مخ ) ال

بية  جامعة السلطان قابوس    ). 15-14(ص  2022لية ال

نائية، رسالة ماجست من  6( يعا واستعمالا. للباحث للباحثة صفية ال عة، تص يا وفق مقاصد الشر وم المصنعة مخ ) ال

بية  جامعة السلطان قابوس   رعة وآثار14(ص  2022لية ال وم المس ن    ا ) ؛ ال ية ب ية والبي الغذائية وال

لية الزراعة   ب (من قسم الأغذية  اطع حب اشم مو وحيدر  ي، وساره  القبول والرفض. الباحثة آلاء محمد البيضا

شر.   خ ال سانية والطبيعية. تار ، للدكتور 306. (ص2023جامعة البصرة). مجلة العلوم الإ
ً
يا وم المصنعة مخ ) ؛ ال

يئة كبار العلماء، العدد (-رشد، مجلة البحوث الإسلامية عبدالرحمن الم ـ  1443)، سنة 126الناشر: الأمانة العامة ل

 . )121(ص
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ي:  رعة: المطلب الثا وم المس شأة ال خ   تار

رعة    أول عمل عل  وم المس ر ال ي1907عام  ان  لتطو   : م، ع يد عالم الأحياء الأمر

سون " ار ية للضفدعن   حيث  "روس جرانفيل   زراعة خلايا عص
 )7(

. 

عام   ح  عمل  أي  ذلك  عد  ر  يظ وم  1998ولم  بزراعة  ناسا  الة  و قامت  حيث  م، 

ال   الأبحاث  من  كجزء  ت  ا بية   الذ للرحلات  الأسماك  الغذاء  توف  أجل  من  ا  تجر

لة ع الفضاء  الطو
)8(

. 

إليھ، ح عام   شار  يمكن أن  ذلك أي عمل  عد  ر  يظ أ 2003ولم  ر  م  م حيث ظ ول 

شر  بت تم تقديمھ لل س ":  والذي قام بھمست ا  من خلايا ضفدع "أورون 
ً
ما بت  ، حيث است

س  ا كشرائح  حفل عشاء  بار وقدم
)9(

. 

تلفة،   زة الإعلامية ا ا ع المؤتمرات، والأج ج ل و ذه التقنية وال ور  عد ذلك بدأت ظ و

أن   سم إ  د سنغافورة   مطاعم  أحد  بتة   المست وم  ل لمنتجات  ق  سو أول  عام تم   

 م. 2020

ا،    50وتوجد حوا   ر ال، ومن أش ذا ا عمل   كية  شركة  سايد فودز الأمر شركة أ

)https://upsidefoods.com/ ( ،كية  )/https://www.ju.st(  وشركة ايت جست الأمر

ة  ذه الأخ ا  و م فتح فرع ل  قطردولة ع
 )10(

. 

ذه التقنية، وتدعوا   ا، وخاصة منظمات حقوق  إوتوجد عدد من المنظمات ال تروج ل ل

المنظمات:   ذه  ر  أش ومن  يوان،  (ا ارفست  نيو  تاNEW HARVESTمنظمة  ب ومنظمة   ،( 

 
رعة وآثار7( وم المس ن القبول والرفض. الباحثة  ا)  انظر: ال ية ب ية والبي ي، وساره   :الغذائية وال آلاء محمد البيضا

سانية والطبيعية.   لية الزراعة جامعة البصرة). مجلة العلوم الإ ب (من قسم الأغذية  اطع حب اشم مو وحيدر 

شر.   خ ال كبيديا) ؛  310. (ص2023تار  .)https://2u.pw/EAH16Qa(  و

)8    (5-6671-015-https://doi.org/10.1007/s00253 

رعة وآثار9( وم المس ي، وساره   ا)  انظر: ال ن القبول والرفض. الباحثة آلاء محمد البيضا ية ب ية والبي الغذائية وال

سانية والطبيعية.   لية الزراعة جامعة البصرة). مجلة العلوم الإ ب (من قسم الأغذية  اطع حب اشم مو وحيدر 

شر.   خ ال  ). 310(ص  م،2023تار

رة نت  موقع  )10( ز  . link.me/tWvh-https://short   ا

https://upsidefoods.com/
https://www.ju.st/
https://2u.pw/EAH16Qa
https://doi.org/10.1007/s00253-015-6671-5
https://short-link.me/tWvh


-6 - 
 

)PETA(  ،  يوان  العالم، حيث قوق ا ذه المنظمة سنة  و أك منظمة  م،  2008أعلنت 

 
ً
يا    جائزة بمقدار مليون دولار، لأول مجموعة تصنع دجاجا مخ

ً
للتطبيق، وانت الوقت    قابلا

دد دون فائز  ا
)11(

. 

 

رعة: المطلب الثالث:  وم المس ور ال  دوا ظ

قة   يَ  ذه الطر م إ  إذكر أنصار  وم جملة من الأسباب ال دع ذه  نتاج ال تمام  الا

ذه الأسباب:  ا، ومن   التقنية، ودعم

وم المصنعة،   -1 م الدوا لإنتاج ال بدو أنھ من أ يوان: و يوانحماية ا   حيث يرون ا

لھ   سان ح يقوم بقتلھ لأ س للإ ل
 )12(

يوانية    ! لية ا سمح بأخذ ا ذه التقنية  ما أنھ  و

م يوان لتوف ال عد ذلك إ ذبح ا ناك حاجة  ون  )13( لأول مرة فقط، فلن ي
. 

تمل -2 ا التلوث  الأمراض،    منع  وتف  ا،  فضلا خلال  من  يوانات،  ا ية  تر عند 

ا وانتقال
 )14(

وفيد ورونا ( رت جائحة  و أصل معظم  91، حيث أظ ي  يوا ) أن الغذاء ا

ية والداجنة بصورة   يوانات ال مباشرة أو غ مباشرةالأمراض المعدية الناشئة من ا
 )15(

 . 

 
نائية، رسالة ماجست 11( يعا واستعمالا. للباحث للباحثة صفية ال عة، تص يا وفق مقاصد الشر وم المصنعة مخ ) ال

بية  جامعة السلطان قابوس   لية ال  ). 15-14(ص  2022من 

 / https://www.peta.org) موقع:  12(

)13   (Hocquette François-Jean ,meat the solution for the future? in vitro Is  

https://doi.org/10.1016/j.meatsci.2016.04.036 

)14  (a review on lab-grown meat: advantages and disadvantages,  ،quest international journal of medical and 

health sciences    20(ص .( 

رعة وآثار15( وم المس ي، وساره   ا ) بحث ال ن القبول والرفض. الباحثة آلاء محمد البيضا ية ب ية والبي الغذائية وال

سانية والطبيعية.   لية الزراعة جامعة البصرة). مجلة العلوم الإ ب (من قسم الأغذية  اطع حب اشم مو وحيدر 

شر.   خ ال  ) 309.(ص2023تار

https://www.peta.org/
https://doi.org/10.1016/j.meatsci.2016.04.036
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المنبعثة   -3 الغازات  ئة من  الب ام  حماية  يوان  الإس ل ض  ال از  ا الميثان،كمن    غاز 

ن! وج ون، والني ي أكسيد الكر وثا
)16(

. 

ي للعالم -4 م  تحقيق الأمن الغذا سا ذه التقنية س أن 
)17(

. 

وم التقليدية، ال  -5 ون المشبعة  ال ستجنب الد  مراض القلب، والسكري. أب  ت

لاك كث من الموارد الطبيعية  ت  أد لتقليل من مزارع الموا الا -6   الماء، وتقليلُ   ؛ إ اس

 ُ ة لزراعة الأعلاف، وتوف اليف الكث المسطحات الزراعية  الت
 )18(

. 
ية، حيث لن   -7 ع خاضعة لرقابة  ا  مصا يع وم آمنة من الأمراض حيث يتم تص ا  أ

ا   عرض ا، أو  ة  غذا يوان من استعمال المواد الكيماو ا ما يحصل  مزارع ا يحصل ف

ا  للعدوى ونحو
)19(

 . 
 عقيب: 

شاعة قتل   و  ذه الأسباب قائم ع عقيدة عند البعض و ل،عض  يوان للأ وأنھ من    ا

يوان، ي العلاء او  الظلم ذبح ا ن للإسلام مثل أ سب عض المن ان   قد 
َ
ذارَّ عَ لم  ي يرى 

وروي   )20( 

 : عنھ أن قال

عبتم ھ  أ نارُ و   السابح   و ذات ا  ح عتمُ  ا

 
)16  (a review on lab-grown meat: advantages and disadvantages,  ،quest international journal of medical and 

health sciences    20(ص .( 

رعة وآثار17( وم المس ي، وساره   ا ) بحث ال ن القبول والرفض. الباحثة آلاء محمد البيضا ية ب ية والبي الغذائية وال

سانية والطبيعية.   لية الزراعة جامعة البصرة). مجلة العلوم الإ ب (من قسم الأغذية  اطع حب اشم مو وحيدر 

شر.   خ ال  ).308.(ص2023تار

يم المرشد، مجلة البحوث الإسلامية، العدد  18( ية، د. عبدالرحمن بن إبرا ، دراسة فق
ً
يا وم المصنعة مخ سنة    126) ال

 ). 126م، (ص  2021

يم المرشد، مجلة البحوث الإسلامية، العدد  ) انظر:  19( ية، د. عبدالرحمن بن إبرا ، دراسة فق
ً
يا وم المصنعة مخ   126ال

 a review on lab-grown meat: advantages and disadvantages,  ،quest international؛    )126م، (ص  2021سنة  

journal of medical and health sciences    20(ص .( 

) (ص20(  ). 81) رسائل  اللغة (رسائل ابن السيد البطليو
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)21(  فكيف لو خلدتم يا قباح  رض للردىغذا وأنتم 
 

يوان  ةالأضرار الناتج  ال ذكرتِ   الأسبابُ و  ية ا يحة-  عن تر انت  ر   -ولو  ست بم ل

ا أ  ون ل تمل أن ي سان والأرض، ولذا فإن    رارضلإنتاج تقنيات جديدة من ا متنوعة ع الإ

،
ً
وم أصلا ل ال لتقليل أ اد    الأحرى الس  ورة، والعمل ا ح يتم تقليل جميع الآثار المذ

السوق ل اثرة   المت تدفقاتھ  من  ع ،  د  ،   والعمل 
ً
عموما الأغذية  اصل   ا در  ال إيقاف 

در   % من إجما استخدام الطاقة  نظام الغذاء العالمي 38حيث تمثل الأغذية ال تُفقد وُ
)22(

. 

ية  و  البي ات  التأث يؤدي خصوص  أن  الوا  غ  من  أنھ  الدراسات  عض  ذكرت  قد 

قة   قة  الإ استعمال طر ذه الطر ئة، حيث إن  افظة ع الب لايا إ ا نتاج المعتمدة ع ا

وي  ون  الغلاف ا ي أكسيد الكر ادة مستوى ثا تؤدي إ ز
)23(

. 

رعة مع ذكر المواد المبحث الأول:  وم المس  المستخدمة  ذلك. كيفية إنتاج ال

ة حيوان تتضمن ايتم أخذ خزعة   لايا جذعية  من أ
 )24(

فتؤخذ من حيوان بالغ، حال    ،

ضاف اليھ   ، ثم توضع  مفاعل حيوي،  مخت آمن ومراقب، و ن  ، أو من جن
ً
ونھ حيا

 
ي (ص21( م للدم  ). 92) شرح لامية ال

 day-waste-food-https://www.un.org/ar/observances/end) موقع الأمم المتحدة:  22(

)23  (a review on lab-grown meat: advantages and disadvantages,  ،quest international journal of medical and 

health sciences    21(ص .( 

لايا 24( ذه ا لايا الأخرى ال تؤدي الوظائف المتخصصة، وتنقسم  ا جميع ا لايا ال تتولد م ذعية  ا لايا ا ) ا

لايا الوليدة، إما أن تصبح خلايا جذعية جديدة، أو خلايا متخصصة( مثل   ذه ا لايا الوليدة، و ون العديد من ا لت

صوص  المأخوذة من خلايا الدم، أو الدماغ، أو عضلة القلب. ذا ا ا   ستفاد م )  وأفضل خلايا يمكن أن  ..ا

ذعية:   لايا ا لينك)/ ا  / https://www.mayoclinic.orgالأجنة. ( انظر موقع (ماي 

https://www.un.org/ar/observances/end-food-waste-day
https://www.mayoclinic.org/
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ية والفيتامينات والمعادن يدرات والأحماض الأمي و مواد مغذية مثل الكر
)25(

كما يتم إضافة    .  

ات وألوان،   لايامنك ذه ا ون   ،فتنموا  ل    ،خلايا عضلية  عد ذلك  لت ش اثر إ أن  ب  وتت أناب

ا إ أن تص غذي ح ألياف عضليةبعضلية يتم 
 )26(

. 

،    "المصل"كما يتم إضافة   ن  ، من خلال ثقب قلب جن
ً
لايا والذي يؤخذ أحيانا ذه ا إ 

لايا   تم استفراغ دمھ  أنبوب، حيث يتم فصل الدم عن البلازما، ليضاف البلازما لتلك ا و

ذعية ا
 )27(

ة،     النا العضلية  ة  الأ من  قطعا  لتصبح  اثر  بالت لايا  ا ذه  تبدأ  حيث 

ما   تج  م بيضة يمكن أن ي راع، خلية ب يد  واشنطن: إن اس د الغذاء ا حيث يقول مع

ة الدجاج المكدسة ب  ن المرات من حظ دجاجة! 20,000أك بملاي
 )28(

. 

 
)25  (a review on lab-grown meat: advantages and disadvantages,  ،quest international journal of medical and 

health sciences    صفية 21(ص للباحثة  واستعمالا.  يعا  تص عة،  الشر مقاصد  وفق  يا  مخ المصنعة  وم  ال ؛   (

بية  جامعة السلطان قابوس   لية ال نائية، رسالة ماجست من   ). 24(ص  2022ال

https://ojs.qiu.edu.my/journal/index.php/qijmhs/article/view/48 

يم المرشد، مجلة  انظر:  )  26( ية، د. عبدالرحمن بن إبرا ، دراسة فق
ً
يا وم المصنعة مخ   126البحوث الإسلامية، العدد  ال

ن القبول والرفض. الباحثة 120-119ص م، (2021سنة   ية ب ية والبي ا الغذائية وال رعة وآثار وم المس ) ؛ ال

لية الزراعة جامعة البصرة). مجلة   ب (من قسم الأغذية  اطع حب اشم مو وحيدر  ي، وساره  آلاء محمد البيضا

شر.   خ ال سانية والطبيعية. تار  ) 319.(ص2023العلوم الإ

)27  (The Use of Fetal Bovine Serum: Ethical or Scientific Problem? 

journals.sagepub, Volume 30, Issue 2 

https://doi.org/10.1177/026119290203000208 

نائية، رسالة ماجست 28( يعا واستعمالا. للباحث للباحثة صفية ال عة، تص يا وفق مقاصد الشر وم المصنعة مخ ) ال

بية  جامعة السلطان قابوس   لية ال رعة  14(ص  2022من  وم المس ا ) ؛ ال ن   وآثار ية ب ية والبي الغذائية وال

لية الزراعة   ب (من قسم الأغذية  اطع حب اشم مو وحيدر  ي، وساره  القبول والرفض. الباحثة آلاء محمد البيضا

شر.   خ ال سانية والطبيعية. تار ، للدكتور 306. (ص2023جامعة البصرة). مجلة العلوم الإ
ً
يا وم المصنعة مخ ) ؛ ال

يئة كبار العلماء، العدد (-رشد، مجلة البحوث الإسلامية عبدالرحمن الم ـ  1443)، سنة 126الناشر: الأمانة العامة ل

 ). 121(ص

https://ojs.qiu.edu.my/journal/index.php/qijmhs/article/view/48
https://doi.org/10.1177/026119290203000208
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ي: رعة  المبحث الثا وم المس لاك ال ية لاس  .الآثار ال

 
ن  عض الدراسات أنھ لا   تزعم  لك ية ع المس نما نصت دراسات   ،توجد أي آثار جان ب

ذه التقنية  أخرى أنھ من السابق لأوانھ معرفة آثار 
 )29(

. 

دراسة   ألمانيا،أو  التقنية   امعة  ا من  باحثان  ا  وم  "عنوان    عد ال أسطورة 

رعة لد والأغشية    "المس شمل عام من خلال ا وم التقليدية محمية  ذكر الباحثان: أن ال

بات الأمراض عند الذبح، اطية من مس بتة    ا وم المست نما  ال يمكن للعلماء ضمان    لاب

السالمونيا  ة،  المعو الأمراض  ة  مواج ع  القدرة  ا  لد ست  ل وم  ال ذه  ف وم،  ال سلامة 

 عن أنَّ 
ً
ا، فضلا ب عواقب وخيمة  وغ س أي خطأ قد 

)30(
. 

  

 
)29  (a review on lab-grown meat: advantages and disadvantages,  ،quest international journal of medical and 

health sciences    22-21(ص .( 

)30  (The Myth of Cultured Meat, Chriki S, Hocquette J-F,2020  ص)2 ( 

https://doi.org/10.3389/fnut.2020.00007.  

 

https://doi.org/10.3389/fnut.2020.00007
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ا  كم الشراالمبحث الثالث:  ق سو رعة و وم المس ل ال     أ

 
ون بيانھ  ثلا ذا المبحث سي  : ثة فروعو 

كم الشر  :الأول الفرع   بد    ، لابناء ع ما سبق بيانھ  المباحث السابقة، وقبل بيان ا

 الأمور: من بيان عدد من 

م -1 بات ال ل لأجل ا تقنية است   بواسطة لأ
ٌ
لايا تقنية ا   ا عمل ف حديثة، وغالب من 

يُ  فاحتمال    راعِ لم  ولذا  م،  وغ ن  المسلم من  ا  يرا من  عند  ا  وحرم ا  حل مسألة 

ا.  كم ف ناء عليھ قد يتغ ا ا عما  عليھ اليوم وارد، و  تطور

ذه النازلة،   -2 كم ع    ا
ً
 خاصا

ً
 عن ضرورة تقت نظرا

ً
أنھ لا توجد حاجة، فضلا

المقاصد والمآلات ونحو إأن ينظر   أو  الضرورات،  أو  المصا والمفاسد،  باب  ا من  ل

 ذلك. 
ناتجٌ  -3 ر  يظ فيما  الفكرة  باعث  عدٍ ع  أن  نما    ن  ب يوان،  ا بذبح  يتعلق  عقائدي فيما 

ن يدعق المسلم الله  ة  إ  بذبح  التقرب  يوان  إيذاء- ا أو  عذيب  قال    -دون  فقد 

: نۢ    ﴿  عا مِّ م  ُ َ
ق

َ
رَز مَا   ٰ َ

عَ تٍ 
ٰ

ومَ
ُ
عۡل مَّ ام  يَّ

َ
أ  ٓ

ِ  ِ
َّ ٱ ٱسۡمَ   

ْ
رُوا

ُ
ك

ۡ
ذ َ وَ مۡ  ُ َ

ل فِعَ 
َٰ
مَن  

ْ
دُوا َ ۡ

ش َ
ِ
ّ
ل

يمَةِ   ِ
َ َ قِ

َ
ف

ۡ
سَ ٱل ِ

ٓ
بَا

ۡ
 ٱل

ْ
عِمُوا

ۡ
ط

َ
ا وَأ َ ۡ  مِ

ْ
وا

ُ
ل

ُ َ
مِۖ ف

ٰ
عَ

ۡ َ ۡ
:   ﴾ٱلأ :   ]28[ا عا مۡ   نَّ وَِ ﴿وقال 

ُ
ك

َ
ل

ا  ِ   َ ۡ وَمِ ة  َ ثِ
َ

ك فِعُ 
َٰ
مَن ا  َ فِ مۡ 

ُ
ك

َ
وَل ا  َ وِ

ُ
بُط  ِ ا  مَّ مِّ م 

ُ
سۡقِيك

ُّ
ة  َ ۡ عِ

َ
ل مِ 

ٰ
عَ

ۡ َ ۡ
ٱلأ

ون 
ُ
ل

ُ ۡ
أ

َ
﴿ ]21[المؤمنون:   سجىت سبحانھ:  كَ  وقال  ِ

لِرَّ صَلِّ 
َ
حَ ف

ۡ
وثر:رْ وَٱن إ  ]2﴾[ال  ،

 غ ذلك من الآيات.. 
 

يالفرع   ر    :الثا ذه التقنية، ظ م   قة زراعة ال  من  عند النظر إ طر
ً
ا تتضمن عددا أ

كم  يجب  ال    الموضوعات  اا ذه  ف رع، و م المس ل ال كم ع مسألة حكم أ ، قبل ا

 :  المسائل  كما ي

 

 : م حيوان المسألة الأو  استعمال 

يوان  ذه النازلة،  ذه المسألة  ارتباط    ووجھ بت إنما يؤخذ من خلايا ا م المست أن ال

ذه   م الناتج عن  ون ال ، في و  ؛ لأنھ  و
ً
غ  الزراعة نجسا م حيوان  إنما أخذ من 
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يمة و حيةتذكية،   )31(   ولا خلاف  عدم حل ما أخذ من ال
عليھ قول من قال   دُ رِ يَ ولا    .

يوان الناد  أبجواز   ل المقطوع من ا
 )32(

وز    ؛ م غ م بات ال يوان  مسألة است لأن ا

عد تذكيتھ مباشرة  عنھ، بل ولا حاجة إليھ يوان  لايا من ا بات ا ، بل إنھ يمكن است
 )33(

. 

 
 : استعمال الدم المسفوح: نيةالمسألة الثا 

التقنية  ت ذه  اليھ-تضمن  الإشارة  سبق  دم  استخراج    -كما  خلال  (البلازما)من  المصل 

 من القلب. 
ً
يوان، والذي يؤخذ أحيانا  ا

ذا دم مسفوح مھ، فإن  وحيث إن    الإجماع منعقد ع تحر
)34(

: ﴿  لقولھ    ِ  عا جِدُ 
َ
لْ لا أ

ُ
ق

نْ  
َ
أ  

َّ
إِلا عَمُھُ 

ْ
يَط طاعِمٍ  عَ   

ً
ما مُحَرَّ  َّ َ

إِ  َ ِ و
ُ
أ وْ  مَا 

َ
أ  

ً
مَيْتَة ونَ 

ُ
  يَ

ً
ِيرٍ دَما خِ مَ  ْ َ

وْ 
َ
أ  

ً
  ﴾ مَسْفُوحا

عام:  . ]145[الأ

نا إ أن مجمع الفقھ الإسلامي الدو   )  محرم عام 21 دورتھ (إلا أنھ تجدر الإشارة 

 إ مسألة    "البلازما"قد أجاز استعمال  ـ  1435
ً
نادا ا حلال اس ؛  "الاستحالة" الأغذية ورأى أ

صائص والصفات    مختلف  (البلازما)  حيث يرى أن  عن الدم  الاسم وا
 )35(

إلا أنھ  دورتھ ،  

كم لوجود معطيات  ـ،  1436جمادى الآخرة عام  ) المنعقدة   22( ذا ا قرر إعادة النظر  

جديدة 
 )36(

. 

  

 
اية المقتصد (136/  6) ا بالآثار (31( د و  ). 617/  2) ؛ الإقناع لابن المنذر (85/  1) ؛ بداية ا

اية المقتصد (32( د و  .)13-12/  3) بداية ا

)33) نا دو ذه التقنية  Breanna duffy) بناء ع الإفادة ال وصلت ع الإيميل من الدكتورة. بر عملون   )، أحد الذين 

ارفست®  .  شركة ©نيو 

 ). 326/  1(الإقناع  مسائل الإجماع    ؛  )150) مراتب الإجماع (ص34(

ع4/21(198) القرار رقم:  35( ، الإصدار الرا  ). 681ـ (ص 1442) قرارات وتوصيات مجمع الفقھ الإسلامي الدو

ع6/22(210) القرار رقم:  36( ، الإصدار الرا  ). 733ـ (ص 1442) قرارات وتوصيات مجمع الفقھ الإسلامي الدو
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ير:المسألة    الثالثة: استعمال مشتقات ا

ا إ لم تذكر الدراسات ال رجعتُ  ذه التقنية، ولكن بمراسلة ل نوعية المواد المستعملة  

ارفست"  شركة قبل    " نيو  من  الرد  المشروعتم  ذا  أعضاء    أحد 
)37(

عملون     ذه ممن   

واب    التقنية، ان ا صوص بأنھحيث  ذا ا ير  تم  عم :  عن سؤا  استخدام مشتقات ا

ونات للسقالات...  وسائط، أو م  
ً
خيا  تار

ير معلومة ن  وحرمة ا ير  من  شتقات  الموأما استعمال      ،ميع المسلم صدر  قد  فا

مع الفق الإسلامي  دورتھ ( ة ال قد   ه1424) سنة  17قرار ا عض الأدو بجواز استعمال 

رج، ودفع المشقة، ودفع الضرر  ير من باب رفع ا   شتمل ع مشتقات من ا
)38(

، كما صدر 

دورتھ الدو   الفقھ الإسلامي  ن   قرار مجمع  عام   جمادى الآخرةالمنعقدة     الثانية والعشر

ن  6143 سول والإ ن،  يبار ال م  بتحر منـ  يجوز   المستخلص  نما  و ير  وكذلك  لضرورةل  ا  ،

إلا   ير  ا من  المأخوذ  القلب  صمام  استخدام  استعمال  م  وكذلك  لضرورةتحر م ،  تحر

مھ  الأغذية  استعمال 
 )39(

. 

ذ تج  ه  و إنما  معية  ا رج  القرارات  ا لدفع  أو  للضرورة،  ير  ا استعمال مشتقات 

م. والمشقة، وال   بات ال ذه التقنية  است  منتفية  

 

رعالثالث: الفرع  م المس ل ال قھ حكم أ سو  : و

أمور   من  تتضمنھ  ما  دون  م  ال بات  است لذات  الشر  كم  ا بيان  المسألة  ذه  و 

م من حيث الأصل، بات ال ذه التقنية  است و جواز استعمال  ر  إذا    محرمة، فالذي يظ

اة شرعية، أو أخذ من حيوان لا  ى ذ يوان حلال مذ راد،  ان ا السمك وا اتھ؛  س    تلزم ذ ول

:   استعمال لمواد محرمة، دل عليھ ما ي  و

 
نا  )  37( : د. بر  . )Breanna duffy(  دو و

ن، الإصدار الثالث (ص38( مع الفق الإسلامي  دوراتھ العشر ع، قرارات ا  ). 434) القرار الرا

ع6/22(210) القرار رقم:  39( ، الإصدار الرا  ). 736-735ـ (ص 1442) قرارات وتوصيات مجمع الفقھ الإسلامي الدو
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ل -1 : ﴿أن الأصل  الأطعمة ا عا وَ  ، لقولھ  ذِي ُ
َّ
قَ  ال

َ
ل

َ
 خ

ً
رْضِ جَمِيعا

َ ْ
ِ الأ مْ مَا 

ُ
ك

َ
﴾ل

)40(
. 

سد  -2 ي لا تأخذ حكم ا يوا لايا ذات الأصل ا ذه ا حيث خرجت منھ، ف أشبھ  أن 

اثر. ب  النبات من حيث وجود حياة خاصة من النمو والت

 

ق سو ر أنھ  وأما  ا، فالذي يظ يع وم والإذن ب م بذلك لا ذه ال : يؤذن ل  لما ي

 من   -1
ً
ذه التقنية، يتضمن عددا ا ل م من أن الواقع ا ا: استعمال  رمة، م الأمور ا

 يُ  حيوان لمْ 
َ

الدم. كَّ ذ ير، استعمال المواد النجسة،  ء من مشتقات ا  ، استعمال 
عد خلوّ  -2 ذه التقنية  أنھ لم يت  تجھ  سان  المستقبلمن ضرر ما ت  .ع الإ
ذه التقنية،    توجد حاجة  أنھ لا -3 َ و ملمثل  من  ن  فإ  ،ليھإحاجة    الذي لاالعل  ف  ن ال

ا  أسباب  ا شو يوان.  حمايةبدعوى  فاسدالعتقاد لا و اودعم  ا

يوان،    أنھ يخ من -4 ذه التقنيات ع معتقدات الناس  مسألة ذبح ا تأث مثل 

وم ذه ال بتة  حيث يخ أن تؤثر  عقائد الناس بأن شراء مثل  ، خ من ذبح المست

و   مھ، و ل  يوان لأ نا عتقدون أنھ يُتقرب إ الله  مخالف لعقيدة المسلم ، الذين 

يوان  . عا بذبح ا

 

 

  

 
لاف للمرداوي ()؛  535/  21) مجموع الفتاوى (40( )؛ الدراري المضية شرح الدرر 195/  27الإنصاف لمعرفة الرا من ا

ية (  ). 316/  2ال
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اتمة:   ا

 

 :
ً
 :البحثنتائج أولا

مية الاحتياط لأمر المطعوم. -1  أ
2-  

ً
يا ا آمنة  ا أ ست كما يروج ل بتة ل وم المست  . أن تقنية ال

عد عقائدي  -3 م ناتجة عن  بات ال يوان. أن أصل فكرة است شاعة قتل ا  يتعلق ب
ير،   -4 ا ستعمل خلايا حيوانات حية، وتتضمن استعمال مشتقات  التقنية  ذه  أن 

 والدم. 
ذا ال -5 واز، إلا أنھ يحرم استعمال  و ا م  بات ال بتأن الأصل  است  م المست

ذا الوقت ذه التقنية رمات    .؛ لتضمنھ استعمال ا
 

: توصيات الباحث
ً
 :ثانيا
يث يو الباحث   -1 ا    بال عد، ولتضم ستقر  ادثة، حيث لم  ذه المسائل ا  نظر مثل 

الات الآنية، والمستقبلية.   من الإش
ً
 عددا

ك مع  إيو الباحث أنھ عند   -2 ش علوم أخرى، يجب أن  عداد أبحاث شرعية متعلقة 

و   ف بحثھ،  المراد  الموضوع  تخصص  باحث    ، الشر إ  أالباحث  الوصول  ع  قدر 

يحتاج   ال  ة  الضرور المسألةإالمعلومات  ع  كم  ل الشر  الباحث  ا  يوفر  ل مما   ،

ذه البحوث. د لأعداد مثل   الوقت وا
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 المراجع 

 

سن ابن القطان   -1 ، أبو ا الإقناع  مسائل الإجماع، ع بن محمد بن عبد الملك الفا

للطباعة    ٦٢٨(ت   ديثة  ا الفاروق  الناشر:  الصعيدي،  فوزي  حسن  قق:  ا ـ)، 

 ، شر، الطبعة: الأو  م.  ٢٠٠٤ -ـ  ١٤٢٤وال
سابوري (ت   -2 يم بن المنذر الن ـ)، تحقيق: د. عبد ٣١٩الإقناع، أبو بكر محمد بن إبرا

 ، ين، الطبعة: الأو ز ا   ـ ١٤٠٨الله بن عبد العز
رْداوي  -3

َ
سن ع بن سليمان الم لاف، علاء الدين أبو ا الإنصاف لمعرفة الرا من ا

ي    ٨٨٥(ت   سن ال لو، دار   -ـ)، تحقيق: د عبد الله بن عبد ا د عبد الفتاح محمد ا

رة،  ع والإعلان، القا شر والتوز ، ر للطباعة وال  م.١٩٩٥ -ـ ١٤١٥الطبعة: الأو
فيد)   -4 اية المقتصد، أبو الوليد محمد بن أحمد القرط (ابن رشد ا د و بداية ا

ديث ٥٩٥(ت  رة،  – ـ)، دار ا  م.٢٠٠٤ -ـ ١٤٢٥القا
ي (ت  -5 ا ية، محمد بن ع بن محمد بن عبد الله الشو الدراري المضية شرح الدرر ال

 م.١٩٨٧ -ـ ١٤٠٧الطبعة الأو ـ)، دار الكتب العلمية، ١٢٥٠

السيد   -6 بن  الله  عبد  محمد  أبو   ،( البطليو السيد  ابن  (رسائل  اللغة  رسائل  

، مركز الملك فيصل للبحوث    ٥٢١البطليو (ت  ـ)، تحقيق: د. وليد محمد السراق

اض،  – والدراسات الإسلامية  ، الر  م. ٢٠٠٧ -ـ  ١٤٢٨الطبعة الأو

م للصفدي)، كمال الدين محمد بن مو بن   -7 م (مختصر الغيث الم شرح لامية ال

ي (ت  مِ ضة، ٨٠٨ع بن ع الدَّ   - ـ١٤٢٩طبعة: ـ)، تحقيق: د. جميل عبد الله عو

 م.٢٠٠٨

ن، الإصدار الثالث.  -8 مع الفق الإسلامي  دوراتھ العشر  قرارات ا

ع  -9 ، الإصدار الرا  ـ. 1442قرارات وتوصيات مجمع الفقھ الإسلامي الدو
افظ  -10 و مطبوع ضمن مجموع رسائل ا ة (و ل الغر ة  وصف أ كشف الكر

(ت   نب  ا رجب  بن  أحمد  بن  الرحمن  عبد  الدين  ن  ز رجب)،  دراسة ـ)،  ٧٩٥ابن 

الثانية،   الطبعة:  ي،  لوا ا بن فؤاد  أبو مصعب طلعت  م،  ٢٠٠٣  -ـ    ١٤٢٤وتحقيق: 

شر.  ديثة للطباعة وال  الفاروق ا
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ن القبول والرفض، آلاء   -11 ية ب ية والبي ا الغذائية وال رعة وآثار وم المس ال

لية   الأغذية  قسم  (من  ب  حب اطع  وحيدر  مو  اشم  وساره  ي،  البيضا محمد 

شر  خ ال سانية والطبيعية. تار  م. 2023الزراعة جامعة البصرة). مجلة العلوم الإ
للباحث   -12 واستعمالا.  يعا  تص عة،  الشر مقاصد  وفق  يا  مخ المصنعة  وم  ال

قابوس   السلطان  بية  جامعة  ال لية  نائية، رسالة ماجست من  ال للباحثة صفية 

 م. 2022

، للدكتور عبد -13
ً
يا وم المصنعة مخ الرحمن المرشد، مجلة البحوث الإسلامية   ال

يئة كبار العلماء، العدد ( عة للأمانة العامة ل  ـ.1443)، سنة 126التا

بن عبد -14 تيمية، أحمد  ابن  فتاوى شيخ الإسلام  تيمية، جمع   مجموع  ابن  ليم  ا

د لطباعة   ب: عبد الرحمن بن محمد بن قاسم رحمھ الله، الناشر: مجمع الملك ف وترت

ف  ف الشر  م.٢٠٠٤ -ـ  ١٤٢٥المدينة المنورة،  -الم
تحقيق:   -15  ، الأندل حزم  بن  سعيد  بن  أحمد  بن  ع  محمد  أبو  بالآثار،  ا 

وت.  – الغفار سليمان البنداري، دار الفكر  عبد  ب
(ابن   -16 ي  المال الفا  العبدري  محمد  بن  محمد  بن  محمد  الله  عبد  أبو  المدخل، 

اج) (ت  اث٧٣٧ا  ـ)،  دار ال
مراتب الإجماع، مراتب الإجماع  العبادات والمعاملات والاعتقادات، أبو محمد  -17

وت. – ـ)، دار الكتب العلمية ٤٥٦ع بن أحمد بن سعيد بن حزم الأندل (ت   ب
لينك:  -18  / https://www.mayoclinic.orgموقع ماي 

المتحدة:   -19 الأمم  food-https://www.un.org/ar/observances/end-موقع 
day-waste 

رة نت: ( -20 ز  )/https://www.aljazeera.netموقع ا

تا:  -21  /https://www.peta.orgموقع مؤسسة ب

https://www.mayoclinic.org/
https://www.un.org/ar/observances/end-food-waste-day
https://www.un.org/ar/observances/end-food-waste-day
https://www.peta.org/


 

 

 

بَتة 
ْ
وم المست  ال

ا  وم ية  – كيفية الإنتاج  -مف ا ال أثار  

ا الشر   وحكم

 

ي   أ. ي ع المط  تر

 فتاء والبحوث الشرعية الوكيل المساعد لقطاع الإ 

ت  – الشؤون الإسلامية وزارة الأوقاف و   دولة الكو
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 سم الله الرحمن الرحيم

مد  رب   ن،ا مام الأصفياء؛ سيدنا    العالم ياء و وع   محمد،والصلاة والسلام ع سيد الأن

ن بھ أجمع  ...آلھ و

ية   ات العلمية نازلة من النوازل الفق ت ا  ا بتة)؛ ال يتم إنتاج وم المست عرف بـ (ال عد ما 

صول   ان ا وم  الأزمنة السابقة؛ إذ  قة  إنتاج ال ذه الطر عرف مثل  المعاصرة؛ حيث لم 

يوان المباح ودة؛ و ذبح ا قة المع وم يتم من خلال الطر  .ع ال

ات   ت وم من خلال ا قة جديدة  إنتاج ال لكن مع التقدم العل والتق تم التوصل إ طر

وز  لو ا با غذي ، و ا  طبق معم صغ العلمية؛ تتمثل  أخذ خلية حية من حيوان ثم وضع

ة   نا ية والفيتامينات والمعادن ح تنمو وتزداد وتصبح خلايا عضلية  الأمي شبھ  والأحماض 

 وطع
ً
م لونا  .ام ال

ان؛ إذ   ل زمان وم ة ل ا صا ّ ع الأخرى بأ عتنا الإسلامية الغراء دون سائر الشرا وقد انفردت شر

ا.   ا ح يرث الله الأرض ومن عل عد نب ا، ولا نبوة  عد عة  اتمة؛ فلا شر ية ا عة الإل  الشر

ا الله عز  القواعد    ولذا فقد ضم لية،وجل  ل    ال ستوعب  ا أن  ال من شأ العامة  والمقاصد 

حادثة   ل  و يجد  المباركة؛    تحدث؛جديد  عة  الشر تلك  حكم   ا  ول إلا  حادثة  ولا  نازلة  من  فما 

 لقول الله عز وجل
ً
 :تصديقا
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ءما فرَّ { عام:    }طنا  الكتاب من  ديد  جميع الأحوال 38[الأ ادث أو ا ذا ا ]، إذ لا يخرج 

ا،  ا، أو مقصد عام من مقاصد عة، أو أصل من أصول عن اندراجھ تحت قاعدة من قواعد الشر

باط   والاست النظر  وشروط  اد  الاج آلة  م  لد اكتملت  الذين  دون  ا العلماء  يقوم  ثم  ومن 

اقھ بما يناسبھ من تلك القواعد أو الأصول أو المقاصد، ومن ثم  بإمعان النظر فيھ وتصوره ثم  إ

 أو حرمة أو غ ذلك
ً

كم الشر المناسب عليھ؛ حلا  .يصدرون ا

وم ال بتةوم مف خ  المست  :والدواوالتار

وم   بتةال  المست
ُ
وم  ، و بال  

ً
رعةعرف أيضا وم المصنعة  المس وم يمكن أو ال   ،

لايا   ق زراعة أنواع من ا ا ع نطاق صنا عن طر نية  إنتاج يوانية  العضلية والد ا

ون المنتج الأصلية مباشرة   ة معقمة. و رع مفاعلات حيو ا   المس وم ل قة  ذه الطر

يوانية   ا ة  للأ ة  مشا ية  ب أو  ية  الب الملامح  نفس  اة  ا محاولة  التقليدية،  

وم التقليدية.  سية والغذائية ل  ا

م  قة ع إنتاجھ برجر  ذه الطر شف  ولندي مارك بوست أول من أك عت العالم ال و

وم  2013مزروع  عام   ات ل ع شر س أول أر ن، تم تأس عام عد ذلك  رعة. و . ومنذ مس

إ أك من   ن، نمت الصناعة  ، م2022قارات ح أواخر عام    6شركة     150ذلك ا

بقيمة   ثمارات  باس وم   2.6مدعومة  ال منتجات  إنتاج  إ  ا  م ل  دف  دولار،  مليار 

بتة  .  المست
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وم  ناك مجموعة من الدوا تدفع نحو إنتاج ا بتةل يوانية    المست مقارنة بالزراعة ا

وم   ش التقييمات إ أن ال بتةالتقليدية. حيث  ستخدم موارد أقل بكث من    المست س

ة للشرب، وتقلل من التلوث البي المرتبط بالزراعة. كما   الأرا الزراعية والمياه الصا

وم   ال ذه  إنتاج  للنمو    دون يمكن  المعززة  رمونات  ال أو  ة  يو ا المضادات  استخدام 

يوان   تقل من ا شأ و أمراض معدية ت يوانية الم شار الأمراض ا وتقلل من خطر ان

سان    .إ الإ

وم   ال أن  الدراسات  إحدى  رت  بتةوأظ الطاقة المست باستخدام  ا  إنتاج تم  إذا   ،

سبة تصل إ   تخدام واس  ،%92المتجددة، يمكن أن تقلل من انبعاثات الغازات الدفيئة ب

سبة تصل إ  سبة تصل إ 90الأرا ب وم البقر  % 50%، واستخدام المياه ب مقارنة ب

 التقليدية. 

وم  بتةكيفية إنتاج ال  :مع ذكر المواد المستخدمة  ذلك المست

ا. ثم   يوان وتخز ذعية من ا لايا ا صول ع ا يع با زراعة    تتمتبدأ عملية التص

ام عالية.   ة (المعروفة بالعامية باسم المزارع) بكثافات وأ لايا  مفاعلات حيو ذه ا

يوان،  و  لايا من خلال وسط زرا    تتمع غرار ما يحدث داخل جسم ا ذه ا غذية 

وز   لو ية وا ون من العناصر الغذائية الأساسية مثل الأحماض الأمي ن يت غ بالأك

ة،   عوامل    ومحاليل منظمة.والفيتامينات والأملاح غ العضو ستكمل  النمو محفزات  و
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وم   والسقالات  ل المقارب  والملمس  ية  الب لتوف  المنتجة  لايا  ا ط  لر ل  للأ ة  الصا

 التقليدية. 

ون جنبًا إ جنب مع إشارات  ، وال غالبًا ما ت ات  تركيبة الوسط الزرا تؤدي التغ

ية   ب ل   السقالات من  للأ ة  إ عضلات  الصا للتمايز  ة  النا غ  لايا  ا إ تحف   ،

ون، و  لية، ود لايا المتمايزة أي عد ذلك حصاد ا وم. يتم  ل ال ش ة ضامة ال 

ن   ب ما  العملية  ذه  ستغرق  ائية. وعادة  ال المنتجات  ا   عبئ ا و عداد أسابيع،    8-2و

ات   عض الشر بع  ا. وت وم ال تتم زراع اتيجية مماثلة لإنتاج إاعتمادا ع نوع ال س

يوانية الأخرى  ليب والمنتجات ا  .ا

لايا   ا ذلك  بما   وم  ال لزراعة  البادئة  لايا  ا أنواع  من  العديد  استخدام  مكن  و

لايا   وا الليفية،  لايا  وا الساتلية)،  العضلية  لايا  ا (أي  لية  ي ال للعضلات  ذعية  ا

ون.   لايا المشتقة من الد ية، وا ني فزة وا ذعية ا لايا ا ذعية الوسيطة، وا ا

مكن أيضًا أ شاء منتجات  و عض الأحيان من أعضاء معينة لإ لايا البادئة   شأ ا ن ت

ليب، وخلايا الكبد   يل المثال، يمكن استخدام خلايا الغدد الثديية لإنتاج ا أخرى. ع س

 .الإوز لإنتاج كبد 

لايا من حيوان   لايا البادئة  أخذ عينة من ا صول ع ا قة الأك شيوعًا ل والطر

و ما يمكن إجراؤه باستخدام طرق طفيفة التوغل.  الات، يمكن أيضًا  و، و عض ا  
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ق أخذ خزعة من حيوان تم ذبحھ مؤخرًا حيث لا تزال   لايا عن طر ذه ا صول ع  ا

ام بالاش مًا لتحديد مدى الال ون م و ما قد ي ياة، و ل ة قابلة  ية  الأ اطات الدي

ولل لال  ا من  للأغذية  الكث  جديدة  خلايا  خطوط  شاء  إ ستغرق  أن  مكن  و  . وش

ستغرق من  ل    18إ  6الوقت والموارد، وغالبًا ما  ش رًا لاشتقاق خط واحد وتوصيفھ  ش

 افٍ. 

وم  الآثار ال لاك ال بتةية لاس     :المست

ية مفيدة وأخرى  وم    ناك آثار  ون مضرة ل بتةيمكن أن ت . من الآثار   المست ت  ا

وم   ية المفيدة أن ال بتةال ئة، حيث    المست   إن إصديقة للب
ً
لك طاقة وأرضا س ا  نتاج

وم   وم التقليدية. كما إنتاج ال  أقل بكث من ال
ً
ا بتةوميا ئة    المست ب ، و  ت  ا

يح   العالية،  للرقابة  ات خاضعة  بالميكرو التلوث  من  وم  ال للأمراض   ذه  بة  المس

ل مصدر قلق لآك   ش ة ال  وم، نظرًاالمعو وم    ال ة  ال لعدم وجود أعضاء معو

بتة وم    المست . كما أن ال ت بتة ا ة،   المست يو ت خالية أيضًا من المضادات ا  ا

يوانية   شار الأمراض ا رمونات المعززة للنمو، وتقلل من خطر ان ة، وال شر والمبيدات ا

شأ ر    .الم ناز سان مثل أنفلونزا الطيور وا يوان إ الإ تقل من ا و أمراض معدية ت

ا.    وجنون البقر وغ
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وم   ية المتوقعة ل بتةومن الفوائد ال ذه    المست ات الغذائية ل تو غ ا انية  و إم

ية الموجودة  ون غ ال بدال الد ة مثل اس ة المطلو وم حسب المتطلبات التغذو ال

ية والأساسية مثل أحماض أوميجا  ون ال وم التقليدية بالد نية 3 ال غي   ،الد و

شري  سم ال ى والصغرى وفقًا لاحتياجات ا  . سب وأنواع المغذيات الك

وم   ال شأن  ية  ال اوف  ا ن  ح بتة   ذه    المست أن  من  بع  وم  ت منتجًا ال   عت 

ة العامة غ معروفة.   وقوع نمو غ  ناك احتمال    إنحيث  جديدًا وعواقبھ ع ال

فيھ لايا      مرغوب  ا خطوط  ديدة  تنظيم  عملية ا التحكم   الممكن  من  س  ل لأنھ 

امل. كما   ل  ش راع  صائص المعززة   إحدىأن  الاس تملة  ا ية ا اوف ال ا

  . ت ل كب  ا ش اثر  تت لايا ال  ات الدقيقة  لكن  للسرطان ل لا تزال لذلك  التأث

جب عناية. غ معروفة و سان  ة الإ ل ع  ا ع المدى الطو كما يمكن   دراسة تأث

ية لايا إ حدوث تلوثات ميكرو وم المعتمدة ع ا   ، أن تؤدي خطوات عملية إنتاج ال

 ً وأخ اللاحقة.  الإنتاج  مراحل  خلال  ا  شر يمكن  فوال  ونات إ ا  والم المدخلات  ن 

ا  ون ل وم يمكن أن ي راع ال بالمستخدمة  عملية اس ساسية  تأث مس التا   ،ل   و

 عند تقييم المنتج.   بالاعتباريجب أخذ ذلك 
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يوان المأكول حال ا  حكم  م ا سيج ال المأخوذة من  ياة: ل  ا

بت   )1(ذكرت المصادر العلمية م المست ذا ال وم أنَّ أصل  بات ال مت عن عملية است
َّ
ل ال ت

اجة إ تذكيتھ   ٍ دون ا
ّ ذه العينة من حيوان  ة، وقد تؤخذ  يتمُّ أخذه من خلايا حيوانية عضليَّ

ة.  اة شرعيَّ  ذ

ل يدخل  عموم   راع؟ و غرض الاس  ٍ
ّ سيج ال المستقطع من حيوان  ذا ال فما حكم 

 قول الن صلى الله عليه وسلم: (
ٌ
 ف مَيتة

ٌ
ة يمةِ و حَيِّ َ طِعَ من ال

ُ
مذي، وابن مَا ق ) [رواه أحمد، وأبو داود، وال

 ماجھ]. 

اء   و    -)2( بل ونقل  ذلك الإجماع-لقد اتفق الفق ول و ِي المأ
ّ يوان ال م ا طِع مِنَ 

ُ
ع أنَّ ما ق

ھ. 
ُ
ل  يَحرُمُ أ

ٌ
ھ مَيْتة  ٌّ أنَّ

» : يُّ اسا دِ  قال ال
ْ
ل ِ

ْ
مِ وَا ْ َّ مِ وَال ْ َّ

ا دَمٌ من ال جْزَاءِ ال ف
َ ْ
  الأ

َ
ف

َ
 خِلا

َ
لا

َ
ا الذي لھ دَمٌ سَائِلٌ ف مَّ

َ
وَأ

سْفُوحُ 
َ ْ
مُ الم و الدَّ ا و جِسِ ف مِ النَّ ؛ لاِحْتِبَاسِ الدَّ

ٌ
جِسَة

َ
ا ن ا أ َ حْوِ

َ
 ».وَن

 
م  انظر:    ) 1( 

ْ
ة (للعِل ت تحاول غزو    -)  scientific Americanدور رعة  ا م مس عنوان: «شرائح  شورة  قوائم مقالة م

رعة». www.marefa.orgم، موقع معرفة (2021مارس    26  -الطعام»   وم المس عنوان: «ال شورة   ) مقالة م

ب العلماء» ( ) نقل الإجماع ع ذلك: 2(  » ( 144/ 8ابن المنذر  «الإشراف ع مذا )، وابن رشد   136/ 6)، وابن حزم  «ا

د» (  ع» ( 98/ 21)، وابن تيمية  «مجموع الفتاوى» ( 85/ 1«بداية ا ع الصنا ي  «بدا اسا م. انظر:  63/ 1)، وال )، وغ

 ). 598/ 1«موسوعة الإجماع  الفقھ الإسلامي» ( 
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و نجِسٌ بالإجماع» ا، ف اليد والأذن والأنف ونحو بانُ جزءًا فيھ دم، 
ُ
ان الم نْ   . )3( ثم قال: «و

  : ر   وقال ا
ً
: أنَّ الأجزاء المنفصلة حقيقة أو حكما ع ن من  وميت (ش)  قت  -«وما أب

َّ
عل بأن 

تھ ي عود ل مٍ أو جلدٍ بحيث لا   ِ س ت منھ    -ب
َ

خِذ
ُ
؛ سواء أ

ٌ
يتةِ، نجسة

َ
يوان النجسِ الم عن ا

عد الموت» ياة أو   .)4(حال ا

اب:
َّ
ط ا م    وقال  ال عن  وسكت  ف-«...  المصنِّ خلاف   -أي  لا  إذ  أحرى؛  باب  من  لدخولھ  ؛ 

 .)5( نجاستھ والله أعلم»

  : الرم ارة وقال  ط تھ)  (كمي  ( (ال يوان  ا (من)  فاعل  بفعل  أو  بنفسھ  المنفصل)  زء  «(وا

و ميت»؛ فاليد من   : «ما قطع من  ف ا؛  ان  وضد رة ولو مقطوعة  سرقة، أو  الآدمي طا

رة من الآدمي،  ا الولد طا زء من سمك أو جراد، ومن نحو الشاة نجسة، ومنھ المشيمة ال ف ا

ه»  .)6(نجسة من غ

و ميتة؛ لما روى أبو واقد  وقال ابن قدامة:   ، ف
ٌ
 مستقرِّة

ٌ
ءٌ وفيھ حياة يوان  طِعَ من ا

ُ
ن ق «و

 قال: قال رسول الله صلى الله عليه وسلم: (
ٌ
ة

َ
و مَيْت ، ف

ٌ
ة يمة و حيَّ طِعَ من ال

ُ
ما ما ق ) رواه أبو داود. ولأنَّ إباحتھ إنَّ

 
ع» ()  3(  ع الصنا  . )1/63«بدا
 . )1/89«شرح مختصر خليل» ()  4( 
ليل» ( )   5(  ب ا  ).143/ 1«موا
اج» ()  6(  تاج إ شرح الم اية ا »1/246( . 
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ذا بذبح» س  ون بالذبح، ول  . )7(ت

ھ لا  
َّ
ت منھ حال حياتھ، فإن

َ
خِذ

ُ
يوان ال لو أ عض أجزاء ا م  ث العلماء من التحر وقد اس

ذلك   م   عض ى 
َ
وح ش،  والرِّ ر،  َ والوَ وف،  والصُّ عْر، 

َّ
الش حْرُمُ؛ 

َ
ت ولا  ا،  بنجاس يُحَكم 

 الإجماع.  

ي: ا يحلھ الموت، وسواء  قال ابن القصار المال س ممَّ ر عندنا، ول ا طا ر ا وو «شعر الميتة وصوف

ياة   ر  ا ير طا لب وا مھ، كشعر ابن آدم، وشعر ال ل  مھ أو مما يؤ ل  ان مما لا يؤ

«
ً
 .)8(والموت جميعا

  : و رة باتفاق الأمم، والقياس  وقال ا ا، ف طا عور
ُ

ا ش ولة إذا جُزّ م يوانات المأ «فأمّا ا

م» لق، ومفارش س ا ا  ملا اجة إل سُ ا ا مس ار ب ط  .)9( يقت النجاسة؛ وس

جماع    وقال النووي: ر بنص القرآن و و طا م ف
َّ
ول ال رٌ من مأ  أو و

ٌ
«إذا جُزَّ شعرٌ أو صوف

ياة،  يوان المنفصلة  ا ان القياس نجاستھ كسائر أجزاء ا ه: و ن وغ رم ة؛ قال إمام ا الأمَّ

س  شعو  م، ول لق ومفارش س ا ا  ملا اجة إل س ا ا؛ لمس ار ة ع ط ر  ولكن أجمعت الأمَّ

الدم، والله   ارتھ مع أنھ مستحيل  الباطن  وم بط ن مح ه الل يات كفاية؛ لذلك قالوا: ونظ
َّ

المذك

 
 )7  () «  . )11/54«المغ
اء الأمصار» (   )  8(  ن فق لاف ب  ).915/ 2«عيون الأدلة  مسائل ا
ب» (   )  9(  اية المطلب  دراية المذ »1 /33.( 
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 .)10(أعلم»

بَة:  ْ ُ
ابن قا ش ش  مع   وقال  ر، والر ، والو

ُ
رٌ) بالإجماع، والصوف ولِ؛ فطا عَرَ المأ

َ
«(إلا ش

«
ُ
ارة ادة الروضة": الط ُّ  "ز ه؟ فالأ ولٍ أم من غ ل  من مأ  . )11(الشعر؛ فلو رأى شعرة وشكّ 

ي: رٍّ و) ما    وقال الرحيبا ِ ر  حياة ك ر من) حيوان (طا ش وو «و (لا) ينجس (صوف وشعر ور

﴿ : عا م لقولھ  ول  لقة (وفأر) ومأ اعًا  دونھ  ا
َ
ا وَمَت

ً
اث

َ
ث

َ
ا أ َ عَارِ

ْ
ش

َ
ا وَأ َ ارِ َ وْ

َ
ا وَأ َ افِ صْوَ

َ
وَمِنْ أ

نٍ  حِ  
َ
ع  إِ س  ش مق ياة والموت، والر ا ال  ا  ر شمول فالظا للامتنان؛  ﴾، والآية سيقت 

 .)12( ذه الثلاثة»

  

 
ذب» ( )  10(  موع شرح الم  ). 241/ 1«ا
اج» (  )  11( تاج  شرح الم  ). 1/158«بداية ا
 )12  (  ) «  . )1/61«مطالب أو الن
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م،  
ْ
العَظ ؛ 

ً
ة حيَّ و  يمة  ال عن  انفصلت  إذا  الأجزاء  من  سبق  ما  غ  اء   الفق اختلف  ثمَّ 

افر.  ف، وا
ْ
ل ِ

ّ
رْن، والظ

َ
، والعَصَب، والق نِّ  والسِّ

ذه    - أنَّ  إ  نابلة  المالكية والشافعية وا اء من  الفق ور  ب جم ت من فذ
َ
بي

ُ
أ إذا  الأجزاء 

 .
ً
مة  محرَّ

ً
ا تكون نجسة ، فإ ٌّ و  يوان المأكول و  ا

اب:
َّ
ط ن   قال ا ب

ُ
ع أنَّ ما أ فْرٍ) ش: 

ُ
فٍ وعاجٍ وظ

ْ
مٍ وظِل

ْ
رْنٍ وعَظ

َ
تٍ من ق ٍ أو ميِّ

ّ نَ من  ب
ُ
«(وما أ

جسٌ»
َ
ھ ن ذه الأشياء فإنَّ تٍ من  ٍ أو ميِّ

ّ  . )13(من 

، سواء انفصل عما    وقال البغوي:
ً
ون نجسا رْنُھ، ي

َ
فْرُه أو ق

ُ
ھ أو ظ يوان سنُّ ذا انفصل من ا «و

ل، إلا من الآدمي...» مھ، أولا يؤ ل   .)14(  يؤ

قان    وقال النووي: ا العظم والسن والقرن والظلف والظفر، ففيھ طر «قال المصنف رحمھ الله (وأمَّ

 
ً

قولا ينجس  قال  من  م  وم يألم،  ولا  يحس  لا  والصوف لأنھ  الشعر  و  قال  من  ابنا؛  أ من 

اب القطع بالنجاسة» ما عند الأ ب م وران: المذ قان مش ذان الطر ) الشرح: 
ً
 .)15( واحدا

ي: حَيبا الرُّ و    وقال  (ف)  دٍ 
ْ
وجِل وحافِرٍ،  يَةٍ، 

ْ
ل وِ دٍ)  وَ رْنٍ 

َ
وق فْرٍ 

ُ
كظ  : ٍ

ّ ) حيوانٍ  من)  ن  ب
ُ
أ «(وما 

 
ليل» (  )  13( ب ا  ). 1/42«موا
)14  (  ) « ذيب  فقھ الإمام الشاف  ).1/178«ال
ذب» (  )  15( موع شرح الم  ). 1/242«ا
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) لقولھ صلى الله عليه وسلم: 
ً
 ونجاسة

ً
ارة  (كميتةٍ ط

ٌ
ة

َ
و مَيْت  ف

ٌ
ة يمَةِ و حيَّ َ عُ من ال

َ
ط

ْ
 .)16(»ما يُق

ا.  - يمة حال حيا ت من ال  مباحة، ولو أبي
ٌ
رة ذه الأجزاء طا نفية إ أن  ب ا  وذ

» : ما، فلا  قال الموص ِ عِ
ْ
م بقَط

َّ
َّ لا تتأل ما، ح ُ ُّ

حِل
َ
 لا ت

َ
ياة رٌ) لأنَّ ا ا طا مُ

ْ
ما (وشعرُ الميتةِ وعَظ ُ ُّ

يَحِل

رُ،  والوََ  ،
ُ

وف والصُّ والقَرْنُ،   ،
ُ

ف
ْ
ل ِ
ّ
والظ  ،

ُّ
ف

ُ
وا افِرُ،  وا العَصَبُ،  وكذلكَ  سُ،  نَجِّ

ُ
الم و  و الموتُ 

رْنا 
َ

ك
َ

بُ؛ لما ذ
َ
ل

ْ
ِ ، والمِنْقارُ، وا نُّ شُ، والسِّ  . )17( » والرِّ

ي: اسا ال افِرِ    وقال  َ ْ
وَا نِّ  وَالسِّ مِ 

ْ
عَظ

ْ
وَال قَرْنِ 

ْ
ال

َ
 
ً
بَة

ْ
صُل انت  إِنْ 

َ
ف ا  ف دَمَ   

َ
لا ال  جْزَاءُ 

َ ْ
الأ ا  مَّ

َ
«وَأ

ابِنَا» َ ْ َ
سَتْ بِنَجِسَةٍ عِنْدَ أ ْ َ

ل
َ
بَةِ ف

ْ
ل عَصَبِ والأنْفِحَةِ الصُّ

ْ
وفِ وَال عْرِ وَالصُّ فِ وَالشَّ

ْ
ل ِ
ّ
ِ وَالظ

ّ
ف

ُ ْ
 .)18( وَا

ة  النظر إ أنَّ الأ ناء ع ما سبق، و بتة و ول حال  المست يوان المأ م ا ا من  قد تمَّ أخذ

 حياتھ، ف داخلة  عموم قول الن صلى الله عليه وسلم: (
ٌ
ة

َ
وَ مَيْت ُ َ

، ف
ٌ
ة َ حَيَّ ِ يمَةِ وَ ِ

َ طِعَ مِنَ ال
ُ
و ما يدلُّ  ما ق )، و

اء السابق نقلھ.   لھ كلام الفق

  ِ
ّ يوان ال عُ من ا

َ
ا يُقْط اء فيما يحلُّ وما لا يحلُّ ممَّ ن الفق ان  ووجھ الاختلاف ب ول: أنَّ ما  المأ

ا   تھ. وأمَّ أخذ حكم مي ِ، و
ّ ن من ال ب

ُ
ھ يحرم إذا أ م؛ فإنَّ

َّ
تأل  رُوحٍ و

َ
َ حياة حْ َ يوان و جُزءًا من ا

ِ فلا يحرم ولا ينجس.
ّ يوان ال طِعَ من ا

ُ
م، فإنھ إذا ق

َّ
النبات، ولا تتأل  أجزاؤه ال تنمو 

 
)16  (  ) «  ). 1/61«مطالب أو الن
تار» (  )  17(  ). 1/19«الاختيار لتعليل ا
ع» (  )  18( ع الصنا  ). 1/63«بدا
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ي:  ذا   قال التنو المال ا، فأشبھ النبات،  ِ
ّ
ياة لا تحل رة عند مالك، ولأنَّ ا ا الشعور ف طا «وأمَّ

وم، فم  لة ال ا العظام ف عند مالك بم ار» إ أن قال: «وأمَّ عْرٍ. و معناه الأصواف والأو
َ

لِّ ش
ُ
 

للعظام   حكمنا   
ً
نجسا م  ال ان  وم  بذلك،  للعظام  حكمنا   

ً
را طا م  ال ھ ان 

ّ
تحل مما  ا  َّ لأ ا؛ 

 ﴿ : عا ياة، واستدلوا ع ذلك بقولھ  َ رَمِيمٌ ا ِ امَ وَ
َ
عِظ

ْ
ِ ال

ْ الَ مَنْ يُ
َ
س:  ق ر إضافة 78﴾ [ ]، والظا

ياة إ نفس العظام. لكن  الآية: ﴿  ةٍ ا لَ مَرَّ وَّ
َ
ا أ َ َ

أ
َ

ش
ْ َ
ذِي أ

َّ
ا ال َ لْ يُحْيِ

ُ
س:  ق ياة   ]، فأضاف 79﴾ [ ا

شاء تركيب لا  شاء إ دار الدنيا. والإ إحياء. لكن اجتمعت الأمة ع أن العودة   إ الدار الآخرة والإ

نا إحياءَ  ا  شا ون مع إ البداية، في ياة   .)19( ا» حلول ا

ا:  حرمة شعر الميتة وعظم
ً

لا ِ
ّ
ا الأنصاري معل ھ    وقال الشيخ زكر ياة؛ لأنَّ ھ ا

ُّ
ما تحِل «لأنَّ كلا م

عَر» ش والشَّ ر والرِّ َ وف والوَ مُ، و معناه الصُّ
َ
أل  .)20( ينمو، والعظم يُحِسُّ و

: ي عمر المقد لُّ ما   وقال ابن أ ا، و
ُّ
 تُحِل

َ
ياة ا الموتُ. مَمْنُوعٌ، لأنَّ ا

ُّ
م: إنَّ العِظامَ لا يُحِل

ُ
«وقول

﴿ : عا ھ الموتُ؛ بدَلِيلِ قولِھ 
ُّ
 يُحِل

ُ
ياة ھ ا

ُّ
َ رَمِيمٌ تُحِل ِ امَ وَ

َ
عِظ

ْ
ِ ال

ْ ال مَنْ يُ
َ
ياةِ ق ﴾. ولأنَّ دليلَ ا

دِ   ْ َ حِسُّ ب رَسُ، وُ قُھ الضَّ َ ْ َ مُ، و
َ
ل

ْ
رْسُ يأ مِ، والضِّ

َّ
دُّ مِنھ  ال

َ
مِ أش

ْ
و  العَظ مُ، و

َ
ل
َ
الإحساسُ والأ

ى
َّ َ
مُذ مِن   

َ
خِذ

ُ
أ إن  مِ؛ 

ْ
العَظ افِرُ  وا فْرُ 

ُّ
والظ والقَرْنُ  يَنْجُسُ،  الموتُ  ھ 

ُّ
يُحِل و    الماءِ وحَرارتِھ، وما  ف

جِسٌ 
َ
و ن ٍ ف

ّ َ خِذ مِن 
ُ
ن أ رٌ، و ِ صلى الله عليه وسلم: «طا

ّ ة؛ لقولِ الن
َ
وَ مَيت ُ َ

 ف
ٌ
ة َ حَيَّ ِ يمَةِ وَ ِ

َ طعُ مِنَ ال
ْ

 .)21( »مَا يُق

 
يھ ع مبادئ التوجيھ» (  )  19(  ). 232،  1/231«التن

 ). 1/10«أس المطالب  شرح روض الطالب» (  )  20(

 ). 1/179«الشرح الكب ع المقنع» (  )  21(
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 ذلك بقولھ: «وقد سبق قول الموص  إباحة شعر الميتة  
ً

لا ِ
ّ
ة معل نفيَّ ا عند ا  وعظم

َ
ياة لأنَّ ا

 ،
ُّ

ف
ُ

افِرُ، وا سُ، وكذلكَ العَصَبُ، وا نَجِّ
ُ
و الم ما الموتُ و ُ ُّ

ما، فلا يَحِل ِ عِ
ْ
م بقَط

َّ
َّ لا تتأل ما، ح ُ ُّ

حِل
َ
لا ت

رْنا 
َ

ك
َ

بُ؛ لما ذ
َ
ل

ْ
ِ ، والمِنْقارُ، وا نُّ شُ، والسِّ رُ، والرِّ ، والوََ

ُ
وف ، والقَرْنُ، والصُّ

ُ
ف

ْ
ل ِ
ّ
 . )22( » والظ

م حرمت لاحتباس الدم   لد وال م وا : أنَّ ال ة أخرى للقول بالإباحة، و
َّ
نفية عل وعند ا

والصوف   الشعر  وكذا  ا،  ونحو والسن،  والقرن  العظم  بخلاف  ذا  و ا،  قطع عد  ا  ف النجس 

س، فلا  ا دم سائل محت س ف ا ل ا؛ فإ ر ونحو  تنجس.والو

ي:   اسا دِ «قال ال
ْ
ل ِ

ْ
مِ وَا ْ َّ مِ وَال ْ َّ

ا دَمٌ من ال جْزَاءِ ال ف
َ ْ
  الأ

َ
ف

َ
 خِلا

َ
لا

َ
ا الذي لھ دَمٌ سَائِلٌ ف مَّ

َ
وَأ

سْفُوحُ 
َ ْ
مُ الم و الدَّ ا و جِسِ ف مِ النَّ ؛ لاِحْتِبَاسِ الدَّ

ٌ
جِسَة

َ
ا ن ا أ َ حْوِ

َ
 .)23(»وَن

ھ؛ حيث قال:  و ما اختاره شيخ الإسلام ابن تيمية وصوَّ نفية  ب إليھ ا ذا الذي ذ  و

وَ  ا،  َ عْرُ
َ

وَش حْوِهِ، 
َ
وَن افِرِ،  َ ْ

ا
َ

لِكَ: 
َ
ذ سِ 

ْ
جِ مِنْ  وَ  ُ وَمَا  ا،  َ فُرُ

ُ
وَظ ا  َ رُْ

َ
وَق يْتَةِ، 

َ ْ
الم مُ 

ْ
عَظ ا  مَّ

َ
ا  «أ َ ُ

ش رِ

وَالٍ. 
ْ
ق

َ
 أ

ُ
ة

َ
ث

َ
لا

َ
مَاءِ ث

َ
عُل

ْ
نِ لِل ْ وْعَ يْنِ النَّ

َ
ذ َ فِي 

َ
ا: ف َ رُ َ  وَوَ

إنَّ   ي:  ِ ا
َّ
وَالث حْمَدَ، 

َ
أ عَنْ   

ٌ
رِوَايَة لِكَ 

َ
وَذ ورِ،  ُ ْ

ش
َ ْ
الم  ِ  ِ

ّ ِ افِ الشَّ قَوْلِ 
َ

ك مِيعِ  َ ْ
ا  

ُ
جَاسَة

َ
ن ا:  َ حَدُ

َ
امَ أ

َ
عِظ

ْ
ال

حْمَدَ. وَ 
َ
بِ مَالِكٍ، وَأ َ ْ

ورُ مِنْ مَذ ُ ْ
ش

َ ْ
وَ الم ُ ا 

َ
ذ َ ، وَ

ٌ
رَة ِ ا

َ
ا ط َ حْوَ

َ
عُورَ وَن ، وَالشُّ

ٌ
جِسَة

َ
ا ن َ حْوَ

َ
: إنَّ  وَن

ُ
الِث

َّ
الث

حْمَدَ،  
َ
بِ مَالِكٍ، وَأ َ ْ

ِ مَذ وْلٌ 
َ
وَ ق ُ ، وَ

َ
ي حَنِيفَة ِ

َ
قَوْلِ أ

َ
رٌ: ك ِ ا

َ
مِيعَ ط َ ْ

وَابُ ا وَ الصَّ ُ وْلُ 
َ

ق
ْ
ا ال

َ
ذ َ »؛  وَ

 
تار» (  )  22(  ). 1/19«الاختيار لتعليل ا

ع» ()  23(  ع الصنا  . )1/63«بدا
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جَاسَةِ.   النَّ
َ
 دَلِيلَ عَ

َ
، وَلا

ُ
ارَة َ َّ

ا الط َ صْلَ فِ
َ ْ
نَّ الأ

َ
 لأِ

حْلِيلِ؛ ِ آيَةِ التَّ لُ 
ُ

تَدْخ
َ
بَائِثِ، ف

َ ْ
سَتْ مِنْ ا ْ َ

بَاتِ، ل يِّ
َّ
َ مِنْ الط ِ عْيَانَ 

َ ْ
ذِهِ الأ َ إِنَّ 

َ
يْضًا ف

َ
ا    وَأ َ َّ لِكَ؛ لأَِ

َ
وَذ

قَوْ 
َ

ك
َ
 ف

ُ
فْظ

َّ
ا الل مَّ

َ
ً أ  مَعْ

َ
ا، وَلا

ً
فْظ

َ
 ل

َ
بَائِثِ لا

َ ْ
ُ مِنْ ا َّ مَھُ  لْ فِيمَا حَرَّ

ُ
دْخ

َ
مْ ت

َ
: ﴿ل

َ
عَا

َ
مْ  لِھِ 

ُ
يْك

َ
 عَل

ْ
حُرِّمَت

 
ُ
ة

َ
يْت

َ ْ
وْعَانِ: حَيَ الم

َ
 ن

ُ
يَاة َ ْ

، وَا ِ
ّ َ ْ

تَ ضِدُّ ال يِّ
َ ْ
نَّ الم

َ
لِكَ؛ لأِ

َ
ا؛ وَذ َ َ َ ْ

ش
َ
عُورُ وَمَا أ ا الشُّ َ لُ فِ

ُ
 يَدْخ

َ
يَوَانِ  ﴾ لا َ ْ

 ا
ُ
اة

، سُّ ِ
ْ
ا ا َ ُ اصَّ

َ
يَوَانِ خ َ ْ

 ا
ُ
حَيَاة

َ
بَاتِ، ف  النَّ

ُ
اءُ. وَحَيَاة

َ
تِذ

ْ
مُوُّ وَالاِغ بَاتِ النُّ  النَّ

ُ
، وَحَيَاة

ُ
ة رَادِيَّ ِ

ْ
 الإ

ُ
ة

َ
رَك َ ْ

 وَا

﴿ ھُ: 
ُ
وْل

َ
 وَق

ُ
ة

َ
يْت

َ ْ
الم مْ 

ُ
يْك

َ
عَل  

ْ
رْعَ حُرِّمَت الزَّ إِنَّ 

َ
ف ةِ،  بَاتِيَّ النَّ دُونَ   ،

ُ
ة يَوَانِيَّ َ ْ

ا  
ُ
يَاة َ ْ

ا تْھُ 
َ
ارَق

َ
ف بِمَا  وَ  ُ مَا  إنَّ  ﴾

ا   َ َ جَاسَ
َ
لِكَ ن

َ
ذ يُوجِبُ   

َ
رْضُ وَلا

َ ْ
مُوتُ الأ

َ
ت دْ 

َ
وَق نَ،  سْلِمِ

ُ ْ
الم فَاقِ  بِاتِّ يَنْجُسْ  مْ 

َ
ل سَ  ُ يَ ا 

َ
رَ إذ َ َّ فَاقِ  وَال بِاتِّ

نَ، سْلِمِ
ُ ْ
ھُ    الم إِنَّ

َ
ف عْرُ  الشَّ ا  مَّ

َ
وَأ  ،

ُ
ة رَادِيَّ ِ

ْ
الإ  

ُ
ة

َ
رَك َ ْ

وَا سُّ  ِ
ْ
ا ا  َ فِ انَ 

َ
مَا   :

ُ
مَة رَّ َ ُ ْ

ا  
ُ
يْتَة

َ ْ
الم مَا  نَّ ِ يَنْمُو، وَ

 يَتَ 
َ

سَ فِيھِ حِسٌّ وَلا ْ َ
رْعُ ل رْعِ، وَالزَّ الزَّ

َ
ولُ 

ُ
ط َ تَذِي، وَ

ْ
غ َ َّ  وَ  حَ

ُ
ة يَوَانِيَّ َ ْ

 ا
ُ
يَاة َ ْ

ھُ ا
ُّ
حُل

َ
 ت

َ
كُ بِإِرَادَةٍ، وَلا حَرَّ

سِھِ»  وَجْھَ لِتَنْجِ
َ

ا، وَلا َ ِ
َ
 .)24( يَمُوتَ بِمُفَارَق

غرض    ٍ
ّ ال المستقطع من حيوان  سيج  ذا ال ن لنا أنھ يلزم   ب ناء ع ما سبق ي و

ى ي لھ وأن يكون مذ راع أن يؤخذ من حيوان حلال أ اة الشرعية. حسب الاس  شروط الذ

 

 

 
ى» ()  24(   . )1/276«الفتاوى الك
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 التوصيات: 

جواز لس  ا ر  حال  التقنية      حسب  م  ال بات  بإاست نو  فإنا  ورة  ذه المذ ضافة 

        الشروط:

 .: ألا يضاف إ المنتج الدم ومشتقاتھأولا

ون ثانيا  رة: أن ت  طا
ً
 .المواد المضافة إ المنتج حلالا

سانثالثا  بت ضرر ع الإ م المست تب ع تناول ال  .: ألا ي

عا  ادة بحل المنتجرا ة إسلامية تصدر ش افة مراحلھ تحت إشراف ج بات    .: أن يتم الاست

م  الدول الإسلامية؛ وذلك ضرورة :خامسا  بات ال لتحقيق الاطمئنان إ حل    توف تقنية است

 المنتج.

 

ن.  بھ أجمع د وع آلھ و نا محمَّ ِ
ّ ارك ع نب م و

َّ
 ذا والله أعلم، وص الله وسل



 

18 
 



 

19 
 

 



1 
 

 

 

 

 

 

 

 

رعة وم المس ي  حكم ال  من أصل حيوا
 

 

 

سَ د. ميّ  .أ  ن ادة محمد ا

 بحث مقدم لندوة

ا( ق سو رعة و وم المس  ) حكم الشرع  تناول ال

  مجمع الفقھ الإسلامي الدو

 

 

 

 

  



2 
 

 المقدمة

 

بھ ومن والاه. ، والصلاة والسلام ع رسول الله، وآلھ و مد   ا

عد:    أما 

ا إ   ي) أتقدم  رعة من أصل حيوا وم المس ذه خلاصة بحثية حول موضوع (ال ف

 أمانة مجمع الفقھ الإسلامي الدو الموقرة. 

ع   والاقتصار  الاختصار  من  الاستكتاب  شرط  مع  متفقة  خلاص  خمس وجاءت 

يفة.   عشرة 

ن:  ن اثن ،  مطلب
ً
ا شرعا ا جمع خيوط التصور للمسألة، ثم تكييف  حاولت ف

شأة والآثار المتوقعة  المطلب الأول: رعة وال وم المس ف بال  التعر

ا ق سو رعة و وم المس لاك ال ي: حكم الشرع  اس  المطلب الثا
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 المطلب الأول 

شأة والآثار المتوقعة رعة وال وم المس ف بال  التعر

ف  : التعر
ً
ومبأولا رعة ال  : المس

) رع  المس م  باتھ     :)Cultured meat  ( )1ال است يتم  حيوانية  خلايا  من  مأخوذ  م 

ة، أي إنتاج   لو ال الزراعة ا و أحد أش وم المذبوحة. و ت بدلا من أخذه من ال ا

يوان   وم خارج ا تال  .ا

ذعية من  لايا ا صول ع ا راع «با ون   تبدأ عملية الاس يوان  د   أو عضلاتھ   ا

ام عالية ع غرار ما يحدث   ة بكثافات وأ رع  مفاعلات حيو س
ُ
ا، ثم  وتخز

ون من   ن يت بت غ بالأك لايا بوسط مست غذية ا يوان، وتتم  داخل جسم ا

والفيتامينات  وز،  لو وا ية،  الأمي الأحماض  مثل:  الأساسية،  الغذائية  العناصر 

ضاف إل ة، وُ نات وعوامل النمو الأخرى»والأملاح غ العضو وت  .)2( ا ال

ة ع التمايز   لايا غ النا كيبة المتوسطة، إ «تحف ا ات  ال وتؤدي التغي

يتم   ثم  وم،  ال ا  م ون  تت ال  الضامة  ة  والأ ون  والد لية  ي ال العضلات  إ 

ذه العملية  ستغرق  ائية، و ا  المنتجات ال عبئ ا و لايا المتمايزة وتحض حصاد ا

ن  م الذي تتم زراعتھ». أساب 8و 2ما ب  ع نوع ال
ً
 يع، اعتمادا

 :
ً
رعة ثانيا وم المس خ ال  History of cultured meatتار

 
م النظيف    )1( ــــــا ال ــــــ أيضـ سـ ــــــطنا  clean meatو م الاصـ ت  synthetic meat، او ال م ا  in vitroأو 

meat    . 

وم )؟ينظر: مقال : ما الأصل العل    )2( راع ال  م  2023يناير   26شر:   لفكرة ( اس

  -https://aawsat.com/home/article/4122046/%D9%85%D8%A7

-%D8%A7%D9%84%D8%B9%D9%84%D9%85%D9%8A-8%A7%D9%84%D8%A3%D8%B5%D9%84D%

-9%84%D9%81%D9%83%D8%B1%D8%A9D%

-2%AB%D8%A7%D8%B3%D8%AA%D8%B2%D8%B1%D8%A7%D8%B9C%

8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85%C2%BB%D8%9FD% 

    . 

https://aawsat.com/home/article/4122046/%D9%85%D8%A7-%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%B5%D9%84-%D8%A7%D9%84%D8%B9%D9%84%D9%85%D9%8A-%D9%84%D9%81%D9%83%D8%B1%D8%A9-%C2%AB%D8%A7%D8%B3%D8%AA%D8%B2%D8%B1%D8%A7%D8%B9-%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85%C2%BB%D8%9F
https://aawsat.com/home/article/4122046/%D9%85%D8%A7-%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%B5%D9%84-%D8%A7%D9%84%D8%B9%D9%84%D9%85%D9%8A-%D9%84%D9%81%D9%83%D8%B1%D8%A9-%C2%AB%D8%A7%D8%B3%D8%AA%D8%B2%D8%B1%D8%A7%D8%B9-%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85%C2%BB%D8%9F
https://aawsat.com/home/article/4122046/%D9%85%D8%A7-%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%B5%D9%84-%D8%A7%D9%84%D8%B9%D9%84%D9%85%D9%8A-%D9%84%D9%81%D9%83%D8%B1%D8%A9-%C2%AB%D8%A7%D8%B3%D8%AA%D8%B2%D8%B1%D8%A7%D8%B9-%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85%C2%BB%D8%9F
https://aawsat.com/home/article/4122046/%D9%85%D8%A7-%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%B5%D9%84-%D8%A7%D9%84%D8%B9%D9%84%D9%85%D9%8A-%D9%84%D9%81%D9%83%D8%B1%D8%A9-%C2%AB%D8%A7%D8%B3%D8%AA%D8%B2%D8%B1%D8%A7%D8%B9-%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85%C2%BB%D8%9F
https://aawsat.com/home/article/4122046/%D9%85%D8%A7-%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%B5%D9%84-%D8%A7%D9%84%D8%B9%D9%84%D9%85%D9%8A-%D9%84%D9%81%D9%83%D8%B1%D8%A9-%C2%AB%D8%A7%D8%B3%D8%AA%D8%B2%D8%B1%D8%A7%D8%B9-%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85%C2%BB%D8%9F
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رعة  مرت  وم المس م تلك المراحل: فكرة ال  بمراحل متعددة، فيما ي أ

) للضفدع  وسط  1907ـ  عام  ية  سون) خلايا عص ار ) زرع عالم الأحياء (روس 

  . ك و  ليمفاوي  جامعة جونز 

وم   قة إنتاج ال اع لطر ن) أول براءة اخ ليم فان إيل يات، قدم (و سعي ـ  أواخر ال

رعة.   المس

ت لإنتاج  1998ـ  عام ( بية  ا وم الأسماك الذ الة (ناسا) بزراعة  )، قامت و

لة.   الغذاء لرحلات الفضاء الطو

س) عام ( ا ا  2003ـ  مشروع (أورون  بات خلايا من الضفدع، وقدم )، تمكن من است

سا.  ة خلال عشاء  متحف  نانت، فر م الضفادع الصغ  كشرائح 

رعة  عام ( وم المس شور عل عن ال شورات  2008ـ صدر أول م )، وزاد عدد الم

ل كب منذ عام (  )2013ش

ي  عام ( و عد عرض تلفز ور العام ع نطاق واسع  )  لندن حيث  2013ـ ازداد الظ

من   بًا  قر ان  ) أنھ  ن  معلن علنًا،  فيان  ا  وتذوق رعة  المس وم  ال (بوست)  ا  ط

م).   ال

سم   (د بتة   المست وم  ال لمنتجات  ق  سو أول  حدث  مطعم  2020ـ    (

 سنغافورة. 

ما: (   ن،  حت سيًا Good Food Institute)، و( (New Harvestـ لعبت منظمتان غ ر ، دورًا رئ

بتة.  وم المست ر ل   دعم البحث والتطو

ر  Good Meat) و  (Upside Foodsـ أعطيت الموافقة لشرك ( نافسان  التطو ن ت )، اللت

ونا من   لت عد أن منحت  والبحث العل   بديلة، وذلك 
ً
وما يع  ات ال ت أو الشر

كية ( ة الأمر ت لأول  FDAيئة الأغذية والأدو وم المزروعة  ا  لسلامة ال
ً
حا ) تصر

ر من اختبار المنتجات.  عد أش  مرة، 
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) ، يوجد حوا
ً
رعة، 50ـ حاليا ة المس ولات البحر وم والمأ ) شركة ناشئة  مجال ال

ات  ي، مع وجود عدد قليل من الشر ا  الولايات المتحدة والاتحاد الأورو يقع معظم

اص  م من القطاع ا ن  ثمر  .)1(الإضافية  آسيا، كما أن معظم المس

خ  arabic.euronewsونقلت ( ي  وافق ع بيع 2023/  6/  21) بتار م  أن المشرع الأمر

اليفورنيا بتقديم  ن   سمح لشركت  من خلايا حيوانية، مما 
ً
يا م دجاج مصنّع مخ

ت.
ّ
لا  إ رفوف ا

ً
با رعة إ طاولات المطاعم  البلاد، وقر وم المس  ال

 :
ً
رعة ثالثا وم المس  كيفية إنتاج ال

ا   عد م منھ، و يع ال يوان المراد تص ي من خلال أخذ خزعة من ا م ا يصنَع ال

غذى 
ُ

حيث  خاص،  حيوي  مفاعل  وتوضع   العينة  من  ذعية  ا لايا  ا تؤخذ 

لايا   ا من  ج  المز ذا  سمح  و والمعادن،  والفيتامينات  ية  الأمي والأحماض  وز  بالغلو

ب خاصة  ظروف  الغذائية   عضلية  والعناصر  خلايا  إ  ذعية  ا لايا  ا ر  تطو

رع م المس عد ال ة، تص  ما   .)2( نا

: م، و كما ي راع ال  ذه العملية بالإجمال، وللتفصيل ننظر إ مراحل اس

راع:  -1  تحصيل مصدر الاس
ن : ذعية، و ع نوع لايا ا ون المصدر من ا  و

ية: و خلايا    * ني لايا ا اثر والتوسع ا ا ع الت راع لقدر مثالية للاس

ن   و لت التمايز  توجيھ  إ  ا  حاج مثل:  ات،  صعو تواجھ  ا  لك اللامحدود، 

الأجنة  ستخدم  ا  و من  أخلاقية  بقضايا  ا  واصطدام العضلية،  لايا  ا

ا. امصدرً   ل

 
ــــــً   )1( ــــــ أيضـ سـ م النظيف  و ــــــطنا  أ،  clean meatا ال م الاصـ ت  synthetic meatو ال م ا  in vitroأو 

meat    . 

ــــــور  مجلة    )2( شـ ن القبول والرفض)، م ية ب ية والبي ــــــ ـ ا الغذائية وال رعة واثار ــــــ وم المسـ ينظر: بحث (ال

لد ( سانية والطبيعية ، ا  ) .4)، العدد(4العلوم الإ
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ا  * م م  ال بات  است   
ً
حظا الأوفر  البالغة  عد  و البالغة،  لايا  لكن  ا  ،

ا   توسع أن  كما  يوان،  ا من  خزعة  تحتاج  ا  و ل صعب  ا  عل صول  ا

ا ا  مرحلة الشيخوخة وانقسام لة يدخل     .لمدة طو
ذعية:  -2 لايا ا  عملية فصل ا

يوانية:  أساس ا لايا  ا زراعة  والتمايز  عملية  شار  من  الان ذلك  تم  و  ،

 خلال:

ا  وسط مناسب للنمو*  ذعية ووضع لايا ا  .حصاد ا

لايا ع سقالة،  *   ون ذلك من خلال: زرع ا ا، و ة ون ن الأ و ت

عاد و تقنية حديثة تطبع   ي الأ ن ثلا و ا  ت لام أو طباع ا   أو مزج

العضلات،   ل   خلايا  ي لصناعة  الداعمة  لايا  وا نية،  الد لايا  وا

امل.  مت
 توف وسيط للنمو: -3

عن       البحث  إ  أدى  ا  لف ارتفاع  لكن  يوانية،  ا الأمصال  الوسائط:  م  أ من 

لايا.لوطرحت مستخبدائل صناعية،   لوسط النمو ل
ً
 مناسبا

ً
 صات الفطر بديلا

 :
ً
عا رعة: را وم المس  الآثار المتوقعة ل

  : ا  التا ل مخاطر ضارة، بيا ش ا ما  و نافع، وم ا ما   والآثار م

ائد-أ رعة فو وم المس  : الاعتماد ع ال

من   -1 للإفادة  ا  ي وتر الماشية  رعاية  لك  س حيث  الطبيعية،  الموارد  ترشيد 

والرعاية   يد،  ا والغذاء  سع،  الم ان  الم متعددة  موارد  ا  ية  م ال

يوان، ية  و  ل وم وتر ل  يوانية ع ش ش الدراسات إ أن المنتجات ا

ستخدم حوا   ٪ من الأرا 83الأحياء المائية والبيض ومنتجات الألبان 

م بحوا   سا نما  57الزراعية  العالم و تلفة، ب ٪ من انبعاثات الأغذية ا

ن و 37توفر فقط   وت ة بالإضا18٪ من ال رار فة ا الآثار ٪ من السعرات ا

راري  ا الاحتباس  غازات  انبعاثات  عاد:  أ خمسة  ع  السلبية  ية  البي
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)GHG  يطات راع  و  .)1( )، واستخدام الأرا والمياه، وتحميض ا  الاس

ذه الموارد.   در   لا نحتاج إ 
ية  -2 ون  ظروف مخت ي رعة  وم المس ال فإنتاج  ي:  الغذا تحقيق الأمن 

وارث الطبيعية،   ارجية غ المواتية، مثل ال ا أثناء الظروف ا مسيطر عل

ي العالمي.  عدام الأمن الغذا  مما يؤدي إ تقليل مخاطر ا
إن   يطانية،  ال باث  بجامعة  البح  ق  الفر سة  رئ س  أل الدكتورة  وتقول 

اجة   ا ة  معا تكمن    
ً
يا مخ المصنع  م  ال تناول  من  الأك  الفائدة 

ي والتصدي للتغ المنا  .)2(العالمية والتحديات العالمية للأمن الغذا
أزمة   -3 رت  أظ لقد  المعدية:  الأمراض  ع  الغذاء   COVID-19القضاء  أن 

ل مباشر من   ش و أصل معظم الأمراض المعدية الناشئة، إما  ي  يوا ا

ل غ مباشر   ش ية والداجنة، أو  يوانات ال خلال انتقال الامراض من ا

تھ.  سان وماش ن الإ  من خلال التوسع الزرا وتكثيف التماس المباشر ب
رع يتم إنتاجھ  ظل ظروف معقمة، يمكنھ المساعدة  م المس فبما أن ال

بة للأمراض. ات والفايروسات المس   القضاء ع التلوث بالميكرو

 

 

  

 
 ينظر :   )1(

-https://www.independentarabia.com/node/179316/%D8%AA%D8%AD%D9%82%D9%8A%D9%82%D8%A7%D8%AA

-9%88%D9%85%D8%B7%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA/%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85D%

-%D8%AB%D9%88%D8%B1%D8%A9-8%A7%D9%84%D8%B5%D9%86%D8%A7%D8%B9%D9%8A%D8%A9D%

-%D9%85%D9%87%D9%84%D9%83%D8%A9-8%A3%D9%85D%

8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A%D8%A9%D8%9FD% 

 ينظر :   )2(

-https://www.independentarabia.com/node/179316/%D8%AA%D8%AD%D9%82%D9%8A%D9%82%D8%A7%D8%AA

-9%88%D9%85%D8%B7%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA/%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85D%

-%D8%AB%D9%88%D8%B1%D8%A9-8%A7%D9%84%D8%B5%D9%86%D8%A7%D8%B9%D9%8A%D8%A9D%

-%D9%85%D9%87%D9%84%D9%83%D8%A9-8%A3%D9%85D%

8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A%D8%A9%D8%9FD% 

https://www.independentarabia.com/node/179316/%D8%AA%D8%AD%D9%82%D9%8A%D9%82%D8%A7%D8%AA-%D9%88%D9%85%D8%B7%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA/%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D8%B5%D9%86%D8%A7%D8%B9%D9%8A%D8%A9-%D8%AB%D9%88%D8%B1%D8%A9-%D8%A3%D9%85-%D9%85%D9%87%D9%84%D9%83%D8%A9-%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A%D8%A9%D8%9F
https://www.independentarabia.com/node/179316/%D8%AA%D8%AD%D9%82%D9%8A%D9%82%D8%A7%D8%AA-%D9%88%D9%85%D8%B7%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA/%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D8%B5%D9%86%D8%A7%D8%B9%D9%8A%D8%A9-%D8%AB%D9%88%D8%B1%D8%A9-%D8%A3%D9%85-%D9%85%D9%87%D9%84%D9%83%D8%A9-%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A%D8%A9%D8%9F
https://www.independentarabia.com/node/179316/%D8%AA%D8%AD%D9%82%D9%8A%D9%82%D8%A7%D8%AA-%D9%88%D9%85%D8%B7%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA/%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D8%B5%D9%86%D8%A7%D8%B9%D9%8A%D8%A9-%D8%AB%D9%88%D8%B1%D8%A9-%D8%A3%D9%85-%D9%85%D9%87%D9%84%D9%83%D8%A9-%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A%D8%A9%D8%9F
https://www.independentarabia.com/node/179316/%D8%AA%D8%AD%D9%82%D9%8A%D9%82%D8%A7%D8%AA-%D9%88%D9%85%D8%B7%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA/%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D8%B5%D9%86%D8%A7%D8%B9%D9%8A%D8%A9-%D8%AB%D9%88%D8%B1%D8%A9-%D8%A3%D9%85-%D9%85%D9%87%D9%84%D9%83%D8%A9-%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A%D8%A9%D8%9F
https://www.independentarabia.com/node/179316/%D8%AA%D8%AD%D9%82%D9%8A%D9%82%D8%A7%D8%AA-%D9%88%D9%85%D8%B7%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA/%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D8%B5%D9%86%D8%A7%D8%B9%D9%8A%D8%A9-%D8%AB%D9%88%D8%B1%D8%A9-%D8%A3%D9%85-%D9%85%D9%87%D9%84%D9%83%D8%A9-%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A%D8%A9%D8%9F
https://www.independentarabia.com/node/179316/%D8%AA%D8%AD%D9%82%D9%8A%D9%82%D8%A7%D8%AA-%D9%88%D9%85%D8%B7%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA/%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D8%B5%D9%86%D8%A7%D8%B9%D9%8A%D8%A9-%D8%AB%D9%88%D8%B1%D8%A9-%D8%A3%D9%85-%D9%85%D9%87%D9%84%D9%83%D8%A9-%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A%D8%A9%D8%9F
https://www.independentarabia.com/node/179316/%D8%AA%D8%AD%D9%82%D9%8A%D9%82%D8%A7%D8%AA-%D9%88%D9%85%D8%B7%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA/%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D8%B5%D9%86%D8%A7%D8%B9%D9%8A%D8%A9-%D8%AB%D9%88%D8%B1%D8%A9-%D8%A3%D9%85-%D9%85%D9%87%D9%84%D9%83%D8%A9-%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A%D8%A9%D8%9F
https://www.independentarabia.com/node/179316/%D8%AA%D8%AD%D9%82%D9%8A%D9%82%D8%A7%D8%AA-%D9%88%D9%85%D8%B7%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA/%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D8%B5%D9%86%D8%A7%D8%B9%D9%8A%D8%A9-%D8%AB%D9%88%D8%B1%D8%A9-%D8%A3%D9%85-%D9%85%D9%87%D9%84%D9%83%D8%A9-%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A%D8%A9%D8%9F
https://www.independentarabia.com/node/179316/%D8%AA%D8%AD%D9%82%D9%8A%D9%82%D8%A7%D8%AA-%D9%88%D9%85%D8%B7%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA/%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D8%B5%D9%86%D8%A7%D8%B9%D9%8A%D8%A9-%D8%AB%D9%88%D8%B1%D8%A9-%D8%A3%D9%85-%D9%85%D9%87%D9%84%D9%83%D8%A9-%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A%D8%A9%D8%9F
https://www.independentarabia.com/node/179316/%D8%AA%D8%AD%D9%82%D9%8A%D9%82%D8%A7%D8%AA-%D9%88%D9%85%D8%B7%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA/%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D8%B5%D9%86%D8%A7%D8%B9%D9%8A%D8%A9-%D8%AB%D9%88%D8%B1%D8%A9-%D8%A3%D9%85-%D9%85%D9%87%D9%84%D9%83%D8%A9-%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A%D8%A9%D8%9F
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رعة:  -ب وم المس  مخاطر الاعتماد ع ال

للإنتاج:   -1 العالية  لفة  وم  ال ال يع  تص ع  عمل  ان  بح  ق  فر قال 

لفة   يطانية: إن الت   جامعة باث ال
ً
يا رعة مخ ن  المس والطاقة اللازمت

تقليل   ع  عمل  ق  الفر أن  وا  صنع عالية، وأو
ُ
الم م  ال ر  لتطو  

ً
حاليا

صنع 
ُ
م الم م رغبة  أن يص ال ة م ذه الطاقة المطلو اليف، و ذه الت

ال. م التقليدي نفسھ الموجود  ا   سعر ال

) نحو  لفت  غر  ام قطعة  أول  أن   
ً
لف 330علما ت نما  ب دولار،  ألف   (

) 
ً
 .)1() دولارات للوحدة الواحدة  مقياس المعمل10القطعة الواحدة حاليا

رعة من   -2 وم المسن : إذ لا توجد دراسات مؤكدة بنظافة ال التلوث البي

ا عن غاز   ادة خطر بز ناك احتمال  بل  ون،  الكر أوكسيد  ي  ثا انبعاثات 

يوانات الطبيعية    الميثان المنبعث من ا
ً
با رعة س وم المس ون ال ، فت

ة منھ شر ال ي  عا الذي  راري  ا ست    .)2( الاحتباس  رعة ل وم المس فال

وم التقليدية.  ئة من ال  أقل خطرا ع الب
ا   -3 م اجة إ  ا عند ا بية الموا وذبح انقراض عدد من الصناعات: ف

منتجات   أن  كما  لود،  وا سيج  وال الصوف  الصناعات:  من  عددا  يوفر 

 َ عام  ل القُ  تاشُ عْ الأ ا أ يام. عل  رى وا
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https://www.independentarabia.com/node/179316/%D8%AA%D8%AD%D9%82%D9%8A%D9%82%D8%A7%D8%AA-%D9%88%D9%85%D8%B7%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA/%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D8%B5%D9%86%D8%A7%D8%B9%D9%8A%D8%A9-%D8%AB%D9%88%D8%B1%D8%A9-%D8%A3%D9%85-%D9%85%D9%87%D9%84%D9%83%D8%A9-%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A%D8%A9%D8%9F
https://www.independentarabia.com/node/179316/%D8%AA%D8%AD%D9%82%D9%8A%D9%82%D8%A7%D8%AA-%D9%88%D9%85%D8%B7%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA/%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D8%B5%D9%86%D8%A7%D8%B9%D9%8A%D8%A9-%D8%AB%D9%88%D8%B1%D8%A9-%D8%A3%D9%85-%D9%85%D9%87%D9%84%D9%83%D8%A9-%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A%D8%A9%D8%9F
https://www.ucdavis.edu/food/news/lab-grown-meat-carbon-footprint-worse-beef


9 
 

ي ا   لمطلب الثا

ا  ق سو رعة و وم المس لاك ال  حكم الشرع  اس

افة، بدءا عد الغذاء من  شري  ة لتحقق مصا النوع ال سانية الضرور اجات الإ ا

ة المال.  اء بمص سل ان ة النفس فالعقل فال ة الدين مرورا بمص  من مص

عا ع آدم عليھ السلام عندما أسكنھ جنتھ ب ن الله تبارك و وفرة الغذاء، قال  وقد ام

) طھ: َ ضْ
َ
 ت

َ
ا وَلا َ  فِ

ُ
مَأ

ْ
ظ

َ
 ت

َ
كَ لا نَّ

َ
عْرَى وَأ

َ
 

َ
ا وَلا َ جُوعَ فِ

َ
 ت

َّ
لا

َ
كَ أ

َ
: (إِنَّ ل عا نا تبارك و - 118ر

ة،119 شر ياة ال ة الغذاء  ا ع العادات غال  يقول   ، مما يدل ع مركز زا  أول ر

ق إ الوصول  عا  دار الثواب ولا طر من الإحياء: « فإن مقصد ذوي الألباب لقاء الله 

 لِ لِ 
ّ

إلا الله  والعمل  قاء  البدن    ،بالعلم  سلامة  إلا  ما  عل المواظبة  تمكن  تصفو  ولا  ولا 

اجة  ،سلامة البدن إلا بالأطعمة والأقوات ا بقدر ا  ،ر الأوقات ع تكرُّ   والتناول م

ن الصا السلف  عض  قال  الوجھ  ذا  الدين  :فمن  من  ل  الأ نبَّ   ،إن  رب  وعليھ  ھ 

و أصدق  ن بقولھ و نالعالم ً { :القائل  .)1( » }الوا من الطيبات واعملوا صا

اجة إ البحث عن آليات  شتد ا ان ع سطح الكرة الأرضية  ومع ازدياد عدد الس

 . طر البي ي، وتقليل ا ا توف الأمن الغذا  لإيجاد مصادر للغذاء، يمكن من خلال

رعة   المس وم  ال يوان  ففكرة  ا ع  المعتمد  بالغذاء  المتعلقة  ل  للمشا  
ً
حلا تطرح 

 . ل الطبي  بالش

ي يدور ع أمور:إن  رعة من أصل حيوا وم المس كم الشر ل  النظر  ا

ذعية ( مصدرـ  لايا ا يو ا  ) ي خلايا ا ا

يع  ـ   والإضافات  التص
ً
يا م مخ يع ال  آلية تص

يةـ  م المطبوع   ما  ال

  

 
 ).  2/2إحياء علوم الدين (  )1(
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ذعية : مصدر الفرع الأول  لايا ا  ا

ون الأخذ حال حياتھ    نھ، و يوان أو من جن ون ا ذعية تؤخذ من د لايا ا أو  فا

الشعر   ياة  ا ا ون من أعضائھ ال لا تحل عد موتھ دون تذكية، وقد ي عد تذكيتھ أو 

ون مائي  يوان قد ي ا، كما أن ا ش ونحو ون بر والر م أو غ ا، وقد ي ول ال ا، مأ

  : التا كم يتفرع  ولھ، فا  مأ

يوان    -1 (ما م  ال ول  مأ التناول غ  خلاياه    )حرم  أخذ  يحل  لا  ير  ا

ان   فإذا  الأصل،  فرع  بت  المست م  ال إذ  الأحوال،  من  بحال  ا  راع واس

ن، ف رام  الأصل محرم الع ا، فا  من نوع أصل
ً
ما تج  رعة ت لايا المس ا

  .
ً
راعا  حرام اس

ً
يرِ  أصلا ِ

ْ
ِ

ْ
مُ ا ْ َ

مُ وَ دَّ
ْ
 وَال

ُ
يْتَة

َ ْ
مُ الم

ُ
يْك

َ
: (حُرِّمَتْ عَل عا قال 

بُعُ  لَ السَّ
َ َ
 وَمَا أ

ُ
طِيحَة  وَالنَّ

ُ
يَة دِّ َ َ ُ ْ

 وَالم
ُ
ة

َ
وذ

ُ
وْق

َ ْ
 وَالم

ُ
نِقَة

َ
نْخ

ُ ْ
ِ بِھِ وَالم

ّ
 ِ

ْ لَّ لِغَ ِ
ُ
  وَمَا أ

يْتُمْ) المائدة: 
َّ

ك
َ
 مَا ذ

َّ
 .3إِلا

ذه الآية كما ورد  الروايات عن حيان قال: "كنا مع رسول   ب نزول  وس

م ميتة ا  فأنزل الله حكم   ،الله ص الله عليھ وسلم وأنا أوقد تحت قدر ف

    . )1(الميتة فأكفأت القدر

اة -2 يوان من غ ذ يوان الميتة، و اسم لما مات من ا و محرم  )2( ا ، و

  )  : عا اعِمٍ  بنص كتاب الله، قال 
َ
 ط

َ
عَ مًا  مُحَرَّ  َّ َ

إِ  َ ِ و
ُ
أ مَا   ِ جِدُ 

َ
أ  

َ
لا لْ 

ُ
ق

وْ فِسْقًا 
َ
ھُ رِجْسٌ أ إِنَّ

َ
ِيرٍ ف

ْ
مَ خِ ْ َ

وْ 
َ
وْ دَمًا مَسْفُوحًا أ

َ
 أ

ً
ونَ مَيْتَة

ُ
نْ يَ

َ
 أ

َّ
عَمُھُ إِلا

ْ
يَط

ِ بِھ)
َّ  ِ

ْ لَّ لِغَ ِ
ُ
عام:  أ  145الأ

لايا تؤخذ من    انت ا نھ مھ أو  فإن  سيج عضلاتھ  د ا حكم  أو  ا، فل ،  أصل

 
ً
راع تناول مآلا ا، والاس رع من خلايا ف ميتة لا يحل تناول م المس ، فيحرم ال

 ميتة 

 
ن، (  )1( لال  ).202ينظر: تفس ا

ي    )2( ام القرآن، ابن العر  ).2/746(ينظر:أح
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ُ
ديث: (أ راد،  ث من الميتة السمك وا س  حِ و

َّ
مَ ل لنا   ت 

َ
 انِ مَ ودَ   تانِ ي

َ
تانِ ، فالم   : ي

راد، والدَّ     : انِ مَ السمك وا
َ

ِ بِ الك
ّ
و   )1(حال)  د والط ، وقولھ عليھ الصلاة والسلام: (

 
َّ
ِ  ،ور ماؤه الط  ل مَ ا

َ
 .)2(ھ) تُ ي

اء  ور من الطا الميت السمك  واختلف الفق م ب ا   والشافعية المالكيةفذ

نابلة ل  ؛. إ إباحة تناولھ)3( وا و  لأن الن عليھ الصلاة والسلام أ ، و من العن

وت الذي طفا  . )4( ا

نفية ب ا ل الطا إ أن  )5(وذ مً أ ن ما انحسر عنھ الماء   ا،مكروه تحر وقد فرقوا ب

الصلاة  بقولھ عليھ  وااستدل، و وما لم ينحسر عنھ، فما انحسر عنھ الماء فيباح

  إذا طفا فلا(السلام: و 
ْ
ل  تأ

ْ
ل

ُ
ذا جزر عنھ ف  .  )6( )ھھ، و

اء كذلك  ميتة ا  ب فراد واختلف الفق نفياذ ور من ا والشافعية   ةم

نابلة راد ، إ القول بإباحة ميتة )7( وا ديث السابق: ا ت  (دون تذكية؛ ل
َّ
حِل

ُ
أ

راد  تانِ: السمك وا ي
َ
تانِ ودَمَانِ، فالم

َ
  .)لنا مَي

 
نــھ، حــديــث رقم ( )1( ــــــــــــ ــــــــــــنــدهأحمــد  ، و )  2/0211) ( 3314أخرجــھ ابن مــاجــھ  سـ )،  5723(، حــديــث رقم   مسـ

)2/97.( 

نھ، حديث رقم (   )2( مذي،  ســـ و قول  1/100)،  ( 69أخرجھ ال يح، و ـــ ذا حديث حســـن  )، وقال: «

« اب الن اء من أ  . أك الفق

ي،(   )3( ام القرآن، ابن العر ي ( 1/53ينظر: أح تاج، الشر )، وشرح منت الإرادات،  336/ 4)، ومغ ا

ي (  و  ) .3/411ال

يحھ، حديث رقم (   )4(  ).5/2093)، ( 5174/5175أخرجھ البخاري  

ي (   )5( داية، المرغينا  ).69/ 4ينظر: ال

نھ، حديث رقم(   )6(  ).  4/268)،( 7رواه الدارقط  س

ي (   )7( ــا ـــدايـــة، المرغينـ ي ( 70/  4ينظر: ال ـــــــر ـــــ تـــاج، الشـ ـــــــرح منت الإرادات،  336/  4)، ومغ ا ـــــ )، وشـ

ي (  و  ) .3/417ال
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لھ،   ھ لا بد من تذكيتھ ح يحل أ راد الميت، وأنَّ ب مالك إ القول بحرمة ا وذ

ھ صيد ال  . )1( لأنَّ

ذعية   ما ا التا إباحة أخذ خلايا راد، و ي إباحة ميتة السمك وا والذي 

ي. يوا راع ا  للاس

يوان  -3 م (حا ول ال   )لال التناول مأ
ُ
 الم

َّ
اة شرعية، ىذ خلاياه  يحل أخذ  ذ

تذكيتھ عد  ذعية  وسائر  ا مھ  و مھ  تناول  جواز  ع   
ً
قياسا  ،

 . أعضائھ
يوان  -4 ل يجوز أخذ خلايا جذعية منھ أو لا؟ ا  ، م ال ول ال  مأ

ن:  ية ع نظر  ذه المسألة مب

و   يوان و ن من ا  . ـ حكم ما أب

يوان ذعية عضو مبان (مقطوع) من ا لايا ا ل ا   ؟ـ 

يوان ال ن من ا : حكم ما أب
ً
   ، وعلة حكمھ:أولا

و ميتة،اتفق العلماء ع  يوان ال كيده وأليتھ ف لا يحل تناولھ،   أن ما قطع من ا

 الإبلِ واستدلوا بما ورد أنھ  
َ
ونَ أسنِمَة م يَجُبُّ ُ  وَ

َ
دينة

َ
مَ الم

َّ
ُ عليھِ وسل َّ  

َّ
ُّ ص قدِمَ النَّ

اتِ الغنَمِ فقالَ  قطعونَ آليَّ وَ مَ ( :وَ
َ
 ف

ٌ
ة َ حيَّ يمةِ وَ َ طِعَ منَ ال

ُ
 ما ق

ٌ
ة

َ
 .)2() يت

اء تقاعدة بلفظ وتداول الفق و كمي ن من  ف نوا  و ، ھ: ما أب  لورود النص  است
ً
صورا

ا،   : ف

را ولا  -1 عد طا راد، فإنھ  ، ومثلھ ما قطع من ا و  ما قطع من السمك و

ست محرمة. عد  راد  الأصل مباحة ول  من الميتة، لأنھ ميتة السمك وا

2-  
ُ
جوز استعمالھ  نَ بِ مسك الغزال إذا أ ر و و  فإنھ طا لأنھ    ؛من الغزال و

لة البيض والولد  و  بم س مما يبان من  و منفصل بطبعھ، أشبھ الولد، ف ل

ي النووي  يمة و حية وح ارتھ اال  .لإجماع ع ط
 

طاب، (  ينظر:  )1( ليل، ا ب ا  ) .3/208موا

نھ، حديث رقم (  )2( نھ، حديث رقم (  2858أخرجھ أبو داود  س مذي  س  ) .  1480)، وال
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ائمالناد   -3 سھ    ،من ال لھ ح ان جمل أو ناقة استوحش وصعب ع أ فإن 

ئذ   وه فقطع سنامھ أو قطعة رجلھ أو نحو ذلك فإن ما قطع منھ حي ثم ضر

أنھ   مل  ا ذلك  أو  الناقة  إذا قبض ع تلك  أنھ  شرط  ل  عت مباح الأ

يوان ك حيا لأن ما قطع مرتبط بأصلھ من ذلك ا  . يذبح ولا ي
ونھ   -4 يدر فلا  ماعة  ا يطرده  الصيد  و  مفعولة،  بمع  فعيلة  دة،  الطر

م أو ونھ بأسياف م يضر ذا   فيذبحوه، لك ھ، و
َ
ذا يقطع رِجْل م، ف خناجر

ابة ر الله   َّ ال ثِرَ عن 
ُ
أ يموت، وقد  يقطع رأسھ ح  ذا  يده، و يقطع 

م،  انوا يفعلون ذلك  مغاز دة، قال الإمام أحمد:  م الطر م جواز  ع

 .
ً
 ولا يرون بھ بأسا

الن فقالوا:    العلة من  يوان  أما  ا ة،  عذيب  العضو  من ج الدم   واحتباس 

ة أخرى  المبان مما يجعلھ مضرا   . من ج

س عضوا مما لا يجري فيھ  اتفقوا ع أن إبانة ما ل ش  و الشعر والر الدم 

ر  ر طا ا   ،والصوف والو َ ْ ءٌ وَمَنَافِعُ وَمِ
ْ

ا دِف َ مْ فِ
ُ

ك
َ
ا ل َ قَ

َ
ل

َ
عَامَ خ

ْ
: (وَالأ عا لقول الله 

ونَ) 
ُ
ل

ُ ْ
أ

َ
   ]5النحل: [ت

نٍ)   حِ
َ
ا وَمَتَاعًا إِ

ً
اث

َ
ث

َ
ا أ َ عَارِ

ْ
ش

َ
ا وَأ َ ارِ َ وْ

َ
ا وَأ َ صْوَافِ

َ
: (وَمِنْ أ عا    ]80النحل: [وقولھ 

ل   :
ً
يوانثانيا ذعية عضو مبان من ا لايا ا  ؟ا

ذعية   لايا ا ر للباحثة أن أخذ ا ون  من  الذي يظ يوان الد أو عضلاتھ أو   ا

يوان المأخوذة منھ، ولو  ،  إبانة عضو  عد  أي عضو من أعضائھ ط تذكية ا ش ف

عد جزء ميتة، لا يحل  ا  ياة فإ وم  أخذت منھ حال ا ا، ولا يحل تناول ال راع اس

ا. ق سو ا، ولا  رعة م  المس

يوان ال أو  لكن   ذعية من صوف ا لايا ا صول ع ا ) ا
ً
اضا لو أمكن (اف

قھ أو حليبھ شھ أو ر تج عن  من ر ا، وتناول ما ي راع جوز اس رة، و عد طا ا  ، فإ

قھ... والله أعلم.   سو ا و راع  اس
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أن  قاعدةوال  م  التحر بات  مس من  خلا  حيث  واز  ل الأشياء    الضابطة  الأصل  

 
ً
ور خلاف م ا ا ال أخذ  م  التحر الدليل ع  ي حنيفةالإباحة ح يدل  ، )1( ا لأ

شف جديد، ذعية مك لايا ا ا    فا ا ما يخرج س ا حكم الإباحة ما لم يلا يجري عل

رم العارض، لا لذات عن الأصل ع، جاء المنع للوصف ا ، فإذا دخلت تحت نص ما

ذعية.  لايا ا  ا

يع     والإضافات  التص
ً
يا م مخ يع ال ي: آلية تص  الفرع الثا

غذى 
ُ

حيث  خاص،  حيوي  مفاعل  توضع   ذعية  ا لايا  ا أن  تصون  ا ذكر 

لايا   ا من  ج  المز ذا  سمح  و والمعادن،  والفيتامينات  ية  الأمي والأحماض  وز  بالغلو

ة.  ذعية إ خلايا عضلية نا لايا ا ر ا  والعناصر الغذائية  ظروف خاصة بتطو

ط ش الشر   ف واز  ذعية مأخوذة من مباح    ل لايا ا با يطة  ا المواد  ون  أن ت

انتالتناول، فإ ي  ن   )  من أصل نبا
ً
الفطر مثلا  ف مباحة    (

ً
ن  ،   إن لم تضرمطلقا و

ي    انت يوان  من أصل حيوا ون ا ط أن ي ش ئة    جبمباح التناول، فيف أن تخلو ب

ير أو من  راع من المواد المأخودة من ا  يتة.المالاس

يع العامة، ولا   شبھ عمليات التص راع مباحة،  عد عملية الاس نا القول بأن   و يرد 

العدم،  من  الإيجاد  و  لق  ا لأن  الله،  لق  غي  أو  الله  لق  اة  مضا راع  الاس

من   إيجادا  س  فل محددة،  معادلات  وفق  الله  خلقھ  ما  استعمال  و  إنما  راع  والاس

.  العدم، عا لق الله تبارك و اة  س مضا  ول

غي خلق الله راع لا يتحقق فيھ  و استعمال للقانون الذي أقام    ،كما أن الاس بل 

لايا  ا المودع   الإل  القانون  ر  أظ العل  فالكشف  لايا،  ا عمل  عليھ  الله 

 لذلك القانون.  
ً
اء تطبيقا ي عمل ا أ ذعية، و  ا

م المطبوع    ية ال  الفرع الثالث: ما

ط التأكد من عدم ضرره، والمعت الضرر القط أو  ش م ف راع  إذا نتج عن الاس

الظن وقوعھ،    الغالب ع 
ً
نادا إليھإ مؤشرات وأمارات،    اس يلتفت  الشك فلا  ، أما 

 
عة، الزحي ( ينظر:  )1( ب الأر ا  المذا ية وتطبيقا  ) .  1/190القواعد الفق
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ا للتناول  رعة للتأكد من صلاحي وم المس املة ع ال ب إجراء التجارب ال وعليھ ي

ة،   م الأطباء وعلماء الأ ، و ب ا، والقول بالضرر مرجعھ ا شري، وعدم ضرر ال

ا ع بناء عل  والله أعلم. ، ولا يمكن الاعتماد ع الظنون البعيدة، وسد الذرا
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يجة: و  :الن مع الفقھ الإسلامي الدو  مشروع قرار 

 

ايجوز  ق سو رعة و وم المس لاك ال شروط:اس  ، 

لايا -1 ون ا ذعية محل الزرع  أن ت    ا
ً
ل،  مأخوذة ى    من حيوان مباح الأ مذ

ا، ل شروط اة شرعية ب جوز    ذ ذعية منو لايا ا يوان البحري    أخذ ا ا

 .بإطلاق
ون المواد المستعملة   أن -2 ئة    ت راعب    الاس

ً
   مباحة

ً
ون خالية    ،شرعا بحيث ت

 مة التناول.أو من منتجات حيوانات محرَّ  ،من النجاسات 
شري. -3 رع وصلاحيتھ للاستعمال ال م المس  أن تتحقق سلامة ال
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 سم الله الرحمن الرحيم

 د. ثقيل الشمري 

وم   رعة ال  المس

       

يد :   تم

مد  وحده ّ  ،ا عد عده، والصلاة والسلام ع من لا ن  :  و

عم الله ع الإ  فإنّ      ائنات الموجودة  الأرض للانتفاع من  ذه ال سان أن خلق لھ 

ة ال ،ا ة النظر والاعتبار ،غذاءإما من ج :قال ؛ أو من ج وَ  عا ُ ا  ( م مَّ
ُ

ك
َ
قَ ل

َ
ل

َ
ذِي خ

َّ
ال

رْضِ جَمِيعًا
َ ْ
ذا يدلّ  ]؛29 البقرة:  ) [سورةِ الأ  وأن الإباحة؛ع أن الأصل  الأشياء  و

  الأصل   
ً
ون حلالا ا أن ت ا وتباين أوصاف جميع الأعيان الموجودة ع اختلاف أصناف

  
ً
ن،مطلقا ا    للآدمي ومباشر ا  س ملا م  عل يحرم  لا  رة  طا ون  ت ا.وأن  فلا    ومماسا

ا إلا ما حظره الله عز  يُ  لال الطيب  ،وجلحظر م ل من ا   ؛ وقد أمر الله الناس بالأ

:قال   ا   يَا  {عا َ ُّ     أَ
ً

لا
َ

رْضِ حَلا
َ ْ
ِ الأ ا 

وا مِمَّ
ُ
ل

ُ
اسُ  بًاالنَّ يِّ

َ
    :أي  ]168سورة البقرة:[   } ..ط

ً
محللا

الميتة   ثة  ست خب غصب ولا سرقة ولا محصلة بمعاملة محرمة ول ست  ا ل ل لكم أ

بائث  ير وسائر ا م ا عا : ( 1والدم و ٰ  . قال  َ
مًا عَ َّ مُحَرَّ َ

َ إِ ِ و
ُ
ِ مَا أ جِدُ 

َ
 أ

َّ
ل لا

ُ
ق

 ِ
ُ
وْ فِسْقًا أ

َ
ھُ رِجْسٌ أ إِنَّ

َ
يرٍ ف ِ مَ خِ ْ َ

وْ 
َ
سْفُوحًا أ وْ دَمًا مَّ

َ
 أ

ً
ونَ مَيْتَة

ُ
ن يَ

َ
 أ

َّ
عَمُھُ إِلا

ْ
اعِمٍ يَط

َ
لَّ ط

 
ام الصيد ص  ، الأ 21/535موع فتاوى ابن تيمية  مجو ،  1/96تفس ابن سعدي  :   ينظر   -1  .  16طعمة وأح
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حِيمٌ)   فُورٌ رَّ
َ
كَ غ إِنَّ رََّ

َ
 عَادٍ ف

َ
َ بَاغٍ وَلا ْ رَّ غَ

ُ
مَنِ اضْط

َ
ِ بِھِ ۚ ف

َّ  ِ
ْ عام :[لِغَ ،  ]145 سورة الأ

عا وجاء تفصيل م ذه الآية   قولھ  مُ   : (  ا أجملتھ  ْ َ
وَ مُ  وَالدَّ  

ُ
يْتَة

َ ْ
الم مُ 

ُ
يْك

َ
عَل حُرِّمَتْ 

 
َ
 وَمَا أ

ُ
طِيحَة  وَالنَّ

ُ
يَة دِّ َ َ ُ ْ

 وَالم
ُ
ة

َ
وذ

ُ
وْق

َ ْ
 وَالم

ُ
نِقَة

َ
نْخ

ُ ْ
ِ بِھِ وَالم

َّ  ِ
ْ لَّ لِغَ ِ

ُ
يرِ وَمَا أ ِ

ْ
ِ

ْ
 ا

َّ
بُعُ إِلا لَ السَّ

َ

سْ 
َ
نْ 

َ
وَأ صُبِ  النُّ  

َ
عَ بِحَ 

ُ
ذ وَمَا  يْتُمْ 

َّ
ك

َ
ذ ذِينَ  مَا 

َّ
ال سَ  ِ يَ يَوْمَ 

ْ
ال فِسْقٌ  مْ 

ُ
لِك

َ
ذ مِ 

َ
زْلا

َ ْ
بِالأ تَقْسِمُوا 

فَرُوا مِنْ دِ 
َ

ِ  ك عْمَ ِ مْ 
ُ

يْك
َ
تْمَمْتُ عَل

َ
مْ وَأ

ُ
مْ دِينَك

ُ
ك

َ
تُ ل

ْ
مَل

ْ
ك

َ
يَوْمَ أ

ْ
وْنِ ال

َ
ش

ْ
مْ وَاخ ُ وْ

َ
ش

ْ
خ

َ
 ت

َ
لا

َ
مْ ف

ُ
ينِك

فُورٌ 
َ
غ  َ َّ إِنَّ 

َ
ف مٍ 

ْ
ث لإِِ مُتَجَانِفٍ   َ ْ غَ مَصَةٍ 

ْ
مَخ  ِ رَّ 

ُ
اضْط مَنِ 

َ
ف دِينًا  مَ 

َ
ِسْلا

ْ
الإ مُ 

ُ
ك

َ
ل تُ  وَرَضِ

:  [رَحِيمٌ)،   المائدة  المشرّ   ،.]3سورة  السنة  أن  حرّ كما  وفة  ائم  ال سباع  ل  أ ذات   مت 

لب من  ، والبغالا .  ،الط ّ طع من ال
ُ
لية، وما ق مر الأ  وا

أنّ   فالقاعدةوعليھ       الباب  ذا  موجب      ت  يث ح  الإباحة  الأشياء  الأصل  

م م  ،التحر  نست ومن 
ّ
دل ما  ذلك  أنيات  قاعدة  عليھ  وذبائح الأصلَ     ت  وم 

إباحتھ شروط  تتحقق  لم  ما  م،  التحر م  ال مأكول  يوان  التذكية، من:    ا

ھ
ُ
ل يوان مما يحل للمسلم أ ون ا ون الذابح مسلمًا أو كتابيا، و سمية، و ا   وال وغ

عة الشرعية.من الضوابط  ب الأر اء المذا ور فق و الذي عليھ جم ذا   .2و

 
ي (  -2 ي» المال ام القرآن لابن العر م ، لا 35-2/34جاء  «أح يوان التحر ): «وقال علماؤنا: الأصل  ا

موع» من كتب الشافعية  م».وجاء  «ا و مشكوك فيھ فبقي ع أصل التحر اة والصيد ، و يحل إلا بالذ

ل بقي ع أصلھ».و 9/20-29( م، فإذا أش يوان التحر ،  جاء ): «الأصل  ا  المغ لابن قدامة المقد

اة أو صيده» المغ 13/18( ل الذ و من أ و التذكية من  ل موقوف ع شرط و ظر، وا ): «الأصل ا

م يقت الفساد؛ وذلك لأن الفروج محظورة قبل  ل العلم أن التحر .وقال ابن تيمية  «والذي عليھ عوام أ

ا الله سبح وم قبل التذكية حرام، فلا تباح العقد، فلا تباح إلا بما أباح اح أو الملك، كما أن ال انھ من الن

ى ( ن» [الفتاوى الك ِ
ّ ذا ب كم» لابن رجب )].و3/314إلا بما أباحھ الله من التذكية، و  «جامع العلوم وا

د  ھ من التذكية والعقد، فإن تردَّ ِ
ّ
ن حِل يوان فلا يحل إلا بيق وم ا الأبضاع و ظر  نب «وما أصلھ ا ا

ذا م؛ ول رمة ع التحر بٍ آخر رجع إ الأصل فبُ عليھ، فيُب فيما أصلھ ا ور س ء من ذلك لظ   = 
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ندسة  م العلوم  مجال ، وتقدّ ر الصناعات  مجال الأغذيةومع تطوّ       ساخ و الاست

ة والأبحاث المتعلقة ب ذعية، الأ لايا ا ات ا ت الشر سابق  الصناعات أ ت

لفة أقل؛ لم حة  مجال الغذاء بت شري، والذي المر ة الازدياد المطرد  النمو ال واج

ا،  اد وز الغذاء  موارد  توسيع  ع  العمل  وموضوعات  قضايا  استجدت  ف  استد 

ية   ذه الصناعات  معاصرة  فق ِ تتعلق  ُ   لّ من حيث ا وم و   رمة،وا ا موضوع ال م

  
ً
يا رعة مخ االمس ديثة، والنازلة    ، ووحكم ادثة ال تحتاج  من النوازل ا  ا

سات والأحوال المتعلقة بتلك النازلة  ، مع مراعاة الظروف والملا  . إ حكم شر

رعة : وم المس ية ال       ما

ت   بتة  ا رعة أو المست وم المس وم    Cultured meatوال ا    يتم  صول عل ا

تم  ثم    ،خذعة من حيوان  أخذ  ع   ذعية العضلية من العينة و لايا ا تؤخذ ا

ا   ازٌ أو نظامو ـ  )  Bioreactorحيوي    (مفاعل  زراع شطة بصورةٍ    و ج ئة ال يدعم الب

اوح    ت ل،  الش أسطوانية  ة  يو ا المفاعلات  ذه  ل  ش ون  ي ما   
ً
وغالبا ةٍ.  حيو

من   مصنوعة  ون  ت ما   
ً
غالبا ا  أ كما  المكعبة،  الأمتار  إ  ات  اللي سعة  من  ا  ام أ

يل)  س (ستانلس  للصدأ  المقاوم  الفولاذ  بالعناصر  تم  و ـ    سبائك  ا  الغذائية  غذي

ةالأ  العضو غ  والأملاح  والفيتامينات  وز  والغل ية  الأمي الأحماض  مثل    ، ساسية 

نات وعوامل النمو الأخرى  وت ا ال بات عبارة عن مصل و   ،وتضاف إل وسائط الاست

 
لبھ أو يجده قد وقع  ماء، =  لبٍ غ  مھ أو  مٍ غ س ل الصيد الذي يجد فيھ الصائد أثرَ س ُّ عن أ ن الن

ل مات من   ه».وعلل بأنھ لا يدري  ب المبيح لھ أو من غ نظر:  الس )، ((المبدع 10/399لابن مف (  لفروع)(و

ان الدين ابن مف ( ي (9/207شرح المقنع)) ل و  ) .3/429)، ((شرح منت الإرادات)) لل
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ن ن ا أو  الولادة  حدي  أو  يوان  ا من  ن  البالغ من  استخراجھ  يتم  ي   حيوا

(Sharma et al.,2015)،    ـــياف عضلية  ي، ثم ـــ ـــ ا إ مصفوفة أو سقالة لتنمو إ ألـــ تم نقل

أك ة  كناقل    ،وأ السقالة  ستخدم 
ُ
من لو المشتقة  العضلية  ذعية  ا لايا 

سد ا من  سيج  ئصال  اس خلال  من  يوانات  ات   .ا الشب ستخدم 
ُ
عام،  ل  ش

رز الصغ كسقالة ن أو ا ولاج  وقابلة   ؛الشبكية القائمة ع ال
ً
ا ا متوافقة حيو لأ

لايا المزروعة ع السقالات  مفاعل حي وي ثابت أو دوار مملوء للتحلل. يتم إدخال ا

ب عضلية تتمايز إ ألياف عضلية بمساعدة  .بالمغذيات  شكيل أناب لايا ل يتم دمج ا

كيبة المتوسطة، وال غالبًا ما   ات  ال ون جنبًا إ جنب  وسائط التمايز. تؤدي التغ ت

للتمايز إ العضلات  ة  لايا غ النا ية السقالات، إ تحف ا ب مع إشارات من 

وم ل ال ش ة الضامة ال  ون والأ لية والد ي لايا   .ال عد ذلك حصاد ا يتم 

ائية   ا  المنتجات ال عبئ ا و عداد مالمتمايزة و العيب الرئ المرتبط    مفروم) ...  (

يل   عاد ع س وم عالية التنظيم أو ثلاثية الأ ستطيع إنتاج  ا لا  و أ ذه التقنية 

م. ال شرائح  العناصر  و   .المثال  فإن  رعة،  المس وم  ل ي  ت ا كيب  لل سبة  ال

النمو وعوامل  والسقالة،  راع،  الاس ووسائط  نات،  وت وال لايا،  ا سية    ،الرئ

ذه    . et al (Gaydhane.2018 ,(وظروفھ. ستغرق  ن  و ب ما  أسابيع    8إ    2العملية 

م الذي تتم زراعتھ  ع نوع ال
ً
 . 3اعتمادا

 
وآ"بحث    ينظر:  -3 رعة  المس وم  (مراجعة ال والرفض  القبول  ن  ب ية  والبي ية  وال الغذائية  ا  ثار

سانية  علمية)،   شور بمجلة العلوم الطبيعية والا شور   محكمة)  (مجلة م ع م لد الرا ع من ا العدد الرا

خ   إعداد1/4/2023بتار سدحم،  محمد  ي:آلاء  البيضا ب 1ان  حب اطع  حيدر   ، مو اشم  ساره   ،= 
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السماح    وقد    بدايات  الماضية  سنوات  الثلاث  العالم   د  ذه  بش منتجات  تداول 

ات، سم    الشر د التنظيمية     أجازت  2020ففي  يئة  ي   و ال الغذا الأمن  الة 

كية[ايت جاست الأ لشركة    سنغافورة ا     ]مر قومقر سو الدجاج غ   اليفورنيا 

ي ون غذا  كم
ً
يا  .المذبوح والمصنع مخ

ن       وت سوق المنتجات البديلة لل قول المؤسس المساعد لشركة "إيت جست"، ال  و

 أنتج من المفاعل 
ً
يا ة، أن الدجاج المصنع مخ وال حصلت ع الموافقة السنغافور

م   ال ذا  أن  ن  ب و الكيميائية،  ات  والتغ التفاعلات  فيھ  تتم  از  ج و  و يوي،  ا

ن عال ومص  ادر غنية من المعادن.يحتوي ع بروت

وم النظيفة"،       ا "ال دو ا مؤ ية، ال يُطلِق عل وم ا وتؤكد دراسة سابقة أن ال

ن   ب سبة  ب التقليدية  وم  ال من  أقل  الدفيئة  الغازات  من  انبعاثات  تج      96و  78ت

سبة   لك أرا أقل ب س ن    99المئة، و اوح ب سبة ت   92 المئة و  82 المئة وماء أقل ب

راع   المئة، وخ يد"  واشنطن إ أن اس د "الغذاء ا ص البحث الصادر عن مع
ُ
ل

ة الدجاج  ن المرات عن حظ  أك بملاي
ً
ما تج  م بيضة من الممكن أن ي لية ب ا

كدسة بـ
ُ
در أي أجزاء من   20الم ُ  ولا 

ً
ا اليف الطاقة أقل كث ألف دجاجة. وكذلك فإن ت

ال ون  ت أن  ض  يف يوانات، كما  رمونات    وما تحتوي ع  المعمل لا  المصنعة  

ي. ،نمو  و الممنوعة  الاتحاد الأورو

 
العراق  :القطيفي=  ة  ور جم البصرة،  جامعة  الزراعة،  لية  الأغذية،  علوم  وموقع   .قسم 

https://gfi.org/science/the-science-of-cultivated-meat/   
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باث        بجامعة  البح  ق  الفر سة  رئ س  أل الدكتورة  يطانية:وتقول  الفائدة  "  ال إن 

المصنّ  م  ال تناول  من  والتحديات الأك  العالمية  اجة  ا ة  معا تكمن    
ً
يا مخ ع 

. ي والتصدي للتغ المنا  " العالمية للأمن الغذا

، فإن      
ً
يا صنع مخ

ُ
م الم ا العلماء عن ال ة ال يذكر ات الكث وع الرغم من المم

ان   ق بح  م التقليدي، وقال فر ب من ال د إنتاجھ ح الآن عالية ولا تق لفة وج ت

رعة   المس وم  ال يع  تص ع  يطانية:عمل  ال باث  جامعة    
ً
يا لفة    إنّ "  مخ الت

صنّ 
ُ
م الم ر ال  لتطو

ً
ن حاليا عمل ع  والطاقة اللازمت ق  وا أن الفر ع عالية، وأو

صنع  
ُ
م الم م رغبة  أن يص ال ة م ذه الطاقة المطلو اليف، و ذه الت تقليل 

ال.  م التقليدي نفسھ الموجود  ا  سعر ال

غر نحو ام لفت أول قطعة      330 و
ً
لف القطعة الواحدة حاليا نما ت   10ألف دولار، ب

 دولارات للوحدة الواحدة  مقياس المعمل.

المصنع       م  ل ية  البي الفوائد  عددت  ال  ديثة  ا البحوث  ة  ك من  الرغم  وع 

 ،
ً
يا يةمخ ات البي عض الدراسات التأث رت  ل  ما   أظ م ع المدى الطو ذا ال ل

ا أنظمة مناعية   يوانات لد ئة، إضافة إ أن ا ا ع الب يفوق أضرار الماشية وتأث

راع   الاس حالة  يتوافر   لا  ما  و  و العدوى،  عض  و يا  البكت من  ا  تحم طبيعية 

ل أسرع   ش شط  يا ت ئة غنية بالمغذيات ما يجعل البكت لوي و ب لايا  ا ا  ا ع

يوانية.   ا
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يطانية[كما أشارت ورقة بحثية صادرة عن مدرسة        اير   ]مارتن أكسفورد ال  ف

اص  ا البي  التأث  عن  عل  إجماع  وجود  عدم  إ  الما  العام  من  (شباط) 

وأن   التقليدي،  م  بال مقارنة  المصنع  م  ال عن  الناتجة  الدفيئة  الغازات  بانبعاثات 

ل. راري ع المدى الطو  من الاحتباس ا
ً
دا تج مز م المصنع قد ي  ال

اير    20وحسب دراسة عن جامعة أكسفورد        بت    ، :2019ف م المست قد يحدث ال

ئة،  ذا الضرر ع الب ستمر  وم الأبقار، وقد  ئة وأك استدامة عن   للب
ً
أك ضررا

الدفيئة غازات  لانبعاثات   
ً
مصدرا عت  ذكره  وحسب    .و فإن ما  إكسفورد  باحثو 

وم الطبيعية قد جُمعت جميع الانبعاثات من   ية ل الدراسات السابقة عن الآثار البي

يل المثال، للميثان تأث أك ع   ل فردي. ع س ش  من تحليل الغازات 
ً
الماشية، بدلا

نما وي سوى لعشر سنوات، ب ، لكنھ لا يبقى  الغلاف ا ار ع المدى القص  الاح

مستمر  ون  الكر أكسيد  ي  ثا  يظل 
ً
اكم   ا  وم

ً
وم  لقرون،    ا ال عن  الانبعاثات  ومعظم 

عب   
ً
با بتة تقر ون  المست ي أكسيد الكر  .عن ثا

     
ً
ايدا  م

ً
س" للأبحاث العلمية أن عددا ال إكس إضافة لما سبق، يذكر موقع "ميدي

بھ من   س عة الاستخدام، وما قد  يكية شا من الدراسات وثقت سُميّة المنتجات البلاس

يكن   لم  فإذا  يكية،  البلاس ات  او ا تنمو   ال  رعة  المس لايا  ا مشكلات  
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بات اضطراب    بمس
ً
م ملوثا ون ال  بدقة من الممكن أن ي

ً
وما يك مح استخدام البلاس

تھ عب  . 4الغدد الصماء أو مواد أخرى ضارة قبل 

ق أمام  أ  2023و يونيو               ي دولة  العالم تفتح الطر صبحت الولايات المتحدة ثا

من   واسع،  نطاق  ع  الاصطناعية  وم  ال لاك  يع  اس ب الأو  للمرة  السماح  خلال 

ن. ن محليت ات شركت المزروعة  مخت الدجاج  كية   وم  الزراعة الأم أجرت وزارة 

عة   التا التحتية  للب  الغذاء  سلامة  أنظمة  ع  ا  إثر ع  وافقت  تحليلية  مراجعة 

سايد فودز » و ا«لشرك « أ وقال الناطق     ،غود ميت»، ع ما أو ناطق باسم

دمة الفدرالية للفحص الص للأغذية«  :بيانٍ  ح مطابقة    » إن ا أصدرت ثلاثة تصار

يع  منتجات مشتقة من خلايا حيوانية  خيص  للمواصفات لمؤسسات تص ». ومُنح ال

» شركة  إ  بايولوجيكس  الثالث  ن  «  جو مع  المتعاونة  ميت »  شركتا  .   »غود  انت  و

سايد فودز « الة سلامة    العام الماحصلتا   » قد   غود ميت «» و أ ع موافقة و

ف   التعر لعلامات   
ً
ترخيصا ومنحت  الزراعة  وزارة  دققت  نما  ب كية،  الأم الأغذية 

الما الأسبوع  المنتجات  ذه  اصة  «  .ا ومؤسس  التنفيذي  س  الرئ سايد   وقال  أ

بيانٍ  فودز فالي   أوما   «:  » وصول   إن  قة  طر أسا  ل  ش سيغ  خيص  ال ذا 

موائدنا ع  وم  « ال بأنھ  خيص  ال  
ً
واصفا أك   »،  مستقبل  نحو  عملاقة  خطوة 

«. « استدامة لشركة  التنفيذي  س  والرئ المشارك  المؤسس  يك،  ت جوش  إيت   أما 

ب ـ غود ميت » القائمة ع « جاست وم الدجاج المزروعة  « »، فرحب  يع»  السماح ب

 
ية     -4  https://www.independentarabia.com/node/179316موقع اندبندنت عر
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» المتحدة،  الولايات    
ً
يا العالم مخ الأو   ال . « القوة  الأو  شركتھ   انت  و

وم الاصطناعية    ق ال سو و    .2020سنغافورة  عام  حصلت ع الموافقة ع 

عت شركة « وماي
ّ
، وق  مع إحدى إيت جاست الما

ً
 » اتفاقا

ر   لتطو للمعدات  المصنعة  ات  وم الشر إنتاج  ا  خلال من  تأمل  عملاقة  أحواض 

سرعة    توفر  ما س الشركتان أن منتجا نطاق واسع. وأكدت  والبقر ع  الدجاج 

 .الكث من المطاعم

ن طلبية لدى « يك كر سية دومي ية الفر سايد فودز وقدّمت الطا ا  سان   أ » لمطعم

خيص. ومن المقرر أن يحصل الشيف الش خوسيھ  و،  أعقاب إعلان ال س س فرا

» منتجات  من  كية  أم دفعة  أول  ع  س  ميت أندر أحد  غود  ستُقدم   وال   ،«

 .5مطاعمھ  العاصمة واشنطن 

"  عام  وتوقعّ    ل ر أصدرتھ شركة "بار أن تتضاعف قيمة السوق العالمية   2019تقر

 بـ
ً
تُقدّر حاليا ال  وم البديلة،  عادل واحد  المئة من    14ل ي أو ما  مليار دولار أم

وم البالغة قيمتھ  ي، عشر مرات بحلول عام  1.4قطاع ال ليون دولار أم  .20296تر

وم ذا النوع من ال يع  قة تص النظر إ طر ا ع الضوابط الشرعية    ،و وعرض

علق  ا  ا و ـ بالمسألة  ال ل عض ا  ـال تقدم ذكر     : وم

 
نت    -5 رة  ز ا موقع  ليج https://www.aljazeera.net/misc/2020/12/23ينظر  ا يفة  وموقع   ،

 https://www.alkhaleej.ae/2023-06-22الاماراتية  
ية    -6 يفة الاندبندنت عر  / https://www.independentarabia.com/node/174001موقع 

https://www.aljazeera.net/misc/2020/12/23
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م،   أن    ال ولة  المأ يوانات  ا من  شرعية  اة  ذ ي  ذ ما  و  م  ال من  لھ  أ يباح  ما 

إباحتھ،      فالأصل شروط  تتحقق  لم  ما  م،  التحر م  ال ول  مأ يوان  ا    وأن م 

ميتة و   و يوان  ا من  المقتطع  زء  لھ  ا أ يحل  الإ وذلك  ،  لا  رواه  أحمد لما  مام 

ن مذي  الس ي واقد اللي ر الله عنھ قال:    وال ما ، عن أ  وغ
َ
الله   رسولُ   مَ دِ ق

 
َ
ا،  ص الله عليھ وسلم المدينة عمدون إ أليات الغنم وأسنمة الإبل فيجبو ا ناس  و

و ميتة"  يمة و حية، ف وكذا ،7فقال رسول الله ص الله عليھ وسلم: " ما قطع من ال

ا ميتة   و  بأ يوان و ذعة ال تؤخذ من ا كم ع ا ا؛ يكون ا ل   لا يجوز أ

كم ع   عد الموت، وكذا يكون ا ا عنھ  لة انفصال يون بم ا عن ا لأن إنفصال

بتما  ت  ست ا داخلة فيھ  ا ذعة، لأ ذه ا   ،من 
ً
ا حاليا بع قة ال ت  والطر

م  ذا النوع من ال ات المنتجة ل لايا "البادئة" الأصلية    :الشر ي ا أنھ يجب أن تأ

و  يوان  اعضلات تؤخذ من  من حيوان  من خلال خزعة   ن   .  8 و ولا خلاف ب

اء راد)    الفق م (غ السمك وا يوان ال مأكول ال  أن العضو المبان من ا

عت ميتة لا لھ قبل ذبحھ   ع قولھ ص الله عليھ وسلم ( ما قطع   ؛يحل أ
ً
نادا اس

 
ن    -7 و عند الدارمي برقم    218/  5أخرجھ : أحمد  المسند  مو ضع مذي وحسنھ برقم    2018و   1480وال

ل العلم . ذا عند أ ارود برقم وقال : والعمل ع  ع برقم  876وابن ا أبو  وذكره الطحاوي   1450و

ل الأثر برقم   ي  الكب برقم    1572شرح مش ا اكم برقم    292/  4والدارقط برقم    3304والط   239/  4وا

د شوا ديث  ول  . الذ افقھ  وو ھ  عن :و حديث  ا:  عمر م عنھ، ابن  الله  أخرجھ ر  ابن   وقد 

اكم  و ماجھ  ا: حديث . ا دري  وم ي سعيد ا اكم  أخرجھ وقد   ،  أ ن  ا يح ع شرط الشيخ وقال: 

يخرجاه ادتھ    .ولم  امع وز يح ا ي   ھ الالبا ديث  «ما قطع من    -  5652رقم   ح    ،  2/967وا

ي سعيد   ـ ك] عن ابن عمر [ك] عن أ اقد [ ي و يح) [حم د ت ك] عن أ و ميتة» .( يمة و حية ف ال

  .41[طب] عن تميم. غاية المرام  
 ، meat-free-slaughter-real-only-the-https://www.believermeats.com/blog/meetيراجع موقع :    -8

https://www.believermeats.com/blog/meet-the-only-real-slaughter-free-meat
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و ميتة) يمة و حية ف ال (    ،من  عا   وقد قال 
ُ
يْتَة

َ ْ
الم مُ 

ُ
يْك

َ
عَل عض )حُرِّمَتْ  ذه  ، و

ب  المسألة اء المذا  : النقول من كتب فق

تھ  ( .. : 9فجاء  البحر الرائق لابن نجيم      د  المنفصل من ال كمي )، و بداية ا

المسألة الثانية: وكما اختلفوا  أنواع الميتات كذلك اختلفوا  أجزاء ما  : (  10لابن رشد

م اتفقوا ع أن   ماتفقوا عليھ أنھ ميتة، وذلك أ اج   ال من أجزاء الميتة ميتة.) ، و م

للنووي  ن  تھ.)  :11الطالب ال كمي المنفصل من  زء  :  ( وا المغ ابن قدامة   ، وقال 

ن قطع   و ميتة؛ لما روى أبو واقد،  (فصل: و ء، وفيھ حياة مستقرة، ف يوان  من ا

و ميتة».    :-ص الله عليھ وسلم  -قال: قال رسول الله   يمة، و حية، ف «ما قطع من ال

ذا بذبح  رواه أبو داود. س  ون بالذبح، ول ى . 12ولأن إباحتھ إنما ت جماع ع  الإ  وقد ح

يوان ال نجس  مذي حيث    من العلماء:  غ واحد  أن العضو المنفصل من ا م ال م

ذا " والعمل ع  ي واقد  ديث أ عد روايتھ  ل العلم"، والنووي  قال  حيث   عند أ

ألية الشاة وسنام البع وذنب البقرة والأذن  13قال ؛  : "العضو المنفصل من حيوان 

ي  ."بالإجماعواليد وغ ذلك نجسٌ  اسا ان المبان جزءًا فيھ دم،  وال ن  حيث يقول: "و

بالإجماع" نجس  و  ف ا،  ونحو والأنف  والأذن  عنھ، 14اليد  نجيم  ابن  ونقلھ   .

 
9-  1/144 

- 101/85 
11-  1/15 
12-  9/402. 
موع" (   -13 ري الغمراوي (580/  2"ا اج" للز  ).23/  1)، وانظر: "السراج الو
ع" (  -14 ع الصنا نظر: "البحر الرائق" (63/  1"بدا  ).207/  1). "حاشية ابن عابدين" (113/  1)، و
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يوان، لما  15وابن تيمية    عابدين.  وابن ان الشعر جزءًا من ا حيث قال: "وأيضًا؛ فلو 

ياة، فإن الن   َّ عليھ وسلم-أبيح أخذه  حال ا سئل عن قوم يجبون أسنمة    -ص 

ه   و ميت" رواه أبو داود وغ يمة و حية ف ن من ال الإبل وأليات الغنم؟ فقال: "ما أب

ن العلماء".   ذا متفق عليھ ب  ، و

بھومن        تفع  ي ولا  لھ،  أ يجوز  لا  نجس،  الدم  أن   
ً
شرعا أو    المقرر  الطعام  حرم  و

 لأمر الله بحرمتھ؛ 
ً

الشراب المضاف إليھ الدم المسفوح  والمواد المستخلصة منھ امتثالا

ه.   ل غ ج ا و ء م علم  ية قد  تب عليھ أضرار  :  حيث إنھ ي عا حُرِّمَتْ  {قال 

مُ   وَالدَّ
ُ
يْتَة

َ ْ
مُ الم

ُ
يْك

َ
:  }عَل عا عَمُھُ   {، وقال 

ْ
اعِمٍ يَط

َ
ٰ ط َ

مًا عَ َّ مُحَرَّ َ
َ إِ ِ و

ُ
ِ مَا أ جِدُ 

َ
 أ

َّ
ل لا

ُ
ق

سْفُوحًا مَّ دَمًا  وْ 
َ
أ  

ً
مَيْتَة ونَ 

ُ
يَ ن 

َ
أ  

َّ
الإ ،    }إِلا نقل  من  وقد  واحد  غ  نجاستھ  ع  جماع 

م  العلماء ن أنّ   :  م ذا إجماع من المسلم الدم المسفوح    ابن عبد ال  حيث يقول: "و

نجس" نجس"   ،رجس  رجس  المسفوح  الدم  أن  خلاف  "ولا  أيضًا:  قول  رشد  و   .16و ابن 

عة: . . . وع   ا ع أر حيث يقول: "وأما أنواع النجاسات فإن العلماء اتفقوا من أعيا

ان مسفوحًا،   ، أو الميت، إذا  ي، انفصل من ال س بما يوان الذي ل الدم نفسھ من ا

ا"   ً ي نجس"أع كث يوان ال قول أيضًا: "اتفق العلماء ع أن دم ا القرط  ، و 17و

عا الدم   حيث يقول: "اتفق العلماء ع أن الدم حرام نجس".  َّ قول أيضًا: "ذكر  و

 
 )98/  21"مجموع الفتاوى" (  -15

16-  ) يد"  ليل" (230/  22التم "التاج والإ ليل" (151/  1)، (136/  1)، وانظر:  ا ب  ). 96/  1)، و"موا

ار" (  ).331/  1الاستذ

د" (  -17  ).116/  1"بداية ا
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ع   المطلق  نا  ا  العلماء  "مسفوحا" وحمل  بقولھ:  عام  الأ نا مطلقًا، وقيده   ا 

 .18المقيد إجماعًا"

ية يدخل فيھ         وم ا ذعية ل لايا ا بت فيھ ا ست وقد تقدم أن الوسط الذي 

    ،لم تذبح ذبحا شرعيابقار  لأ مصل مأخوذ من دماء أجنة  
ً
قة المستخدمة حاليا و الطر

كيبديا: يتم   ع، جاء بموقع و ن البقري  تلك المصا ن صول ع مصل ا    (FBS )  ا

ن من الدم المأخوذ من يتم حصاد الدم من   المس بقري ع نظام تجميع مغلق  جن

ن من البقرة المذبوحة ن عد إخراج ا ن البقري  ن قة معقمة   .ا يتم جمع الدم بطر

بالتجلط لھ  سمح  ثم  دم  س  ك أو  معقم  وعاء  ثقب   .   مع   ل العادية  قة  الطر

قلب إبرة   إدخال  يتم  حيث  ن،    القلب،  ن المصل  ا تلوث  خطر  من  يقلل  ذا  و

ئة الب ومن  نفسھ،  ن  ن ا من  الدقيقة  ية  ا ائنات  ثمبال بالطرد  يتم  ،  طرده 

ين   المركزي  اللون الأصفر الشفاف    وخلايا الدم المتبقية من المصل ذيلإزالة جلطة الفي

مناسبًا    .(القش) علھ  ة  الضرور ة  المعا من  د  المز إجراء  قبل  المصل  تجميد  يتم 

لايا   . 19لزراعة ا

 
ّ

ابط    وعليھ فإذا توفرت يمكن النظر  مشروعية تناول معينة  شرعية  شروط وضو

رعة خاصة  وم المس    يتعلق:فيما ال

 
18-  ) "  )149/  2"تفس القرط

يديا ،   يراجع  -19 كي   y-00361-019-https://link.springer.com/article/10.1007/s10616  وموقعموقع و

   www.whatiscultivatedmeat.com/proces//: وموقع  

https://en.wikipedia.org/wiki/Fetus
https://en.wikipedia.org/wiki/Slaughterhouse
https://en.wikipedia.org/wiki/Centrifuged
https://en.wikipedia.org/wiki/Centrifuged
https://link.springer.com/article/10.1007/s10616-019-00361-y
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باـ بمصدر ا 1 ذعية ال يراد است   لايا ا
ً
،ا بأن يكون مباحا

ً
ا   شرعا بأن يتم أخذ

لھ تمّ أعضاء من  قة الشرعية. حيوان مباح أ  ت تذكيتھ بالطر

 و ـ  2
ّ

ية المصل ألا وم ا ذعية ل لايا ا بت فيھ ا ست  يدخل  الوسط الذي 

،در غ مباح  و من مصالمستخرج من الدم أ
ً
عض الدراسات ال   وقد صدرت  شرعا

انية إم ن  صول   تب أخرى   عليھ  ا مواد  الفطر  من  بالفعل    ،مثل    أمكن وأنھ 

صول   خالية من المصل وسائط  عا

 المستخدم 
ً
لفة للغاية ،حاليا ا م   .20ولك

ق الإأن لا يكون  ـ  3 وم ضرر ي ذه ال تھ   تناول  سان  نفسھ أو  بدنھ و

ال    ا

ان فيھ ضرر ع النفس أو العقل من  ،  أو المآل ل ما  ل العلم متفقون ع أن  وأ

رمات ذا الشرط  المسألة  و العموم ينظر إ    21الأطعمة، فإنھ من ا  منتحقق 

ذه المصا والمفاسد   ة ودرء المفسدة، والأمر  ضبط  والموازنة  ناحية تحقيق المص

ا   اء  بي ة والاختصاص من العلماء والفق ل ا يئات الفتوى  العالم يرجع إ أ و

ن الذين    الاسلامي، بُون الصا العام،والمسؤول ِ
ّ
ل

َ
غ جراءات ال والإ ووضع الضوابط    ُ

ا  تضمن ذه المنتجات لمتطلبات واش يفاء  ة  ضوء  اس معاي طات السلامة الغذائيَّ

 
،  y-00361-019-https://link.springer.com/article/10.1007/s10616موقع  :  ينظر -20

https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S2666765722001508   

ذب" (  -21 موع شرح الم  .(111-110 /1) ")، "موسوعة الإجماع9/29ينظر: "ا

https://link.springer.com/article/10.1007/s10616-019-00361-y
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S2666765722001508
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د   كمع المعتمدة  يئات  ال من  الموضوعة  س  المقاي وفق  لال  ا المواصفات الغذاء 

س للدول الإ  ع لمنظمة    سلاميةوالمقاي بما يصدر من    كتفىلا يُ و ،  التعاون الإسلاميالتا

عة ل ين ع الساحة الاقتصادية  أبحاث تا ات الطامعة، ذات النفوذ والتأث الكب لشر

ذه اليوم يع  ات ال تتو تص ا الشر الية  الموضوع مصدر ، وغالب المعلومات ا

ا ل عة  التا البحوث  ومراكز  ا  المنتجات  ل بتمو تقوم  ال  صأو  وقد  من ،  أبحاث  درت 

ذه المنتجات خاصة فيما تقلل من الإ   مراكز بحثية وجامعية شأن  يجابيات ال ذكرت 

ية البي ة  بال صدرت  ف  ،يتعلق   -جديدة   دراسةقد 
ً
رسميا شر  ت ا   -عد  لم  أجرا

اليفورنيا ديف كية أشارت إ أن الاعتماد ع   (UC Davis) "باحثون  جامعة " الأم

غازات  انبعاثات  ادة  ز إ  يؤدي  قد  الية  ا ت  ا المزروعة   وم  ال إنتاج  تقنيات 

   25الدفيئة بنحو  
ً
يخالف    ضعفا الذي  الأمر  التقليدية،  وم  ال إنتاج  مقارنة بوسائل 

وم دف من زراعة تلك ال  ال
ً
 . 22 تماما

    فتاوى معاصرة  المسألة :  

أوردت  1 الإ ـ  المصادر  الإ   علاميةعض  ات نت  نع  ا عض  ا  أصدر فتاوى 

مثل  الإ  بسلامية  العلماء  ضة  سياإ جمعية  تقي  ،  ندون محمد  القا  والشيخ 

ي عضو   يةالعثما امع الفق شر     ففي  ،  ا ع موقع الشرق   2022يناير   07 مقال 

س  ذه   "..: جاء فيھ  بز ات المعنية  الدول الإسلامية ع   حال عدم موافقة ا

 
خ  :ينظر    -22 شر بتار عنوان (بموق  8/6/2023مقال  رة نت  ز وم ع عكس المتوقع  ع ا ع.. ال والشا

د الانبعاثات ولا تحقق الإنتاجية المرجوة)  .المزروعة معمليا تز
https://www.aljazeera.net/science/2023/6/8 – 

https://www.biorxiv.org/content/10.1101/2023.04.21.537778v1.full
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الديانة   لمتب  سبة  بال النطاق  خارج  ون  ست ا  فإ ات،  ت ا بتة   المست وم  ال

ا ملياري  بلغ عدد متبع ي أك الديانات ع مستوى العالم، و عد ثا الإسلامية، ال 

 
ً
با ضة العلماء"، و أك  . ص تقر ذا ما حدث عندما قامت منظمة " الفعل  و

إ أن:   فيھ  الما أشارت  تم  بيان  س بإصدار  سيا،  إندون إسلامية   منظمة 

ة تندرج ض ا  مفاعلات حيو يع لايا المأخوذة من حيوانات حية ثم يتم تص من  "ا

 
ً
رة شرعا ا وُ  فئة الذبيحة غ الطا ل ذه الفتوى الصادرة  ."حظر أ ع  مكن أن  و

ا الدولة ال تضم أك عدد من الم سيا، بصف ن  العالم، السلطات   إندون سلم

نما   . الدول الأخرى لإصدار قرارات مماثلة ي أك دولة من باكستانب ثا عد  ، ال 

ن،   المسلم عدد  عةحيث  الشر علماء  أصدر  صنعة   فقد 
ُ
الم وم  ال بأن  يفيد   

ً
بيانا

  
ً
وفقا مذبوحة  انات  حيو من  مأخوذة  الأصلية  لايا  ا انت  إذا  فقط  ا  مسموح 

الإسلامية عة  لايا  للشر ا ع  الناشئة  ات  الشر من  العديد  عتمد  ذلك،  ومع   .

ية ا يوانات  ا من  العالم     ...المأخوذة  ومات  ح أسرع  انت  ال  سنغافورة  لكن 

ن  الموافقة   من جانب العلماء المسلم
ً
د تباطؤا ش ات،  ت صنعة  ا

ُ
وم الم إقرار ل

ا  لس الدي الإسلامي  سنغافورة. عل يد  (IRCS) قال ا رسل ع ال
ُ
ضمن بيان أ

الإسلامي،  الفقھ  حديثة   مجالات  ذه   مثل  ديدة  ا "الأطعمة  ي:  و الإلك

و محل إنھ مجال    تفس الدي المناسب.وتتطلب البحث والتحليل وال تطور جديد، و

لس دراسة معمقة من  . 23قبل ا

 
 .  - /https://www.asharqbusiness.comموقع    -23
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عات 2 ام النوازل المتعلقة با ـ وقد جاء بتوصيات مؤتمر الأئمة الثامن عشر "أح

ا، المنعقد  عة بأمر اء الشر عة الإسلامية " والذي نظمھ مجمع فق ديثة  الشر ا

ة  ا  الف اغو بأمر :  9/2022/ 12-9بمدينة شي  م ما ي

وم المصنعة:   ـ حكم ال

تكن   ولم   ،
ً
حلالا انت  فإن  ا،  م المصنوع  الأولية  للمواد  ع  تا المصنعة  وم  ال حكم  ـ 

شري، يع مشتملة ع ما يضر بالاستعمال ال قة التص ا من مرجعية    طر وتم اعتماد

ل. طبية موث  وقة ف ع أصل ا

وم المصنعة قسمان:    ال

 ما  ـ  1
ُ
 أ

ً
وما تكون  ح  ات،  ت ا انات   يو ل ذعية  ا لايا  ا ق  طر عن  نتج 

ي   ا حكم  لإصدار   
ً
مبكرا الوقت  يزال  فلا  ة،  التجر تحت  تزال  لا  ل،  للأ ة  صا

ا ع  يع، وأثر لايا، وطبيعة المواد المضافة  التص عرف مصدر ا ُ ا، ح  شـأ

  :
ً
مكن القول مبدئيا سان. و لايا  ة الإ يع من زراعة ا ان التص ا إذا  لا حرج ف

ا ، مع عدم استخدام الدم أو مصل الدم  عملية   يوانات يحل ذبح ذعية  ا

و ميتة .  يمة و حية ف ن من ال يعھ ، مع ملاحظة أن ما أب  تص



18 
 

وكـ  2 ي،  النبا ا  لأصل  
ً
تبعا حلال  ف  نباتية  مواد  من  أنتج  طرق  ما  عن  أنتج  ما  ذلك 

م،   شون  انة، أو حفظھ  قوالب معيَّ   تجفيف ال ا، فحكمھ حكم  للا والمارتديلا وغ

  :، أيأصلھ
ُ
يوان الذي أ  .  24م المصنعخذ منھ الا

ة: -3    فتوى دار الإفتاء المصر

عض المصادر الإ ـ    شرت  ية فتوى لدار الإ قبل أيام  ة  فتاء  علامية العر شأن  المصر

 المسألة  

الرجوع لموقع دار الإ  شورة  مو   فتاء تمّ و خ  الاطلاع ع الفتوى و م قع الدار بتار

    سلامية  المسألةإفتاء بالدول الإ ول فتوى من دار  م و أ27/5/2023
ً
 شرت رسميا

 :  25ا ونصُّ 

  

 
نت:    -24 الان ع  مع  ا موقع  18th-articles/amja-https://www.amjaonline.org/declaration-ينظر: 

-to-related-issues-contemporary-for-rulings-shareeah-2022-conference-imams-annual
ar-advancements-echnologicalt/ 

 
25--alifta.org/ar/fatawa/19273/%D8%AD%D9%83%D9%85-https://www.dar
-%D8%AA%D9%86%D8%A7%D9%88%D9%84
-D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85%
-D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%A8%D8%B1%D9%8A%D8%A9%
-D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D8%B2%D8%B1%D8%B9%D8%A9%

D9%88%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA%D8%%
-%D9%81%D9%8A-9A

D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%AA%D8%A8%D8%B1%D8%A7%D8%AA% 

https://www.amjaonline.org/declaration-articles/amja-18th-annual-imams-conference-2022-shareeah-rulings-for-contemporary-issues-related-to-technological-advancements-ar/
https://www.amjaonline.org/declaration-articles/amja-18th-annual-imams-conference-2022-shareeah-rulings-for-contemporary-issues-related-to-technological-advancements-ar/
https://www.amjaonline.org/declaration-articles/amja-18th-annual-imams-conference-2022-shareeah-rulings-for-contemporary-issues-related-to-technological-advancements-ar/
https://www.dar-alifta.org/ar/fatawa/19273/%D8%AD%D9%83%D9%85-%D8%AA%D9%86%D8%A7%D9%88%D9%84-%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%A8%D8%B1%D9%8A%D8%A9-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D8%B2%D8%B1%D8%B9%D8%A9-%D9%88%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA%D8%A9-%D9%81%D9%8A-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%AA%D8%A8%D8%B1%D8%A7%D8%AA
https://www.dar-alifta.org/ar/fatawa/19273/%D8%AD%D9%83%D9%85-%D8%AA%D9%86%D8%A7%D9%88%D9%84-%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%A8%D8%B1%D9%8A%D8%A9-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D8%B2%D8%B1%D8%B9%D8%A9-%D9%88%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA%D8%A9-%D9%81%D9%8A-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%AA%D8%A8%D8%B1%D8%A7%D8%AA
https://www.dar-alifta.org/ar/fatawa/19273/%D8%AD%D9%83%D9%85-%D8%AA%D9%86%D8%A7%D9%88%D9%84-%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%A8%D8%B1%D9%8A%D8%A9-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D8%B2%D8%B1%D8%B9%D8%A9-%D9%88%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA%D8%A9-%D9%81%D9%8A-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%AA%D8%A8%D8%B1%D8%A7%D8%AA
https://www.dar-alifta.org/ar/fatawa/19273/%D8%AD%D9%83%D9%85-%D8%AA%D9%86%D8%A7%D9%88%D9%84-%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%A8%D8%B1%D9%8A%D8%A9-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D8%B2%D8%B1%D8%B9%D8%A9-%D9%88%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA%D8%A9-%D9%81%D9%8A-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%AA%D8%A8%D8%B1%D8%A7%D8%AA
https://www.dar-alifta.org/ar/fatawa/19273/%D8%AD%D9%83%D9%85-%D8%AA%D9%86%D8%A7%D9%88%D9%84-%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%A8%D8%B1%D9%8A%D8%A9-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D8%B2%D8%B1%D8%B9%D8%A9-%D9%88%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA%D8%A9-%D9%81%D9%8A-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%AA%D8%A8%D8%B1%D8%A7%D8%AA
https://www.dar-alifta.org/ar/fatawa/19273/%D8%AD%D9%83%D9%85-%D8%AA%D9%86%D8%A7%D9%88%D9%84-%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%A8%D8%B1%D9%8A%D8%A9-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D8%B2%D8%B1%D8%B9%D8%A9-%D9%88%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA%D8%A9-%D9%81%D9%8A-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%AA%D8%A8%D8%B1%D8%A7%D8%AA
https://www.dar-alifta.org/ar/fatawa/19273/%D8%AD%D9%83%D9%85-%D8%AA%D9%86%D8%A7%D9%88%D9%84-%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%A8%D8%B1%D9%8A%D8%A9-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D8%B2%D8%B1%D8%B9%D8%A9-%D9%88%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA%D8%A9-%D9%81%D9%8A-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%AA%D8%A8%D8%B1%D8%A7%D8%AA
https://www.dar-alifta.org/ar/fatawa/19273/%D8%AD%D9%83%D9%85-%D8%AA%D9%86%D8%A7%D9%88%D9%84-%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%A8%D8%B1%D9%8A%D8%A9-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D8%B2%D8%B1%D8%B9%D8%A9-%D9%88%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA%D8%A9-%D9%81%D9%8A-%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%AE%D8%AA%D8%A8%D8%B1%D8%A7%D8%AA


19 
 

 السؤال: "

وم   بال أيضًا  عرف 
ُ

ال  ة  انيَّ يو ا ة  يَّ ا وم  ال تناول  الشرع   حكم  ما 

ة،   بتة  المعمليَّ ست
ُ
رعة، أو الم س

ُ
وم البديلة، أو النظيفة، أو المصنعة، أو الم ال و

ات؟ ت  ا

واب  :ا

دٌ بمجموعة   يَّ
َ

وم مُق ذه ال ة تناول  كم بمشروعيَّ ابط لا بد  ا من الشروط والضو

ا   من توفر

ي:  ا، و كما يأ  ومراعا

:
ً

بات    أولا زء المقطوع المستخدم  الاست بِح أن يكون ا
ُ
ا من حيوان مأكول ذ

ً
  مأخوذ

ال  ة  ليَّ ا لأخذ  ؛  ٌّ و  و يوان  ا من  جزء  ع 
َ
يُقتط  

َّ
وألا ة،  الشرعيَّ قة  الطر ع 

رَع منھ. س
ُ

 

ا -عدم استخدام المواد النجسة  ثانيًا: بات. -الدماء وغ   عملية الاست

ا:
ً
سان ونفسھ    ثالث ة الإ ق ب ذه المنتجات إ ضرر ي لاك وتناول   يؤدي اس

َّ
ألا

؛ فمن المقرر شرعًا أنَّ "الضرر لا يزال بالضرر". 
ً

 آجِلا
َ

 ولا
ً

 عاجلا

را     السلامة    وُ اطات  واش لمتطلبات  الأطعمة  ذه  يفاء  اس أيضًا  ذلك  مع 

ذا الشأن.  تصة   ات ا ا ا ة  ضوء المعاي والإجراءات ال تقرر  الغذائيَّ
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ا. فإن تخلف شرط من  ابط فإنھ يحرم شرعًا تناول  ذه الشروط والضو

 : الفتوى  تفاصيل 

 

ل الذي أحلھ الشرع وم الأ  مف

رٍ تجد النفس ضررًا فيھ؛ 
َ

لِّ مُسْتَقْذ م تناول  لِّ طيبٍ، وحرَّ ف تناول  أباح الشرع الشر

عا لۡ  :قال 
ُ
 ق

ۖ
مۡ ُ َ

ل حِلَّ 
ُ
 أ

ٓ
ا

َ
كَ مَاذ

َ
ون

ُ
ل

َ
سۡأ َ تُ﴾ [المائدة:    ﴿

َٰ
يِّ
َّ
مُ ٱلط

ُ
ك

َ
حِلَّ ل

ُ
عا4أ  :]، وقال 

سۡ { وۡ دَمًا مَّ
َ
 أ

ً
ونَ مَيۡتَة

ُ
ن يَ

َ
 أ

ٓ َّ
عَمُھُۥٓ إِلا

ۡ
اعِمٍ يَط

َ
ٰ ط َ

مًا عَ َّ مُحَرَّ َ
َ إِ ِ و

ُ
 أ

ٓ
ِ مَا جِدُ 

َ
 أ

ٓ َّ
ل لا

ُ
فُوحًا  ق

ِير مَ خِ ۡ َ
وۡ 

َ
عام: [ }أ  .]145الأ

عا ا  قولھ  مُ  {   :ففي الآية إجمالٌ للمحرمات، وَرَدَ تفصيل  وَٱلدَّ
ُ
يۡتَة

َ ۡ
مُ ٱلم

ُ
يۡك

َ
حُرِّمَتۡ عَل

مُ  ۡ َ
 وَ

 
ٓ
 وَمَا

ُ
طِيحَة  وَٱلنَّ

ُ
يَة دِّ َ َ ُ ۡ

 وَٱلم
ُ
ة

َ
وذ

ُ
وۡق

َ ۡ
 وَٱلم

ُ
نِقَة

َ
نۡخ

ُ ۡ
ِ بِھِۦ وَٱلم

َّ ِ ٱ
ۡ لَّ لِغَ ِ

ُ
 أ

ٓ
يرِ وَمَا ِ ِ

ۡ
بُعُ    ٱ لَ ٱلسَّ

َ َ
أ

 مَا 
َّ

 إِلا

مۡ فِسۡقٌ 
ُ

لِك
َٰ
مِۚ ذ

َٰ
زۡل

َ ۡ
 بِٱلأ

ْ
سۡتَقۡسِمُوا

َ
ن 

َ
صُبِ وَأ  ٱلنُّ

َ
بِحَ عَ

ُ
يۡتُمۡ وَمَا ذ

َّ
ك

َ
 ]. 3المائدة: [ }ذ

و  ائمِ  ال سباعُ  العشرة  رمات  ا ذه  ق  من  و لب  ا البغال  ذات  وكذا   ، ِ الط

طِعَ من ال
ُ
ة، وما ق ليَّ مر الأ  .وا

ينظر:   مختلفة.  أجناس  من  ان  ن  و م،  اسم  عليھ  يطلق  ما  لَّ  ناول  ي م:  وال

ي" ا يط ال مة ابن مازه ( "ا
َّ

ة)282/ 4للعلا  .، ط. دار الكتب العلميَّ
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مھ ل  يوان الذي يؤ  أنواع ا

مھ ع ثلاثة أنواع ل  يوان الذي يؤ  :ا

شمل  و والغنم،  اموس،  ا والبقر ومنھ  الإبل،  عام؛  الأ من  ع  الأر ذوات  م  الأول: 

عا  الوحش والظباء؛ قال  بل  الوحش و بقر  ا  ق  م  {   :الضأن والمعز، و
ُ

ك
َ
ل تۡ 

َّ
حِل

ُ
أ

مِ  عَٰ
ۡ َ ۡ
 ٱلأ

ُ
يمَة ِ

 . ]1المائدة: [ .}َ

ش من الطيور  م ذوات الر ي:  ا مخالب  والثا ست ل عاال ل ا { : ، قال  مَّ ٍ مِّ
ۡ مِ طَ ۡ َ

وَ

ونَ  ُ َ ۡ
ش  . ]21الواقعة: [ }َ

عا ا؛ قال  م حيوان الماء من الأسماك وغ و  رَ {    :والنوع الثالث:  َّ َ ذِي 
َّ
وَ ٱل ُ

ا رِ
َ
مًا ط ۡ َ

 مِنۡھُ 
ْ
وا

ُ
ل

ُ ۡ
بَحۡرَ لِتَأ

ۡ
 ] .14النحل: [ }ٱل

اة  محكم الذ يوان مأكول ال ة ل  الشرعيَّ

عا ي، قال  لِّ تناول النوع الأول والثا ِ ة شرط  اة الشرعيَّ يۡتُمۡ {   :الذ
َّ

ك
َ
 مَا ذ

َّ
[المائدة:   } إِلا

عليھ 3 المقدور  غ  ا  أمَّ النحر،  أو  بالذبح  عليھ  المقدور  يوان  ل تحصل  اة  والذ  .[

ن بھ مَ
َّ
عَل

ُ
يوان أو الط الم رح أو الصيد أو إغراء ا ق ا عَقره عن طر  .فتذكيتھ 

ن  المتخصص من قبل  ية  ا وم  ال يع  قة تص معاي سلامة وجودة   بيان طر

 الغذاء 

ي   يوا ا م  ال عن  الغذاء  وجودة  سلامة  ومعاي  متطلبات  ن   المتخصص سؤال 

ھ نوع من أنواع   ي أفادوا أنَّ ت بواسطة الأغذيَة المعدلة وراثياا ، يتم إنتاجھ  ا
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ى بمصل
َّ

غذ
ُ
، و ، وتوضع  طبق معم صغ ة، تُؤخذ من حيوان  ة حيَّ  Bovine) خليَّ

Serum)   يَة ِ
ّ

ذ
َ
ية وفيتامينات ومعادن مُغ وز وأحماض أمي نات وجلو يحتوي ع بروت

ن البقر، ثمَّ يوضع ما    ذا المصل يُؤخذ من دمِ جن ة ح تنمو وتزداد، و ليَّ ذه ا ل

ا  مفاعل حيوي يحتوي ع مصل عد نمو وم[) ذا الطبق من خلايا  ]   Serum س

 
ّ
ة تص فيما    ون منيت ة نا ة إ أن يتحول إ خلايا عضليَّ نات مغذيَّ روت دماء و

لاحظ   ة، و وم العاديَّ شبھ ال جر"، ومذاقھ  م ال شبھ " مًا  وفقًا للمعلومات -عد 

ذا النوع ح الآن نات مشتقة من أبقار لم تذبح أنَّ   - المتداولة عن  وت ذه الدماء وال  

 .ذبحًا شرعيا

ة تناول  كم بمشروعيَّ ابط ا ي  شروط وضو ي ا ا يو م ا  ال

دٌ   ا مُقَيَّ ة تناول كم بمشروعيَّ وم نجد أنَّ ا ذا النوع من ال قة صنع  النظر إ طر و

ا، و كما ي ا ومراعا  :عدة شروط وضوابط لا بد من توفر

بِح  
ُ
ذ ول  ا من حيوان مأ

ً
بات مأخوذ المقطوع المستخدم  الاست زء  ا ون  ي أن   :

ً
أولا

رَع   س
ُ
ة ال  ليَّ ؛ لأخذ ا ٌّ و  يوان و ع جزء من ا

َ
 يُقتط

َّ
ة، وألا قة الشرعيَّ ع الطر

 .منھ

ٌّ ميتة؛ لما رواه الإمام أحمد    و  يوان و زء المقتطع من ا فمن المقرر شرعًا أن ا

ي واقد اللي ر الله عنھ، قال: قدم   ن" عن أ مذي والدارقط  "الس "المسند"، وال

قطعون   و الإبل،   
َ
سْنِمَة

َ
أ ونَ  يَجُبُّ والناس  المدينة  وسلم  وآلھ  عليھ  الله  ص  الله  رسول 
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يَاتِ الغنم، فقال رسول الله ص الله عليھ وآلھ وسلم
ْ
ل

َ
ة    "   :أ ِ حَيَّ يمَةِ وَ ِ

َ طِعَ مِن الْ
ُ
مَا ق

 
ٌ
و مَيتَة ُ َ

 ". ف

خذت منھ  
ُ
ة ال أ ليَّ ا  وكذا يحكم ع ا لة انفصال ا عنھ بم ؛ لأنَّ انفصال

ٌ
ا ميتة َّ بأ

ا داخلة فيھ َّ ا؛ لأ بت م ست ُ  .عد الموت، وكذا يحكم ع ما 

عا ل الميتة؛ لقولھ  م أ  { : ومن المقرر شرعًا تحر
ُ
يۡتَة

َ ۡ
مُ ٱلم

ُ
يۡك

َ
 .]3المائدة: [ }حُرِّمَتۡ عَل

ب ع ذلك اء المذا  :وقد نصَّ فق

تار" ( نفي  "رد ا مة ابن عابدين ا
َّ

، ط. دار الفكر): [المنفصل من  207/  1قال العلا

ياة-ال  ھ ا
ُّ
حُل

َ
ـ -أي: مما ت  .الميتة] ا

اية المقتصد" ( د و ي  "بداية ا ديث):  85/  1وقال الإمام ابن رشد المال ، ط. دار ا

ـ م من أجزاء الميتة ميتة] ا  .[اتفقوا ع أنَّ ال

ر  "شرحھ مختصر خليل" ( ، ط. دار الفكر): [القاعدة: أن  19/ 3وقال العلامة ا

ـ ا] ا
ً
ل ما عداه اتفاق ؤ تھ، و  .المنفصل من ال كمي

اج" ( تاج إ شرح الم اية ا ، ط. دار الفكر): 250/  1وقال الإمام الرم الشاف  "

ـ عد الموت] ا لة انفصالھ  ياة بم تھ، فانفصالھ مع ا زء المنفصل من ال كمَي  .[ا

) " نب  "المغ طِعَ من  402/ 9وقال الإمام ابن قدامة ا
ُ
ن ق رة): [و ، ط. مكتبة القا

ذا   س  ون بالذبح، ول و ميتة.. ولأن إباحتھ إنما ت ء، وفيھ حياة مستقرة، ف يوان  ا

ـ  .بذبح] ا
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ا -استخدام المواد النجسة  عدم  :ثانيًا  بات -الدماء وغ  . عملية الاست

عا تفع بھ؛ قال  ل، ولا ي حُرِّمَتۡ  {  :فقد اتفق العلماء ع أن الدم حرام نجس، لا يؤ

مُ   وَٱلدَّ
ُ
يۡتَة

َ ۡ
مُ ٱلم

ُ
يۡك

َ
عا3[المائدة:  }عَل سۡفُوحًا{ :]، وقال  وۡ دَمًا مَّ

َ
عام: [ }أ  .]145الأ

ام القرآن" ( امع لأح ة): [قولھ  221/  2قال الإمام القرط  "ا ، ط. دار الكتب المصر

مُ { :عا ـ }وَٱلدَّ تفع بھ] ا ل، ولا ي  .اتفق العلماء ع أن الدم حرام نجس، لا يؤ

يد" ( ن نقل الإجماع ع ذلك أيضًا: الإمام ابن عبد ال  "التم ، ط. أوقاف  230/  22ممَّ

 ) القرآن"  ام  "أح ي   العر ابن  والقا  العلمية)، 79/  1المغرب)،  الكتب  دار  ط.   ،

) موع"  "ا النووي   "فتح  557/  2والإمام  ر   ابن  افظ  وا الفكر)،  دار  ط.   ،

 .. دار المعرفة)، ط352/ 1الباري" (

اية المقتصد" (قال الإمام ابن رشد  "بداية ا أما أنواع النجاسات، ): "83/  1د و

ي، وع   س بما يوان ذي الدم الذي ل عة: ميتة ا ا ع أر فإن العلماء اتفقوا من أعيا

س  يوان الذي ل ب حياتھ، وع الدم نفسھ من ا بٍ اتفق أن تذ ير بأيِّ س م ا

ا ً : كث ان مسفوحًا أع ي انفصل من ال أو الميت إذا  ـ "بما  .ا

لاك    يؤدي اس
َّ

ا: ألا
ً
سان ونفسھ  ثالث ة الإ ق ب ذه المنتجات إ ضرر ي وتناول 

؛ فمن المقرر شرعًا أنَّ "الضرر لا يزال بالضرر 
ً

 آجِلا
َ

 ولا
ً

 ."عاجلا

) صاص  ا للإمام  الأصول"  "الفصول   ت):  368/  2جاء   و ال أوقاف  ط.  م  "، 

الظن    وغلبة  اد،  الاج باحتھ  اس ق  طر فإنما  عينھ  ا  م ء  باحة  اس إ  قصدنا 
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َّ

قنا بھ ضررٌ أك مما   ألا  ترى أنَّ يُ
َ

ل الأطعمة  نرجو بھ من نفعٍ، ألا ة وأ شرب الأدو

ا  غالب   قنا بھ ضرر أك من النفع الذي نرجوه  باحة ما لا ي ا اس إنما ي لنا م

ـ "ظننا  .ا

ا  "، ط. دار ابن عفان):  65/  2وجاء  "الموافقات" للإمام الشاط ( المنافع والمضار عام

ا منافع أو مضار  حالٍ دون حال،   ا إضافية أ و ون إضافية لا حقيقية، ومع  أن ت

منفعة    
ً

مثلا والشرب  ل  فالأ وقت،  دون  وقتٍ  أو  ص،  دون  صٍ  إ  سبة  ال و

ا ولا  ا طيبًا، لا كر
ً

ون المتناول لذيذ ل، و رة، ولكن عند وجود داعية الأ سان ظا   للإ

قھ بھ ضررٌ عاجل ولا   يُ سابھ لا  ة اك ، وج
ً

 ولا آجلا
ً

د ضررًا عاجلا ِ
ّ
ونھ لا يُول مُرا، و

 
ً
بھ أيضا س ه  ق غ ـ "ضررٌ عاجل ولا آجل آجل، ولا ي  .ا

ة       اطات السلامة الغذائيَّ ذه الأطعمة لمتطلبات واش يفاء  لھ اس را  ذلك  وُ

ذا الشأن تصة   ات ا ا ا  .   ضوء المعاي والإجراءات ال تقرر

وما        ا  با است قة  طر حيث  من  رعة  المس وم  ال قيل   ما  استعراض  عد  و

ذه المسألة، وما   ا، ومن حيث أقوال العلماء   ا من مواد من أجل نمو يُضاف إل

لھ أنھ لم يكن  ما    من ذلك 
ً
اطات يت جليا قيل ما طرحوه من احتمالات واش

عت  ذا الموضوع  ما أن  وم، و ذه ال كم    يدل ع حقيقة  ما أن ا ، و
ً
جديدا

ء د بحث؛    ع ال ذا الموضوع ما زال يحتاج إ مز فرع عن تصوره، فإن تصوّر 

ات ال تقوم ع المشروع  ذه المسألة  الشر شرح  ات ال تقوم  ذلك أن ا

ذا يجعل الأمر بحاجة إ بحثھ من  ات، و ات البحثية الممولة من تلك الشر أو ا
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ن   مستقل اء  وم خ ال ذه  حقيقة  بيان  لضمان  ع؛  المشار تلك  اب  أ عن 

ّ أم من حيوان ميت مُ  زعات من حيوان  ل تؤخذ تلك ا رعة، و  المس
ّ
ى وفق  ذ

ور ا  زعات تؤخذ من حيوانالأصول الشرعية؟ لأن المش و   لآن أن تلك ا ، وكما  ّ

ّ لھ حكم الميتة و  يوان و خذ من ا
ُ
لقولھ ص الله عليھ وسلم:   ؛معلوم فإن ما أ

و ميتة" يمة و حية ف طع من ال
ُ
ل    : أي"  ما ق ا أ يمة ، و قاعدة أخذ  كميتة ال

ذا فإن ما يُ  ا ف نجسة  العلم، وع  راع ّ لاس ؤخذ من خزعات من حيوان 

ومُ  م  ال مأكول  ان من حيوان  إذا   محرمة، وأما 
ّ
و  ذ عة ف الشر ام  ى حسب أح

ا ومن ذلك الدم، وكذلك   ا من مواد لتغذي محل بحث من أجل معرفة ما يُضاف إل

ذه النازلة جديدة ما أن  ة، و ا ع ال   ؛معرفة مدى ضرر
ّ
ح التأ ي   فإن اق

بّ   إصدار  ي ح  ا  ف من  رأي  ا  حول يُثار  ما  ل  ال ن  والفتاوى  الآراء  وأما  أسئلة، 

ا   اطلعنا  ّ   ؛عل ا مب    فإن أغل
ّ

اض لا ع التأك د من حقيقة الموضوع، وأما ع الاف

ا  ا سابقة لأوا اطات ال وُضعت فأرى أ ب أن تذكر    لأنّ   ؛الاش ذه الشروط ي

 
ّ
رعة . عد معرفة جميع ما يتعل وم المس ذه ال  ق  

 

 أعلم. والله 
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 سم الله الرحمن الرحيم

 

 

 

 

ية الطبية:  موضوع الندوة الفق

اثيًا من  رة ور وَّ شرات، والأغذية ا رعة وا وم المس ق ال سو "حكم الشرع  تناول و

ي". ا  أصلٍ حيو

 

 

 يّ ـد/ رق
ّ
 يھ ـة أحمد من

تانيا العام  نك مور عة الإسلامية ب نة المطابقة مع مقتضيات الشر  عضو 

 الأمينة العامة لمركز شنقيط للدراسات والإعلام 
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 مقدمة 

 

ث   ب عافھ النفوس من ا م ما  ل الطيبات من الرزق وحظر عل مد  الذي أباح لعباده أ ا

 
َ

يل:المستقذ ﴾  ر، فقال  محكم الت
َ

بَائِث
َ ْ

مُ ا ِ
ْ حَرِّمُ عَلَ ُ بَاتِ وَ يِّ

َّ
مُ الط ُ َ

حِلُّ ل ُ )، 157الأعراف: ﴿وَ

ادي إ صراط الله المستقيم  ن ال والصلاة والسلام الأتمان الأكملان ع المبعوث رحمة للعالم

ولد  القائل:   سيد  ن  الأم الن  محمد  نٌ   آدم  ّ بَ رَامَ  َ وا نٌ،  ّ ب لالَ  ا لق  1} {إنّ  ا أو  آلھ  وع 

ن ومن   ع ل الصدق والوفاء، والتا بھ أ م بإحسان وللأثر اقتفى. والنقاء و  تبع

عد؛   و
ام بالمدارسة  ذه الورقة العلمية،  إطار الإس ت  عدَّ

ُ
الات   فقد أ ناول إش ية طبية ت لندوة فق

غية الوصول إ   ا نظرا شرعيا،  ناشئة، أراد مجمع الفقھ الإسلامي الدو الموقر أن يحصل ف

ساؤلات تتعلق بحكم   ا منتجا غذائيا يطرح  باعتبار رعة"  وم المس شأن "ال كم  مناط ا

ا  الأسواق.  ا ومن ثم تداول  الشرع  تناول

ور الأول: ر ا وم المس خال وم، والتأر  عة: المف

ن لآخر منتجا جديدا، تم استحداثھ وفق   مّ  خِضَ  ديث تطالع من ح ثورة العلوم  العصر ا

ية،   ا ائنات  لل ة  لو ا ندسة  يُحتار   ال قد  ونات،  الم من  مجموعة  يعھ  تص ج   تم

عض التّ  ا، ما يتطلب  م طبيع ا لف ن ع تصور ع م  عمال وسائل النظر لتحصيل ف حري، و

يل ستوق  ،حسن الت  ،ف الباحث وتدعوه إ إعادة الصياغةولكن قد يحدث أن تطرأ أشياء 

فما    ي؛  ورة من أصل حيوا ا أو  رعة  وم المس بال عرف  ما  المستحدثة  ومن الأصناف 

ا؟  با ا؟، وكيف تطورت؟، وما  المسوغات المقدمة لقبول است  حقيق

  

 
أ لدينھ وعرضھ، حديث رقم:  40) كتاب الإيمان، (2يح البخاري، (     1 )  22(  يح مسلم،،  52) باب: فضل من است

ات، حديث رقم: (20(،  كتاب المساقاة لال وترك الش  ). 1599) باب: أخذ ا
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ومم). 1( رعة  ف وم المس  ال

عن   ديث  ا الدارس  إن  ن  ب س ل  ، الإضا المركب  لفظي  تفكيك  يتطلب  رعة  المس وم  ال

للتغذية؟   ة  صا تركيبة  أم مجرد  وم؟  ال م كسائر  و  ل  و المنتج المصنع،  ذا  حقيقة 

ب الإضافات الأخرى.  س ا  ت طبيع  غ

رع  اللغة  (أ). م المس  ال

س اللغة ان الناس،    ،الناظر  قوام ما لوضوحھ  أذ م، ر فا دقيقا للفظ ال عر لا يجد 

اح:   فھ يقتصرون ع القول بأنھ معروف، يقول صاحب ال عر م عند تناول  م: «فتجد ال

منھ  معروف، أخصُّ   
ُ
مَة ْ َّ

ومٌ وال ُ ُ
و مَانٌ  ْ ُ

و امٌ،  َ
ِ مع  وا بالفتح  ،  مْ  ُ مُ َ ْ

أ القوم  مْتُ  َ َ
و  ،

ما:   مَ فأنا لاحِمٌ ف ْ َّ
ال م  م، فقال: «    ،2» إذا أطعم واقتصر صاحب المصباح ع مصدر ال

يوان» ا م من  اللام ،  3ال م:   » م:  الم صاحب  يقول  تداخل،  يدل ع  اللغة  وأصلھ  

عض»  عضُھ   و متخِلٌ  مِ الذي  ال ل، 
ُ

اف أصلٌ يدلُّ ع تداخ  . 4وال

و  رَع؛ ف ْ َ
رع) والذي جذره (زرع)، يقول صاحب مختار    أما لفظ مُسْ مشتق من الفعل (اس

   » اح:   عَ رَ زْ مَ (وموضعھ    )وعِ رُ الزُّ (واحد    )عُ رْ الزَّ (ال
ٌ
البذر، والزرع )عٌ رَ دَ زْ مُ (و  )ة ، والزرع طرح 

ث  م: « زرع: ،  5» أيضا الإنبات، وازدرع فلان أي اح وأصلھ  اللغة الإنماء، يقول صاحب الم

ليل:  زْدَرعَُ، وقال ا
ُ
انھ الم ء، فالزرع معروف، وم ن أصلٌ  يدلُّ ع تنمية ال الزاء والراء والع

رّ ،  6أصل الزّرع التنمية»  رث والإنبات، يقول صاحب المصباح: « زرع: زرع ا اث  ومن معانيھ ا

سمية  بت بالبذر  تھ وأنماه، والزرع: ما است رث: أن ا للزراعة، وزرع الله ا الأرض زرعا: حر

 
ري،     2 و ية:398بو نصر إسماعيل بن حماد (ت  أا اح العر اح تاج اللغة و (مراجعة: محمد    1/1030ه)، ال

رة، مصر،   ديث، القا ا جابر أحمد، د.ط، دار ا س محمد الشامي، زكر  م). 2009-ه1430تامر، أ

:  770  الفيومي، أحمد بن محمد بن ع المقريّ (ت   3 رة، مصر،   1/343ه)، المصباح المن ديث، القا (د.ط، دار ا

   م).2003-ه1429

ا (ت    بن فارس،   4 ن أحمد ابن زكر س س  اللغة:395أبو ا م المقاي اب الدين أبو عمر،   1/950ه)، م (تحقيق: ش

وت، لبنان،  1ط    م).2011-ه1433، دار الفكر، ب

ري،     5 و اح:ا  . 489/  1ال

س  اللغة:     6 م المقاي  .1/470بن فارس، م
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و غض  س زرعا إلا و م: ولا  عض بالمصدر، ومنھ يقال: حصدت الزرع، أي: النبات، قال 

مع:  . 7زُرُوعٌ» طري، وا

م  الاصطلاح  (ب).  ال

شأن   اء  متمايزت أقوال الفق م ونحوه    ،حقيقة ال م من  شمل ما يقع عليھ اسم ال ل 

امع: مًا   أم لا؟، يقول صاحب ا ل   يأ
ّ
ابھ ع أنّ من حلف ألا « وقد استدلّ مالك وأ

يَ  مًا لم  ل  م مع حْ فأ  حَنِث؛ لأن ال
ً
ما ل  مًا فأ ل  يأ م، فإن حلف ألا  ل ال بأ  

ْ
نَث

م،   م  اسم ال م ولا يدخل ال م  اسم ال م؛ فقد دخل ال م يقع عليھ اسم ال ال

ما، وقال  ل  مًا فأ ل  اب الرأي إذا حلف ألا يأ ور وأ
َ
ي ث ولا يحنث  قول الشاف وأ

ون أراد اجتناب الدسم»أحمد: إذا حلف ألا م لا بأس بھ إلا أن ي ل ال مًا فأ ل  ثم ،  8 يأ

عام  م من الأ ا تنطبق ع ما يقع عليھ اسم ال م جعلو اء لما نظروا إ صورة ال   إن الفق

ا: لا ية  م   ولم يفصلوا  الما س، و ع ج م ذوات الأر وم عند مالك ثلاثة أجناس ف «وال

س»  ج الماء  ذوات  م  و س،  ج ش  الر ول   ،9ذوات  المأ م  ال أنواع  اء،  إذ  الفق ثلاثة    عند 

 أجناس: 

م ذوات  الأول  عام والدواب :  يمة الأ ا من  الإبل، والبقر، والغنم، وغ عام؛  ع من الأ الأر

 : عا م، قال الله  ولة ال عَامِ   ﴿  مأ
ْ َ ْ
 الأ

ُ
يمَة ِ

َ مْ 
ُ

ك
َ
تْ ل

َّ
حِل

ُ
عام قول مجمل ورد  1(المائدة:    ﴾أ )، والأ

 
َ

ُ وَلا َّ مُ 
ُ

ك
َ
ا رَزَق مِمَّ وا 

ُ
ل

ُ
رْشًا 

َ
وَف  

ً
ة

َ
عَامِ حَمُول

ْ َ ْ
وَمِنَ الأ  ﴿ : عا عام ثم فصل بقولھ   سورة الأ

نٌ ( مُبِ عَدُوٌّ  مْ 
ُ

ك
َ
ل ھُ  إِنَّ انِ 

َ
يْط وَاتِ الشَّ

ُ
ط

ُ
بِعُوا خ

َّ َ
مِنَ الضَّ 142ت زْوَاجٍ 

َ
أ  

َ
مَانِيَة

َ
ث عْزِ  ) 

َ ْ
الم وَمِنَ  نِ  ْ نَ

ْ
اث نِ 

ْ
أ

 
َ
تَمَل

ْ
اش ا  مَّ

َ
أ نِ  ْ يَ

َ
نْ
ُ ْ
الأ مِ 

َ
أ مَ  حَرَّ نِ  رَْ

َ
ك

َّ
لذ

َ
آ لْ 

ُ
ق نِ  ْ نَ

ْ
نْتُمْ  اث

ُ
ك إِنْ  مٍ 

ْ
عِل ِ ي  ئُوِ ِ

ّ َ
ن نِ  ْ يَ

َ
نْ
ُ ْ
الأ رْحَامُ 

َ
أ يْھِ 

َ
عَل تْ 

نَ ( تْ عَ 143صَادِقِ
َ
تَمَل

ْ
ا اش مَّ

َ
نِ أ ْ يَ

َ
نْ
ُ ْ
مِ الأ

َ
مَ أ نِ حَرَّ رَْ

َ
ك

َّ
لذ

َ
لْ آ

ُ
نِ ق ْ نَ

ْ
بَقَرِ اث

ْ
نِ وَمِنَ ال ْ نَ

ْ
بِلِ اث ِ

ْ
يْھِ  ) وَمِنَ الإ

َ
ل

نْ 
ُ

مْ ك
َ
نِ أ ْ يَ

َ
نْ
ُ ْ
رْحَامُ الأ

َ
ذِبًا لِيُضِلَّ  أ

َ
ِ ك

َّ  
َ
عَ ى  َ َ ْ

نِ اف مُ مِمَّ
َ
ل
ْ
ظ

َ
مَنْ أ

َ
ا ف

َ
ذ َ ِ  

ُ َّ مُ 
ُ

اك  وَصَّ
ْ
دَاءَ إِذ َ ُ

تُمْ ش

نَ ( المِِ
َّ
قَوْمَ الظ

ْ
دِي ال ْ َ  

َ
َ لا َّ مٍ إِنَّ 

ْ
ِ عِل

ْ غَ ِ اسَ  عام:  144النَّ ل  142/143/144) ﴾ (الأ )، وذكر أ

 
7     :  .160/  1الفيومي، المصباح المن

، أبو عبد الله محمد بن أحمد الأنصاري (ت     8 ام القرآن المس تفس القرط :  671القرط امع لأح   499/  1ه)، ا

رة، مصر،  1(تحقيق: مجدي محمد سرور سعد باسلوم، ط ي، القا  م). 2008-ه1429، دار البيان العر

ي الوليد محمد بن أحمد بن محمد بن أحمد القرط (ت     9 اية 595ابن رشد، القا أ د و ه)، بداية ا

وت، لبنان،    1/89المقتصد: شر، ب يثم جمعة بلال، د.ط، دار مكتبة المعارف للطباعة وال  م).  2012-ه1433( تحقيق:
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ا؛ عام بمجموعھ مع يوان يقال لھ أ ا من سائر ا أن    العلم أن ما انضاف إل فدخلت الظباء، و

عام ل ذي ناب خارج عن حد الأ س مثل    10المف

ي ش الثا م ذوات الر ونَ﴾ (الواقعة::  ُ َ ْ
ش َ ا  ٍ مِمَّ

ْ مِ طَ ْ َ
: ﴿وَ عا ، )21؛ من الطيور، قال الله 

ور  قولھ  11الآية بيان لوصف  م المذ ونَ﴾ نوع ال ُ َ ْ
ش َ ا  مٍ مِمَّ ْ َ

: ﴿وَ ، ولا بأس  )22(الطور:    عا

ا ا وغ لھ سباع ل الط        12عند الإمام مالك بأ

الماءالثالث ذوات  م  وَ :  ُ ﴿وَ  : عا يقول الله  ة،  البحر يوانات  يتان والأسماك وا ا ؛ من 

ا﴾   رِ
َ
مًا ط ْ َ

وا مِنْھُ 
ُ
ل

ُ ْ
بَحْرَ لِتَأ

ْ
رَ ال َّ َ ذِي 

َّ
ل ما خرج من البحر، 14(النحل:  ال )، والأصل  جواز أ

بط، وأمر أبو عبيدة، فجعنا   ش ا يح، يقول: غزونا ج حديث جابر ر الله عنھ  ال

ر، فأخذ   لنا منھ نصف ش ، فأ جوعا شديدا، فألقى البحر حوتا ميتا لم نر مثلھ، يقال لھ العن

. قال: فلما قدمنا المدينة ذكرنا ذلك للن ص  أبو عبيدة عظما من عظامھ فمر الراكب تحتھ "

م   عض فأتاه  معكم}،  ان  إن  أطعمونا  الله،  أخرجھ  رزقا  لوا،  فقال:{ وسلم  عليھ  الله 

لھ" ف ل العلم13أ ديث المبالغة  حليتھ بالفعل كما علق ع ذلك أ يح  ،  من فوائد ا و ال

و   } البحر:  بماء  الوضوء  عن  سئل  لما  وسلم  الله عليھ  ص  الن  قول  رة  ر ي  أ حديث  من 

تھ} ل مي ور ماؤه ا  14الط

رع باعتباره مركبا إضافيا   (ت).  م المس  ال

م كما رأينا سابقا لفظ إذا أطلق يرجع إ ما يتعارف عليھ من الناس من المادة الغذائية    ال

يوان أو صيده أو استخراج ما  البحر من طري،  ا بذبح ا مال يتحصل عل  Meat( أما ال

ف    ) عر ن  التغذية بحسب  منظمة الأغذية والزراعة   الاصطلاح المعاصر عند المتخصص

 
ام القرآن :   10 امع لأح ، ا  .4/6القرط

ك (ت )، أضواء البيان  إيضاح القرآن بالقرآن :   11 تار ا ن بن محمد ا (د.ط،    7/687الشنقيطي، محمد الأم

وت، لبنان، د.ت).  عالم الكتب، ب

، أبو عمر يوسف بن عبد الله بن محمد النمري القرط (ت     12 ي:   463ابن عبد ال ل المدينة المال ا  فقھ أ ه)، ال

ا سيد الصباغ، ط    249/  1 رة، مصر،  1(تحقيق:سيد زكر وة، القا    م).2014-ه1435، دار ال

 ). 4362يح البخاري، كتاب المغازي، باب غزوة سيف البحر، (حديث رقم:   13

ارة، باب الوضوء بماء البحر، (حديث رقم:   14 ي داوود، كتاب الط ن أ  ).  83س
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)FAO(  ،  :و يوان المرتقب  «  ف لاك    -ذبحھ  – ل أجزاء ا ة للاس ا آمنة وصا ا بأ أو حكم عل

  .15»الآدمي

الأغذية  صناعات  تطور  مع  أنھ  إلا  سابقة،  حقب  يوانية   ا وم  ال مصادر  تلك  انت 

شطة   الأ وتوسع  الإنتاجية،  العملية  لتكثيف  ديثة  ا ة 
َ
التِقَان ةواستخدام  رت  التجار ظ  ،

ي، الورا ر  التحو وفق  عمل  بات  است عمليات  إ  أفضت  جديدة،  غذائية  سبة  و   أنماط  ال

ال فلزراعة  لايا    وم  ا بيولوجيا  وراء  الية  ا المبادئ  من  ستفيد  نا  عل  مجال 

ت ؛   لايا  ا شاء منتجات زراعية من ا يوان لإ ة، وعلوم ا ندسة الأ ذعية، و ا

بتة،  مجال فر   وم المست وم النظيفة أو ال وم المزروعة، والمعروفة أيضًا باسم ال ال

لو  ارجية السلبية  بارز من الزراعة ا انات واعدة للتخفيف من العوامل ا ة ال تمتلك إم

ت  ا وم   ال إنتاج  ق  طر عن  التقليدية  وم  ال بإنتاج  خلايا 16المرتبطة  عن  عبارة  و   ،

ب أو  ا لتنمو  أناب يئة الوسط الملائم ل مستخلصة من عضلات حيوانات حية أو أجنة، يتم 

صول ع منتجات تحمل  وم مصنعة  مخت أو معمل خاص، ل ة، و  مفاعلات حيو

را اس ق  طر عن  ا  عل صول  ا تم  و اصطناعيا،  تج  ت قيقي  ا م  ل العامة  صائص  ع  ا

يوانية مباشرة لايا ا  . ا

  

 
وم، إعداد مجموعة من محرري التصميم والإنتاج،   15    منظمة الأغذية والزراعة، ممارسات جيدة لصناعة ال

شور:   يوانية، مقال م ة ا يع رجب صادق، إشراف:طالب مراد ع المسؤول الإقلي للإنتاج وال (  1/12ترجمة:ر

يوان، الأمم   ة ا ى، قسم إنتاج و منظمة الأغذية والزراعة، إدارة خدمات الطبع، المكتب الإقلي للشرق الأد

رة، مصر،    Food and Agriculture Organization.    . www.fao.orgم)2006المتحدة، القا
16 National Library of Medicine  (National Center for Biotechnology Information .U.S.A,   

pubmed.ncbi.nlm.nih.gov , PMID, by; Sheng  wu Gong Cheng Xue Bao,,[ Application of cell cultured 
techniques in cultured meat-a review, Aug /2019  , 25;35(8);1374-1381. 

http://www.fao.org/
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خ ).2( رعة  تار وم المس  History of cultured meatال

راع اس فكرة  ا  شأت  وم  لأغراض  ال ساخ  الاست عمليات  تطور  من  الاستفادة  ع  عتمادا 

صول ع   غرض ا يوانية  لايا ا راع ا طبية، فبدأت البحوث والدراسات تتجھ صوب اس

الآدمي،   للاستخدام  ة  صا ي  حيوا شأ  م ذات  انت  منتجات  ا  لك اولات  ا عض  رت  فظ

ق.  سو انية الإنتاج التجاري وال عد ذلك لتصل إ إم اليف، ثم تطورت  ظة الت  با

راعأ( عمليات الاس  ). مرحلة بداية البحوث والتجارب المتعلقة 

ي إ رعة من أصل حيوا وم مس اة   يرجع مسار استحداث  ن مضا عض الباحث محاولة 

خلايا   و  ذعية،  ا لايا  ا بواسطة  طبية  لأغراض  لوي  ا ساخ  الاست متخصصة  عمليات 

عد   ن خلية بالغة  و ا قادرة ع ت شبھ أي خلية متخصصة، ولك وغ مكتملة الانقسام ولا 

ذعية من مصادر متفرقة؛  لايا ا تم جمع ا أن تنقسم عدة انقسامات  ظروف مناسبة، و

السري.  بل  ا دم  الطرفية،  ذعية  ا الدم  خلايا  العظم،  بالطب  17نخاع  عرف  ما  و  و

انية  18التجديدي  م و عض ،  سيج  إ  ا  جميع  19تحول موجودة   ذعية  ا لايا  ا لأن   ،

تتحول  أو  ذاتيا)  (تتجدد  تتضاعف  أن  ا  يمك حيث  لايا،  ا متعددة  ائنات  و  20ال عام  ، 

ية للضفدع  وسط ليمفاوي 1907 سون بزرع خلايا عص ار ن قام عالم الأحياء روس  م، ح

ات إ عام     ت وم  ا يع ال اولات الأو لتص عود ا ، و ك و م وذلك 1908جامعة 

 
ية السعودية،     17 ة بالمملكة العر ي لوزارة ال و شورة ع الموقع الالك ذعية، مقالة علمية م لايا ا  ا

moh.gov.sa 
عديل: ة العامة، آخر  ، 1441/رجب/21ال ة والتثقيف الص ز ال ه، الإدارة العامة لتعز

 Hpromotion@moh.gov.sa 

ذعية:   18 لايا ا ن، المشكلات الفلسفية والأخلاقية لبحوث ا لة العلمية    94-1/79مجموعة من الباحث ( منصة ا

خ: شورة بتار ات فلسفية، مقالة علمية م قوق والعلوم السياسية، مقار ة، مجلة ا زائر  م).  05/06/2021ا
ASJP ; Algerian Scientific Journal Platform ; www. asjp.cerist.dz  

19 Amina N. Al-Thahwani , Abbas H.H. Al-Aubaidi, Study about Stem Cells and Same Application 
Therapy, Institute of Genetic Engineering and Biotechnology for Post Graduate Studies/Bagdad University, 

20,2007, Received -,    Iraqi J.Biotech,vo,6,No.2:1 www.iasj.netIraqi Academic Scientific Journals, 
3/12/2006, Accepted 25/4/2007. 

20 Cade Hildreth (CEO)-Leave a Comment, what are Stem Cells? What They are and What They Do? 
Bio Informant ,bioinformant.com   , pub:27/09/2022  

mailto:Hpromotion@moh.gov.sa
http://www.iasj.net/
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ل ار ب الفر ألك  ل  الطب  عام    -عندما أجرى الطب اصل ع جائزة نو   - م1912ا

رعھ  محلول يحوي أملاحا مغذية م الدجاج واس  . 21تجارب ع 

راع ). مرحلة ن التجارب وتب(  طبيق علميات الاس

وم  1998تحديدا  عام  ة والفضاء (ناسا) بزراعة  و م، لما قامت الإدارة الوطنية للملاحة ا

ع   لة  طو لرحلات  الغذاء  لإنتاج  الأبحاث  عض  من  كجزء  ت  ا بية   الذ الأسماك 

علن عن قابلية منتج طور محليا بولا 22الفضاء  شري. لتعود و لاك ال اليفورنيا للاس  ية 

راع ت( ة لعمليات الاس ر ل ورعاية الأبحاث التطو ). مرحلة تمو  

رعة وشارك الباحث 2005    وم المس ن حول ال ن بحثي ولندية مشروع ومة ال م مولت ا

بات    انية الاست ر ال أسفرت عن أول عرض لإم ع التطو سر ، مارك بوست  عملية  الط

ن 2013 رعة قرابة العام م المس  . 23م، واستغرق صنعھ لقطعة ال

رعة ). مرحلة الإنتاج الفع ث( وم المس  ل

ات  ال داخل الشر ذا ا ذا لا يزال يتم تنفيذ الكث من العمل المتقدم   إ يوم الناس 

وآسيا،  ا  ا وأورو أمر قارات  ن  ب المتمايزة  غرافية  ا الرقعة  اضر،   ا الوقت  الناشئة،  

ا    50يوجد حوا   ولات، يقع معظم وم والمأ ق ال سو عليب و شركة ناشئة متخصصة  

ي ( ) أو Tyson Foods , Cargillالولايات المتحدة ( )  Grimaud , Migros , PHWالاتحاد الأورو

ل كب خلال السنوات الماضية  ش ثمرة زادت  ال، المبالغ المس ذا ا  .24دخلت ضمن 

 
21    ، شورة: أمجد قاسم، مجلة التقدم العل وم المصنعة ثورة  عالم التغذية، مقالة علمية م ال

taqadom.aspdkw.com   
ا    22 رعة وآثار وم المس  ال

23 Daily Medical end Health News, www.seha24.net  
معة   شر المقال: ا خ  رع وأضراره؟، تار م المس دل .. ما فوائد ال عدما أثار ا ز،  ر عبد العز   -م2023/يناير/27طا

ة    03:00 ارة موقع  خ ز  م،  21/08/2023:  24ص، تار

24 Cultured meat and its nutritional, health and environmental effects between acceptance and rejection 
(A review), A M Al- Baidhani Sara Musa, and Haider K. Al-Qutaifi, Department of Food Science, College of 

at 01/04/2023  www.hnjournal.net.PublishedAgriculture, University of Basra, Republic of Iraq, HNSJ. 
Accepted at 15/03l2023  

http://www.hnjournal.net.published/


9 
 

ي: ).3( ور الثا رعة  وكيفية دوا ا وم المس  إنتاج ال

وم بات ال دون لاست ل عام،  يقدم المؤ ش ذه المنتجات  رعة عدة مسوغات لقبول  المس

ا ا ما يتعلق بالقيمة الغذائية م اجات العامة وم  : ما تدعو إليھ ا

 

ي (أ). يوا م ا  البحث عن بدائل للاعتماد ع ال

ب ما تضغط   س ست مستدامة،  وم اليوم ل ا ال قة ال توفر  ن أن الطر عض الباحث يرى 

ار  الابت عتمد ع  ا  كب ا  غي ستد  وي للأرض، ما  الطبيعية والغلاف ا الموارد  ع  بھ 

ارثة   ا التقليدي، ينذر ب ل يوانية  ش وم ا عتقدون أن الاعتماد ع ال والكفاءة، حيث 

مب قة أفضل لصناعة ال صول ع طر ب ا ية، وأنھ ي  .25ي

وم (ب). ايد ع ال ة الطلب الم  مواج

ندسية   ايد بمعادلة  شر ي رت نتاج اعتقاد البعض أن ال رعة ظ وم المس شاء ال إن فكرة إ

ان الأرض بتقديرات تصل حوا  وع س مليار   9تتطلب تلبية احتياجات متجددة من الغذاء 

ن أن   عض الباحث رى  وم  جميع أنحاء   السنوات القادمة، و ايد ع ال ناك طلب م

وم  المستقبل؛ ذا الطلب ع ال ون من الممكن تلبية  ناك حاجة   العالم فقد لا ي لذلك ، 

وم النظيفة من أفضل  عد إنتاج ال بًا، إذ  نات قر وت ة لمعرفة الموارد البديلة لمتطلبات ال م

وم التقليدية  ا كبديل ل   .26الطرق ال يجب اعتماد

ئة  (ت).  خفض انبعاثات الغازات الدفيئة الضارة بالب

 
ن   ية ب ية والبي ا الغذائية وال رعة وآثار وم المس سانية والطبية، مجلة علمية محكمة، " ال مجلة العلوم الإ

ب القطيفي،   اطع حب ، حيدر  اشم مو ي، سارة  القبول والرفض ( مراجعة علمية) ، آلاء محمد سدخان البيضا

ور لية الزراعة، جامعة البصرة، جم شر:  قسم علوم الأغذية،  خ ال خ القبول: 01/04/2023ة العراق، تار ، تار

 م.15/03/2023

25   / تم خ:س شور بتار وم: (مقال م احا  العالم: ال لة الأك إ ة المش ئة، معا م،  2018برنامج الأمم المتحدة للب

ارة: خ الز  www.unep.org ).  14/09/2023تار

26 National Library of Medicine(National Center for Biotechnology Information. U.S.A). ;  

pubmed.ncbi.nlm.nih.gov. PMID: 33947302/DOI: 10.1080 / 10495398.2021. 
شر: خ ال ن، تار ا القادمة، مجموعة من الباحث وم وتحديا وم النظيفة: تقنيات إنتاج ال  م. 2021/مايو/04ال

http://www.unep.org/
https://doi.org/10.1080/10495398.2021.1911810
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ستخدم حوا   الألبان  المائية والبيض ومنتجات  ية الأحياء  الزراعية   83تر الأرا  من   ٪

م بحوا   سا نما توفر فقط  57العالم و تلفة، ب ن 37٪ من انبعاثات الأغذية ا وت ٪ من ال

ة  18و رار ا السعرات  من  الاحتباس ٪  غازات  انبعاثات  السلبية:  ية  البي الآثار  إ  بالإضافة 

راري  يطات بانبعاثات  (GHG)ا يطات (تلوث ا ، واستخدام الأرا والمياه، وتحميض ا

  .CO2 (27غاز

شري  (ث). لاك ال بوب وتخصيصھ للاس افظة ع مخزون الإنتاج من ا  ا

ن    المتخصص عند  المعلوم  جسم  من  احتياجات  من  نات  وت ال توفره  ما  التغذية  علم 

النظام   من  يتجزأ  لا  جزء  إذ   يوانية،  ا وم  ال سة  الرئ ا  مصادر م  أ ومن  سان،  الإ

قرابة   وم  ال من  الفرد  لاك  لاس السنوي  المعدل  بلغ  و ي،  أن  جرامً   كيلو  42الغذا كما  ا، 

ن عام   وم ثلاث مرات ما ب ش إ تضاعف إنتاج العالم من ال م،  2016م وعام  1960البيانات 

ادة  الإنتاج و  ذه الز عزى  ذا  و ، ولكن لتلبية  ي بالدرجة الأو ا لاك إ النمو الس الاس

ا نحو  ستخدم سنو وم، فإن مزارع العالم  بوب  670الطلب الكب ع ال مليون طن من ا

ذ ، و شري علفا للموا لاك ال ة للاس بوب، ولو الصا ا ما يمثل ثلث الإنتاج العالمي من ا

ان من الممكن إطعام   سان، ل ذه الكمية طعاما للإ لت    3.5تم إبقاء  ش نا  ص، من  مليار 

مثل  الأخرى  الموارد  ع  تؤثر  ولا  ايد،  الم الطلب  سد  وم  لإنتاج  بديلة  طرق  إ  اجة  ا

بوب   .28ا
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لھ يوما؟،    28 ل سنأ رع  م المس و السعودية، عنوان المقال: ال ي لأرام و القافلة، مجلة ثقافية ، الموقع الالك

www.saudiaramco.com/2018 

http://www.hnjournal.net.published/
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رعة مع ذكر المواد المستخدمة  ذلك كيفية إنتاج  ).4( وم المس  ال

لايا المراد  ب حاجة ا س ا،  ال وم، تمر بمراحل متتالية لا يمكن اخ راع ال إن عملية اس

ات اللازمة لاستكمال  صائص والمم ساب ا اثر، ومن ثم اك ة حضانة للنمو والت ا لف با است

شبھ حد  ل جرم  ش قيقة.متطلبات  وم ا  التطابق، ال

و ).  أ( لايا  ا م ا  جمعاختيار  ال قطعة  أو  ية  ا يوانات  ا من  خزعة  أخذ  خلال  من 

 الطازجة 

لايا رع  جمع ا م المس بات، وعادة   المرحلة الأو لنمو ال ا  عملية الاست عتمد عل ال 

الأصناف تختار  لايا  ما  ا ذه  أمثلة  ومن  ع،  السر اثر  الت معدل  ذعية    ؛ذات  ا لايا  ا

ا  لايا  ا ية،  ني البالغةا الأسرع  ذعية  ذعية   ا لايا  ا أن  إلا  العضلية،  الأرومة  أو   ،

لايا   ا عت  و معينة،  قة  بطر إ  ا  توج ستد  ما  التطور  عد   تبدأ  لم  ولكن  اثرا،  ت

املة   ناك خلايا الأرومة العضلية  العضلية  ة، و اثر بصعو ا تت ذا الإطار  لك النمو مثالية  

ون خيارا  وال عادة ما  لايا المشتقة من الد عت ا ا بمعدل مقبول، كما  اثر ستخدم أثناء ت

   مناسبا 

ذعية ).ب( لايا ا  Culture condition(ظروف الزرع)  يئة وسط النموو  استخراج ا

  ، ت ا وم   ال إنتاج  اسمة   الصعبة وا ام  الم الزرع، إحدى  يئة وسط  إعداد و عد 

راع، الاس لوسط  يحة  ال الصياغة  تتم  عا   حيث  ا،  راع اس المراد  لايا  ا أخذ  عد 

راعبإضافة   ا  وسط الاس ة، ثم يتم وضع عزز نمو الأ ن الذي  وت ون    ،ال جب أن ي و

ي لايا العضلية  مصل حيوا ل، وعادة ما تزرع ا ة للأ  . مصنوعا من مواد صا

ي مع مصل النمو ت( ي أو نبا  ) مغذي اصطنا أو حيوا

لايا  وسيط مغذيث(  ). نمو ا
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رعة ع سقالة أو مصفوفة،  لايا المس عاد، توضع ا ي الأ م ثلا راع  ا  لاس ا إل تم نقل و

اسم انب ا و ا ، يبدو أن وسيط النمو  ة أك ـــياف عضلية وأ ــ ـــ ـــ  . 29لتنمو إ ألـ

ة ألياف العضلات ج( يوي  -) معا    Bioreactorالمفاعل ا

نية  ح(  ). إضافة المواد الد

ا وكذلك  المذاق العام   ا وعصار م  طراو سا وم ال  ونات ال عنصر أسا آخر من م

سية   ا صائص  ا شبھ  ال  النباتية  ون  الد بدائل  واختبار  إدخال  يتم  ون،  الد و 

يوانات  تطبيقات غذائية مختلفة  ون المشتقة من ا  .30والغذائية للد

  

 
29 Cultured meat and its nutritional, health and environmental effects between acceptance and rejection 
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at 01/04/2023  www.hnjournal.net.PublishedAgriculture, University of Basra, Republic of Iraq, HNSJ. 

Accepted at 15/03l2023  
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 م.  15/03/2023

30 Cultured meat and its nutritional, health and environmental effects between acceptance and rejection 
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ي، سارة ، حيدر القبول والرفض ( مراجعة علمية) ، آلاء محمد سدخان البيضا ب القطيفي، قسم   اشم مو حب

شر:   خ ال ة العراق، تار ور لية الزراعة، جامعة البصرة، جم خ القبول: 01/04/2023علوم الأغذية،  ، تار

 م.  15/03/2023

http://www.hnjournal.net.published/
http://www.hnjournal.net.published/
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افظة خ(  ). إضافة المواد ا

رعة وم المس ونة ل م العناصر الم افظة من أ بت مادة  المواد ا م المست تطلب إنتاج ال ، و

التخمر   من  النامي  م  ال ماية  الصوديوم،  وات  ب مثل  ستخدم حافظة،  و ات،  والفطر

ذه العملية  ه من المواد بطرق مختلفة   ن، وغ ولاج وق ال  .31م

عاد:د(    ) الطباعة ثلاثية الأ
ائل  تكنولوجيا   ا نطاق سو  عة التطور ول عاد  تقنية رقمية سر الطباعة ثلاثية الأ

دة ذات قيمة حسية وغذائية   شاء منتجات غذائية فر الأغذية والتغذية، وتوفر منصة لإ

رع، وكذا  م المس ذه التقنية لتكثيف منتج ال تم استخدام  ن، و ي مع ا معززة لمستخدم 

عاد  التحكم   صائص المتعلقة بالمذاق واللون وكميات المواد، وتمكن الطباعة ثلاثية الأ ا

بتة؛ وم المست ة المتعلقة بإنتاج ال يو دة للقضايا ا خاصة فيما يتعلق   من تقديم حلول فر

سيج واق تطور  ات الغذائية الأخرى، إ جانب توف  تو ون وا ن والد وت نظيم ال ب

 .32التكنولوجيا عمليات التكرار 

رع ذ( م المس ي ل ا  ) المنتج ال

  

 
31 Credits: Mitchell Joachim, Eric Tan, Oliver Medvedik, Maria Aiolova, In Vitro Meat Habitat, 

 www.terreform.orgTERREFORM1,  
بتة،    32 وم المست عاد ل ن، الطباعة ثلاثية الأ د تكنولوجيا  مجموعة من الباحث يوي، مع يع ا تكنولوجيا التص

ة يو ة ا الة العلوم  (BTI) المعا  10/1080/2020، سنغافورة،  (A*STAR) والتكنولوجيا والأبحاث، و

National Library of Medicine  (  National Center for Biotechnology Information. U.S.A). ;  PUbMed 

http://www.terreform.org/
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رعة ) 5( وم المس ية لإنتاج ال  الآثار ال

قلة   ب  س ا،  وم غ متحقق م ال النوع من  ذا  تناول  ع  تبة  الم ية  ال الآثار  تزال  لا 

عض التوقعات غ   ناك  انت  ن  ذا الموضوع المستجد، و ة، وأخرى الدراسات عن  المرغو

ا. شري ل د الاستخدام ال  توسم بالإيجابية عند من يؤ

 

ية السلبية المتوقعة  (أ)  الآثار ال

تفاعل   ا:  م الأغذية،  من  النوع  ذا  تناول  اعتماد  عند  المتوقعة  السلبية  الآثار  عض  توجد 

رع م المس سم مع العناصر المصنعة  ال  ع المدى البعيد.  ا

ودة:    . ا معاي  توفر  لمنظمة  مدى  ي  الغذا الدستور  ومواصفات  مطبقة  لوائح  وجود  مع 

ا  الدول المستقبلة و   عدام ية المصدرة بالأساس، وا عض البلدان الغر ة العالمية   ال

المنتج،  بجودة سلامة  للاحتفاظ  ن  بمعاي التخز ام  الال عذر  إ  يؤدي  ما  نامية،  دول  غالبا 

ا با دود المسموح  ن ا عي ائنات الدقيقة و سبة إ الملوثات وال    .33ل

يوانات؛   المنا المتوفر لدى ا از  ي أسرع . الافتقاد ل شاط البكت ا عرضة لل ما يجعل

بات  ة المستخدمة  الاست يو يوانية، وغياب الإفصاح عن كميات المضادات ا وم ا من ال

سب التلوث.   وارتفاع 

رعة  لايا المس يا إ ا سلل البكت  . 

ية ب مخت راع داخل أناب ر تحتوي ع مادة أولية يمكن  عادة ما تتم عملية الاس ، و قوار

سلل   وسات يمكن أن ت يا أو الف ا ع دفعات، وأشار البعض إ أن البكت ا ومضاعف إذاب

ة   الأ التوا من  إ عينة  أك ع  إ كميات  ا  نقل أثناء  بتة  المست لايا  ا إ  أو  الأولية، 

 
ة العالمية و منظمة الأغذية      33 ن منظمة ال ك ب ي، برنامج المواصفات الغذائية المش يئة الدستور الغذا

يونيو/    27والزراعة، الأمم المتحدة، الدورة التاسعة والثلاثون، المقر الرئ لمنظمة الأغذية والزراعة، روما، إيطاليا،  

ران احات لصيا2016يوليو/ تموز    1  -حز  Food and .4غة مواصفات جديدة ونصوص ذات صلة، ص  م، اق
Agriculture Organization 

 www.codexalimentarius.org 

http://www.codexalimentarius.org/
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عقيم المفاعلات   جب أيضًا  ا ع النمو، و بات، أو عند إضافة الوسيط لتحف وسط الاست

عناية النطاق  واسعة  ة  يو السقالات .  ا المستخدمة   المواد  سلامة  تقييم  أيضًا  جب  و

ا  لايا العضلية أثناء نمو ل ال تدعم ا يا ة، و ال لو   .34ا

  

 
34KELLY BERVIOK, FDA tries to take the reins on regulating cultured meat, Meeting on safety Issues 

stoked dispute over the U.S. Department of Agriculture’s role,  pub: 13/Jul/2018,  science.org  
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ة الداخلة  صناعة المنتج  الأضرار الناجمة عن التعرض للمواد الكيماو

ا،  ت ترتب ضرر غالب ع تناول ذا ث اء التغذية، و ا المتخصصون من الأطباء وخ ذه يحدد

ا لدفع الضرر.   منع تناول

ية الإيجابية المرجوة:  (ب).  الآثار ال

من  النوع  ذا  ل خيص  ال اعتماد  مية  أ بضرورة  عتقدون  الذين  من  ن  الباحث عض  يقدم 

ا آثار إيجابية.   ون ل رعة، قد ت وم المس ا  ال ات ير توفر  المنتجات، عدة مم

ول ون والكولس وم من الد  التحكم  مكونات ال

من   لكث  بة  والمس المرتفعة  يوانية  ا ون  والد ول  ولس ال سب  أن  التغذية  اء  خ عت 

د ذلك ما تؤكده عديد   يوانية، وقد يؤ وم ا الأمراض المزمنة، يرجع إ الإفراط  تناول ال

ب الرئ للأمراض غ السار  عت الس ي الغ معتدل  ة  الدراسات العلمية أن النظام الغذا

ذه   الإصابة  فرص  وترتفع  والسمنة،  الدم  ضغط  وارتفاع  السكري  ومرض  السرطانية  ا  م

مراء المتحولة (المدخنة  وم ا مراء أو ال وم ا ة من ال لاك كب ،  fuméeالأمراض عند اس

ة)  ذه العوامل من خلال التحكم   35المم رع خاليا من  م المس ون ال ومن المتوقع أن ي

أوميغا   ون  د مستوى  رفع  ع  القادر   ، ي ا ات   3التعديل  مستو حساب  ع  المفيدة 

يدة.    ون غ ا  منخفضة للد

رع م المس رثومية  ال  . تلا مخاطر العدوى ا

ة،   المعو لات  وال الأمراض  تلف  بة  المس يا  البكت عا لأنواع  مر والطيور  الموا  مزارع  عد 

س  وسات، ول يا والف للبكت عد حاضنة  ال  ا  نفس المزارع  ئة  ب إ  كب  ل  ش يرجع  ذا  و

كية وما ب90فقط للأبقار والطيور، فنحو     50ن  % من طيور الدجاج  الولايات المتحدة الأمر

ة،  75و لات المعو راثيم  ال ب  إحدى أك ا س ا  المملكة المتحدة،  ية  % م كما أن تر

ة، يضاف  عض البلدان الفق ش   مة للع ون م ة ت يوانات ال تحتاج إ أماكن صغ ا

ة  البلدان الغنية، إذ تحتاج إ مساحات  يوانية كب بية ا ة ضد ال ـــعة.    إليھ أن ا ـــ واســـ

و أصل معظم الأمراض المعدية الناشئة،    COVID-19 كما أن أزمة ي  يوا رت أن الغذاء ا أظ

 
لاك،   35 د الوط للاس وم،   المع لاك ال  . 5م، ص  2017بحث عن اس
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غ  ل  ش أو  الداجنة،  و  ية  ال يوانات  ا من  الأمراض  انتقال  خلال  من  مباشر  ل  ش إما 

سان والموا  ن الإ  .36مباشر من خلال التوسع الزرا والتكثيف يجعل تماس مباشر ما ب

ع الإنتاج  تفادي مخاطر   سر رمونات  وم حيوانات تن  ل   التعرض لأ

و يكمن  استخدام  م الموا الطبيعية، و   ، ثمة جانب سل آخر ع الصعيد الص

ل   ش ة يؤدي  يو ع الإنتاج، واستخدام المضادات ا سر رمونات النمو ل ة و يو المضادات ا

ة  حالة العدوى.  يو ية للمضادات ا ادة مقاومة البكت  مباشر إ ز

  

 
36 Cultured meat and its nutritional, health and environmental effects between acceptance and rejection 

(A review), A M Al- Baidhani Sara Musa, and Haider K. Al-Qutaifi, Department of Food Science, College of 
at 01/04/2023  www.hnjournal.net.PublishedAgriculture, University of Basra, Republic of Iraq, HNSJ. 

Accepted at 15/03l2023  
ن   ية ب ية والبي ا الغذائية وال رعة وآثار وم المس سانية والطبية، مجلة علمية محكمة، " ال مجلة العلوم الإ

ي، سارة ب القطيفي،   القبول والرفض ( مراجعة علمية) ، آلاء محمد سدخان البيضا اطع حب ، حيدر  اشم مو

شر:   خ ال ة العراق، تار ور لية الزراعة، جامعة البصرة، جم خ القبول: 01/04/2023قسم علوم الأغذية،  ، تار

 م.  15/03/2023

http://www.hnjournal.net.published/
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ور الثالث:   ).6( شرات، والأغذية    ا رعة وا وم المس ق ال سو حكم الشرع  تناول و

ي  ا اثيًا من أصلٍ حيو رة ور وَّ  ا

ولات إ   ان ما يباح من المطعومات، فقسمت المأ ر ال ت بوجھ ظا عة الإسلامية بي إن الشر

رمة بنص الكتاب  طيب مأذون فيھ،   ومستقذر محظور التناول، وحددت أصناف الأطعمة ا

ز رة  العز المط ة  النبو ذكره:،  والسنة  عا  ق جل شأنھ و مَ    يقول ا حَرَّ مَا  مْ 
ُ

ك
َ
ل لَ  صَّ

َ
ف دْ 

َ
﴿وَق

مْ﴾
ُ

يْك
َ
عام:  عَل قول سبحانھ)،  119(الأ :    و عا َّ  ﴿و َ

إِ  َ ِ و
ُ
أ مَا   ِ جِدُ 

َ
أ  

َ
لْ لا

ُ
اعِمٍ  ق

َ
 ط

َ
عَ مًا  مُحَرَّ

ھُ رِجْسٌ  إِنَّ
َ
يرٍ ف ِ

ْ
مَ خِ ْ َ

وْ 
َ
وْ دَمًا مَسْفُوحًا أ

َ
 أ

ً
ونَ مَيْتَة

ُ
نْ يَ

َ
 أ

َّ
عَمُھُ إِلا

ْ
عام:  (  ﴾يَط ، وقد ورد )145الأ

:   تفصيل ما أجمل  موضع آخر،  عا يرِ وَمَا    قولھ  ِ
ْ

ِ
ْ
مُ ا ْ َ

مُ وَ  وَالدَّ
ُ
يْتَة

َ ْ
مُ الم

ُ
يْك

َ
﴿حُرِّمَتْ عَل

 
َّ

إِلا بُعُ  السَّ لَ 
َ َ
أ وَمَا   

ُ
طِيحَة وَالنَّ  

ُ
يَة دِّ َ َ ُ ْ

وَالم  
ُ
ة

َ
وذ

ُ
وْق

َ ْ
وَالم  

ُ
نِقَة

َ
نْخ

ُ ْ
وَالم بِھِ   ِ

َّ  ِ
ْ لِغَ لَّ  ِ

ُ
يْتُمْ﴾ أ

َّ
ك

َ
ذ مَا    

: )، 3(المائدة: عا فِسْقٌ﴾ وقولھ 
َ
ھُ ل نَّ ِ يْھِ وَ

َ
ِ عَل

َّ رِ اسْمُ 
َ

ك
ْ

مْ يُذ
َ
ا ل وا مِمَّ

ُ
ل

ُ ْ
أ

َ
 ت

َ
عام: ﴿ وَلا  ).121(الأ

يح عن الن ص الله عليھ وسلم، أنھ   ديث ال ت  ا رة، فقد ث ة المط أما السنة النبو

ر الدم، إلا السن والظفر} قال ل ما أ طِعَ  37:{ 
ُ
ى السلام: {ما ق ، وقولھ عليھ أفضل الصلاة وأز

 
َ
ة ف ِ حَيَّ يمَة وَ ِ

َ }  من ال
ٌ
ا" وقولھ ص الله عليھ وسلم: ،38مَيْتَة و

ُ
ل

ُ
مّ 

ُ
ا، ث َ ْ  .39" سَمّوا الله عَلَ

اة شرعية لية من ذ ناولھ النص، وحاز شروط ا م لم ي ل  اعتبار  ف ل، و و جائز الأ ، ف

ير م ا الميتة و لھ  م أ م نص ع تحر ل  الفة ف وم ا المنخنقة  أو ل  مف اة  شملھ ذ م 

و   والموقوذة لھ،  أ يجوز  ي، فلا  رع من أصل حيوا المس م  ل الشر  كم  ا أردنا معرفة  ذا 

وم السابقة، و  وم علينا التوصل إ إدماجھ  فئة من فئات ال عد الاطلاع ع حقيقة ال

ذا المنتج يدخل ضمن فئة الأغذية  ر جليا أن  ا، ظ رعة، والوقوف ع تصور طبيع المس

ة من حيوان   ياة أو من قطعة نا يوان  حال ا المعدلة وراثيا، حيث يتم أخذ خزعة من ا

يّة مزود  َ ْ
ئة مخ ك  ب عض الأحيان، ومن ثم ت ة بأسباب الاستمرار  من مصل  مذبوح حديثا  

شكيل بواسطة   عد ذلك لعمليات ال ضافات، إ أن تصل إ مرحلة النمو المطلوب، وتُخضع  و

از ا   .لطباعةج

 
ى بالسن والعظم والظفر، حديث رقم: (   37  ). 5506يح البخاري، كتاب الذبائح والصيد، باب لا يذ

ي داوود، كتاب الصيد، باب  صيد قطع منھ قطعة، حديث رقم: (   38 ن أ  ).2858س

سمية  الذبيحة، حديث رقم : (1) كتاب الذبائح، (24موطأ الإمام مالك، (   39  ). 1376) ال
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و ميتة، ال ف انفصل من  ما  أن  الذي مات من غ   إذا علمنا  الميت  الميتة  لنا أن حد  ن  وتب

اة اة   ،40ذ ذ غ  المقدور عليھ  يوان  ا ء من  يباح  للدليل  41وأنھ لا  ا ميتة   غ و  إذ   ،

راد   ث من ذلك إلا ا س م الميتة نصا، ولا  ور  تحر ح المذ ش الصر ع ل ما لا  والسمك و

عد الموت، مثل    إلا  الماء، ياة أو  ا دم سائل، وانفصلت عنھ حال ا يوان ال ف وأن أجزاء ا

ل م وا م وال مھ، أو   42د، نجسة ال ل  انت ميتة ما يؤ وكذا عظام الميتة نجسة، سواء 

ھ  اق، وكر ، و ب مالك، والشاف ذا مذ ر بحال، و الفيلة، ولا يط مھ،  ل  ما لا يؤ

م  ي اتفاق العلماء ع أنھ رجس   ، أما الدم43غ ى ابن العر د    44المسفوح فقد ح ا من مز لما ف

ات بھ أسباب الطراوة،  لد اتصال الدماء والرُّطو م وا س  ال  .45ولأن علة التنج

زعة المراد  عليھ فأن  و   ل التخصص أخذ ا ، ترتب ع  تأكد عند أ ا من حيوان  راع اس

ان المأخوذ من قطعة طازجة من حيوان تمت تذكية  ل، أما إذا  عدم حلية الأ كم  ذلك ا

قة شرعية جاز.  بطر

يُ  بات  الاست أنواع  من  ثالث  قسم  ناك  اء و وا الأطباء  من  التخصص  ل  لأ البت فيھ  ك 

 
َ

ن، ألا والبيولوجي م الأصلية بالتغي الكيماوي أو الاستحالة،    و ونات ال ن م تتحقق زوال ع

 
افية الشافية لبيان 894، أبو عبد الله محمد الأنصاري (ت  الرصاع   40 داية ال ه)، شرح حدود ابن عرفة الموسوم بال

ر المعموري، د.ط، دار الغرب الإسلامي،    91/  1حقائق الإمام ابن عرفة الوافية:   ( تحقيق: محمد أبو الأجفان، الطا

س،   س العاصمة، تو  م). 2016تو

ي،     41 و شرح زاد المستقنع :  ال ع  (مراجعة: عبد الرحمن بن ناصر السعدي، محمد بن صا   1/594الروض المر

يم، ط   ج: فارس بن فت بن إبرا ن، تخر رة، مصر،  1العثيم يثم، القا  م). 2006-ه1427، دار ابن ال

اء :539السمرقندي، علاء الدين (ت     42 ، ط  98/  1  ه)، تحفة الفق ي عبد ال اث،  3( تحقيق: محمد ز ، مكتبة دار ال

رة، مصر،    م). 1998-ه1419القا

(تحقيق: عبد الله بن عبد   97/  1ه)، المغ :    620ابن قدامة، موفق الدين أبو محمد عبد الله بن أحمد بن محمد (ت     43

لو، ط   ي، عبد الفتاح محمد ا سن ال ية السعودية،  5ا اض، المملكة العر ز، الر   -ه1431، دائرة الملك عبد العز

 م).  2010

ي   44 ام القرآن:   543، أبو بكر محمد بن عبد الله (ت  ابن العر عليق ومراجعة: محمد عبد القادر عطا،   53/  1ه)، أح )

وت، لبنان،    م). 2005-ه1426د، ط، دار الفكر، ب

 .99/  1ابن قدامة، المغ :     45
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ام أم لا؟، نحو ل لھ تأث  الأح عت انقلاب أعيان أم لا؟، و ل     :ف
َّ
مر إذا تخل َّ   ل، ا ر، أو ت

سقى بماء نجس   .46والزرع 

ند  ذلك قرار مجمع الفقھ الإسلامي الدو فقد وضع شروطا للاستحالة، بناء ع ما   المس

ا والمواد الإضافية  الغذاء والدواء  قراراه رقم:قرَّ  شأ مع   47: )4/21( 198ره ا

عت .   ا الاستحالة،  رم أو النجس ال تتحقق ف ي ا يوا المركبات الإضافية ذات الأصل ا

ا حلال  الغذاء والدواء. رة وتناول  طا

اري  . الدم المسفوح أو مياه ا المركبات الكيميائية المستخرجة من أصول نجسة أو محرمة 

ا  الغذاء والدواء: مثل الأغذية ال يضاف   ا الاستحالة، لا يجوز استخدام وال لم تتحقق ف

ا شوة بالدم، والعصائد المدماة (البودينغ الأسود)، وال النقانق ا ا الدم المسفوح  جر إل م

عت طعاما  ا  ساء بالدم ونحو ائن الدم، وا ة ع الدم، و تو المدمى، وأغذية الأطفال ا

ا ع الدم المسفوح الذي لم تتحقق فيھ الاستحالة. ل لاحتوا   نجسا محرم الأ

  

 
، أحمد بن يح (ت     46 شر ي عبد الله مالك :    914الو (تحقيق:   58/  1ه)، إيضاح المسالك إ قواعد الإمام أ

ي، ط   ا وت، لبنان،  1الصادق بن عبد الرحمن الغر  م).2006  -ه1427، دار ابن حزم، ب

مع     47 ثق عن منظمة التعاون الإسلامي، (حقوق الطبع محفوظة  قرارات وتوصيات مجمع الفقھ الإسلامي الدو المن

ع، ط شر والتوز ، مفكرون الدولية لل شأن الاستحالة 4/21(198م)، قرار رقم:2023-ه1444،  4الفقھ الإسلامي الدو  (

لاك والمواد الإضافية  الغذاء والدواء،    ).681(ص:والاس
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رعة 7( وم المس ق ال سو  ). حكم 

رة السوق، ووضع   تم الإسلام بظا عة، حيث ا يل المبا ا ع س ضوابط لتبادل المنتجات ف

ظور وما يؤدي   ئا حرم ثمنھ، وذلك لقطع العلائق با عا إذا حرم ش رم؛ لأن الله  منع بيع ا

ما أنھ سمع الن ص الله   يح عن جابر بن عبد الله ر الله ع إليھ من أسباب، ففي ال

بمك و  و الفتح  عام  يقول  وسلم  ير   ة:عليھ  وا والميتة  مر  ا بيع  حرم  ورسولھ  الله  {إن 

لود،   ا ا  ن  د السفن و ا  يط  ا  فإ الميتة  وم  أرأيت  يا رسول الله:  والأصنام} فقيل: 

ا الناس؟، فقال: ستصبح  و حرام}، ثم قال رسول الله ص الله عليھ وسلم عند ذلك:  و   {لا، 

ود إن الله لما حرم  لوا ثمنھ}  {قاتل الله ال ا جملوه، ثم باعوه، فأ يرى صاحب الفتح أن    48وم

ناه الدليل   م من حملھ ع الانتفاع، إلا ما است ديث ع البيع وم من العلماء من اللفظ  ا

 
َ
لد المدبوغ، لما روي عن ابن عباس يقول: مات   ت شاة، فقال رسول الله ص الله عليھ وسلم: ا

دَ " ثم  ا،  نزعتم جلد بھألا  الن عن    49" غتموه فاستمتعتم  بالدليل فالأصل  صص  وغ ا

ا ضب، مطلق الانتفاع بھ تبعً  دي ل ا غنية، لما أ شة ر الله ع لھ، و قصة عا ا للن عن أ

ا سائل فأرادت أن تطعمھ إياه،  ا عنھ، فجاء ا لھ، ف فسألت الن ص الله عليھ وسلم عن أ

نَ " الصلاة والسلام: فقال عليھ  لِ
ُ ْ
أ

َ
عِمينھُ ما لا ت

ْ
ھ أخذ أبو حنيفة وصاحبھ. 50" أتُط  ، و

لھ ولا بيعھ   ير والميتة فلا يجوز أ ا ن  سبة لنجس الع ن  ،51ذا بال ولا ي البيع إلا  ع

ا شرات والسباع ال لا تص للاصطياد، فلا يجوز بيع ر، وا اورة   ،52طا أما المتنجس با

بيان   شرط  بيعھ  جوز  ل و غ الأ بھ  الانتفاع  النجاسة، فيجوز  فيھ  الذي سقطت  ن  الد

ن   53عيبھ الع نجاسة  ن  ب الفرق  مرده  العلم  ل  أ ن  ب خلاف  ل  الأ محرم  بيع  مسألة  إذ  

 والنجاسة الطارئة. 

 
 ) 2236يح البخاري، كتاب البيوع، باب بيع الميتة والأصنام، (حديث رقم:   48

غت، (حديث رقم:   49 ي داوود، كتاب اللباس، باب ما جاء  جلود الميتة إذا د ن أ  ). 1727س

سن (ت     50 ي، أبو عبد الله محمد بن ا با ل    783/  1ه)، كتاب الآثار:   189الش (كتاب الأطعمة، باب ما يكره من أ

مر، حديث رقم:   رة، مصر، 3)، (تحقيق: أحمد ع المعصراوي، ط826وم السباع وألبان ا ، دار السلام، القا

    م).2012  -ه1433

ي:     51 ل المدينة المال ا  فقھ أ ، ال  . 1/252ابن عبد ال

وزآبادي (ت     52 يم بن ع الف اق إبرا ازي، أبو إ :    476الش يھ  الفقھ الشاف ( تحقيق: نصر   194/  1ه)، التن

، ط   رة، مصر،  1الدين تو ع، القا شر والتوز  م). 2006، القدس لل

ام القرآن:   53 صاص، كتاب أح  .  1/143ا
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اية البحث. ). 8(  إعداد مشروع توصيات للموضوع المستكتب  

 مشروع توصيات

ورة  شرات، والأغذية ا رعة وا وم المس ق ال سو ندوة "حكم الشرع  تناول و

ي"  ا اثيا من أصل حيو  ور

 

بھ   و آلھ  وع  ن،  ي الن خاتم  محمد  سيدنا  ع  والسلام  والصلاة  ن،  العالم رب  مد   ا

عد،  ن، و  أجمع

اب   ا أ ل  الفضيلة والفبعد العرض المقرر للأبحاث ال يقدّم اء، والأطباء وأ سعادة الفق

الشرع     التخصص عنوان: "حكم   ، عا ا بإذن الله  المزمع عقد ية  الفق الطبية  الندوة  إ 

ي"،   حيوا أصلٍ  من  وراثيا  رة  وَّ ا والأغذية  شرات،  وا رعة  المس وم  ال ق  سو و تناول 

ية السعودية.  ا الله بالمملكة العر ا بمدينة جدة حرس جتمع شمل  و

مع  و  ا قرارات  إ  نادا  واس ا؛  حول دارت  ال  المناقشات  إ  الاستماع  من  مقرر  و  ما  عد 

لاك والمواد الإضافية  الغذاء والدواء  قراراه رقم: شأن  ؛  )4/21(198 الاستحالة والاس

: ح أن تو الندوة بما ي   فإنھ يق

وم يجوز استعمال أولا:  راع ال شرط؛ أن تتم عملية اس المنتجات المعدلة وراثيا بطرق آمنة 

يْتُمْ﴾ 
َّ

ك
َ
 مَا ذ

َّ
: ﴿إِلا عا اة شرعية، لقولھ  ي ذ

ّ ُ
ول ذ م طازجة من حيوان مأ   بواسطة قطعة 

 ).3(المائدة:

تمت  بات  الاست عملية  انت  إن  ي؛  حيوا أصل  من  وراثيا  ورة  ا وم  ال ل  أ يحظر  ثانيا: 

  ، و ميتة،بواسطة أخذ خزعة من حيوان  ن من  ف ب
ُ
لقول الن    إذ من المقرر شرعا أنّ ما أ

 "  ص الله عليھ وسلم:
ٌ
و مَيْتَة

َ
ة ف ِ حَيَّ يمَة وَ ِ

َ طِعَ من ال
ُ
ه)"  ما ق مذي وغ ، والميتة  (أخرجھ ال

ق جل شأنھ: ز، يقول ا ﴾﴿حُرِّمَتْ   محرمة بنص الكتاب العز
ُ
يْتَة

َ ْ
مُ الم

ُ
يْك

َ
 ). 3(المائدة: عَل

راع؛ مثل   ة أثناء مراحل الاس لو ثالثا: لا يجوز استخدام المواد النجسة  عملية التغذية ا

: عا ق تبارك و ا، يقول ا شأن نجاس ت بالنص  ير، لما ث م ا مُ    الدماء و
ُ

يْك
َ
﴿حُرِّمَتْ عَل

ِيرِ﴾
ْ

ِ
ْ
مُ ا ْ َ

مُ وَ  وَالدَّ
ُ
يْتَة

َ ْ
 ).3(المائدة: الم
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عا:     را
ّ

رعة ألا وم المس ق ال سو لاك و واز اس ط  ة  ش ق  ا لضرر ي  يؤدي تناول

: عا ؤدي إ فوات منافعھ قولھ  م ما يضر بدن المسلم و سان، والأصل  تحر    الإ
َ

وا    ﴿وَلا
ُ
قْتُل

َ
ت

مْ  
ُ

انَ بِك
َ
 َ َّ مْ إِنَّ 

ُ
نْفُسَك

َ
ساء:  رَحِيمًا﴾أ ي، عن أبيھ، أن 29(ال )، وما روي عن عمرو بن يح الماز

 .54"ضرار لا ضرر ولا" رسول الله ص الله عليھ وسلم قال:

ات  ا قبل  من  ية  ال للسلامة  ادات  ش ع  المنتجات  ذه  توفر  أيضا  ط  ش خامسا: 

لاك.  ق والاس سو علق الأمر ببلد ال يع أم  ة مصدر التص ان ذلك من ج تصة؛ سواء أ  ا

زة الرقابة الغذائية.  اطات أج ودة ومتطلبات واش يفاء معاي ا  سادسا: اس

 

عا أعلم وأحكم.   والله 

 
 ).1432موطأ الإمام مالك، كتاب الأقضية، باب القضاء  المرفق، (حديث رقم:     54
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 المقدمة

ابھ      ن سيدنا محمد وع آلھ وأ ياء والمرسل مد  والصلاة والسلام ع أشرف الأن ا

عد،   و ن  ندوتھ    فبناءً أجمع الموقر   الدو  الإسلامي  الفقھ  مجمع  من  م  الكر الاستكتاب  ع 

ذا البحث .  انت كتابة  رعة " ، ف وم المصنعة والمس  عنوان : " حكم ال

ذا البحث يتعلق بم و      م   سألةن موضوع  عد من النوازل م ة من المسائل المستجدة وال 

ية   ناسب  الفق كم الشر الذي ي ا إ ا ر ح نصل ف ال تحتاج إ البحث والتدقيق والتحر

الشرعية  الأدلة  و و   مع  العامة،  عة،  القواعد  الشر وم مقاصد  ال ذه  ل والص  العل  والواقع 

راعا   يعا واس  المستجدة تص

رعة:  و مسألة     وم المس شار   ، ال ون لھ ان وم سي ذا النوع من ال ن أن  وقد تب

ان لا بد من وجود دراسات  و ن المتخصصو واسع  الأسواق كما يتوقع الباحث ال؛ ف ذا ا ن  

ا   ل ا وأ عة الإسلامية من إنتاج ن موقف الشر ذه المسألة المستجدة وتب ناول  ية متخصصة ت فق

ا.   سوق  و

    
ّ
ية جاء  ولم غرة علمية فق ة وسد  كب مية  أ المسألة من  ذه  ان لدراسة  الفقھ  ا  مجمع 

ذه المسألة من قبل علماء من ش  ية طبية ليتم تناول  الإسلامي الدو لينظم ندوة علمية فق

ابقاع العالم الإسلامي للنظر والتأصيل والتفصيل  بيان   ام ا  ،أح ع  ،وضوابط ااوأ   العلمية   د

ية.    والطبية والفق

ذهو  ليفي   ت تم  وم  قد  ال محور:    
ً
تحديدا البحث   المسألة  عد  ن  تب رعة،  المس

ا مفيدة  رعة الإباحة، طالما أ وم المس ومحاولة التأصيل والتفصيل  المسألة أن الأصل  ال

ا البحث بالبيان   قية تناول سو ذا ضمن ضوابط شرعية وطبية و سان، و ونافعة وغ مضرة بالإ

وموالتفصيل ية  ال ذا السياق أن المراجع العر رعة   ، ومما يجدر الإشارة إليھ   اد    المس ت

ية اور العلمية ع مراجعة أجن ون معدومة فقد اعتمدت  بيان ا ا، وص  ت جم ا  قمت ب ياغ

، وصياغة المقدمات صياغة خاصة بالباحثة وفق ما استفادتھ من ع نحو يخدم أغراض البحث

ب انفردت بھالمص  .  ادر الطبية والعلمية، ووفق ترت
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لة البحث:  مش

لة الدراسة  الأسئلة الآتية:   تتحدد مش

ا؟  -1 ا ودوا استخدام خ رعة وتار وم المس وم ال  ما مف

رعة ما -2 وم المس ا كيفية إنتاج ال ا؟   وما  المواد المستخدمة ف لاك ية لاس  والآثار ال

رعة؟ 3 وم المس ية المتعلقة بال ام الفق  . ما الأح

داف البحث:   أ

ا.  تحديد -1 ا ودوا استخدام خ رعة وتار وم المس وم ال  مف

ا. وتحليل  ستقراءا -2 لاك ية لاس رعة والآثار ال وم المس  كيفية إنتاج ال

تاجا -3 رعة. ست وم المس ية المتعلقة بال ام الفق                                                   الأح

 

مية البحث:   أ

عموماالمحاجة    -1 ن  المتعلق    سلم الشر  كم  ا من  لمعرفة  و  رعة،  المس وم  القضايا بال

ية المستجدة.  الفق

رعة ومعرفة كيفية    -2 وم المس اجة الماسة لدراسة ال ا ح  إا ا والمواد المستخدمة ف نتاج

رمة.  ل أو ا ا با كم عل  نتمكن من ا

قرار    -3 رعة  استصدار  المس وم  بال المتعلقة  اصة  وا العامة  دود  ا يحدد  فق  مجم 

لاف قا، يحسم ا سو نتاجا و يعا و تتص اديا جماعيا، مما يث ضع رأيا اج صلاحية الفقھ    ، و

وعدم   ية،  الفق والنوازل  المستجدات  أنواع  افة  الشرعية   ام  الأح إ  الوصول  الإسلامي  

م ودراسة.  سرع برفض ما يصل إليھ العلم التجر جملة من غ ف  ال
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 الدراسات السابقة: 

ية    ةناك دراس    ة   واحدة  فق ية كث ناك دراسات أجن رعة، كما أن  وم المس حكم ال

ية والاقتصادية،  ا ال آثار ا، و يع وم، وكيفية تص ذه ال ية  ذه الدراسة  ما  : و

ية. مرشد، عبد الرحمن بن    - ، دراسة فق
ً
يا وم المصنعة مخ يم بن محمد، مجلة البحوث  إبال را

العامة   الأمانة  العدد  الإسلامية،  العلماء،  كبار  يئة  وم 2021،  126ل مف ا  ف الباحث  تناول  م. 

ا ع قاعدة: (ما   إيا
ً
ا الشر مخرّجا يان حكم ا، وقام ب يع قة تص  وطر

ً
يا وم المصنعة مخ ال

رعة  وم المس تھ). وقد أو الباحث بضرورة دراسة موضوع ال و كمي ن من حيوان  ف أب

ا امع  ا   
ً
يا معيات مخ ا قبل  من  علمية  ندوة  بإقامة  وأو  الشرعية  يئات  وال ية  لفق

ية المتخصصة بالنوازل.  الفق

ي :     ذه الدراسة ما يأ  ستضيف 

ية.   أولا: تب عليھ من آثار  رعة، وما ي وم المس يع ال ر الرأي العل  تص  تحر

ر الرأي الفق   ثانيا: ا بالقواعد الشرعية العامة.  تحر ط رعة، ور وم المس  كم ال

قھوضع الضوابط    ثالثا: سو وم، وضوابط  ذه النوع من ال راع  واز اس ية  ية والفق  . ال

عا: ا.  را ق سو ا و رعة، وضوابط إنتاج وم المس يع ال كم تص ح   وضع مشروع قرار مق

 من البحث: 

ي:ا   -1 ا والآثار   لمن الاستقرا ا ودواع خ رعة وتار وم المس وم ال وذلك من خلال استقراء مف

ا.  تبة عل ية الم  ال

2-  : رعة وتحليل مراحل    العلمية  نصوص التحليل    المن التحلي وم المس الواردة  موضوع ال

ا.   ا والمواد المستخدمة ف  إنتاج

3-  : تا الاست تاج    المن  وم است ال يع  وتص ل  وأ لإنتاج  والتفصي  العام  الشر  كم  ا

رعة.   المس
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 المبحث الأول 

وم رعة"  مف وم المس ا "  ال ا ودوا استخدام خ  وتار

وم المنسي    ف ال عر ذا المبحث بيان  رعةاول  ا ودوا س خ ا، وتار ا وحقيق ي يان ما ، و

ف  ناءً ع التعر ا و كم الشر التفصي فاستخدام تم الوصول إ ا ية س  . اوالما

وم  المطلب الأول: رعةالمف    وم المس

ت   إحدى     وم  ا ق زراعة ال يوانية وال تتم عن طر وم ا  ع أساسالبدائل لإنتاج ال

ذعي   تكنولوجيا ا لايا  ا   ،ةا إنتاج يتم  حيث  الماشية  وم  ل موثوق  بديل  بمثابة  عت  وال 

ي  قة تحا وم  جميع    بطر اال س واللون    أحاس والرائحة والملمس  ر  المظ سدية من حيث  ا

بية الماشية ضمن وسط    ،والطعم اجة ل ج من الظروف الكوذلك دون ا ميائية  ييحتوي ع مز

يائية ة والف يو يح إنتاج منتجات جديدةوا           . )1( ، والذي بدوره ي

ذا   طلق ع  وم  الو ية أو ال وم ا بتة وال وم المست ا ال وم عدة مسميات م نوع من ال

تالمزرو  وم يتم  عة  ا ا  إ، و  ، و   خلال أخذ  من نتاج لايا  خزعة من حيوان  زراعة ا

يوانية  ا  من ا
ً
يوانات المذبوحة،ت بدلا ة ا لو ال الزراعة ا ل من أش و ش  . )2(  و

وم النظيفة   بال
ً
س أيضا اراو  :  و وم مطابق ع  ت الغذائية و أحد الابت ذا النوع من ال

وم التقليديةا لوي ل و  لمستوى ا يوانية، حيث م حقيقي ي ، و لايا ا يتم    زرع مباشرة من ا

وم النظيفة   شأة نظيفة،  إنتاج ال ون  ولا تتضمن العم  م ية وذبح حيوانات المزرعة، و لية تر

ي لھ   ا وم التقليدية،المنتج ال ة  و   طعم وملمس مماثل ل ة ل وم النظيفة فوائد كب توفر ال

 
1   301 . –92(2012) 297 Mark J Post, Cultured meat from stem cells: challenges prospects, Meat Science  
2   François coquette, The Myth of Cultured Meat: A Reviev, published: 7, 2020 .  –Shadier chriki and jean   عرف و

اثر والتطور والتمايز. أنظر: عب أحمد  ا القدرة ع النمو والت لايا ل ذعية بقولھ:  مجموعة من ا لايا ا البعض ا

اديمية، العدد   ا  الفقھ اإسلامي. مجلة الدراسات الإسلامية والبحوث الأ ام ذعية وأح لايا ا ، ص:  66الشاكر، زراعة ا

453 . 
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و ا يوان  ا ية  ورفا ئة  والب سان  إنتالإ ات   الشر من  العديد  ت  ن النظيفة  لقد  وم  ال ج 

ا، ون المنتجات متاحة للشراء بالتجزئة خلال سنة إ و  واختبار مذاق  .)3( سنوات  5ست

ا:   ق آخر بأ ا فر عرف ر  و يوانية، من خلال تطو وم ا لاك ال حة لتقليل اس لول المق أحد ا

اجة إ   لايا بالإضافة إ القضاء ع ا ا من ا بتة وال يمكن زراع وم المست واستخدام ال

ئة من انبعاثات الغازات الدفيئة واستخدام الأرا والمياه،   ضرر أقل ع الب يوانات و ذبح ا

  غضون بضع سنوات وستصبح ال
ً
ا بتة متاحة تجار  .  )4( وم المست

ا     بأ حرب  محمد  د.  التغذية  خب  ا  م وعرف ال باسم   
ً
أيضا عرف  و ية،  ا وم  ال   "  :

وم الماشية   ا ع أخذ خلايا جذعية من  صول عل ون ا وم ي م النظيف،   الصنا وال

 من  
ً
ية بدلا ئة معقمة ع مدار أسابيع، ا ت  ب ا  ا ا ونمو يوانات المذبوحة، ثم زراع ا

ندسة  و ة  يو ا التكنولوجيا  من   
ً
جا مز ستخدم  ال  ة  لو ا الزراعة  ال  أش من  ل  ش و  و

ية" كي ية والبيولوجيا ال ز ة والبيولوجيا ا  . )5(الأ

وم يتم إنتاجھ خارج      ذا النوع من ال ت ع وجھ التحديدو يوان  ا يتم إنتاجھ من   ا

ا مباشرة من   صول عل  من ا
ً
رعة  وسط نمو  مفاعل حيوي، وذلك بدلا خلايا حيوانية مس

يوانية   وة ا  مقارنة بأساليب ال
ً
ا قة مختلفة جذر ا بطر يوانات المذبوحة، حيث يتم إنتاج ا

ا  التقليدية،   ق سو دأ  تقنية، و رعة أصبحت حقيقة  وم المس ال بأن فكرة  القول  مكن  و

ا للسوق  ر وتقديم منتجا ات ع تطو عمل العديد من الشر ة حيث  حتمل أن  الآونة الأخ ، و

ل ثورة اقتصادية ومجتمعية   .   )6( ش

تون داون  المملكة المتحدة حول  و ت  مجلة علو دراسة أجر    يوان بجامعة باث كلاف م ا

القضايا   من  مجموعة  النظر   ضرورة  ع  الباحث  ا  ف حث  رعة،  المس وم  وال الثقافة 

 
3   Christopher J . Bryant, Culture, meat. And cultured meat, journal of Animal Science, 2020, vol 98,No 8. 
4  Christopher J . Bryant, Culture, meat. And cultured meat, journal of Animal Science, 2020, vol 98,No 8. 
يفة     5 شر    TRTحرب، محمد،  ي، تم ال  .  16l9l2020عر
ا الغذائية     6 رعة وآثار وم المس ب، ال اطع حب اشم، القطيفي، حيدر  ، سارة  ي، آلاء محمد سدخان، مو البيضا

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي سانية والطبيعية. 3وال  ، مجلة العلوم الإ



7 
 

وم   ة نظر حول ال شكيل وج الاجتماعية والإعلامية والوضع الدي والآثار الاقتصادية وذلك ل

بتة إ  المست الباحث  وأشار  قال،  حيث  وم  ال ذه  ل الدي  الوضع  مية  الدي  أ الوضع  عد  "  :

انت أحد فروع النقاش   ية و تمعات الدي تمام  مختلف ا بتة قضية حظيت با وم المست ل

تخص   لة  مش ذه  أن  بالذكر  دير  وا الأوسع،  و  1.8الثقا  العالم،  مسلم   مليار    1.1مليار 

، ونصف مليار بوذي، وأك من   ا  10ندو ؤلاء الأ بع  ودي و ن  لون  ملاي ش ص، الذين 

وم" لاك ال ا قواعد وعادات محددة حول اس ان العالم، ديانات ل  . )7(ما يقرب من نصف س

الطبية  الاستقراء    عد    المصادر  من  يةملة  العر وم ،  غ  مف ع  الوقوف  اولة  وذلك 

رعة  وم المس ف ال عر وم يتم إنت: " يمكن القول و ا  ت من خلال  ا بأ ا  ا يع ا وتص ج

ذعيةزراعة   لايا ا ة ا ا راع مع إضافة مواد معينة، بحيث  يوانمن أ ،  وسط اس

وم الماشية  . "  تضا 

ذا النوعوقد       ن أن  ر البحث و   تب وم ما زال تحت مج ر  الدراسة  من ال سبة لعلماء والتطو بال

ات المصنعة،التغذية   س  والشر وم والآثار اءوما زال العالم ي ذا النوع من ال ل عن مدى صلاحية 

ا، لاكھ، ورأي الديانات ف ية لاس ي  المبحث الث  ال وم  وسيأ ذه ال ي بيان كيفية إنتاج  ا

ا، بالتفصيل ية لا  والمواد المستخدمة ف تم دراسة والآثار ال ناء ع ذلك س ا، و لاك يان  و س

كم الشر  ا.  ا ق سو ا و  لتناول

وم الم خ العل ل ي: التار رعة المطلب الثا اس  ودوا استخدام

وم،     ذا النوع من ال خ  رعة، لا بد من بحث تار وم المس وم العل ل والدوا  عد بيان المف

النحو  و ع  التقليدية  وم  ل رعة كبديل  وم مس للتفك باستحداث  العالم  دفعت  ال 

ي:    الآ

  

 
7   Christopher J . Bryant, Culture, meat. And cultured meat, journal of Animal Science, 2020, vol 98,No 8. 
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رعة  وم المس خ ال  الفرع الأول: تار

ة      وم صا لية لإنتاج  ي ة العضلية ال ندسة الأ انية تطبيق تقنيات  خ فكرة إم عود تار

إ   ل  من    70للأ مجموعات  ثلاث  قبل  من  إلا  بجدية  ا  ع متا تتم  لم  ولكن  الأقل،  ع   
ً
عاما

ن  .)8(الباحث

وم   ثم   ال إنتاج  قة  لطر اع  اخ براءة  أول  ن  إيل فان  ليم  و قدم  يات،  سعي ال أواخر   

رعة  .)9( المس

ن  و     ك إدو در  من قبل فر
ً
انت  الأصل تصورا وم التقليدية  رعة كبديل ل وم المس فكرة ال

وم  ي ل ت ن، حيث تم تصميم الفحص ا نات القرن العشر شرشل  ثلاث ستون  سميث وو

رعة   ة والفضاء (ناسا)  أوائل العقد الأول  المس و لأول مرة من قبل الإدارة الوطنية للملاحة ا

ن   ادي والعشر لايا العضلية  المزارع كنظام إمداد مستدام للرحلات من القرن ا دف تنمية ا

  . )10( الفضائية

خلالو     من  ان  سان  الإ لكھ  س بت  مست م  أول  لعام    ن  مشروعھ  س.   ا أورون  عمل 

بات خلايا المطبخ غ  ،2003 سم، تمكن من است ا   ا م الضفادع   من الضفدع وقدم كشرائح 

ة خلال سا الصغ  .)11( عشاء  متحف  نانت، فر

 
8P.D. EDELMAN, M.Sc.,  MCFARLAND, Ph.D., MIRONOV, Ph.D.,  

And J.G. MATHENY, In Vitro-Cultured Meat Production , TISSUE ENGINEERING Volume 11, Number 5/6, 2005 
Mary Ann Liebert, Inc. 

ي، آلاء   9 ا الغذائية  حم  البيضا رعة وآثار وم المس ب، ال اطع حب اشم، القطيفي، حيدر  ، سارة  مد سدخان، مو

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي سانية والطبيعية. 5وال  ، مجلة العلوم الإ
10Guoqiang Zhanga, Xinrui Zhaob, Xueliang Lib, Guocheng Dub, Jingwen Zhoua,  

Jian Chena, Trends in Food Science & Technology, 97 (2020) 443–450. 
ي،     11 ا الغذائية  آلاء محمد سدخان  البيضا رعة وآثار وم المس ب، ال اطع حب اشم، القطيفي، حيدر  ، سارة  ، مو

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي سانية والطبيعية. 5وال  ، مجلة العلوم الإ
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رعة 2005  عامو     وم المس ن حول ال ن بحثي ولندية مشروع ومة ال  .)12( مولت ا

علن عن التحدي لأول مرة، حقق الباحثون من جميع أنحاء العالم تقدما   2008ثم  عام      
ُ
عندما أ

اية المطاف دون وجود فائز، ولكن الدعاية حول  لة   ت الم وم المصنعة، ان ا  إنتاج ال كب

ولند ومة ال عد ذلك وضعت ا ن العلماء، ثم  وم المصنعة إ أع ن    4ية  الموضوع جلبت ال ملاي

ا  ل
ّ
ش مجموعة  و  ية،  ت ا وم  ال جمعية  وعقدت  المصنعة،  وم  ال تجارب  لدعم  دولار 

وم المصنعة، استضافھ   بالتكنولوجيا، أول مؤتمر دو حول إنتاج ال تمون  باحثون دوليون م

ل   ج  أبر و د بحوث الأغذية  ال ة. أعلنت  2008مع انيات التجار مجلة تايم عن  ، لمناقشة الإم

ون واحدة من   وم المصنعة لت ، أعلن علماء  2009 نوفم  و.  2009فكرة إنجاز لعام    50إنتاج ال

ير  ت باستخدام خلايا من خ وم  ا م تمكنوا من زراعة ال ولندا أ  .  )13(من 

ت  عام و    م  ا ة ال ر النموذج الأو الش لفط م من قبل الصيد مارك  2013تم تطو

ر  التقليدية، حيث استغرق الأمر حوا ثلاثة أش وم  ل  
ً
ا دا مشا لفة    وأكبوست و ت لغت  و

ت  م  ا ة ال     . )14( ألف دولار 330زراعة فط

سم و    بتة  د وم المست ق لمنتجات ال سو  .)15(  مطعم  سنغافورة 2020حدث أول 

 و   
ُّ
 للتوق

ً
 من قبل منظمة الأغذية والزراعة (الفاو) عات المعدلة مؤخَّ وفقا

ً
وم  را فإن الطلب ع ال

سبة تصل إ  يد ب  . )16( 2050% بحلول عام 70س

 
ي،     12 ا الغذائية  آلاء محمد سدخان  البيضا رعة وآثار وم المس ب، ال اطع حب اشم، القطيفي، حيدر  ، سارة  ، مو

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي سانية والطبيعية 5وال  ، مجلة العلوم الإ
يديا.    13 كي  انظر موقع و
14Guoqiang Zhanga, Xinrui Zhaob, Xueliang Lib, Guocheng Dub, Jingwen Zhoua,  

Jian Chena, Trends in Food Science & Technology, 97 (2020) 443–450. 
ي،     15 اشم،  آلاء محمد سدخان  البيضا ، سارة  ا الغذائية  ، مو رعة وآثار وم المس ب، ال اطع حب القطيفي، حيدر 

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي سانية والطبيعية. 5وال  ، مجلة العلوم الإ
16Guoqiang Zhanga, Xinrui Zhaob, Xueliang Lib, Guocheng Dub, Jingwen Zhoua,  

Jian Chena, Trends in Food Science & Technology, 97 (2020) 443–450. 
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ي: دو  رعة  الفرع الثا وم المس  ا استخدام ال

ذا  ملة من المصادر والأ   والتحليل  عد الاستقراء    للباحثة  الموضوع يمكنبحاث المرتبطة 

رعة بما ي وم اللمس  : حصر دوا استخدام ال

:
ً
ية:    أولا ال المنتجات  الدوا  من  ا  وغ مراء  ا وم  ل المفرط  لاك  الاس يرتبط 

ن والسكري والسمنة  ية الضارة، مثل أمراض القلب والشراي يوانية بالعديد من النتائج ال ا

 .)17( والعديد من السرطانات 

رعة     المس وم  ال يوي   يمكنلكن   ا ي  الكيميا كيب  ال أك   غي  غذائيًا  منتجًا  علھ 

نية الم التحكم  ، من خلال ة أو متخصصًا  نية  سبة الأحماض الد شبعة إ الأحماض الد

ذه الأمراض   المتعددة غ المشبعة ب ،  فيخفف من الإصابة بمثل  تجھ العلماء  المستقبل القر و

وم   ال ذه  ل لما  ات،  ت ا امل   بال وم مصنّعة  ا معقمة،  من  لإنتاج  و ية مثل  مزايا 

نية   ا تحتوي ع الأحماض الد انية جعل ون المشبعة، وأيضا إم وتحتوي ع كمية أقل من الد

 .  )18("3"أوميغا 

ل كب       ش د  رت )19( من معدلات الإصابة بالأمراض المنقولة بالغذاءومن الممكن ا ، فقد أظ

ورونا،   ل مباشر من   أنأزمة  ش و أصل معظم الأمراض المعدية الناشئة إما  ي  يوا الغذاء ا

التوسع  خلال  من  مباشر  غ  ل  ش أو  والداجنة  ية  ال يوانات  ا من  الأمراض  انتقال  خلال 

سان ومواالزرا  ن الإ مالذي يجعل تماس مباشر ما ب  . )20(ش

 
الغذائية     17 ا  وآثار رعة  المس وم  ال ب،  حب اطع  حيدر  القطيفي،  اشم،  سارة   ، مو سدخان،  آلاءممد  ي،  البيضا

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي سانية والطبيعية. 4وال  ، مجلة العلوم الإ
،   Mark J Post, Cultured meat from stem cells: challenges prospects, Meat Science 92(2012) 297–  30انظر:   18

رة الإخباري، المصدر:   ز شورة ع موقع ا رة و إندبندنت ومقالة م ز خ   ا شر  تار الة الأناضول، تم ال  .  7/3/2013و
19P.D. EDELMAN, M.Sc.,  MCFARLAND, Ph.D., MIRONOV, Ph.D.,   Cultured Meat -VitroAnd J.G. MATHENY, In 

Production , TISSUE ENGINEERING Volume 11, Number 5/6, 2005 Mary Ann Liebert, Inc 
الغذائية     20 ا  وآثار رعة  المس وم  ال ب،  حب اطع  حيدر  القطيفي،  اشم،  سارة   ، مو سدخان،  آلاءممد  ي،  البيضا

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي سانية والطبيعية. 5وال  ، مجلة العلوم الإ
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:ث
ً
ية  انيا البي رعة  عت  :الدوا  المس وم  اوف    ال ا من  للتخفيف   

ً
محتملا  

ً
حلا

ئة  ة المتعلقة بالب ط ة العامة العالميا يوان  المستقبل والاستدامة وال ة ورعاية ا

ب    .)21( القر

ئةحيث    ا صديقة للب رعة ع أ وم المس تج  يتم تقديم ال ض أن ت ، لأنھ من المف

ستخدم مساحة أقل من  كميات أقل من الغازات  لك كميات أقل من المياه و س الدفيئة و

رة الاحتباس   ديثة فإن ظا وم التقليدية، وحسب الدراسات ا الأرا مقارنة بإنتاج ال

ون أقل مع ا راري ست رعة مقارنة بالماشيةا وم المس  .)22(ل

ة  و         ل 25إ  %  5أنھ  الماشية التقليدية تتم معا ة للأ وم صا يوان ك   % فقط من ا

سلس جلب  و التقليدية  وم  ال لإنتاج  ل  التحو معدل  انخفاض  إ  يؤدي  المشكلات ل مما  من  ة 

لاك المياه والطاقة بالمقارنة مع معظم المتعلقة بانبعاثات غازات دفينة واس تخدام الأرا واس

بتة تنطوي ع انخفاض   وم المست وم التقليدية، فال ية المنتجة ل ية الماشية الأورو أنظمة تر

انبعاثات   سبة    ب الدفيئة  ب96  -%  78الغازات  للأرا  أقل  واستخدام   ،  %،99سبة  % 

سبة  استخدام  و  ب للمياه  ت82أقل  ا رعة وسيلة مستدامة  %، ومن  وم المس ال ون  ت أن  مل 

للب وتلبية  وصديقة  ان  الس عدد  تزايد  عن  الناجم  الضغط  من  وستخفف  وم،  ال لإنتاج  ئة 

وم   . )23( الطلب ع ال

:
ً
رعةالدوا الأخلاقية:    ثالثا وم المس يوانات   من  تخفيفال  يتم من خلال ال  معاناة ا

رعة وم المس وم التقليدية، الأمر الذي من شأنھ أن يخفف   عد بديلا  ون ال عن ال

ة أقل من   ة لعينات الأ يوانات المطلو يوانات الغذائية، فإن عدد ا ن ا من ذبح ملاي

 
21Cultured Meat -P.D. EDELMAN, M.Sc.,  MCFARLAND, Ph.D., MIRONOV, Ph.D.,And J.G. MATHENY, In Vitro 

Production , TISSUE ENGINEERING Volume 11, Number 5/6, 2005 Mary Ann Liebert, Inc 
22François coquette, The Myth of Cultured Meat: A Reviev, published: 7, 2020 –Shadier chriki and jean   
23Guoqiang Zhanga, Xinrui Zhaob, Xueliang Lib, Guocheng Dub, Jingwen Zhoua,  

Jian Chena, Trends in Food Science & Technology, 97 (2020) 443–450. 



12 
 

معاناة  لتخفيف  واعدًا  ا  ً ن يوفر  قد  مما  ة،  كب ام  بأ التقليدية  وم  ال إنتاج 

يوانات   . )24(ا

وقف      و  رعة،  المس وم  ال دعاة  بحسب  ار  الابت ذا  ل سية  الرئ داف  الأ فمن 

  أماكن  
ً
ا أحيانا س يوانات ال يتم ح ا ا ا  وذ الممارسات القاسية ال تتعرض ل بح

الأمراض  إ  تؤدي   
ً
غالبا يوانات  ل المعتادة  ياة  ا ظروف  وكذلك  سانية،  إ غ  ظروف 

أن   توقع  و والمعاناة،  السلوكية  ل  من والمشا نوع  أي  من  خالية  رعة  المس وم  ال ون  ت

 . )25(الألم

لوجوب       الشرعية  الأدلة  وردت  فقد  الشرعية،  النظرة  ورد   أخذ  محل  الدا  ذا  و

الذي   الألم  أن  ت  أثب الطبية  الدراسات  وأن  ذبحھ،  وحسن  يوان،  با بھ  الرفق  شعر 

ات   حر ون  ت ا  عد و المعدودة،  ي  الثوا يتجاوز  لا  شرعية  قة  بطر ذبحھ  عند  يوان  ا

يوان من السموم   يوان لا إرادية لتخليص جسم ا ق إرسال الدماغ إشارات ا عن طر

ا    ھ إل ذه النقطة، ولكن التنو ال للتوسع   س ا تفض، ول ية للأعضاء أن ت عص

الدوا عن  ديث  ا و   معرض     أنالأخلاقية، 
ّ

اللا الممارسات  تمنع  رعة  المس وم   ال

ا بطرائق غ مستحسَ أ  . نة خلاقية  التجاوز  ذبح

ي:   : دوا الأمن الغذا
ً
عا ايد ع الغذاء،    را ايد ع  تلبية الطلب الم عد الطلب الم

ان ادة عدد الس عود إ ز رعة وذلك  وم المس م الدوا لإنتاج ال ، وفق الغذاء أحد أ

ان العالم الذي يبلغ   سمة إ    7.3الدراسات من المتوقع أن يتجاوز عدد س مليارات   9ميار 

عام   بحلول  الفا2050سمة   ) والزراعة  الأغذية  منظمة  وتتوقع  عام  ،  أنھ   ، 2050و) 

سبة   ادة  الغذاء ب ناك حاجة إ ز ون  ان،  %  70ست ايد للس ذا   لتلبية الطلب الم و

ة للزراعة، ب محدودية الموارد والأرا الصا س ان لا بد من ايجاد بديل   تحدي كب  ف

وم التقليدية ساعد  إنتاج، حل ي و ة قضية الأمن الغذا م  معا س كميات   يث س

 
24Guoqiang Zhanga, Xinrui Zhaob, Xueliang Lib, Guocheng Dub, Jingwen Zhoua,  

Jian Chena, Trends in Food Science & Technology, 97 (2020) 443–450. 
25François coquette, The Myth of Cultured Meat: A Reviev, published: 7, 2020 –Shadier chriki and jean   . 
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أسعار معقولة من خلال أنظمة إنتاج   ودة و وم والألبان والبيض عالية ا أك من ال

لول ال قدمت كبديل مستدام لتلبية الطلب   ن ا رعة من ب وم المس انت ال سليمة، ف

ي لة الأمن الغذا ايد ع الغذاء وحل مش س  ،    )26( الم ذا الدا محل أخذ ورد أيضا ، ول و

وم راع ال اصة بحكم اس ية ا ام الفق و الأح ال للتوسع فيھ لأن غرض البحث    ، ا

او  ا ،نتاج ق سو   .و

  

 
26François coquette, The Myth of Cultured Meat: A Reviev, published: 7, 2020 –Shadier chriki and jean   
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ي    المبحث الثا

رعة وم المس ا  كيفية إنتاج ال ا والمواد المستخدمة ف لاك ية لاس  والآثار ال

من        بد  لا  ا،  فكر ور  ظ مت   سا ال  الدوا  وأبرز  رعة  المس وم  ال وم  مف بيان  عد 

ا، ح نتمكن بناء ع   لاك ية لاس وم والآثار ال ذا النوع من ال الوقوف ع كيفية إنتاج 

الشرعية، من حيث جواز   الناحية  ا من  كم عل ا ا و ذلك من  يع و ع  تص ا  ق سو ا و ل أ

ي:   النحو الآ

رعة  وم المس ا المطلب الأول: كيفية إنتاج ال  والمواد المستخدمة ف

الماش    لعضلات  المعقدة  ية  الب شاء  إ إعادة  و  العملية  ذه  من  دف  عدد  ال باستخدام  ية 

لايا  ة حيث تركز و ، )27(قليل من ا ندسة الأ ذه التقنية ع التطبيقات  استخدام تقنية 

ت  ا يوانية   ا غ  والنماذج  التجديدي  الطب  مثل  السموم   المستخدمةالطبية،  علم   

ة ر الأدو    . )28(وتطو

عد       ا و
ّ
ل عل  ط ش لاع الباحثة ع العديد من الدراسات والبحوث والكتابات المتخصصة 

ية  ية وأجن : ، وصلت إ تصور عامتدقيق من مصادر عر  وذلك ع النحو التا

رعة بمراحل عديدة    وم المس وم   يمر إنتاج ال ي فيھ ال ي ال تحا ا ا ال ل ش ح تخرج 

ا الغذائية،  التقليدية   ية، وكفاء ا ال د والوقت والمال،  من حيث فائد ا ا مكن  واختصار و

 : ل التا ا بالش  ذكر

  : ، حيث  المرحلة الأو ر  يتم أخذ خزعة من حيوان  ذه القطعة من العضلات لتحر يتم قطع 

ذعية، ال لايا ا اثر وال ا ا القدرة ع الت ا إ أنواع مختلفة     لد ل نفس ا أيضًا تحو يمك

نية لايا الد لايا العضلية وا لايا، مثل ا  . )29( من ا

 
27François coquette, The Myth of Cultured Meat: A Reviev, published: 7, 2020 –Shadier chriki and jean   
الغذائية     28 ا  وآثار رعة  المس وم  ال ب،  حب اطع  حيدر  القطيفي،  اشم،  سارة   ، مو سدخان،  آلاءممد  ي،  البيضا

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي سانية والطبيعية. 6وال  ، مجلة العلوم الإ
29301 –Mark J Post, Cultured meat from stem cells: challenges prospects, Meat Science 92(2012) 297   
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لايا  المرحلة الثانية:  ا، واختيار ا و ذعية وتحديد  لايا ا ذه المرحلة يتم عزل وتحديد ا  

ناك نوع ا. ف تم زراع ما:  اال س راع  ذعية ال تص لعملية الاس لايا ا لايا  ن من ا ا

لايا الساتلة لية المعروفة باسم ا ي ال و عبارة عن خلايا   ،)30( العضلية أو خلايا العضلات 

ة الأ من  مشتقة  بالغة  ية،  )31( جذعية  ني ا ذعية  ا لايا  مصدر ،  )32(وا أن  والرا 

الأك عملية لايا  الساتلة  ا لايا  ا باسم  المعروفة  العضلية  لايا  ا و  رعة  وم المس ، )33( ل

لية   ا افية تتمايز  ا بأعداد  ي تر أنھ عند  ذلك  ب   ب عضلية  والس أناب إ  ولة  س الساتلة 

ة ندسة الأ ا ل التا يتم اختيار  .    )34( و

الثالثة الصا:  المرحلة  لايا  ا اختيار  و  عد  الثالثة  المرحلة  ي  تأ راع  الاس لعملية  زراعة  ة 

لايا، اثر. حيث يتم ا ا  مفاعل حيوي ح تت  وضع

لايا   و      ا بدأ  العناصر  س سيوفر  والذي  مناسب،  زراعة  وسط  ا   زراع عد  الانقسام 

النمو، رمونات وعوامل  لايا    الغذائية وال ا ذه  ليون خلية، وتندمج  تر مكن زراعة أك من  و

ب ل أناب ش ل طبي ل ا عن  ش د طول  .ملم 0.3عضلية لا يز

ة العضلية، و     ة من الأ ب العضلية  حلقة تنمو لتصبح قطعة صغ عد ذلك وضع الأناب تم 

ليون خيط ذه القطعة من العضلات أن تتضاعف إ أك من تر ذه الألياف  يمكن ل ، ترتبط 

لايا العضلية   انيكيًا، مما "يمرّن" ا ا مي غمر الألياف بالمواد المغذية وتمد شبھ الإسفنج  سقالة 

م  ادة  ذه العملية. لز  إ 
ً
نادا ن اس وت ا من ال  ا ومحتوا

 
ا الغذائية     30 رعة وآثار وم المس ب، ال اطع حب اشم، القطيفي، حيدر  ، سارة  ي، آلاء محمد سدخان، مو البيضا

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي سانية والطبيعية. 6وال  ، مجلة العلوم الإ
31301 –Mark J Post, Cultured meat from stem cells: challenges prospects, Meat Science 92(2012) 297   
ا الغذائية      32 رعة وآثار وم المس ب، ال اطع حب اشم، القطيفي، حيدر  ، سارة  ي، آلاء محمد سدخان، مو البيضا

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي سانية والطبيعية. 6وال  ، مجلة العلوم الإ
33Cultured Meat -P.D. EDELMAN, M.Sc.,  MCFARLAND, Ph.D., MIRONOV, Ph.D.,And J.G. MATHENY, In Vitro 

Production , TISSUE ENGINEERING Volume 11, Number 5/6, 2005 Mary Ann Liebert, Inc. 
34301 –Mark J Post, Cultured meat from stem cells: challenges prospects, Meat Science 92(2012) 297   
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اثر  و     ت ب  س وم  ال من  ائلة  كميات  لإنتاج  يوانات  ا من  أقل  عدد  الضروري  من  ون  سي

لايا  تج عن )35( ا ت الأمر بنمو ألياف عضلية  ، ي ن ألياف عضلية و و ن الأنبوب العض ت

وم التقليدية ي ال  .)36( إ منتج يحا

ا، لا بد من الإشارة إ أن و      داف ل مرحلة أ راع ل ن خلال عملية الاس لايا تمر بمرحلت ذه ا

صول ع أك  ا ا دف م شار وال لايا من دفعة    عدد المرحلة الأو  مرحلة الان ممكن من ا

لايا الأولية ا إ خلايا عضلية  ا ا تم دف م ي مرحلة التمايز وال افية تأ لايا ال عد إنتاج ا  ،

ن وت د الأق من ال ا ع إنتاج ا جبار لية و  .   )37(ي

ا  ولضما     راع وسلام ا والتأكد من  و بيان المواد المستخدمة    لا بد منن نجاح عملية الاس مراع

ا م ا من أ  :سلام

يوي   - و   :المفاعل ا  ما الذي 
ً
عبارة عن وعاء يتم إجراء التفاعلات الكيميائية فيھ، وغالبا

ون   يوي بحيث يحفز ي ون تصميم المفاعل ا ذه المفاعلات أسطوانية، يجب أن ي ل  ش

ن   افية للأك رعة ع التغطية ال وم المس ادة إنتاج ال عتمد ز ة، حيث  نمو الأ

لايا ا زراعة ا ة، ال يتم ف يو ا بواسطة المفاعلات ا  .)38( ال
الموسط  التوف   - اثري  ي مأخوذ من حيث  ناسب،  الت العضلية  مصل حيوا لايا  ا تزرع 

، جني مصدر  أو  جديد  مولود  أو  بالغ  غ    حيوان  بت  مست بوسط  لايا  ا غذية  وتتم 

وز،  لو وا ية،  الأمي الأحماض  مثل:  الأساسية،  الغذائية  العناصر  من  ون  يت ن  بالأك

 
35François coquette, The Myth of Cultured Meat: A Reviev, published: 7, 2020 –Shadier chriki and jean   

 
36301 –Mark J Post, Cultured meat from stem cells: challenges prospects, Meat Science 92(2012) 297   

 
37Cultured Meat-P.D. EDELMAN, M.Sc.,  MCFARLAND, Ph.D., MIRONOV, Ph.D.,And J.G. MATHENY, In Vitro   

Production , TISSUE ENGINEERING Volume 11, Number 5/6, 2005 Mary Ann Liebert, Inc, Mark J Post, Cultured 
meat from stem cells: challenges prospects, Meat Science 92(2012) 297 – 301 

ا الغذائية     38 رعة وآثار وم المس ب، ال اطع حب اشم، القطيفي، حيدر  ، سارة  ي، آلاءممد سدخان، مو انظر: البيضا

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي شر يوم   ،   9وال يفة الشرق الأوسط، تم ال سانية والطبيعية،  مجلة العلوم الإ

ن،   يفة،    م ،2023يناير،    26الان  .  INDEPENDENTغروي،محمد، 
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الأخرى  النمو  وعوامل  نات  وت ال ا  إل ضاف  وُ ة،  العضو غ  والأملاح  ، )39( والفيتامينات 

ديدالوسط بالمواد الغذائية والألوان مثل كذلك زود و  يدرات وا و  .)40( الكر

ن أنھ           عد الاستقراء تب رعة    المستخدمة يوجد العديد من التقنيات  و وم المس إنتاج ال

ا   :  من أبرز

لايا  تقنية    -    ا عالمعزراعة  السقالةتمدة  العضلية  :  لايا  ا اثر  ت يتم  أو    حيث  ية  ني ا

ال لايا  طا ر تم  و لية  ي ال للعضلات  يتم  ساتلة  ثم  ن،  ولاج ال شبكة  مثل  حامل  أو  سقالة  ا 

ي   با ا باستخدام وسط است ب  ترطي لايا  الأناب ذه ا  مفاعل حيوي ثابت أو دوار، تندمج 

عد ذلك أن تتمايز إ   مكن  ل ضألياف عالعضلية و  للأ
ً
ا  صا

ً
ما ذه التقنية  لية ثم تص   ،

الية من العظم مثل وم المطحونة وا غر : مناسبة لإنتاج ال ام م وال    .)41( شرائح ال

ة:  - الأ ندسة  المس  تقنية  التقنيات  أبرز  من  التقنية  ذه  وم عد  ال إنتاج  تخدمة  

زء المستأصل   ة العضلية، حيث يحتوي ا ذعية من الأ لايا ا رعة، حيث تأخذ ا المس

ا  وسط نموع جميع   تم زراع ة، و تج    الأ ة العضلية و ذه الأ اثر  مناسب، حيث تت

عاد واقعية للغاية   لية الأ ي وم  ذه التقنية  م الطبيعن        .)42(مثل ال

يع    :خلاصة الأمر    يوان المراد تص رعة تبدأ من أخذ خزعة من ا وم المس يع ال أن عملية تص

مفاعل   وتوضع   راع،  الاس لعملية  ة  الصا ذعية  ا لايا  ا ع  صول  ا ثم  منھ،  وم  ال

الوسط   ذا  غذى   راع و للاس ا وسط مناسب  ل يأ  و ية  حيوي،  الأمي وز والأحماض  لو با

 
ا الغذائية     39 رعة وآثار وم المس ب، ال اطع حب اشم، القطيفي، حيدر  ، سارة  ي، آلاءممد سدخان، مو انظر: البيضا

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي شر يوم   ،  11وال يفة الشرق الأوسط، تم ال سانية والطبيعية،  مجلة العلوم الإ

ن،   يفة،    م ،2023يناير،    26الان  .  INDEPENDENTغروي،محمد، 
ية، مجلة البحوث الإسلامية، العدد     40 : دراسة فق

ً
يا وم المصنعة مخ يم بن محمد، ال أنظر: المرشد، عبد الرحمن بن ابرا

 . 2021،  120، ص:  126
41Cultured Meat -P.D. EDELMAN, M.Sc., MCFARLAND, Ph.D., MIRONOV, Ph.D. And J.G. MATHENY, In Vitro 

Production , TISSUE ENGINEERING Volume 11, Number 5/6, 2005 Mary Ann Liebert, Inc 
ا الغذائية     42 رعة وآثار وم المس ب، ال اطع حب اشم، القطيفي، حيدر  ، سارة  ي، آلاء محمد سدخان، مو البيضا

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي سانية والطبيعية. 6وال  ، مجلة العلوم الإ
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ة ع   لايا والأ نات وعوامل النمو ال تحفز ا وت ا ال ضاف إل والفيتامينات والمعادن، و

م   ال ي  يحا  
ً
ما عد  فيما  وتص  عضلية  خلايا  إ  ذعية  ا لايا  ا وتتطور  اثر،  والت النمو 

ل وأ لإنتاجھ  الشر  كم  ا دراسة  صدد  نحن   الذي  رع،  المس م  بال س  ھ  التقليدي 

قھ.   سو  و

وم الم      ر العل لكيفية إنتاج ال ذا التحر عد  رعة  و ذه العملية  :  س صورة  يمكن اعتبار 

ساخ  من يوي   صور الاست سدي ا ندسة   :  لا ج،  ا ة وال ندسة الأ المعتمد ع 

اثية يھ،  الور ش ما:  مع فارق ال رعة    بأنھ  بي وم المس لايا   ال ذعية    تتم زراعة ا   المأخوذة ا

يوان  مفاعل حيوي ووسط مناسب للنمو ت  من ا س  رحم حيوان  ، ا ، وأن تدخل  ول

الوراثية   ندسة  ال ي  تقنيات  الغذا توى  ا التحكم   من  رعةتمكن  المس وم  ا ل وتجعل  ،

يوان  الصفات   عض  مختلفة  ا    حيث يتم التحكم  ،)43(   للمست عنھ  ل عل ا  عض صفا  

 و 
ً
سانأك أمانا ة الإ ساخ عرف العلماء وقد ، فائدة ل ا إ   الاست فات عديدة لعل أقر بتعر

  : رعة ما ي وم المس  ما يحصل  ال

اجة إ    "   سان بدون ا صول ع عدد من ال طبق الأصل من نبات أو حيوان أو إ ا

ة ة أو أنثو سية ذكر  .  )44( "  تلاقح خلايا ج

بأنھ:  عض  وعرفھ      ائن   "  العلماء  والطول من  الصورة  الأصل   طبق  ة  استخراج 

 أموجود 
ً
 .   )45( " صلا

 
يوان:     43 سان والنبات وا ساخ  الإ ، الاست سي ساخ، الشواف، أحمد عيد ا ندسة الوراثية والاست ن ال انظر الفرق ب

ية، العدد ية مقارنة، مجلة الدراسات الطبية الفق  . 319، ص:2020،  4دراسة فق
ية مقارنة، العدد   44 يوان: دراسة فق سان والنبات وا ساخ  الإ ، الاست سي  . 319، ص:2020،  4الشواف، أحمد عيد ا
عة     45 الشر مجلة  مؤصلة،  ية  فق دراسة   : الشر وحكمھ  ساخ  الاست عثمان،حقيقة  بن  محمد  بن  ز  العز عبد  ش،  الر

ت مجلد   و  .139، ص:  2002،    49، العدد  17والدراسات الإسلامية جامعة ال
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رارة "  أو بمع آخر:      ئة مناسبة من حيث ا و أن يؤخذ جزء من جسم  ثم يوضع  ب و

ز ا يبدأ ذلك  المناسب. ح  الغذاء  من  ا  ف ما.  وغ ة  الأصل  والرطو بالنمو ليص مثل  ء 

 
ً
   . )46(  " تماما

ف الأخ      رعة: ولعل التعر وم المس  .   و الأقرب لما يحصل  ال

القول         يمكن  سبق  ما  ع  ناء  ذعية    :و ا لايا  ا بأخذ  يبدأ  رعة  المس وم  ال إنتاج  بأن 

ة  الأ ندسة  تقنيات  للنمو مع الاستفادة من  ئة مناسبة  ب راع، وتوضع   ة للاس الصا

ي ح  الوراثية،  ندسة  اية  تج   وال التقليدي،  ال م  ال ي  يحا الأصل  طبق   
ً
الأخ  ما ذا  و

ي.    يمكن اعتبار صورة يوا ساخ ا  من صور الاست

رعة  وم المس لاك ال ية لاس ي: الآثار ال  المطلب الثا

 للوفق     
ً
ا أك    فإنھ   دراسات العلميةا رعة ع أ وم المس وم يتم تقديم ال  من ال

ً
ة وأمانا

التقل)47(   التقليدية وم  ال مع  مقارنة  ا  لاك لاس ية  ال للآثار   
ً
نظرا وذلك  تطرق  ي،  وقد  دية، 

ال لبعض  ذا ا :المتخصصون   ا ما ي    ذه الآثار لعل أبرز

  :
ً
شأ، وذلك لأن أولا الم يوانية  ا بالأمراض  يقلل من خطر الإصابة  رعة  وم المس ال لاك  اس

رعة يتطلب   وم المس يوانات إنتاج ال  مع ا
ً
 أو معدوما

ً
يلا  ض

ً
وم  )48( اتصالا ، وكذلك فإن ال

التا يتم القضاء ع   ان ضيق، و ا  م ي يوانات ال يتم تر ا من ا رعة لا يتم إنتاج المس

تف رعة من قبل  المرض   خطر  وم المس ال إنتاج  ا  ف يتم  ال  ئة  الب التحكم   يتم  حيث   ،

ن   ائن  آخر  ح ن دون أي  وم التقليدية  جزء من حيوان ع اتصال مع إالمنتج ن ال

ار  العالم ا
ً
ا أك أمانا  . )49( ، مما يجعل

 
ساخ، وزارة الأوقاف والشئون والمقدسات الإسلامية، مجلد     46  . 20، ص  1997،  4، العدد  41الأشقر، محمد سليمان، الاست
47François coquette, The Myth of Cultured Meat: A Reviev, published: 7, 2020. –Shadier chriki and jean   
 

ا الغذائية     48 رعة وآثار وم المس ب، ال اطع حب اشم، القطيفي، حيدر  ، سارة  ي، آلاء محمد سدخان، مو البيضا

ن القبول والرفض ، ص: ية ب ية والبي سانية والطبيعية 15وال  ، مجلة العلوم الإ
49François coquette, The Myth of Cultured Meat: A Reviev, published: 7, 2020. –Shadier chriki and jean   
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  :
ً
التحكم   ثانيا ون  يمكن  الد مركبات  ضبط  ق  طر عن  بتة  المست وم  ل ي  الغذا توى  ا

نية  الد والأحماض  المشبعة  نية  الد الأحماض  ن  ب سبة  ال فإن  الإنتاج،  وسط  المستخدمة  

ون المشبعة بأنواع   بدال الد مكن اس ون خاضعة للسيطرة، و المتعددة غ المشبعة يمكن أن ت

ون، مثل أوميجا   ذلك    ،)50(   3أخرى من الد  و
ً
رعة أن تصبح غذاءً وظيفيا وم المس  بمع   يمكن ل

ا نية  غذاء غ بالعناصر الغذائية مثل الفيتامينات   أ ، وال تضاف أثناء عملية والأحماض الد

يع من  ي أجلالتص سان تحقيق تأث إيجا ة الإ     .)51(ع 

 :
ً
وم المسثالثا وانب الإيجابية ل يوانية و   رعةمن ا وة ا ل ال  لأبرز مشا

ً
ون حلا ا ست أ

خاضعة   ئة  ب رعة   المس وم  بال الاحتفاظ  يتم  حيث  ة،  يو ا المضادات  استخدام  ضرورة 

ولة س مكن للمراقبة الدقيقة أن توقف أي علامة للعدوى  ، حيث لا توجد ضرورة )52( للرقابة و

وم   ة  ال يو سان  للمضادات ا ية ع جسم الإ لھ آثار  ون  ذا الأمر سي رعة و المس

وم التقليدية  . )53( مقارنة بال

ذا السياق     رعة أشاروا  :  ومما يجد الإشارة إليھ   وم المس ن  ال ن المتخصص أن الباحث

و م و ية  :  إ أمر م  اأن الآثار ال
َ
رعة ما زالت ق وم المس ة إ ال سو ست ،  يد البحثلم ول

وا   ، وقد ن
ً
تة ع نطاق واسع علميا رعة منتج جديد ولا يمكن    إ مث وم المس جزم  ين  أ أن ال

ا، ولا ية ل ة العامة، وذلك لأن عملية   بالآثار ال وم ع ال عرف جميع عواقب زراعة ال

 
 

50François coquette, The Myth of Cultured Meat: A Reviev, published: 7, 2020 . –Shadier chriki and jean   
 

ا الغذائية    51 رعة وآثار وم المس ب، ال اطع حب اشم، القطيفي، حيدر  ، سارة  ي، آلا محمد سدخان، مو البيضا

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي سانية والطبيعية 15وال  ، مجلة العلوم الإ
52François coquette, The Myth of Cultured Meat: A Reviev, published: 7, 2020 . –Shadier chriki and jean   
 

ا الغذائية     53 رعة وآثار وم المس ب، ال اطع حب اشم، القطيفي، حيدر  ، سارة  ي، آلاء محمد سدخان، مو البيضا

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي سانية والطبيعية 15وال  ، مجلة العلوم الإ
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ل ش ا  لايا لا يتم التحكم     زراعة ا
ً
عض  ،  امل أبدا ات البيولوجيةوأن  غ المتوقعة قد    التغ

 .)54(تحدث 

  

 
54François coquette, The Myth of Cultured Meat: A Reviev, published: 7, 2020 . –Shadier chriki and jean   
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 المبحث الثالث 

ل  بيان حكم الشرع  ق  أ سو رعةو وم المس  ال

ج  عت      مز رعة  المس وم  تقنيات ال ة    من  الأ ندسة  و ذعية  ا لايا  ا زراعة 

ساخ، وم،  ظروف معينةناك    ولكن  والاست ذه ال ان من    خاصة بإنتاج  بيان حكم المناسب  ف

ذه العملية وفقذه التقنيات  اكمة العامة الشرعية القواعد  ، ودراسة  مكن  يللأطعمة، ح ا

ذه النازلة  تفصي بناء حكم شر     .ل

ام الف ذعية و المطلب الأول: الأح لايا ا ية المتعلقة با ةق ساخ ندسة الأ ذات   والاست

 الصلة

ا، وأبسبق       رعة والمواد المستخدمة ف وم المس ي بيان كيفية إنتاج ال رز الآثار  المبحث الثا

رعة   وم المس عت ال ا، حيث  تية عل ية الم ية ال لا بد ال من المستجدات والنوازل الفق

ا ا الشر وموقف الفقھ الإسلامي م  .   من بيان حكم

تب     البحثوقد  عد  لايا    :ن  ا بأخذ  يبدأ  رعة  المس وم  ال إنتاج  ة  بأن  الصا ذعية  ا

ا راع، وزراع ئة مناسبة للنمو مع الاستفادة م  للاس ة،   ب ندسة الأ  التحكم  ن تقنيات 

سان، ح ي سم الإ ة  ا أك  م   تجببعض الصفات ال تجعل ي ال  طبق الأصل يحا
ً
ما

ذا الأخ يمكن اعتبار  ي هالتقليدي، و يوا ساخ ا  . صورة من صور الاست

المناسب  ف:  وعليھ     وتقنبيامن  ذعية  ا لايا  با الانتفاع  حكم  ةن  الأ ندسة   يات 

ي يوا ساخ ا ي:   والاست  ع النحو الآ

ذعية لايا ا : حكم الانتفاع با
ً
 أولا

ذعية من المسائل ال       لايا ا ا الأبحاث والدراسات عد مسألة الانتفاع با ت ف الشرعية   ك

 .)55(المعاصرة 

 
لد:     55 ذعية من منظور إسلامي، مجلة البحوث الإسلامية، ا لايا ا س، عبد الفتاح، الانتفاع با ، 18، العدد:  3انظر:  ادر

ة الشرعية والأخلاقية، الو الإسلامي،  2017 ية من الوج ني لايا ا اج ابن أحمد، مشروعية استخدام ا ي، ب م، العر

 . 2003،  448، العدد  39، مجلد  وزارة الأوقاف والشؤون الإسلامية
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ن أي مما سبق:       سبة للآدمي  اب ذعية بال لايا ا ناول حكم ،  بحثت حكم الانتفاع با ولم ت

يوان ع وجھ التحديدالا  سبة ل ا بال ذا الدو  ت مجمع الفقھ الإسلامي  اولكن قرار   ،نتفاع   

وا للقواعد   
ً
وفقا ذعية  ا لايا  با للانتفاع   

ً
واسعا الباب  فتحت  ال  السياق  الشرعية  لضوابط 

ا   .)56(   قراراتھذكر

عة عشرة      ذا الموضوع   دورتھ السا ع لرابطة العالم الإسلامي  مع الفق التا وقد تناول ا

ا  2003بمكـة المكرمة سنة   ذعية وتنمي لايا ا صول ع ا م، حيث جاء  نص القرار: "يجوز ا

دف العلاج أو لإجراء الأبحاث العلمية  ا   واستخدام
ً
ا مباحا ان مصدر - ، ومن ذلك المباحة، إذا 

يل المثال ، ولم يكن  ذلك ضرر عليھ، الأطفال إذا أذن أذنواالمصادر الآتية: البالغون إذا  -ع س

 
َ
والم م،  عل ضرر  دون  و شرعية،  ة  لمص  ، م  السُّ أولياؤ بل  ا أو  الوالدين، شيمة  إذن  و ري، 

إذن الوالد ه الشرع ، و ب علا يج  أو لس
ً
ن السقط تلقائيا ن  .)57( ين"وا

ع    ا  ذعية المستفاد م لايا ا راعيملفا ن:    ة الاس  لا تخرج عن نوع

لايا الساتلةالأول:  النوع   لية المعروفة باسم ا ي لايا العضلية أو خلايا العضلات ال و   ،)58( ا

ة  . )59( عبارة عن خلايا جذعية بالغة مشتقة من الأ

ذا النوع  و       سان البالغيدخل تحت دائرة جواز  حكم الانتفاع  ذعية للإ لايا ا ، )60(الانتفاع با

شرط أن يأمن الضرر  ا،  ا وزراع ق القياس، فيجوز الانتفاع  يوانوذلك عن طر  . ع ا

 
ا  الفقھ الإسلامي، مجلة الدراسات الإسلامية والبحوث    56 ام ذعية وأح لايا ا الشاكر، عب أحمد عبيدو، زراعة ا

اديمية، العدد    . 490، ص:  66الأ
مع، العدد السادس،   57  . 3/1791مجلة ا
ا الغذائية     58 رعة وآثار وم المس ب، ال اطع حب اشم، القطيفي، حيدر  ، سارة  ي، آلاء محمد سدخان، مو البيضا

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي سانية والطبيعية. 6وال  ، مجلة العلوم الإ
59301 –Cultured meat from stem cells: challenges prospects, Meat Science 92(2012) 297 Mark J Post,   
والمقدسات    60 والشؤون  الأوقاف  وزراة  الإسلام،  دي  ا،  المتعلقة  ام  والأح ذعية  ا لايا  ا ادة،  أحمد   ، الزع

 .60، ص:  2012،  4، العدد:  565الإسلامية، مجلد:  
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لايا ا     ن إ عدم جواز الانتفاع با عض المعاصر ب  ندين وقد ذ ل  إذعية، مس قاعدة: (

تھ) كمي و  ف  ّ من  ن  أب ع)61( ما  بناء  بوا  وذ الانتفاع    ذه  ،  جواز  عدم  القول  إ  القاعدة 

ا أخذت  و ذعية  لايا ا و  من ابا ن منھ ف ، وما أب  . )62(  حكم الميتةيوان ال

       : ج يمكن الرد عليھ بما ي ذا تخر  و

وم   -1 ال مسألة  يتم   ما  بخلاف  ذا  و  ، ال يوان  ا من  الأعضاء  قطع  و  ا  المقصود  أن 

تب ع   ، ولا ي يوان ال ة العضلات ل ذعية من أ لايا ا رعة، حيث يتم أخذ ا المس

قادرة   تبقى حية  ذعية  ا لايا  ا أن   عن 
ً
بانة لعضو. فضلا و ب  ئة الله-ذلك  النمو    -بمش ع 

ما بخلاف  ذا  و والتنا  راع  وُ يُ  والاس أخرى بان  أعضاء  من  حصول    ،قطع  تحقق  قد  وال 

ا مَ  حرُ الإجماع باعتبار  يتة و
ً
ت سابقا ج وقياس مع الفارق كما بي اصل أنھ تخر ا. وا   ؛ م الانتفاع 

اق    -ص الله عليھ وسلم-ولأن الن   ب لا بالإ اق القر شعر بالإ ذا  تھ"، و و كمي قال: " ف

قا  . المنطبق تماما، فاف

ا    -2 ذعية لا روح ف لايا ا ،  تأخذ حكم الميتة    فلاأن ا ة عضلية  من  نما  مجرد أ و

  . ق خزعة من حيوان  ا عن طر  يمكن أخذ

و عدم حصول التذ  -3 يوان ال ميتة  كية الشرعية  أن العلة  اعتبار العضو المأخوذ من ا

ست بحاجة إ تذكية    ،للعضو المستأصل ذعية ف ل لايا ا تحقق  ا ذا ما لا يتصور و و

ورة.ف   لا يمكن أن تخرجّ ع القاعدة المذ

من   -4 ميتةاأخذ    الناتج  س  ل ذعية  ا يوي  ،  لايا  ا بالمفاعل  ا  وضع بمجرد  ة  أ نما  و

ياة والنمو.   عود ل راع   ووسط الاس

  

 
، عبد   61 و ع، ط  ا شر والتوز يل لل  . 3/557،  1الله بن يوسف، الفروق، دار ا
ية، مجلة البحوث الإسلامية، العدد     62 : دراسة فق

ً
يا وم المصنعة مخ يم بن محمد، ال أنظر: المرشد، عبد الرحمن بن ابرا

 . 2021،  130، ص:  126
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ي: ية الثا ني ذعية ا لايا ا  : )63( ا

ن  ا    ن ية) من ا ني ذعية (ا لايا ا سان والاستفادة ناك خلاف فق كب  أخذ ا لإ

ا، والرا ضة  أنھ يمكن الاستفادة من    م ا من الأجنة ا ذعية ال تم استخراج لايا ا ا

ا  العلاج  واستخدام
ً
ذا ما استقر عليھ القول  مجمع الفقھ الإسلاميتلقائيا )،  64( الدو    ، و

مھو  راع  يوان المراد اس ن ا   جن
ً
ون موجودا لاف قد لا ي  ). 65( ، لأنھ خارج عن محلھ  ذا ا

ام      دراسة متخصصة لأح ذعيةو  لايا ا ذعية   :    ا لايا ا ا يمكن استخدام  أنھ  ن  تب

ة،   يو ن الأعضاء ا و تلفة، وت سم ا زة ا ا: إعادة الوظائف المعتادة لأج مجالات عديدة م

ة الأ ندسة  جواز  )66( و ع  القول  واستقر  لايا،  ا مجال    استخدام  ذعية   ندسة  ا

ة ق تطبيق    ،)67(الأ رعة يتم عن طر وم المس وقد سبق  المبحث التأصي بيان أن إنتاج ال

راع،   للاس ة  الصا ذعية  ا لايا  ا ع  ة  الأ  ندسة 
ً
جا جواز  في  :سبق  ما  ع    وتخر

ة ال  أحد مجالات   ندسة الأ ذعيةتطبيق  لايا ا راع   استخدام ا ع عملية الاس

رعةلإ  وم المس   . نتاج ال

:
ً
يوان   ثانيا ساخ ا  حكم است

      : بحث   سبق  ي، وقد  يوا ا ساخ  صور الاست صورة من  رعة  وم المس ال اعتبار    أنھ يمكن 

المس ذه  المعاصرون  اء  امالفق أح ا  ل ووضعوا  بدقة  بجواز اوشروط  األة  القول  إ  بوا  وذ  ،

 
ا الغذائية      63 رعة وآثار وم المس ب، ال اطع حب اشم، القطيفي، حيدر  ، سارة  ي، آلاء محمد سدخان، مو البيضا

ن القبول والرفض ، ص:   ية ب ية والبي سانية والطبيعية. 6وال  ، مجلة العلوم الإ
شر البحوث     64 لة الدولية ل عة الإسلامية، ا ينات  الشر ذعية وا لايا ا بات ا جمعة، عبد الباسط أحمد، حكم است

لد الأول، العدد    .10، ص:  11والدراسات، ا
ا  الفقھ الإسلامي، مجلة الدراسات الإسلامية والبحوث  انظر: ا   65 ام ذعية وأح لايا ا لشاكر، عب أحمد عبيدو، زراعة ا

اديمية، العدد    . 66الأ
ية السعودية، جامعة الامام محمد     66 معية الفق ية، مجلة ا ذعة: دراسة فق لايا ا ام ا مزروع، عبد الإلھ بن مزروع، أح

 ، ية السعودية رسالة ماجست معية الفق  .   403، ص:  2010بن سعود الإسلامية ـ ا
ا  الفقھ الإسلامي، مجلة الدراسات الإسلامية والبحوث      67 ام ذعية وأح لايا ا لشاكر، عب أحمد عبيدو، زراعة ا

اديمية، العدد    . 495، ص:66الأ
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لا   يوان، وأن  ل إيلام  أو  إيذاء  أو  ضرر  أي  ذلك  ع  تب  ي ألا  شرط  ولكن  يوان  ا ساخ  است

ب   س ةاي شر ون  ذلك نفع لل سان، وأن ي  .)68( نتقال الأمراض للإ

القرار رقم       الفقھ الإسلامي  2/10(  94وقد جاء   ساخ   الدو) من قرارات مجمع  شأن است

يوان حيث جا ندسة الوراثية    : " أنھ  ء  نص القرارا ساخ وال يجوز شرعًا الأخذ بتقنيات الاست

الشرعية بما  الضوابط  يوان  حدود  والنبات وا الدقيقة  راثيم وسائر الأحياء  ا  مجالات 

درأ المفاسد"  .            )69(يحقق المصا و

ا الو     اء المعاصرون  من الضوابط ال وضع ساخ  فق ان  لإباحة الاست ي العمل قدر الإم يوا ا

غلب نفعھ والبعد   ا ع ما فيھ نفع أو ما  ذه التجارب، وقصر ع التقليل من محاذير وسلبيات 

ل ما لا فائدة سانفيھ    عن العبث وعن  كُ ذا ما  و   ،)70( للإ كم الشر عليھ     س لل بيان ا

رعة.   وم المس  التفصي لإنتاج ال

ي      يوا ا ساخ  سان جراء عملية الاست عود ع الإ ال  الفوائد والمصا  العلماء  تناول  وقد 

ا: ة    وم وم مفيدة ل نتاج حيوانات جيدة ال ة الدر، و يوانات كث شري من ا إنتاج حليب 

ذه العملية عاد والفوائد الإقتصادية ال قد تتحقق من وراء  سان، وكذلك الأ ذه  )71(الإ ، ولعل 

ةالفوائد والمصا   ية   انت وا ديث عن الآثار ال رعة. عند ا وم المس لاك ال  لاس

رعة بدف:  وعليھ    وم المس صول  ب  ءً يمكن القول بجواز أجزاء العملية المركبة لإنتاج ال ع ا

ا العلماء،  ا ضمن الضوابط ال وضع ة عل ندسة الأ ا وتطبيق  ذعية والانتفاع  لايا ا ا

شروطھ ي  يوا ساخ ا    .وكذلك جواز الاست

 
ية مقارنة، مجلة الدراسات الطبية     68 يوان: دراسة فق سان، والنبات، وا ساخ  الإ ، الاست سي الشواف، أحمد عيد ا

ية، جامعة الإمام محمد بن سعود الإسلامية، العدد :    .  335م، ص:    2020،  4الفق
 . 295، ص:  238ـ  1، القرارات  24ـ2قرارات وتوصيات مجمع الفقھ الإسلامي، الدورات     69
عة     70 الشر مجلة  مؤصلة،  ية  دراسة فق  : الشر ساخ وحكمھ  الاست بن عثمان، حقيقة  محمد  بن  ز  العز ش، عبد  الر

لد:   ت، ا و  . 255، ص:49، العدد:  17والدراسات الإسلامية، جامعة ال
ساخ، وزارة الأوقاف والشئون والمقدسات الإسلامية، مجلد     71  . 24، ص  1997،  4، العدد  41الأشقر، محمد سليمان، الاست
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سبق:و       عد  مما  وم  ال راع  اس عملية  وم   أن  ال تبقى  ولكن  ساخ،  الاست صور  من  صورة 

ف ية  ال والآثار  يع  والتص الإنتاج  اصة   ا ا  ظروف ا  ل رعة  االمس حكم يل  ت ع    يحسن 

ا ح   ا عل ا  يالقواعد العامة الناظمة للأطعمة  الفقھ الإسلامي، ودراسة مدى انطباق حكم عل

رمة،  ل أو ا ا.وللوصول با ق سو ا و ل وم وأ ذه ال  إ حكم تفصي لإنتاج 

الثا العام  المطلب  كم  ا ا ي:  رعة  لإنتاج  المس وم  ام  ل لأح الناظمة  العامة  القواعد  وفق 

 الأطعمة 

ا  ن حكم  عدما تبّ      ة عل ندسة الأ ذعية وتطبيق  لايا ا ا  الانتفاع با صورة من صور وأ

ي يوا ساخ ا ا الاست ي حكم ان ت ي: ع القواعد الشرعية العامة للأطعمة ، ف  ع النحو الآ

   :الإباحة   الأطعمةالعام الأصل 

ذا المقام      و إعمال الأصل العام الذي    يحسن  ام الأطعمة  الفقھ الإسلامي و ند إليھ أح س

م ل العلم أن الأصل  الأطعمة الإباحة ح يرد دليل ع التحر ذا ما عليھ عامة أ ذه   ،)72(و ول

: عا ا قولھ تبارك و ة لعل أبرز ندات كث اعِمٍ (  القاعدة مس
َ
ٰ ط َ

مًا عَ َّ مُحَرَّ َ
َ إِ ِ و

ُ
ِ مَا أ جِدُ 

َ
 أ

َّ
ل لا

ُ
ق

يرٍ  ِ مَ خِ ْ َ
وْ 

َ
سْفُوحًا أ وْ دَمًا مَّ

َ
 أ

ً
ونَ مَيْتَة

ُ
ن يَ

َ
 أ

َّ
عَمُھُ إِلا

ْ
مَنِ  يَط

َ
ِ بِھِ ۚ ف

َّ  ِ
ْ لَّ لِغَ ِ

ُ
وْ فِسْقًا أ

َ
ھُ رِجْسٌ أ إِنَّ

َ
ف

حِيمٌ  فُورٌ رَّ
َ
كَ غ إِنَّ رََّ

َ
 عَادٍ ف

َ
َ بَاغٍ وَلا ْ رَّ غَ

ُ
ي  سياق الاستدلال   ،)73( )اضْط ا ذه  حيث يقول الشو

"ية: "فجعل الآ  ث م مس  . )75)(74( الأصل الإباحة، والتحر

ا ما يقولھ  وللعلم    ذه القاعدة أقوال م : "اء  بيان  ذه القاعدة، يتخرج كث من  الزرك وع 

ا ل حال ل و فالأصل  المسائل المش  . )76( "ةالإباح الأشياء ا

 
ية،     72 ، بدر الدين محمد،  المنثور  القواعد الفق صاص، الفصول  الأصول،  71/ 2انظر: الزرك ،  3/252، ا ، الفتو

  ، وكب المن قي، عبد الله بن  ،  1/325شرح ال ى،  الطر عة الإسلامية، الطبعة الأو ام الأطعمة  الشر محمد بن أحمد، أح

 . 112م، ص:    1984
عام، الآية:     73  .   145سورة الأ
ي، إرشاد الفحول،     74 ا  .284/  2الشو
لية، ص:     75 : الغزي، محمد صد أحمد، الوج  إيضاح قواعد الفقھ ال قي، عبد الله بن ،  192انظر تفصيل ذلك  الطر

ى،   عة الإسلامية، الطبعة الأو ام الأطعمة  الشر  . 108  م، ص:  1984محمد بن أحمد، أح
ية،  انظر:     76 ، بدر الدين محمد،  المنثور  القواعد الفق  .71/ 2الزرك
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ص  القواعد: "   قول ا يوانات الإباحة، إلا ما دل دليل خاص ع خلاف  إو ن الأصل  ا

م، ولا أمر بقتلھ، ولا نفلو وجد حيوان لم ينص الشرع فيھ ع تحليل و  ،ذلك عن قتلھ،   لا تحر

س، ولا خالطتھ نجاسة، ولم  م أو تنج و  مع المنصوص عليھ بتحر ولا نص ع نجاستھ، ولا 

وران ان مش ا، ففيھ وج ئًا م ما:  تجر للعرب عادة باستطابتھ ولا باستخباثھ، ولا أشبھ ش أ

 بالقاعدة"
ً
ل، عملا  .)77( ا

ث من    س  للقاعدة الأصولية: الضرر  م حالةصل العاالأ  ذا و
ً
نادا الأصل  المنافع الإباحة  اس

م   .)78( والأصل  المضار التحر

ل طع   ث نجس ضارافيباح  ل طعام خب حرم  ر، لا نجاسة فيھ ولا ضرر، و ل )79( م طيب طا ، ف

و   ثما فيھ نفع ف و خب ل ما فيھ ضر ف ل ما يضرنا  طيب، و عا حرم علينا  ، فا سبحانھ و

ل ما ينفعنا  .)80( وأباح لنا 

القاعدة     ذه  ند  (الأصولية    ومس  : عا و تبارك  مُ  قولھ  ِ
ْ عَلَ حَرِّمُ  ُ وَ بَاتِ  يِّ

َّ
الط مُ  ُ َ

ل حِلُّ  ُ وَ

 
َ

بَائِث
َ ْ

الأشياء النافعة الإباحة، والأصل  المضار أي: الأشياء الضارة  ، فالأصل  المنافع أي:  )81( )ا

م  . )82(التحر

ال المطبق  النظر إ واقعو         رعةوالمعمول بھ  كيفية ا وم المس ية  إنتاج ال والآثار ال

ا، تبة عل ن الم ب ل ي وم يدخل  دائرة ا ذا النوع من ال كم العام لإنتاج  تحت الأصل   أن ا

الأطعمة ام  لأح ل  العام  ا و   ،  و
ً
علميا ت  يث أن  شرط      ولكن 

ً
تفي  وعمليا وت ا  انفع ، مضار

م  حال ثبوت الضرر.  و التحر ناء  كم الأص والاست  فالإباحة  ا

 
، القواعد،     77 ص  .  480  –  479/  1ا
، الفروق،     78 اج،  1/220انظر: القرا اج شرح الم ي، الإ  165/ 3، السب
امعة     79 ا  ، ماجست رسالة  ا،  وتطبيقا ة  والأشر الأطعمة  ية   الفق والضوابط  القواعد  ناصر،  سارة   ، العتي انظر: 

 20الأردنية، ص:  
ى،     80  ، 164/  2انظر: ابن تيمية، الفتاوى الك
 .157سورة الأعراف، الآية:     81
اج الأصول،  انظر:     82 سر الوصول إ م املية، ت ى،  ،  96  – 94/  6ابن إمام ال  .372/  1ابن تيمية، الفتاوى الك
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ية حقيق    وم فائدة  راع ال  بأن  عملية اس
ً
ت علميا سان،يولقد ث انت ضرورة  ة للإ ا 

ّ
ولم

ان لا بد من قبول  عة الإسلامية،  ة  الشر مس المعت ات ا رم الضرور حفظ النفس ع رأس 

اد لا تذكر.  ا ت ا وأضرار وم لاسيما وأن أخطار  ذا النوع من إنتاج ال

رعة بقاعدة     وم المس ذا الأصل العام  حكم ال ض البعض ع الاستدلال  ع ل ما  وقد  )

تھ) و كمي ّ ف ن من  ندة إ قولھ  ،  )83(أب يمة و قطع من  ما  : (-عليھ الصلاة والسلام    -والمس ال

و  ديث أن الن  ،)84()ميتةحية ف ا   -ص الله عليھ وسلم   -حيث يفيد ا ل ان أ قدم للمدينة، و

م الن   ا ا، ف تفعون  ا و لو   ص الله عليھ وسلم   - يقطعون أسنمة الإبل، وأليات الغنم، فيأ

يمة    - ذا الباب، و أن ما قطع من ال م القاعدة   ن ل َّ من    -بنفسھ أو بفعل فاعل-عن ذلك، و

را  ان طا يمة، فإن  ا فحكمھ حكم ميتة تلك ال ، أو ألية شاة ونحو ذلك، حال حيا ع سنام 

روف نجسة، ما خرج عن ذلك إلا نحو  ـ، أو نجسا فنجس، فرفطا  رة، وألية ا يد الآدمي طا

ر طا فإنھ  وفأرتھ  ومسكھ  ره  وو شھ  ور وصوفھ  ول  المأ في)85(شعر  ذلك  ن  وعت،  ع  أن  بناءً 

ذعية المأخوذة من   لايا ا يوانا ة ا ا و   أ او حية، ميتة يحرم الانتفاع  ل مكن الرد   ،أ و

م  : بما ي عل

:
ً
ب ن الن    أولا ديث وس عن الانتفاع    – ص الله عليھ وسلم    – عند النظر  شرح ألفاظ ا

ذا ما لا يتحقق  و ،  ة الإبل وآليات الغنمم نبأس ا حكم الميتة و ون ميتة فينطبق عل ا ت ا عن قطع أ

ذا الأمر بقولھ: " الذي      ره ومسكھ، وقد أشار الإمام الطحاوي إ  يوان وصوفھ وو شعر ا

ا، و أحياء مما لو ماتت قبل   و ع أسنام الإبل وع أليات الغنم المقطوعة م ديث إنما  ا

ا لا تموت بمو  ست كذلك؛ لأ ار ل ا، والشعر والصوف والأو ا؛ ولأن ذلك ماتت تلك الأشياء بمو

ا و ا صفات الموت بموت من  منھ من فساد ا، والصوف الأسنمة والأليات ترى ف غ روائح

ار ل اوالشعر والأو لھ معدوم ف ان مما يحدث صفات الموت فيھ  ست كذلك؛ لأن ذلك  ، فما 

 
ع، ط   83 شر والتوز يل لل ، عبد الله بن يوسف، الفروق، دار ا و  . 3/557،  1ا
نھ، باب ما قطع من   84 يمة و حية، كتاب الصيد،  أخرجھ ابن ماجھ  س نھ،  صيد قطع منھ  2/1072ال ، وأبو داود  س

 . 111/ 3،  2858قطعة، كتاب الصيد،  
ة.   85  انظر: موسوعة الأحاديث النبو
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ديث، وما لا   و منھ ومن الأسنمة ومن الأليات فلھ حكم ما  ا يحدث فيھ من  بحدوثھ فيما 

ان خارجا من ذلك" ائن فيھ  و   .)86( صفات الموت بموت ما 

يلوعند       ا صفات الميت    ت ا لا تحدث ف يوان نجد أ ذعية المأخوذة من ا لايا ا الأمر ع ا

الشعر   ع  فتقاس  وم  ال نتاج  و والتمايز  اثر  الت ع  ا  قدر بدليل  يوان  ا من  ا  أخذ عند 

ر الذي لا يحدث فيھ صفات الموت.   والصوف والو

ديث أن المقصود من قولھ      ذا ا ديث    -   ص الله عليھ وسلم  -وكذلك جاء  شرح ألفاظ   ا

و نجس  ن من  ف ل عضو أب ن: أن  ف ما أب ذعية  )87( الشر لايا ا ذا ما لا ينطبق ع ا ، و

ديث.  يوان ح تدخل  عموم ا ست أعضاء من ا  ف ل

 :
ً
 أن    ثانيا

ُ
يْتَة

َ ْ
الم مُ 

ُ
يْك

َ
عَل (حُرِّمَتْ   : عا تبارك و الميتة)88( )المراد من قولھ  م  و  إنما  واقع  و   ،)89(، 

وم المس ال بال ا أخذ خزعة من حيوان ا ّ ،  رعة أ زعة كما ب ذه ا   عباو
ً
رة نا سابقا

س من عن خلايا جذعية تأخذ من الأ م.ة العضلية ول  ال

:
ً
ويوجد    ثالثا المسألة قياسان قياس ج و فتأ    م  ال ذعية ع  لايا ا ا خذ حكم  قياس 

و،  الميتة حرم الانتفاع بھ، وقياس خفي و ذ   و لايا ا ر  قياس ا عية ع الشعر والصوف والو

و عدول   ا، فتعارض القياسان فيعمل بدليل الاستحسان، و ا فيجوز الانتفاع  ار فيحكم بط

مقت   إ  ج  قياس  مقت  د عن  فتأخذ  قياس  ا ذعية خفي،  ا لايا    الشعر حكم    ا

ا والصوف عت ميتة فيجوز الانتفاع   . فلا 

م فيما ،  واختلفوا  العظام والشعريقول ابن رشد: "  و ذلك       و اختلاف م:  ب اختلاف وس

ياة من أفعال الأعضاء ياة   ،ينطلق عليھ اسم ا و من أفعال ا فمن رأى أن النمو والتغذي 

 
ل الآثار،     86  .239/  4الطحاوي، أحمد بن محمد، شرح مش
ل الوسيط،     87  .46/  1ابن الصلاح، عثمان بن عبد الرحمن، شرح مش
 . 3سورة المائدة، الآية:     88
اية المقتصد،     89 د و  .  2/203ابن رشد، بداية ا
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ياة ميت،  إذا فقدت النمو والتغذي ف  قال: إن الشعر والعظام   ومن رأى أنھ لا ينطلق اسم ا

س ق ست بميتة؛ ال: إلا ع ا ا إن الشعر والعظام ل ا لا حس ل  . )90("لأ

    " بقولھ:  رشد  ابن  ذلك  ع  ن  أفعال و من  ياة  ا اسم  عليھ  ينطلق  فيما  م  اختلاف و 

إذا فقدت  الشعر والعظام  إن  قال:  ياة  ا أفعال  و من  والتغذي  النمو  أن  الأعضاء. فمن رأى 

 .)91(ميتة"النمو والتغذي ف  

    
ً
ذعية ومرورا لايا ا با الإنتفاع  بدءً من حكم  رعة  وم المس ال إنتاج  كيفية  النظر   عد  و

تبة ع  ية الم إمعان النظر إ الآثار ال ي، و يوا ساخ ا ا صورة من صور الاست ون اعتبار ب

انية التحكم بمحتو  ق إم سان عن طر ا تحقق النفع للإ و وم وع و ذه ال ا  إنتاج  ا وجعل ا

ال قد   قيقية  ا الدوا  إ  بالنظر  التقليدية، وكذلك  وم  ال سان من  ة وأمانا للإ أك 

رعة وم المس ا ال وم تحت قاعدة  يمكن القول بأنھ لاف،  عا ذه ال  من إدراج 
ً
ع شرعا ما

و الإباحة لّ  الأصل العام  الأطعمة و ع أن ا ذا لا  ناك  نا  ، ولكن  نما  ع إطلاقھ، و

من   بد  لا  وشرعية  طبية  وضوابط  نائية  است ا حالات  نتاج و ا  ل وأ ا  استخدام سلم  ل ا  وضع

 ، ا بدون محظور شر ق سو .و تم دراستھ  المطلب الأخ ذا ما س  و

كم الفق التفصيالمطلب الثالث ق : ا سو ل و رعة  لأ وم المس  ال

رعة، و     وم المس كم العام لإنتاج ال ند إليھ  ن الأصل العام  إ  القول:عد بيان ا س و أن ال 

ا،  ما  ،  الإباحة  الأصل  الأشياء ت الضرر ف ب أو يث ت تفصيلات    لا بد من التطرق إ ن  الم ي

ل وم  سبقالذي    وضوابط للقول با ذه ال ق ل سو ل وال يع والأ يمكن  حيث  ،  فيما يخص التص

إ   رعة  وم المس ا  عدة  تقسيم ال كم عل و ع النحو ع حدة،  حالة  ل  حالات ليتم ا

ي:   الآ

  

 
اية المقتصد،     90 د و  .1/85ابن رشد، بداية ا
اية المقتصد،     91 د و  .1/85ابن رشد، بداية ا
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: الة الأو رعة من أصول محرمة ال ا  مثل: وم المس

ير - ة ا ذعية المأخوذة من أ لايا ا  . ا
 أن   -

ً
ت علميا ذعية المأخوذة من الدم، وقد ث لايا ا دم    ناك خلايا جذعية تؤخذ منا

يوان  .)92( ا
ذعية المأخوذة من  - لايا ا يوان ا اة شرعية.  ا ى ذ  الميتة غ المذ

وم      ا الأص  ال  إ حكم
ً
نادا وم، اس ذه ال ق  سو ل و يع وأ الة يحرم تص ذه ا ففي 

) : عا ِ بِھِ  التقليدية بدليل قولھ تبارك 
َّ  ِ

ْ لَّ لِغَ ِ
ُ
يرِ وَمَا أ ِ ِ

ْ
مُ ا ْ َ

مُ وَ  وَالدَّ
ُ
يْتَة

َ ْ
مُ الم

ُ
يْك

َ
حُرِّمَتْ عَل

ا لَ 
َ َ
أ وَمَا   

ُ
طِيحَة وَالنَّ  

ُ
يَة دِّ َ َ ُ ْ

وَالم  
ُ
ة

َ
وذ

ُ
وْق

َ ْ
وَالم  

ُ
نِقَة

َ
نْخ

ُ ْ
يْتُمْ)وَالم

َّ
ك

َ
ذ مَا   

َّ
إِلا بُعُ  رمة  ،  )93(لسَّ ل الأصناف ا ف

ا. ق سو ا و ل ا وأ يع عدم جواز تص ا   من الأطعمة يحكم عل

الة الثانية:  رعة من أصول مباحةا وم المس  مثل:  ال

ذعية المأخوذة من السمك.  - لايا ا  ا
ذعية المأخوذة من الدجاج. - لايا ا  ا
ذعية المأخوذة من الغنم. - لايا ا  ا
ذعية المأخوذة من البقر. - لايا ا  ا

الة      ا ذه  و واقع  فيففي  ذا  ال و يوان  ا المأخوذة من  ذعية  لايا ا با الانتفاع  جواز 

ذه العملية يدخل تحت دائرة   تج عن  رعة، وما ي وم المس يع ال ال الذي يتم فيھ إنتاج وتص ا

ة   ا من الضرر ع   خلو
ً
 وعمليا

ً
ت علميا شرط أن يث ق ولكن  سو ل وال ل من حيث الأ ا

نا   سان ف صدق بعمل  الإ م)، و ل والأصل  المضار التحر و (الأصل  المنافع ا ي و الأصل الثا

(
َ

بَائِث
َ ْ

مُ ا ِ
ْ حَرِّمُ عَلَ ُ بَاتِ وَ يِّ

َّ
مُ الط ُ َ

حِلُّ ل ُ : (وَ عا  .)94( ع ذلك قولھ تبارك و

 
ا  الفقھ الإسلامي، مجلة الدراسات الإسلامية والبحوث   92 ام ذعية وأح لايا ا الشاكر، عب أحمد عبيدو، زراعة ا

اديمية، العدد    . 66الأ
 . 3سورة المائدة، الآية:   93
 .157سورة الأعراف، الآية:     94
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الة الثالثة:  قية  ا سو ابط الشرعية والطبية وال كم ضمن الضو ا ا ،  حالة وسط يدور ف

ذه   ذا وجد أي خلل   ا، و ق سو ا و ل أ بجواز  ا  يحكم عل الضوابط  ذه  تحقق وجود  فإذا 

ي:  ق و ع النحو الآ سو ل وال رمة من ناحية الأ ا با  الضوابط يحكم عل

:
ً
 الضوابط الشرعية:  أولا

ذه    -1 ة للتأكد من انتفاء الضرر المصاحب ل ت العل الدقيق بالتجر وم سواء  التث ال

تبة ع  ية الم ق، والتأكد من فاعلية الدوا والآثار ال سو ل أوال يع أوالأ  التص

وم.   ذا النوع من ال

 للمصا    -2
ً
يوان والتعامل معھ بوحشية طلبا ذه العملية وسيلة لإيذاء ا ون  أن لا ت

ضة.  قية المادية ا سو  ال

لايا    -3 ا ذه  أخذت  ميتإذا  حيوان  من  ذعية  ذعية  ا ا لية  ا ون  ت ان  ع   ،

حرام تھ  مي حيوان  من  اة )95( مستخلصة  بالذ يحل  ولكن  يحةالشرعية    ،  وذلك    ؛ال

وم محرمة.   لإنتاج 
ً
 تجنبا

 

 :
ً
 الضوابط الطبية: ثانيا

وم، لا بد من   -1 ذه ال رع فيھ  س يوي الذي  راع والمفاعل ا فيما يخص وسط الاس

نة   ب  تنص الوسط حلال وذلك من خلال  ذا  المواد المستخدمة   بأن جميع  التأكد 

ذا الوسط من الناحية الطبية والشرعية.  ذا الشأن للتأكد من سلامة  اء مختصة   خ

ا   -2 راع  باس
ً
لية مرورا راع، ابتداء من أخذ ا عملية الاس امل  التأكد من التحكم ال

 إ أن حدوث 
ً
ي؛ لأنھ قد أشرنا سابقا ا ا ال ل ش رعة  وم المس صول ع ال اية با و

سان وحياتھ.   ة الإ ون لھ عواقب وخيمة ع  راع سي  أي خلل  عملية الاس

ذا  :  سبق  -3 وم، و ذه ال ي ل توى الغذا ان التحكم  ا بھأنھ بالإم م   ي لضابط ط م

وم. ذه ال و: التأكد من سلامة جميع المواد المضافة ل  و

 :
ً
قية: ثالثا سو  الضوابط ال

 
ية، مجلة البحوث الإسلامية، العدد     95 : دراسة فق

ً
يا وم المصنعة مخ يم بن محمد، ال أنظر: المرشد، عبد الرحمن بن ابرا

 2021،  156، ص:  126
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1-    
ً
با ون س يوانية، كذلك أن لا ي وة ا  للإضرار بال

ً
با وم س ذه ال ق  سو ون  أن لا ي

.لاللإضرار با   قتصاد الوط

رمة إ   -2 وم ا  أمام دخول ال
ً
شع التجار وأن لا يفتح بابا  

ً
با ق س سو ون ال أن لا ي

 أورقة المتاجر  البلاد الإسلامية. 

ل أموال الناس بالباطل.   -3   وقوع الغرر وأ
ً
با رعة س وم المس ق ال سو ون   أن لا ي

عد       القول  و فيمكن  يع  :  تص رعة  بجواز  المس وم  لال ق  اوأ سو تطبيق   او عد  وم  ال

وتحققت  والآثار  الدوا  ت  ثب إذا  أخرى:  عبارة  أو  قية،  سو وال والطبية  الشرعية  الضوابط 

واز.     الضوابط وانتفت الأضرار يقال با
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ع   المبحث الرا

رعة  ا  لموضوعمشروع توصيات  وم المس  ل

ن س ياء والمرسل مد  والصلاة والسلام ع أشرف الأن بھ  ا ن، يدنا محمد وع آلھ و  أجمع

ح مشروع توصيات  ي: عد دراسة جميع محاور الموضوع يق  ع النحو الآ

رعة: وم المس ف ال عر : يمكن 
ً
لايا    أولا ت من خلال ا ا  ا يع ا وتص وم يتم إنتاج ا  بأ

ذا   ن أن  يوان، وقد تب اجة إ ذبح ا وم الماشية، دون ا يوان بحيث تضا  ذعية ل ا

ات المصنعة، وما زال  سبة للعلماء والشر ر البحث والدراسة بال وم ما زال تحت مج النوع من ال

ساءل عن مدى ص لاكھ، ورأي الديانات  العالم ي ية لاس وم والآثار ال ذا النوع من ال لاحية 

ا  .  ف

  :
ً
ناك دوا  ثانيا عد البحث أن  ن  ية  تب ا الدوا ال رعة من أبرز وم المس حقيقة لإنتاج ال

النظر   ي، و ية والأخلاقية ودوا الأمن الغذا ذه الدوا نجد أنھ من    والتمعنوالبي والتحقق من 

ا.    ا وتحقيق دواع رعة لنتمكن من الاستفادة م وم المس كم الشر ل  الضروري حسم ا

 
ً
:    :ثالثا رعة بما ي وم المس رعة تبدأ   أن يمكن إجمال كيفية إنتاج ال وم المس يع ال عملية تص

لايا  صول ع ا وم منھ، ثم ا يع ال يوان المراد تص ة  من أخذ خزعة من ا ذعية الصا ا

ذا   غذى   و راع  للاس مناسب  وسط  ا  ل يأ  و حيوي،  مفاعل  وتوضع   راع،  الاس لعملية 

نات وعوامل   وت ال ا  إل ضاف  والفيتامينات والمعادن، و ية  الأمي وز والأحماض  لو با الوسط 

لايا ا اثر، وتتطور ا ة ع النمو والت لايا والأ ذعية إ خلايا عضلية  النمو ال تحفز ا

رع م المس س بال م التقليدي  ي ال  يحا
ً
ما عد   . وتص فيما 

ذه العملية صورة من   رعة يمكن اعتبار  وم المس ر العل لكيفية إنتاج ال عد التحر  :
ً
عا را

ندسة الوراثية،  ة وال ندسة الأ ، المعتمد ع  يوي، لا ج سدي ا ساخ ا صور الاست

ذعية   ا لايا  ا زراعة  تتم  رعة   المس وم  ال بأنھ   ما:  بي يھ  ش ال فارق  من   المأخوذةمع 

تدخل  وأن  حيوان،  رحم  س   ول  ، ت ا للنمو   مناسب  ووسط  حيوي  مفاعل  يوان   ا

ا  وتجعل رعة،  المس وم  ل ي  الغذا توى  ا التحكم   من  تمكن  الوراثية  ندسة  ال تقنيات 
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ا   عل ا  عض صفا يوان للمست عنھ، حيث يتم التحكم   عض الصفات ل مختلفة  

سان.  ة الإ  وفائدة ل
ً
 أك أمانا

  :
ً
وم خامسا  من ال

ً
ة وأمانا ا أك  رعة ع أ وم المس  للدراسات العلمية يتم تقديم ال

ً
وفقا

يوان،   ا تقلل من خطر الإصابة بالأمراض المنقولة من ا ية أ ا ال التقليدية، فمن أبرز آثار

و  ألا  يوانية  ا وة  ال ل  مشا لأبرز  حلا  عد  و ي  الغذا ا  محتو التحكم   يمكن    وكذلك 

ة. يو  استخدام المضادات ا

  :
ً
صول ع سادسا با بدءً  رعة  وم المس ال المركبة لإنتاج  العملية  بجواز أجزاء  القول  يمكن 

ا العلماء،  ا ضمن الضوابط ال وضع ة عل ندسة الأ ا وتطبيق  ذعية والانتفاع  لايا ا ا

شروطھ.  ي  يوا ساخ ا  وكذلك جواز الاست

رعة تحت قاعدة الأصل العام    وم المس  من إدراج ال
ً
ع شرعا : يمكن القول بأنھ لا ما

ً
عا سا

نائية   است حالات  ناك  نما  و إطلاقھ،  ع  لّ  ا أن  ع  لا  ذا  ولكن  الإباحة،  و  و الأطعمة 

قية.   سو  وضوابط طبية وشرعية و

ذعية المأخوذة  لايا ا ا رعة من أصول محرمة  وم المس ق ال سو ل و يع وأ : يحرم تص
ً
ثامنا

اة شرعية.  ى ذ يوان الميتة غ المذ ير والدم وا ة ا  من أ

رعة من أصول   وم المس يوان ال  ال ذعية المأخوذة من ا لايا ا : يجوز الانتفاع با
ً
تاسعا

وم يدخل تحت   ذه العملية من  تج عن  مباحة مثل السمك أوالدجاج أوالغنم أو البقر، وما ي

ا من الضرر   خلو
ً
 وعمليا

ً
ت علميا شرط أن يث ق ولكن  سو ل وال ل من حيث الأ ع    دائرة ا

م). ل والأصل  المضار التحر و (الأصل  المنافع ا ي و عمل الأصل الثا نا  سان ف  ة الإ

ا الضوابط الشرعية والطبية   رعة ال تتوافر ف وم المس ق ال سو ل و يع وأ : يجوز تص
ً
عاشرا

رمة من   ا با ذه الضوابط يحكم عل ذا وجد أي خلل   ا  البحث، و قية ال أشرنا إل سو وال

ق ع حد سواء. سو ل وال يع والأ  ناحية التص
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 الندوة الفقھیة الطبیة
 

 "  اللحوم  المستزرعة: المفھوم والحكم الشرعي " 

 

قدم للندوة الفقھیة الطبیة مُ بحث   

 حول 

حكم الشرع في تناول وتسویق اللحوم المستزرعة والحشرات ، والأغذیة المحورة ( 
) وراثیا من أصل حیواني   

" اللحوم المستزرعة مفھومھا وحكمھا الشرعي ” 

 إعداد : د. خولھ فریز النوباني 

1445- 2024  
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 المقدمة: 

 بسم الله، والصلاة والسلام على رسول الله معلمنا الأول وخاتم الأنبیاء  

صوت المسلمين المجمعي الذي ندعوا الله تعالى    ؛ إنه وبناء على التكليف من مجمع الفقه الإسلامي الدولي

يبقيه منارة لكل متردد  التي أصبحت في    ،يرانحو،  أن  الحياتية  وباحث عن الحكم الشرعي في أموره 

معقدة بالرغم من تسارع التكنولوجيا وسيطرتها في حياتنا على الكثير من المعطيات اليومية  عصرنا الحالي  

، وعليه فان هذا التكليف المتعلق بالبحث بجزئية اللحوم المستزرعة تحت عنوان أشمل وهو : ) حكم  

 يواني (  الشرع في تناول وتسويق اللحوم المستزرعة والحشرات ، والأغذية المحورة وراثيا من أصل ح 

 وقد اشتمل كتاب التكليف على تناول المسائل التالية بالتحليل والتحرير والتحقيق وهي : 

 اللحوم المستزرعة : المفهوم، والتاريخ، والدواعي 

 كيفية انتاج اللحوم المستزرعة مع ذكر المواد المستخدمة في ذلك  -

 الآثار الصحية لاستهلاك اللحوم المستزرعة   -

 بيان حكم الشرع في أكل اللحوم المستزرعة وتسويقها   -

بالله بأكثر المراجع موثوقية  بعد الاستعانة  فاننا اعتمدنا  العربية في هذا الاتجاه  و    ، ومع شح المصادر 

بالاضافة إلى المراجع الشرعية فيما يتعلق بمطعومات    ،العلمي على الشبكة العنكبوتية  ضبط منشورة بال

والسنة الصحيحة منهج هذا البحث بعد   ،وعليه فان الاستناد إلى القرآن الكريم  ،وأحكامها الفقهية ،الإنسان

 مسألة وصولا إلى الاجتهاد في الحكم ما أمكن . التوضيح تصور 

اللحوم  والمتعلقة ب   -لغاية تاريخ إعداد هذه الدراسة    المنشورةالدراسات  -وقد تبين بوضوح من خلال  

و تطوير مصدر للبروتين    ، الاستدامة والأمن الغذائي  تحقيق  مرجعيتهاالأهداف المعلنة  أن    المستزرعة 

من مثل الجوائح واسعة النطاق التي قد    ،الأمن الغذائي واستدامتهوفيرالحيواني لمواجهة حالات تعيق ت 

وكذلك للحد من التلوث البيئي للانتاج الحيواني بشكله التقليدي بما في ذلك    ، أوالدواجن  ،تصيب الماشية

المياه بما يزيد من مشاكل البلدان  شح  وكذلك    ،وتقلص الأراضي الصالحة للرعي  ،انبعاثات الغازات الدفينة

أن   ولا شك  الخصوص،  وجه  على  الدخل  من  منخفضة  مبكرة  مرحلة  في  التصنيع لازالت  تكنولوجيا 

تماشى مع مقاصد التشريع إلا أن تفاصيل انتاج  ت   ة المعلن  هدافالتطوير بحسب منظمة الفاو.وبالتالي فان الأ 

 الفقهي نظرا لخصوصيتها ومستجداتها.  والاجتهاد   اللحوم المستزرعة تحتاج للتوقف
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والمبحث الثاني ينقسم    ،تحته ثلاثة مطالب   ندرجوعليه فقد انقسمت الدراسة إلى مبحثين المبحث الأول ي 

ومن ثم تحليل    ،وبناء التصور حول المسألة  ،والعملي  ، في محاولة لتوضيح الجانب النظريإلى مطلبين  

قلة المصادر  الحكم الفقهي، و لا شك أن    بذل الوسع في استنباط وبناء عليه    ،هذا التصوروتحرير وتحقيق  

شكلت    كل هذه العوامل قد   ، وعدم نضوج التجربة والتقنية  ، اللغة الاصطلاحية المخبريةكذلك  و  ، العربية

حكم الاجتهادي على تصور دقيق وصحيح  تحديا للباحث في الوصول إلى التصور الدقيق للمسألة لبناء ال

 ما أمكن . 

 والله نسأل التوفيق والسداد ،،                                                          
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: محاور البحث   

: یندرج تحت المبحث الأول ثلاثة مطالب والمبحث الثاني مطلبین البحث ینقسم إلى مبحثین   

      آثارھا  مفھوم اللحوم المستزرعة و دواعیھا والمبحث الأول :           

 . والتاريخ، والدواعي لحوم المستزرعة: المفهوم،  الالمطلب الأول : 

 . كيفية انتاج اللحوم المستزرعة والمواد المستخدمة في ذلكالمطلب الثاني :

 . اللحوم المستزرعة الآثار الصحية لاستهلاكالمطلب الثالث :

 

 المبحث الثاني : الحكم الشرعي للحوم المستزرعة والتوصیات           

  . وتسويقها بيان حكم الشرع في أكل اللحوم المستزرعة  المطلب الأول : 

 . مشروع التوصيات حول الموضوع محل البحث المطلب الثاني : الخاتمة و

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 5  

 

 اللحوم المستزرعة: المفھوم، والتاریخ، والدواعي.  المبحث الأول : 

 اللحوم المستزرعة :  تعریف مطلب الأول :  ال

إعدادھا  أو المقصود  المعدة للاستھلاك البشري لمقصودة هنا هي  اللحوم االحري بنا التأكيد على أن من 
 ،  للاستھلاك البشري

معنى المستزرعة لغة وبالاصطلاح  فيما يلي وتم تخصيص اللحوم هنا باللحوم المستزرعة وعليه نوضح 

 العلمي  

 زرعة: ت المعنى اللغوي للمس

وردت في  وقد ) زرع (  أصلها الثلاثي من فعل  و:   اِستزرعَ مستزرعة ھي اسم مفعول من  . 1

  زِراعتها الأرضَ : طلب  استزرعبفعل الزراعة والزرع  متعلقة  المعاجم اللغوية 

راع الأرضَ : هيّأها  استزرع و  1والزرع الإنبات    ،ةللزِّ

زرع النبات  هو  ن والمتبادر للذه  ،معنى الزراعةالمستزرعة في معاجم اللغة اقتصرت على وعليه فان 

 .  زراع  ولكن من الممكن الاستعانة بالفعل لأي معنى يشمل مفهوم الاست

 معنى اللحوم المستزرعة في الاصطلاح العلمي: 

  مستزرعة أوال، أو النظيفة ،أو الصناعية ، اللحوم المزروعة لها تسميات مختلفة منها ستزرعةاللحوم الم

، والخلايا   الحيوانيةالجذعية  عدد قليل من الخلاياب بالاستعانة تتم زراعتها في المختبر  و، 2في المختبر 

المواد الخام للجسم، فهي الخلايا التي تتولد منها جميع الخلايا  هي "هي  3الجذعية بحسب مايو كلينك  

الجذعية في ظل الظروف المُناسبة في الجسم  الأخرى التي تؤدي الوظائف المتخصصة. وتنقسم الخلايا 

 أو المختبر لتكوّن مزيدًا من الخلايا تسمى الخلايا الوليدة. 

 
  140ص ابن منظور ، لسان العرب ، دار صادر ، بيروت ، المجلد الثامن ،   1

2 https://www.newscientist.com/definition/lab-grown-
meat/#:~:text=The%20field%20began%20in%20the,a%20cost%20of%20around%20%24250%2C000). 

   13: 33 الساعة  2024/ فبراير  15تم الاطلاع بتاريخ 
3https://www.mayoclinic.org/ar/tests-procedures/bone-marrow-transplant/in-depth/stem-cells/art-
20048117    

:4416الساعة  2024- 15فبراير تم الاطلاع بتاريخ    

https://www.newscientist.com/definition/lab-grown-meat/#:~:text=The%20field%20began%20in%20the,a%20cost%20of%20around%20%24250%2C000
https://www.newscientist.com/definition/lab-grown-meat/#:~:text=The%20field%20began%20in%20the,a%20cost%20of%20around%20%24250%2C000
https://www.mayoclinic.org/ar/tests-procedures/bone-marrow-transplant/in-depth/stem-cells/art-20048117
https://www.mayoclinic.org/ar/tests-procedures/bone-marrow-transplant/in-depth/stem-cells/art-20048117
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وهذه الخلايا الوليدة إما أن تصبح خلايا جذعية جديدة أو خلايا متخصصة )متمايزة( ذات وظيفة أخرى  

أكثر تخصصًا مثل خلايا الدم أو خلايا الدماغ أو خلايا عضلة القلب أو الخلايا العظمية. ولا تتمتع خلايا  

 ".  أخرى في الجسم بهذه القدرة الطبيعية 

  ذبحا للحيوانات لا يتطلب  إلا أنه يديهو لحم مشابه في الطعم للحم التقلواللحم المستزرع من هذه الخلايا 

هي نوع من اللحوم التي يتم إنتاجها عن طريق زراعة الأنسجة    ستزرعة اللحوم المو  .4بالطريقة التقليدية 

يتم استخدام عينة صغيرة من الخلايا الحيوانية لتكوين هذا اللحم،    حيث بالعضلية الحيوانية في المختبر.  

 . 5ر التكنولوجيا الحيوية والذي يتم بعد ذلك استنساخه ومضاعفته عب

إذ أنه   اللحوم المصنعة تختلف عن في هذه الدراسة د أن اللحوم المستزرعة المقصودة جن  الشرح  ومن هذا

المصنعة   اللحوم  كانت  مختبرات وإن  في  اللحوم    ،تتم  وبين  بينها  الفرق  أن  إلا  متخصصة  ومصانع 

المستزرعة    أمامذبوحة كما هو متعارف عليه تقليديا  لحيوانات  استخدام لحوم  الأولى  تتم ب   نالمستزرعة أ 

  ،  حاجة لذبح الحيوان المستنبتة منهأصلها حيواني لكن لا جذعية عضلية  ا  تتم من خلال الاستعانة بخلايف

ما بعد موت الحيوان بمدة متعارف عليها علميا وذلك لأن الخلايا العضلية    حالات في  وإن كان ذلك ممكن  

 تبقى حية لمدة معينة بعد مفارقة الحيوان للحياة . 

أو ما    –  )اللحم  التصور لعملیة استزراع اللحوم فان التعریف المستنتج للحوم المستزرعة ھووتبعا لھذا  

المنتج في مختبرات خاصة بالاستعانة بتكنولوجيا حديثة من خلايا جذعية مستخلصة من    -يشبه اللحم  

المراد الاستزراع منه  في بيئة  مغذية لحين نموها    د يتم تغذيتها بمصل يحتوي على موابحيث    الحيوان 

، ولا يتطلب ذلك بالضرورة ذبحا بالطرق التقليدية للحيوانات التي تم الاستعانة بخلاياها  معملية خاصة

 الجذعية(. 

كان بالاستعانة بعلم  حيث أن الاستنساخ وإن    ،تختلف عن الاستنساخ  استزراع اللحومعليه فان عملية  و

إما بنقل النواة من خلية جسدية إلى بييضة  توليد كائن حي أو أكثر  " الأنسجة الوراثية إلا أنه عبارة عن  

 6بتشطير بييضة مخصبة في مرحلة تسبق تمايز الأنسجة والأعضاء"  منزوعة النواة، وإما 

 

 

 
4 https://www.webmd.com/diet/cultured-meat-what-to-know  1:57  تم الاطلاع بتاريخ فبراير 16  2024 الساعة  
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https://www.webmd.com/diet/cultured-meat-what-to-know
https://bit.ly/48kkSZ1


 
 7  

 

 استزراع اللحوم  تاریخ  -

بعنوان )    1897الحديث عنه في رواية خيالية لكاتب ألماني عام  كانت الفكرة عبارة عن خيال علمي تم  

ويليم فان ايلين أول براءة اختراع  عندما قدم    أواخر التسعينيات   فكانت في  على كوكبين ( أما قابليتها للتنفيذ 

بزراعة لحوم الأسماك الذهبية في  قامت وكالة ناسا    1998وفي عام    ،انتاج اللحوم المستزرعةلطريقة  

فقد  أما ظهورها كمنتج قابل للتذوق  كجزء من سلسلة أبحاث لانتاج الغذاء خلال رحلات الفضاء  المختبر  

في      مستزرعلحم  من  عن أول برجر  بالكشف  العالم الهولندي مارك بوست    قام حيث    2013عام    فيبدأ  

وبعد  ،   المتعارف عليهوتذوقها صحفيان وأعلنا حينها أنها قريبة من اللحم    ،برنامج تلفزيوني على الهواء

تم تدعيم هذه الصناعة بما  . ومنذ ذلك الحين،  المستزرعةذلك بعامين، تم تأسيس أول أربع شركات للحوم  

تم تسويق منتجات من    2020وفي عام    مليار دولار لتحفيز الاختبارات المتعلقة بها وتصنيعها  2.6يقارب  

قارات حتى    6شركة في    150نمت الصناعة إلى أكثر من  وبذلك    مطعم في سنغافورة، اللحوم المستنبة في  

وعلى إثر ذلك تم  .  ستزرعةاللحوم الم الوصول إلى انتاجية مقبولة من  كل ذلك بهدف، 2022أواخر عام 

اللحوم    ،متخصصة في أبحاث العشرات من الشركات الأخرى لإنشاء حلول تكنولوجية    تأسيس وانتاج 

تقع في الولايات  التي تبنت هذا المشروع    الناشئة  ومن الجدير بالذكر أن معظم الشركات   .7المستزرعة  

وقد بدأت أيضا كبرى الشركات المتخصصة في اللحوم التقليدية بالدخول    المتحدة الأمريكية وفي أوروبا 

 . 8إلى هذا المجال 

ل تبعا  إنما جاءت  الابتكارات  الخلايا  "عقود  وهذه  وبيولوجيا  الخلايا،  في زراعة  المتراكمة  المعرفة  من 

كل هذه الدراسات الجذعية، وهندسة الأنسجة، والتخمير، والهندسة الكيميائية وهندسة العمليات الحيوية  

مئات الشركات والمختبرات الأكاديمية في جميع أنحاء العالم    ولا زالت .  مستزرعةسبقت مجال اللحوم ال

نموذج جديد لتصنيع منتجات اللحوم على   للوصول إلى من خلال هذه التخصصات وغيرها أبحاثاً تجُري 

     . 9" وبيئيةة  صناعيذي جدوى تجارية و نطاق 

 

 

 
7 https://gfi.org/science/the-science-of-cultivated-meat/  تاريخ الاطلاع فبراير 16/   2024  الساعة 8 مساء 

مراجعة علمية   ستزرعة وآثارها الغذائية والصحية والبيئية بين القبول والرفض )بحث بعنوان " اللحوم الممجلة العلوم الإنسانية والطبيعية ،   8
 2023/  4/    1، تاريخ النشر آلاء البيضاني وسارة موسى وحيدر كاطع القطيفي إعداد (

9 https://gfi.org/science/the-science-of-cultivated-meat / 
12:05الساعة  2024 13فبراير تم الإطلاع بتاريخ   
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 : ھامكوناتو كیفیة انتاج اللحوم المستزرعة  -

أخذ خزعة خلايا جذعية من عضلة  ب  ويتم ذلك   ،الحيوانية تعتمد اللحوم المستزرعة على الخلايا الجذعية  

أنواع معينة من الخلايا مثل الخلايا العضلية والخلايا  تعُزَل  بحيث  بقرة حية أو من قطعة لحم طازج ،  

كل ذلك يتم من خلال تقنيات    حتى تنمو وتتكاثروضع في جهاز يسمى مفاعل حيوي  ت ومن ثم    ،الدهنية

 .   10خاصة لزراعة الخلايا وتطبيقات هندسة الأنسجة 

وأحماض    ،وجلوكوز  ،يحتوي على بروتينات   بمصل  الخلية الجذعيةتتغذى فيها    تزرع فيها والبيئة المس

يَة لهذه الخليَّة حتى تنمو وتزداد، وهذا المصل يؤُخذ من دمِ جنين البقر،    ،وفيتامينات   ،أمينية ومعادن مُغَذِّ

وبروتينات مغذيَّة إلى    ، دماء يتكون من   بعد نموها في مفاعل حيوي يحتوي على مصل  توضع الخلايا ثمَّ 

والبروتينات    ،الدماء  وهذه   ، أن يتحول إلى خلايا عضليَّة ناضجة تصير فيما بعد لحمًا يشبه "لحم البرجر"

 يا . التأكيد على أنها مذبوحة ذبحا شرع يتم   مشتقة من أبقار لم

 11  للاستزراعتغذیة الخلایا الجذعیة المعدة آلیة   -

ثم  يأخذ العلماء الخلايا الجذعية، أو ما يسمى بالخلايا الأساسية، من الحيوان.  يتطلب استزراع اللحوم أن  

وضعها في  من ثم  و  ،في سائل يحتوي على مواد مغذية لمساعدتها على التكاثريقوموا بغمر هذه الخلايا  

 مفاعل حيوي، وهو جهاز معملي لنمو الكائنات الحية. 

تبعا    تحاول الشركات و فإن الخطوة التالية هي جعله منتج لحوم واقعي.    هذا المنتجبمجرد أن يتطور  و  

وتستخدم  .  بهذه الطريقةوغيره من المنتجات    على سبيل المثالإيجاد أفضل طريقة لإنتاج البرغر    لذلك

  ما يطلق عليه السقالات أو الحاضنة الأساسية للخلية الجذعية بعض المختبرات الخاصة باللحوم المستزرعة  

 . المستزرعة بروتين الصويا أو الجيلاتين أو مصادر أخرى لتشكيل اللحوم بحيث يتم تصنيعها من 

أو الدهنية بالاضافة  منها  ذعية سواء العضلية  وبالتالي فان المكون الرئيس في هذه العلمية هو الخلايا الج

حيواني يتم استخراجه  هي من مصل  ولكن البيئة المستزرع فيها  للتجهيزات التقنية المطلوبة للاستزراع  

الأكثر استخداما في المختبرات  وبالتالي فان وسط الاستنبات    ،   12حديث الولادة أو جنين من حيوان بالغ أو  

لايا الجذعية  هذه الخ) و  من دم الجنين ( والذي يتم جمعه    FBSزراع هو مصل الأبقار الجيني )  المعدة للاست

 
10 https://www.webmd.com/diet/cultured-meat-what-to-know 
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ومن الممكن أن يتم استخدام مصل   13عملية الاستزراع في هي المفضلة  ( المستخلصة من جنين الحيوان 

 . 14أن كلفته مرتفعة  نباتي إلا 

ومن ثم يتم زرعها  . الخزعةتؤخذ من حيوان حي بما يشبه  و الدهنية  أ عضلية في الغالب  وعليه فان الخلايا ال

كقطعة لحم مشابهة  وصولا لاستنباتها  ويتم تغذيتها    ،وبدرجات حرارة معينة  ،خاصة   و مختبرات   ،في بيئة

 . للحم التقليدي طعما ومكونات 

 دواعي استخدام اللحوم المستزرعة : 

في العالم إلا أنه وكما أسلفنا هناك  منشرة  غير  محدودة و  بالرغم من أن مسألة استزراع اللحوم لا زالت 

استزراع اللحوم بما قد يوصلها إلى أن تكون من اللحوم المعروضة في  العديد من المعامل التي بدأت في  

 قد تعددت دواعي الاستخدام وفيما يلي تفصيلها : و، الأسواق في السنوات القادمة 

 :  15ودواعي الأمن الغذائي والمائي   الدواعي البیئیة -

ألف لتر من المياه    15.4بحسب بعض الدراسات فان انتاج كيلو اللحم البقري الواحد يتطلب ما يعادل  

حيث    عالميا في المياه    اكبير  ا فان هناك شح    2019بتقريرها لعام    العالميةالصحة  وكذلك بحسب منظمة  

وبحسب معهد ستوكهولم الدولي    ، إلى خدمات مياه الشرب المدارة بأمان  للوصول مليار شخص    2.2يفتقر  

بالاضافة إلى    ،16حوالي ثلثي الأنهار العابرة للحدود في العالم ليس لديها إطار إدارة تعاونية للمياه فان  

تقديم  يساهم في  واستزراع اللحوم    الحد من التلوث البيئي الناتج عن عمليات الذبح بالطرق التقليدية.  أهمية  

المساهمة في تقليص الفجوة ما بين العرض  ، وكذلك    البيئية السلبية لتربية الماشية التقليدية   حلول للآثار 

وتربية    ،وتتناقص الأرض الصالحة للرعي  ،حيث يتضاعف عدد السكان  والطلب بالنسبة لتجارة اللحوم 

استنبات اللحوم يعتقدون أن في هذه التقنية تخفيف لمشكلة انبعاث غاز    ي ناصرم   بالاضافة إلى أنالمواشي. 

استنبات اللحوم حل جزئي  فان في    تبعا لذلكو  ،وتسميد الأرض   ، على إثر تربية الماشية  ينتج الميثان الذي  

وكذلك فان    ،17تقلل من الحاجة إلى الموارد الزراعية لإنتاج اللحوم إضافة إلى أنها    لمشكلة التغير المناخي

من الممكن أن يكون لاستزراع اللحوم دور  جوع وتناقص هرمون النمو بسبب المجاعات  حل مشكلة ال

 كافية ورخيصة الثمن   ة اللحوم المستزرعة في حال أصبحت انتاجي في تقليصه أو الحد منه  فعال

 
   311المرجع السابق ص    13
   314المرجع السابق  ص 14
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 الدواعي السیاسیة:  -

الحروب  ناهيك عن  ،  العالم اليوم يتعرض لكثير من التحديات السياسية المعيقة لسلاسل الامداد والتوريد 

وصول الامدادات ل وتسبب ذلك في كثير من التعطيل    ، وتسويق الطعامانتاج  بؤثرة  حدثت في مناطق مالتي  

من من  الشحن    طقة الغذائية  أسعار  زيادة  إلى  بالاضافة  أخرى  عليها  إلى  التحوط  والتأمين  يستدعي  مما 

 . للمخاطر المستقبلية التي قد تعيق الإمدادات الغذائية في بعض المناطق 

 الدواعي الصحیة :  -

منظمة الصحة العالمية أن مراعاة الظروف الصحية في عملية استزراع اللحوم تخفض من نسب    أوضحت 

تحتوي على كميات من  كونها معقمة،  المنقولة  العدوى   اللحوم  فان هذه  البروتينات والأحماض  وكذلك 

الخلايا الجذعية تعتبر بيئة محصنة  ، وكذلك فان البيئة المخبرية التي تستزرع فيها  الأمينية أكثر من غيرها  

 من نمو البكتيريا الضارة مثل السلامونيلا وغيرها. 

 الدواعي التجاریة :  -

وسوق واعدة بالنسبة لأصحاب رؤوس الأموال والمستثمرين    استثمارية،فرصة  ستزراع اللحوم  يعتبر ا 

وذلك بسبب وجود قاعدة تسويقية كبيرة نظرا لزيادة الطلب    ، في القطاعات التي أثبتت الدراسات جدواها

 وبالتالي يعُتبر هذا السوق سوقا مستقبلية واعدة.   وقلة العرض 

 الدواعي التسویقیة :  -

المستزرعة بهدف تسويقها بشكل أكثر كفاءة  إلى تخفيض كلفة انتاج اللحوم  تسعى المختبرات المتخصصة  

في  لها ضمن الأهداف السابقة حتى تتناسب مع تغير الذوق العام للمستهلكين  ترويج  للوانتشارا وتسعى  

وصولا إلى ربحية أعلى وعليه فان اللحوم المستزرعة قد  العالم وغالبا ما يسعى التجار لاستغلال الحاجة  

 سبقتها دراسات جدوى تسويقية وهناك سوق واعد لها. 
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 الحكم الشرعي :  -

ل وكانت الفتاوى  دور الإفتاء  عدد من  عُرض الأمر على عدد من علماء الشريعة المعاصرين بالاضافة 

 كالتالي : 

 :18  فتوى دار الافتاء المصرية  -

 أولا : الإباحة بشروط 

توفرها    " من  بد  لا  والضوابط  الشروط  من  بمجموعة  مُقَيَّدٌ  اللحوم  هذه  تناول  بمشروعيَّة  الحكم  إن 

 : ومراعاتها، وهي كما يأتي

الطريقة   على  ذُبحِ  مأكول  حيوان  من  مأخوذاً  الاستنبات  في  المستخدم  المقطوع  الجزء  يكون  أن  أولًا: 

؛ لأخذ الخليَّة التي تسُتزرَع منه الشرعيَّة، وألاَّ يقُتطَع جزء من الحيوان وهو  من المقرر شرعًا  إذ أنه    حيٌّ

أن الجزء المقتطع من الحيوان وهو حيٌّ ميتة؛ لما رواه الإمام أحمد في "المسند"، والترمذي والدارقطني  

في "السنن" عن أبي واقد الليثي رضي الله عنه، قال: قدم رسول الله صلى الله عليه وآله وسلم المدينة  

مَا قطُِعَ مِن  "يَاتِ الغنم، فقال رسول الله صلى الله عليه وآله وسلم:  والناس يجَُبُّونَ أسَْنمَِةَ الإبل، ويقطعون ألَْ 

" فيه دليل على أن البائن من الحي حكمه  في شرح ذلك  19يقول الشوكاني    " الْبهَِيمَةِ وَهِي حَيَّة فهَُو مَيتةٌَ 

 .20حكم الميتة في تحريم أكله ونجاسته 

فقد اتفق العلماء على أن الدم    في عملية الاستنبات   - كالدماء وغيرها-ثانيًا: عدم استخدام المواد النجسة  

وَٱلدَّمُ﴾   ٱلۡمَيۡتةَُ  عَلَيۡكُمُ  مَتۡ  دَمًا  21حرام نجس، لا يؤكل، ولا ينتفع به؛ قال تعالى: ﴿حُرِّ ، وقال تعالى: ﴿أوَۡ 

سۡفوُحًا﴾   .22مَّ

ثالثاً: ألاَّ يؤدي استهلاك وتناول هذه المنتجات إلى ضرر يلحق بصحة الإنسان ونفسه عاجلًا ولَا آجِلًا؛  

 .فمن المقرر شرعًا أنَّ الضرر لا يزال بالضرر 
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استيفاء هذه الأطعمة لمتطلبات واشتراطات السلامة الغذائيَّة في ضوء    بالاضافة لما سبق وأضافت، يرُاعى  

 .المعايير والإجراءات التي تقررها الجهات المختصة في هذا الشأن 

 .23حال اختلاف شرط من هذه الشروط والضوابط يحرم شرعًا تناول اللحوم المستنبتة معمليا وفي 

ينتج من  المستزرع في المختبرات  ن اللحم  بأأفادوا  و24على ذات الرأي السابق   علماء آخرون قد اتفق  و

في المختبر بدلا من الأخذ المباشر من الحيوانات، فإذا كان تصنيع هذه    الجذعية  زراعة الخلايا الحيوانية

وطعم اللحوم الحيوانية فهذه جائزة تبعا لأصلها النباتي،    ،اللحوم من مواد نباتية ويضاف عليها نكهات 

  ، أو استخلاص العقاقير  ، أو العلاج،  وخاصة اذا كانت بقصد البحث العلمي المفيد في مجال تحسين النوع

الحكم الوارد في  وبالتالي    ،يعُنى باللحوم المصنعة من خلايا جذعية حيوانيةونوضح هنا أن نطاق المسألة  

 إلا أنه خارج نطاق المسألة .  –وهو وارد -بالمحسنات المشابهة لطعم اللحوم المواد النباتية المنكهة  

لغاية تاريخ كتابة هذه الدراسة من أباح اللحوم المستزرعة على    – على حد علمي    -عليه فانه لم يرد  و

 وعليه نورد الرأي الشرعي في المسألة والله أعلى وأعلم : إطلاقها 

والمذكي والمذكى به  ،  وصفة التذكية  ،اهتم بأخلاقيات اعتنى الإسلام اعتناء شديدا بالمطعومات حتى أنه  

ولا شك أن الإسلام دين صالح    ،خاصة بالمطعومات والمشروبات وكتب الفقه الإسلامي أفردت أجزاء  

من الواجب إخضاعها للرأي والمعايير الشرعية لا العكس  وما يطرأ من مستجدات      لكل زمان ومكان 

  والآثار الناتجة عنها   وبالنظر إلى مسألة اللحوم المستزرعة فانها تدور حول الأسباب و كيفية التصنيع 

بداية هذه الدراسة متعددة ولا شك بوجاهتها ولكن ذلك لا يمكن أن يكون على  فالأسباب كما ذكرنا في  

من عدمها تعُد من  كفاية الموارد  ومسألة  ،  فالله تعالى قد خلق الحاجة والموارد التي تلبيها،  حساب الشرع

المفهوم   المشكلة الاقتصادية في  المفهوم  و  الوضعي الفروقات الجوهرية ما بين  فهي في    . ي الإسلامفي 

وسوء استغلال    ،والجشع  ،ن الهدرع في الإقتصاد الإسلامي مشكلة تولدت    إلا أنهاالاقتصاد الوضعي مشكلة  

الحالي العصر  في  للموارد  وثيقا  ،  الإنسان  ارتباطا  يرتبطان  الإنتاج  وعملية  الإسلامي  الاقتصاد  إن 

الانتاج في الإسلام متولد عن    فانعليه  والأجيال و بأخلاقيات ومعايير شرعية تتناسب مع صالح الإنسان  

للإنسان  حاجة   ومناسبتها  وجودتها  وكفاءتها  أولوياتها  ويرُاعي  للمجتمعات  الاقتصادي  وحقيقية  الفكر 

قال رسول الله صلى الله عليه  ودون احتكار    ،يحُافظ على الموارد ويحث على توزيعها بعدالةالإسلامي  

إلا أن الأسباب الداعية للابتكار في   والنار" صححه الألباني وسلم " الناس شركاء في ثلاثة : الماء والكلأ 

 
23https://www.dar-alifta.org/ar/ResearchFatwaList/%D9%81%D8%AA%D8%A7%D9%88%D9%8A-
%D8%A8%D8%AD%D8%AB%D9%8A%D8%A9 

10:57الساعة  2024 18فبراير تم الاطلاع بتاريخ    
 https://www.alanba.com.kw/1074847منهم د. عجيل النشمي راجع  24

https://www.dar-alifta.org/ar/ResearchFatwaList/%D9%81%D8%AA%D8%A7%D9%88%D9%8A-%D8%A8%D8%AD%D8%AB%D9%8A%D8%A9
https://www.dar-alifta.org/ar/ResearchFatwaList/%D9%81%D8%AA%D8%A7%D9%88%D9%8A-%D8%A8%D8%AD%D8%AB%D9%8A%D8%A9
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وضع الحلول لمشاكل نقص الغذاء بل ونقص عنصر البروتين في غذاء الأطفال  الأمن الغذائي و   موضوع

والتغلب على التحديات الكبيرة الناتجة عن تعاظم عدد السكان في مقابل هدر الموارد وبالتالي شحها للطبقة  

ني أؤكد على ما  الأكثر احتياجا لها ولتداعيات أخرى فرضها العالم المعاصر بعاداته الغذائية المستجدة فان 

 أن هذا المنتج إنما يحل بشرطين : جاء في الفتاوى السابقة والأدلة على 

الحيوان الذي تم إستخلاص الخلية الجذعية منه مباحا وأن يكون حيا عند الأخذ منه لا  الأول : أن يكون  

 .    ميتة 

مَ عَلَيْكُمُ  تبعا لقوله تعالى "  في البيئة الحاضنة للاستزراع  الثاني : أن لا يتم استخدام الدم   الْمَيْتةََ   إِنَّمَا حَرَّ

ِ فمََنِ اضْطُرَّ غَيْرَ بَاغٍ وَلا عَادٍ فلَا إِثْمَ   وَالدَّمَ وَلحَْمَ الْخِنزِيرِ  َ غَفوُرٌ رَحِيمٌ وَمَا أهُِلَّ بِهِ لِغَيْرِ اللََّّ  "  25عَلَيْهِ إنَِّ اللََّّ

إذا تحول  الرغم من أن هناك بعض الفتاوى التي تبيح استخدام الدم في بعض الصناعات الطبية  ذلك على    و 

المصل المغذي للخلايا الجذعية    وعند تتبع   عليه  و ،  بالدمربطه  جنس آخر يستحيل معه  جنس الدم إلى  

وعادة ما يتم  هو جزء من الدم يتبقى بعد التخثر الطبيعي للدم  المصل المستخدم  المستزرعة اتضح أن  

زالة خلايا الدم المتبقية ومولدات  والذي يعمل على إ  ، تكريره بشكل أكبر عن طريق عملية الطرد المركزي

التخثر والبروتينات منخفضة الذوبان فالذي يظهر من هذه العملية أن الدم قد استخلص منه العامل المساعد  

 .   لنمو الخلية الجذعية دون اختلاف صفة الدم 

 رأي الباحث : 

"    27ولا تلقوا بأيديكم إلى التهلكة ولقوله تعالى "    26إستنادا لقوله تعالى " حرمت عليكم الميتة والدم "  

ويحل لهم الطيبات ويحرم  ولقوله تعالى :"    28هو الذي خلق لكم ما في الأرض جميعا"  ولقوله تعالى "  

فأما الميتتان فالحوت والجراد   " أحل لنا ميتتان و دمان ولقول النبي صلى الله عليه وسلم    29" عليهم الخبائث  

  للقواعد الفقهية    و " لا ضرر ولا ضرار "    للحديث النبوي الشريفوكذلك    "   30  وأما الدمان فالكبد والطحال

    - وتصور المسألة  فانه ومن المرتكزات السابقة " الضرورة تقدر بقدرها" و " الأصل في الأشياء الإباحة"  

 :   التالي وهي  - والله أعلم  - في الحكم ة مؤثر أسئلة لتحديد الحاجة  ضح يت   -إذ أن الحكم فرع عن تصوره 

 حي ومباح ؟ من حيوان هل الخلية الجذعية مأخوذة الأول: سؤال ال

 
   173سورة البقرة  25
   195سورة البقرة   26
   3سورة المائدة  27
   29سورة البقرة   28
   157سورة الأعراف  29
 وابن ماجة والدارقطني  رواه أحمد  30
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من الدم  يعتبر استزراعها هل الدم المستخدم باعداد المصل المغذي للخلية الجذعية المراد :   ثاني ال سؤالال

   ؟ الداخل في المعفي عنهاليسير المباح 

لانتاجية    اللازمة لحل المشاكل الغذائية  في باب الضرورات    استزراع اللحوميدخل    هل:    سؤال الثالث ال

 . اللحوم بغير الآلية الطبييعية  

التأثير السلبي على صحة الإنسان  هل ثبت :    السؤال الرابع  نتيجة    سواء في الحاضر أو المستقبل  عدم 

 . لتناول اللحوم المستزرعة إن قلنا باباحتها؟ 

مأخوذة من حيوان حي مباح أكله لأن  فانه من الواجب أن تكون الخلية الجذعية    الأول   سؤال لعطفا على او

التي يخُشى فيها هلاك الانسان وليس هناك    31إلا في حال الضرورة  الميتة لا يجوز أكلها أو الانتفاع بها

 .  32من مصدر آخر لحفظ حياته 

معقدة لاستخراج المصل المغذي للخلية  لذي يتم استخدامه بعد دخوله في عمليات استخلاص  وبالنسبة للدم ا

قال   "    إذا كان مأخوذا من حيوان حي وبنسبة بسيطة توازي الخزعة  يعتبر من الدم غير المسفوحالجذعية  

ينِ مِنْ حَرَجٍ " : تعالى من  34ينطبق عليه ما ورد من اجماع الأئمة الأربعة  و،    33"  وَمَا جَعلََ عَليَْكُمْ فِي الدِّ

اتفق  يقول ابن العربي في أحكام القرآن "   في المطعومات من الحيوانات هو الدم المسفوح أن الدم المحرم 

ويقصد قوله تعالى  ها هنا مطلقا  العلماء على أن الدم حرام نجس لا يؤكل ولا ينتفع به، وقد عينه الله تعالى  

، وحمل العلماء ها هنا  وعينه تعالى في سورة الأنعام مقيدا بالمسفوح  " إنما حرم عليكم الميتة والدم "  

  لاستخلاص عن الدم الذي قد يسُتعان به   في صفته  والدم المسفوح يختلف  ،35المطلق على المقيد إجماعا"  

 الخلية الجذعية.  وتغذية

دواعي استخدام عملية استزراع اللحوم فانه وبالرغم من  أما الأسباب التي وردت في هذه الدراسة حول  

 36ولا ترتقي لمرتبة الضرورة المقررة شرعا   شاملهذه الدواعي تحتاج إلى حل متكامل    إلا أنوجاهتها  

 . مع توافر الشروط الضابطة للحكمولو قلنا بالاباحة ، 

ومن خلال الأبحاث التي تم  -عملية الاستزراع على صحة الانسان وعلى البيئة  و لا شك أن مسألة تأثير  

فانها لازالت غير مثبتة صحيا وعليه ننوه إلى ضرورة وجود معايير صحية واعتمادات    -الاطلاع عليها

 
   30الجزء السابع المجلد التاسع ص محمد ، نيل الأوطار شرح منتقى الأخبارمن أحاديث سيد الأخيار، دار الفكر الشوكاني،  31
   240، الجزء السادس ، ص   1997دار الكتب العلمية ،الطبعة الأولى ، البهوتي ، منصور ، كشاف القناع عن متن الاقناع ،   32
   78الحج سورة  33
34   
   53القسم الأول، ص دار المعرفة ، بيروت، تحقيق علي البجاوي ، القرآن،  عبد الله ، محمد المعروف بابن العربي، أحكام    35
   513-512ص ،  2017والقضايا المعاصرة،دمشق ، دار الفكر، الطبعة الرابعة ،  الزحيلي، وهبة، موسوعة الفقه الاسلامي راجع  36
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ويفوت مقصدا هاما في الحفاظ    37وإلا فان ذلك يدخل في باب الضرر بالانسان من الجهات ذات العلاقة  

 على النفس. 

المباحات   مما سبق باب  ذكرها   فان عملية الاستزراع تدخل في  ونضيف عليها ضرورة    بشروط سبق 

وما بعد ذلك من  ،  من بدايتها إلى نهايتها  عملية الاستزراع حول  اضطلاع علماء المسلمين بتفاصيل أكثر  

تستجد شروط أخرى بحسب تطور عمليات الاستزراع وانكشاف حيثياتها    إذ قد   ،تأثير على صحة الانسان

 . بشكل أكبر

المحافظة على الطرق الطبيعية التي خلقها الله تعالى  من الأولى التركيز على  إلا أنه  ومع ما تم ذكره سابقا  

  التي تقلص من كفاية الغذاء للانسان وذلكوالمحددات    ،وتجاوز التحديات   ،لتلبية احتياجاته الغذائية  للانسان

على   الهدربالتركيز  ومعالجة  الاستهلاك  علاقة    ،والفاقد   ،ضبط  تحكم  التي  الأخلاقيات  على  والتركيز 

 . أو احتكار دون تجاوز أو تقصيرالإنسان بأخيه الإنسان 

 صیغة القرار المقترحة : 

 : بشأن استزراع اللحوم وتسویقھا صیغة القرار المقترحة  

من  في بنوده  (    10/    2)    94رقم  إنه وبعد التأكيد على ما ورد في قرار مجمع الفقه الإسلامي الدولي  

" حكم الشرع في تناول وتسويق اللحوم  ث المقدمة في موضوع  وبعد الاطلاع على البحوتاسعا  رابعا إلى  

والحشرات  والأغذية  المستزرعة  اللحوم  ،  استزراع  جزئية  وفي   " حيواني  أصل  من  وراثيا  المحورة 

المملكة العربية    – فقهية الطبية المنعقدة في جدة  وتسويقها وبعد الاستماع للمناقشات التي دارت في الندوة ال

 فقهاء والأطباء ، انتهى إلى ما يلي : السعودية وذلك بمشاركة ال

 :  مقدمة  

والعامة أن مسألة البحث العلمي وتوظيفاته مسألة تحث عليها الشريعة قال تعالى "  لا يخفى على المجتهد  

وعليه فانه من الواجب أن تكون مخرجات البحث العلمي في المسائل    38إنما يخشى الله من عباده العلماء " 

غير المنصوص على أحكامها، والمتعلقة بالمطعومات، أو المشروبات، أو العلاجات أو غيرها لا بد أن  

المسألة،   بتصور  يرتبط  فيها  والحكم  الفقهية  النوازل  من  تعد  المسألة  وهذه  الشرعية،  للضوابط  تخضع 

المستزرعة لازال في طور الدراسة، والبحث ، والتطوير وما أوردناه من حكم اجتهادي    وموضوع اللحوم

يخضع أيضا للمستجدات اللاحقة، ولتأكيد العلماء المتخصصين في علم الجينات والهندسة الوراثية على  

 
 512الجزء الثالث، ص  المرجع السابق ،    37
   28سورة فاطر   38



 
 

16 

أن تصورنا لعملية استزراع اللحوم هي كما وردت في هذه الدراسة حتى نسُقط عليها الحكم السابق تمهيدا  

 واستجابة لمواجهة التحديات التي ترتبط بالأمن الغذائي للإنسان.  

 تعریف استزراع اللحوم : 

من المعلوم أن سنة الله في مطعومات الإنسان من اللحوم الحيوانية إنما تتأتى من حيوانات أباحها الله تعالى  

مَتْ عَلَیْكمُُ الْمَیْتةَُ وَالدَّمُ وَلحَْمُ    :" قال تعالى    بتذكية شرعية وبشروط معلومة نص عليها القرآن الكريم حُرِّ
ِ بھِِ وَالْمُنْخَنِقَةُ  َّ یَةُ وَالنَّطِیحَةُ وَمَا أكََلَ السَّبعُُ إِلاَّ مَا ذكََّیْتمُْ وَمَا  الْخِنْزِیرِ وَمَا أھُِلَّ لِغَیْرِ  وَالْمَوْقوُذةَُ وَالْمُترََدِّ

دِینكُِمْ  مِنْ  كَفرَُوا  الَّذِینَ  یئَسَِ  الْیَوْمَ  فسِْقٌ  ذلَِكُمْ  باِلأْزَْلاَمِ  تسَْتقَْسِمُوا  وَأنَْ  النُّصُبِ  عَلَى  تخَْشَوْھمُْ  ذُبحَِ  فلاََ   
سْلاَمَ دِیناً فمََنِ اضْطُ وَاخْشَ  رَّ فِي مَخْمَصَةٍ  وْنِ الْیَوْمَ أكَْمَلْتُ لكَُمْ دِینكَُمْ وَأتَْمَمْتُ عَلَیْكُمْ نعِْمَتيِ وَرَضِیتُ لكَُمُ الإِْ

َ غَفوُرٌ رَحِیمٌ  َّ ثمٍْ فإَِنَّ   " غَیْرَ مُتجََانفٍِ لإِِ

الهندسة الوراثية من مستجدات من أجل مكافحة  ونظرا لما يطرأ في مجال  ،  مطهرةوكذلك السنة النبوية ال 

والسعي لمواجهة    ،المتوازن للانسانوابتكار حلول لتوفير الغذاء    ، المستداموتحقيق الأمن الغذائي    ،الجوع

باستخدام الخلايا الجذعية  تقنية  وكذلك البيئية فانه قد توصل العلماء لوالمشكلات الصحية    ، تزايد عدد السكان

لأن الضوابط الشرعية في المطعومات  ونظرا   ادعائهملانتاج اللحوم الصالحة للاستهلاك البشري بحسب 

واسم  ماذا أحل لهم قل أحل لكم الطيبات "  ومن الطيبات قال تعالى " يسألونك  حتى تكون من المباحات  

 :   39كما جاء في مغني المحتاج  الطيب يقع على أربعة أشياء 

اللحم المستزرع  تعريف    فان للحكم عليها    ستدعي تصور المسألةي   كل ذلك  وما لا أذى  ،والطاھر  ،الحلال

المنتج في مختبرات خاصة بالاستعانة بتكنولوجيا حديثة من خلايا جذعية   -ما يشبه اللحم-أو   )اللحم  :  هو 

المراد الاستزراع منه  الحيوان  تغذيتها بمصل يحتوي على مواد مغذية لحين    مستخلصة من  يتم  بحيث 

، ولا يتطلب ذلك بالضرورة ذبحا بالطرق التقليدية للحيوانات التي تم الاستعانة  نموها في بيئة معملية خاصة 

 بخلاياها الجذعية(. 

 ،  والمباديء الشرعیة التي طُرحت على مجلس المجمعوبناء على البحوث والنقاشات 

 قرر ما یلي: 

دخل في باب المباحات  ي  -   الندوة   أبحاث هذهبحسب التصور المتفق عليه في    -   أن اللحوم المستزرعة   أولا : 

 التالية :  والضوابط   الالتزام بالشروط  بشرط

 
 297المجلد الرابع ، ص على متن منهاج الطالبين ،دار الفكر، محمد ، مغني المحتاج إلى معرفة معاني ألفاظ المنهاج  الشربيني،   39
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وإن كان بعد الذبح فيشترط أن يكون مذكى    ، الخلية المستزرعة من حيوان حي مباح أكلهأن تكون   -

 .  شرعيا  

 حلال مباح أكله . أن يكون المصل المغذي للخلية المستزرعة بكل مكوناته  -

من    يتم إقرار عدم إضرار هذا النوع من اللحوم بصحة الإنسان على المدى القصير والطويل  أن -

مع    ومن ثم  40المقصودة شرعا وأن يكون الاستزراع متفقا مع تحقيق المصلحة    مراكز معتمدة

 . 41الذوق العام 

متابعة الأبحاث والمعامل البحثية والمختبرات التي تنتج هذا النوع من اللحوم المستزرعة متابعة   -

 .  حثيثة للتأكد من توافقها مع الضوابط الشرعية 

و صناع القرار فيها تحفيز المراكز البحثية وتشجيع العلماء من أجل ايجاد  ثانيا : على الأمة الإسلامية  

 والاسراف وتوسيع دائرة الوعي من خلال وسائل الاعلام المختلفة . بدائل و حلول للهدر  

  على أن صورة عملية الاستزراع المقصود هي المذكورة في أبحاث هذه الندوة يد وفي حال لم يتم التأك

 فاننا نتوقف عن الحكم حتى يستقر التصور.  بالاستزراع المطابقة لما يحدث في المعامل الخاصة و

 هذا والله تعالى أعلى وأعلم .                                                  
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   510ص ، الجزء الثالث ،   2017دمشق، دار الفكر، موسوعة الفقه الاسلامي والقضايا المعاصرة، الزحيلي، وهبة ، راجع :  41
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 :  المراجع  فهرس 

 القرآن الكريم   -1

القرآن، تحقيق علي البجاوي ،دار المعرفة ، بيروت، عبد الله ، محمد المعروف بابن العربي، أحكام   -2

 القسم الأول 

 .ابن منظور ، لسان العرب ، دار صادر ، بيروت ، المجلد الثامن  -3

 -2قرارات وتوصيات مجمع الفقه الإسلامي الدولي المنبثق عن منظمة التعاون الإسلامي، الدورات   -4

 . ه 1442ه الإصدار الرابع  1441  – 1406الصادرة من  238-1القرارات  24

، الجزء   1997البهوتي ، منصور ، كشاف القناع عن متن الاقناع ، دار الكتب العلمية ،الطبعة الأولى ،   -5

 س الساد

الفكر،   -6 دار  المعاصرة، دمشق،  الفقه الاسلامي والقضايا  ، موسوعة  الجزء   2017الزحيلي، وهبة   ،

 الثالث

 ، الجزء الثاني 2021،   23الفقه الإسلامي، دار الفكر، دمشق، الطبعة الزحيلي، وهبة، أصول   -7

الشربيني، محمد ، مغني المحتاج إلى معرفة معاني ألفاظ المنهاج على متن منهاج الطالبين ،دار الفكر،  -8

 المجلد الرابع 

 بحاث والدراسات المنشورة على الشبكة العنكبوتیة : الأ

والطبيعية ، بحث بعنوان " اللحوم المستزرعة وآثارها الغذائية والصحية والبيئية بين القبول  مجلة العلوم الإنسانية   -

/    4/    1والرفض ) مراجعة علمية (إعداد آلاء البيضاني وسارة موسى وحيدر كاطع القطيفي ، تاريخ النشر  

2023 

- -grown-https://www.newscientist.com/definition/lab
).at/#:~:text=The%20field%20began%20in%20the,a%20cost%20of%20around%20%24250%2C000e 

   13: 33 الساعة  2024/ فبراير  15تم الاطلاع بتاريخ  -
- -cells/art-depth/stem-transplant/in-marrow-procedures/bone-https://www.mayoclinic.org/ar/tests

00481172    
  16:44الساعة  2024- 15تم الاطلاع بتاريخ فبراير  -

- know-to-what-meat-https://www.webmd.com/diet/cultured   فبراير بتاريخ  الاطلاع  تم 

   1:57الساعة  2024 16

-   https://bit.ly/48kkSZ1 

 15:03الساعة   2024فبراير   17تم الاطلاع بتاريخ  -

-  meat/-cultivated-of-science-https://gfi.org/science/the مساء  8الساعة  2024/  16تاريخ الاطلاع فبراير 
-  https://bit.ly/48kkSZ1 

 15:34الساعة  2024 1تم الاطلاع بتاريخ فبراير  -

- issues/water-https://www.un.org/ar/global   

 14: 23 الساعة  2024فبراير  1تم الاطلاع بتاريخ  -

https://www.newscientist.com/definition/lab-grown-eat/#:~:text=The%20field%20began%20in%20the,a%20cost%20of%20around%20%24250%2C000
https://www.newscientist.com/definition/lab-grown-eat/#:~:text=The%20field%20began%20in%20the,a%20cost%20of%20around%20%24250%2C000
https://www.mayoclinic.org/ar/tests-procedures/bone-marrow-transplant/in-depth/stem-cells/art-20048117
https://www.mayoclinic.org/ar/tests-procedures/bone-marrow-transplant/in-depth/stem-cells/art-20048117
https://www.webmd.com/diet/cultured-meat-what-to-know
https://bit.ly/48kkSZ1
https://gfi.org/science/the-science-of-cultivated-meat/
https://bit.ly/48kkSZ1
https://www.un.org/ar/global-issues/water
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- 1https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S1466856409001222    تم

   10:32الساعة  2024 16فبراير 1الاطلاع بتاريخ 

- https://www.cairo24.com/1859625#:~:text=%D9%88%D8%A3%D8%B6%D8%A7%

9%81%D8%AA%D8%8C%20%D9%8A%D9%8F%D8%B1%D8%A7%D8%B9%D9%89D

%20%D9%85%D8%B9%20%D8%B0%D9%84%D9%83%20%D8%A3%D9%8A%D8%B

6%D9%8B%D8%A7,%D8%B4%D8%B1%D8%B9%D9%8B%D8%A7%20%D8%AA%D9

%86%D8%A7%D9%88%D9%84%20%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%

9%85%20%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AAD

%D8%A9%20%D9%85%D8%B9%D9%85%D9%84%D9%8A%D8%A7.   بتاريخ الاطلاع  تم 

   13:10الساعة   2024/    2/    6

- -https://www.dar

-lifta.org/ar/ResearchFatwaList/%D9%81%D8%AA%D8%A7%D9%88%D9%8Aa

8%A8%D8%AD%D8%AB%D9%8A%D8%A9D% 

 10:57الساعة   2024  18تم الاطلاع بتاريخ فبراير  -

 

 

https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S1466856409001222
https://www.cairo24.com/1859625#:~:text=%D9%88%D8%A3%D8%B6%D8%A7%D9%81%D8%AA%D8%8C%20%D9%8A%D9%8F%D8%B1%D8%A7%D8%B9%D9%89%20%D9%85%D8%B9%20%D8%B0%D9%84%D9%83%20%D8%A3%D9%8A%D8%B6%D9%8B%D8%A7,%D8%B4%D8%B1%D8%B9%D9%8B%D8%A7%20%D8%AA%D9%86%D8%A7%D9%88%D9%84%20%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85%20%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA%D8%A9%20%D9%85%D8%B9%D9%85%D9%84%D9%8A%D8%A7
https://www.cairo24.com/1859625#:~:text=%D9%88%D8%A3%D8%B6%D8%A7%D9%81%D8%AA%D8%8C%20%D9%8A%D9%8F%D8%B1%D8%A7%D8%B9%D9%89%20%D9%85%D8%B9%20%D8%B0%D9%84%D9%83%20%D8%A3%D9%8A%D8%B6%D9%8B%D8%A7,%D8%B4%D8%B1%D8%B9%D9%8B%D8%A7%20%D8%AA%D9%86%D8%A7%D9%88%D9%84%20%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85%20%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA%D8%A9%20%D9%85%D8%B9%D9%85%D9%84%D9%8A%D8%A7
https://www.cairo24.com/1859625#:~:text=%D9%88%D8%A3%D8%B6%D8%A7%D9%81%D8%AA%D8%8C%20%D9%8A%D9%8F%D8%B1%D8%A7%D8%B9%D9%89%20%D9%85%D8%B9%20%D8%B0%D9%84%D9%83%20%D8%A3%D9%8A%D8%B6%D9%8B%D8%A7,%D8%B4%D8%B1%D8%B9%D9%8B%D8%A7%20%D8%AA%D9%86%D8%A7%D9%88%D9%84%20%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85%20%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA%D8%A9%20%D9%85%D8%B9%D9%85%D9%84%D9%8A%D8%A7
https://www.cairo24.com/1859625#:~:text=%D9%88%D8%A3%D8%B6%D8%A7%D9%81%D8%AA%D8%8C%20%D9%8A%D9%8F%D8%B1%D8%A7%D8%B9%D9%89%20%D9%85%D8%B9%20%D8%B0%D9%84%D9%83%20%D8%A3%D9%8A%D8%B6%D9%8B%D8%A7,%D8%B4%D8%B1%D8%B9%D9%8B%D8%A7%20%D8%AA%D9%86%D8%A7%D9%88%D9%84%20%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85%20%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA%D8%A9%20%D9%85%D8%B9%D9%85%D9%84%D9%8A%D8%A7
https://www.cairo24.com/1859625#:~:text=%D9%88%D8%A3%D8%B6%D8%A7%D9%81%D8%AA%D8%8C%20%D9%8A%D9%8F%D8%B1%D8%A7%D8%B9%D9%89%20%D9%85%D8%B9%20%D8%B0%D9%84%D9%83%20%D8%A3%D9%8A%D8%B6%D9%8B%D8%A7,%D8%B4%D8%B1%D8%B9%D9%8B%D8%A7%20%D8%AA%D9%86%D8%A7%D9%88%D9%84%20%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85%20%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA%D8%A9%20%D9%85%D8%B9%D9%85%D9%84%D9%8A%D8%A7
https://www.cairo24.com/1859625#:~:text=%D9%88%D8%A3%D8%B6%D8%A7%D9%81%D8%AA%D8%8C%20%D9%8A%D9%8F%D8%B1%D8%A7%D8%B9%D9%89%20%D9%85%D8%B9%20%D8%B0%D9%84%D9%83%20%D8%A3%D9%8A%D8%B6%D9%8B%D8%A7,%D8%B4%D8%B1%D8%B9%D9%8B%D8%A7%20%D8%AA%D9%86%D8%A7%D9%88%D9%84%20%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85%20%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA%D8%A9%20%D9%85%D8%B9%D9%85%D9%84%D9%8A%D8%A7
https://www.cairo24.com/1859625#:~:text=%D9%88%D8%A3%D8%B6%D8%A7%D9%81%D8%AA%D8%8C%20%D9%8A%D9%8F%D8%B1%D8%A7%D8%B9%D9%89%20%D9%85%D8%B9%20%D8%B0%D9%84%D9%83%20%D8%A3%D9%8A%D8%B6%D9%8B%D8%A7,%D8%B4%D8%B1%D8%B9%D9%8B%D8%A7%20%D8%AA%D9%86%D8%A7%D9%88%D9%84%20%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%AD%D9%88%D9%85%20%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA%D8%A9%20%D9%85%D8%B9%D9%85%D9%84%D9%8A%D8%A7
https://www.dar-alifta.org/ar/ResearchFatwaList/%D9%81%D8%AA%D8%A7%D9%88%D9%8A-%D8%A8%D8%AD%D8%AB%D9%8A%D8%A9
https://www.dar-alifta.org/ar/ResearchFatwaList/%D9%81%D8%AA%D8%A7%D9%88%D9%8A-%D8%A8%D8%AD%D8%AB%D9%8A%D8%A9
https://www.dar-alifta.org/ar/ResearchFatwaList/%D9%81%D8%AA%D8%A7%D9%88%D9%8A-%D8%A8%D8%AD%D8%AB%D9%8A%D8%A9
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 الملخص العربي 

 أصببت ا تحد بب الع تحةلللببم ح دلمسلببم تللاببد تيم ت  د ببل ام  
 
وت جدسلعلببم وتحتلةلببم الحلببل

ذ ب أكثبببد اببب ي يبببم أى و بببا يىبببخا وإببب عت فوببب  تإوبببلس فجبببذتئتع كت  بببم حد بببت ذ يلابببد ت   ببب ت   أك ببب 

صببببإم وامببببد تيمن مل ببببا أ غسببببم ف دببببل  تحذبببب تئص دلصببببم ف دببببل  تحذبببب تئ يببببم ي ببببل   التت لببببم يببببم 

    صدلال إذبلم تللشلم
 
 يهسل

 
ذ تللاببد تيمن حبب حر ااببذث تحت بب  ب تذيّد تللملخ وتحدلمسلم  لبب   فييلالهسل

 صجسلبببن أ  بببلئ تحةبببلحق ياابببل  إ لملبببلع و بببذ  ف دبببل  م ا بببم إبببتكذ تحذببب تئ مت بببسم كذبت لبببم أ ببب  فبببي

ى أكضبببب  يببببم إ ببببر تئصلصببببم ملللمداببببلع ب أو ادبببب  صميلمسببببل تئص ببببلئي تحذ تئلببببم وتئإلاببببلم ي  ببببل  م

  .تئإلتت لم

 طلابب ف تحع ببل ي تلضبب ذ ي فببي أعبب ت   
 
تةبب  ي ببت م إببتكيد تحذبب تئ ي ببت م علللببم إ بتابب  اتيلببل

عببلوي تح لسببم تئإلت ببم تفوحلببم فببي تحة ابب   وإد    ي ت م   ي تحبدوإين تئإلببتت  متلن تحةلحقن 

يبببم  ول تحةبببلحقن الوحبببا تحة اببب  يبببم تئلليةبببلع وتلذكبببع تحت  لبببم   تمبببم فيتل لبببم   بببل ي ف دلجلبببم 

تحبببببدوإين تئإلببببتت   يبببببم تل ببببل   تحد  ل ابببببم ي بببب  تحمإبببببتم وتحبببب وتجم وتفحتبببببلن وتفمببببسل ن ميلمسبببببل 

ف فبببذ ع جهبببلع م  لبببم أدبببذث فوببب  ي لوحبببم ف دبببل  تحمإبببتم تللاببب ب عم أو تللابببد تدم  تدببب  تلةليببب  

كسببل ي   تئلببم ح ت ت  ف ه ه تحت  م تحت  لم فوبب  فح ببلئ تحضببتئ عحبب  تحمإببتم تللابب ب عم تحت  لمن  

ن و بببببب  إلمببببببلول تحت بببببب  مببببببذ  حببببببتة  تح  تمببببببلع تحلاببببببلم م وتحدكلمتحتجلببببببم تحدذ و ببببببميببببببم تحلملالببببببم 

تحدكلمتحتجلبببببل  صتئص بببببلئي تئإلابببببلم صتلدة  بببببم مللتغبببببتو تذ ببببب  يتغبببببتعلع تح لسبببببم تحذ تئلبببببم

  تتل و ك  تللات  كينن صتللادو يم في تي دل 

  –تح تتل    –تح فلع تحفيبالئلم    –تح لسم تحذ تئلم    –تحمإتم تللا ب عم    الكلمات المفتاحية:

  تحذك ن

 

  



3 
 

 :مقدمة

اتتجببن  غليلمببل تحع تلببي تحذبب ت   تحة ابب  يببم تحد بب العن مدةتيببد أ   مببيب ت  تح  ببف تحةببلل   

وعلمبببببب  هبببببب ه  صم٢٠٥٠و دضببببببلعل م  ببببببتل عببببببلم  م٢٠٣٠٪ م  ببببببتل عببببببلم ٥٠عحبببببب  تحذبببببب تئ م لاببببببتم 

 وفبببببي [2] ص[1]تحدذيببببدتع تحتلةلبببببم تحضبببببل يتحلم  ببببم مبببببلتتن يبببببم تح ببببةف إ تلبببببم تح  بببببف  ون   بببببل ي 

مبببتتئ ذوإين ب حلاادللجبببلع تللاببد ت لم يبببم تحتبب  تح  بببلو تحع تلببيمل بببا يلاببيحم كلفلبببم إ تلببم  صتحتت ببن

 يةضبب م( م٢٠٥٠ي لببل تع فببي عببلم  ٩حة   تحلاببتلن تل بتابب  دتل بب   مببيكثد يببم تئإلتت   أو تحلمتلت   

٪ فببببي ٧٠ن ااببببف أن إيدبببب  تحع ببببل ي فببببي تح  ببببف عحبببب  تحذبببب تئ داببببتتوي حلاببببلمتتع ع ابببب يي يببببدي حملبببب ل 

  وتذيبببدتعتلدتمبببف( فبببي ت عدتبببل  تلبببتت   تح تلةلبببم ت إببب و ي 
 
وت  د بببل تع تح ببب ا ي  تللمبببلخ أاضبببل

تحةتت ببببببف أو عحبببببب  أغببببببذت هل أو تحةتتيبببببب  تئصل جلببببببم تحلابببببب تلم  ملمببببببلئ   حةس لببببببلع تي دببببببل  تحد  ل اببببببم

أو ت صببل ذ عحبب   صتفعببلاف وتحذبب تئ وتحت ببت    ببل ي تح  ببف عحبب أو  صأو تحغببذوف تلةي ببلم صتحتلةلببم

ي ببب  أيبببذتر تحلم بببذ  وتحف ببب   [3]حمإبببتم تئإسبببذتئ تحعتئببب صبببإم تي لابببلن تلذإت بببم مل مبببت لا  

 نتحت تى 

تحذبب ت   ح بدوإيلمببلع  تيمببت لا وأاضببل إابب   تيشببل ي فببي هبب ه تلذا ببم أ ببن يببم تح ببإل  أن  

فمببت لا  يببم  ٢/٣ستع تفص  تئإلتت   دمسل في سحر تحمإتم( يفذط في تحت  تن تلد  يم داببتتوي 

  اكفبببببب   صيببببببن   ببببببل ي تحلاببببببسلممو  ص(ك ببببببف ٪٥٠وتلفببببببذور أن اتببببببتن حبببببببدوإين يببببببم أصبببببب  الببببببتت   ت 

 دلصببم فببي تحت بب تن تحلمليلببممتلن تحةلحق تمت لا  تحبدوإيلملع يم ال  تحكسلم وتحلمتعلم حتة  

 ن [5]ص[4] وأكذ  لل 

تللابب تم حتادتببل  ذببل تع تحف دببل   اس بب  ص(٢٠١٧-٢٠٠٦د تللضببخ  وكبب حر عحبب  يبب ت  تحة بب  

٪( يبببببببم ٣ن٣٧-٤ن٢٠٪ د٩ن٢٨ تحلملإابببببببم يبببببببم تحبببببببلمغق تحذ تئلبببببببم ت صد فبببببببم ابببببببتتوي (GHGsد تئإبببببببذت ى 

ت صد فم عح  يلادتث تللا تم حتادتل  تئإذت ى تللمدام يم تف   م تح  ذ م ذل تع  تحفجسلوي  

 ٤٥ن٠±  ٠ن٥٢د تحةبببببلحق
 
 ٩ن٤يلابببببعوحم عبببببم اببببببتتوي  تف  ببببب م تحع تعلببببببمص ٪(ن وب بببببت  أكثببببببد إ  اببببب ت

تلل بببلن يببم ت ل ببدتع وتح دمبببم ميلمسببل أ ببد   صتللابب تم حتادتببل  تئإبببذت ى ذبببل تع تح٪ يببم جسلببن ٥ن٢±

٪ص ميلمسببل مببلن تحلم بب  وتحد بب لن وتح  بب  ٧ن٠±  ٢ن٢اببتتوي  اأ دابب تفمببس ي أيببل  ص٪٢ن١± ٠ن٤اببتتوي 

 
 
 ن [6]٪٨ن٤±  ٤ن٢عم  يلاعو 
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حلاببببتلن  تل بتابببب   مببببلسل مببببلحلمغذ فوبببب  تحلمسببببت  صويببببم تلدت ببببن أن اببببع ت  هبببب ت تحلاببببيلمل  ت مببببتئت

وفبببي   [7]م ٢٠٥٠ي لبببل   بببصي م  بببتل عبببلم  أاببب  ع بببذوتحببب ى يبببم تل بببذ  أن ا ببب  فوببب   صتحةبببلحق

  صتح  بببببف عحببببب  تحذببببب تئ مبببببل بتا   فببببت تحدت لبببببا
 
طلاببببب ف ا ل بببببم أن  صيبببببم أصببببب  البببببتت   ودلصبببببم

ويلمداببلع وتحبب وتجم يببم تحمإببتم وتفمببسل   يع مس دببتث عببلوب تحبب ى ادسلبب  صتفو ببب تحلمغببلم تحذبب ت   

 أصبببت   صتفحتبببلن
 
  يغهبببذت

 
  ص  هبببل  وتحلمسبببت ت  د بببل ى  حت علللبببل

 
تحلابببلعلم عبببم إ  بببن تحت ببب تن  كضبببلا

 [ن8]ح لمست وتحد  م 

ملحد  لببببب  يببببم فمبببببت لا  ادة بببب   وتحببببب ى ت إاببببله تئإببببلوي ظهبببببذ  صفببببي طةبببب  تحت ببببب تن تلد  يببببم 

  د ببل  إذبلببم تللشبببلمف اببدق  وحلأمببل[ن 10] ص[9] تئإلاببلم وتحذ تئلببموتح دكيببب عحبب  تئلببت ي حمإببتم ت 

ن  [5]ط ببت  ي بتابب وتحت  اسل مببهل طةبب  تللمداببين تلك فم طلا ف تلسل ملع تلذكتغم  وتح وتجم

  صوفببي تحت ببا  فلاببن
 
وإدسيببب  عحبب   بب م تللاببلوتي كبب ن ظببذوف عسبب  تلببعت عين و دببتحهق حيلاببا  تئسببل

مبببببتة  تئص بببببلئي  ون  يدهبببببل وأهسهبببببل ت صبببببل ذي تحلملإابببببم يبببببم تحدةليببببب  يبببببن مبببببلئم  بببببي يةبببببذر 

  صوت  د ل امح ة ا  يم ت صل ذ تح إلم وتحذ تئلم 

يلمغسببم لببل سكذإببن وك ببل و ا تغي إ ت ذ  ببذ  يلاببد تيم حت دببل ن  صوتمدالمم حه ه تحد  الع 

تف  ابببببم وتحع تعبببببمل ذتحبببببلمغق تحذ تئلبببببم تللابببببد تيم  بببببي إ بببببر تحبببببلمغق تحذ تئلبببببم ستع ت  بببببل  تحتلةلبببببم 

وتئإلبببلي تح بببإلم حلأجلبببلل تئإلحلبببم  إبببتكيد تفيبببم تحذببب ت   وتحدذببب وى تللموفضبببم تحتببب  تلابببلهق فبببي 

( اسلابببببم وتا ببببببدتم تحدلمببببببتو تحتلتحببببببت ي وتحببببببلمغق ١وتللابببببد ت لمن تحببببببلمغق تحذ تئلببببببم تللاببببببد تيم  ببببببي د

( عل حببببببم ت د ببببببل ال وبيمببببببةل  ٤د ص( اسكببببببم تحتصببببببتل فح  ببببببل٣د ص( ي تتحببببببم   لكلببببببل٢د صتياتتحتجلببببببم

( تةغبببلق تلبببتت   تح تلةلبببم ٦ميلمسبببل د ص( ملكلبببم يبببم تحلملالبببم تحدذ و بببم و يلمبببم وصبببإلم٥د صية تحبببم

 [12].  ص[11]وتح  ذ مذ 

ي ببببببب  إ بببببببت ذ  صإبببببببق ت  بببببببدتل ا بببببببتل يود فبببببببم ح دملبببببببم تللشبببببببلم صوإسلشبببببببلل يبببببببن هببببببب ت تحدةذ بببببببل 

 عحبببببب  تحتي ببببببم تلسل مببببببلع تياتتحتجلببببببم تحع تعلببببببم
 
 تي دببببببل  تحع تلببببببي وتئإلببببببتت   تلك ببببببلأو  افلظببببببل

تللاببد تم دأى   ببل ي تحع تعبببم أو تئإفببلي ع   بببل فببي تف تضبببخ  تح لئسببم ستع تي دلجلبببم تحةلحلببم وحكبببم 

ذوإين ب وتحتبببب  اببببدق إ ببببت ذ مبببب تئ  حمإببببتم صفببببي تحت ببببا  فلاببببن [14]ص[13] ص[5]يببببن إببببي يدتع ملةلببببم أ بببب (
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تحبدوإيلمببلع يببم تح  لحببف وتللمداببلع تحلمتلإلببم وتحبدوإيلمببلع تحف ذ ببم تئإلببتت   م ببفم عليببم ي بب  

 ن [15] وتئإ ذتع

 تلابببباا ذتحع تعببببم تئص ت ببببمذ وتحتبببب  يج ابببب   ذ  ببببمإ ببببتم طةبببب  تح ببببذملع تئصلصببببم مد ببببت ذ  

عح  ف دل  تحمإتم وتئإ لف يم تئصلااببل تئإلتت لببم كتبب ا  يببم أجبب  تللاببلع ي   ي ل     لتصل مين إ

ت بببس  تحع تعبببم تئص ت بببم إ لملبببلع يود فبببم و ن [17] ص[16] فبببي اببب  طةببب  تل بببكلاع تلببب مت ي أعبببلاه

 ن نننننفئختئلللاإين وتح هتن ويلمدالع تفحتلن ي   ي دل  يلمدالع يود فم 

وتحد لببلق تحذبب ت   وتئإ ببخ   ف دببل  تحمإببتم تللابب ب عماببدق تح دكيببب فببي تفم ببلة ت صد فببم عحبب   

 وهببت وتحفيباببل   
 
وأاضببل تفكثببد  ص[18] فببي ياببلل إكلمتحتجلببل تحذبب تئ تحد لملببم تفابب ة وتفكثببد فمبب تعل

ب اسكبببببم إفلابببببيد سحبببببر يبببببم دبببببلال ا ل بببببم أن تحة اببببب  يبببببم تحفتتئببببب  ت إدس بببببم حببببب  ن[4] ف بببببل ي حملببببب ل

البب    إببعتل  ص[19]  ليضببمذتحمإببتم تللابب ب عمذ مببتتئ ح سلاببت  كين أو ح تي ببم  ببي فوبب  ابب  كتيببد 

 وبلحدلوي تحد ت ذنوتح  تمم  تف ةسم تح لئسم عح  تئصلاال في يذا م تحت  

تحمإببببتم  صن يببببم مببببين تحتبببب تئ  ت صد فببببم[20] تف ةسببببم تئل ابببب ي كذصببببم عغلسبببمهبببب ه وإس ببب   

مسببل فببي سحببر تحمإببتم تح لئسببم  صيةببذف طةبب ي أمببسلئ صتللا ب عم  ي أابب  تئإ ببتل تلسكلمببمن اتببا ت ن

فببببببي ت صدبببببببد أو  تللمداببببببموتحمإببببببتم  صت صبببببب لملعلم صتحلمغلفببببببم صوتحمإببببببتم فببببببي ت صدبببببببد صعحبببببب  تئصلااببببببل

 ن [21] فجسلو اتا ت ن عح  تل  مح تح إل  عح  تحذ ق يم ع م وجت  صتل لمن

 نبذة تاريخية وتقنيات الإنتاج:

أو   تعببببم  و ببببي جببببعئ يببببم تحفببببذو تفومببببن حة ببببتم تحع تعببببم تئص ت ببببم صإس بببب  تحمإببببتم تللابببب ب عم 

 تحدةليببببب  أو سمببببب  ف دبببببل  تحمإبببببتم فبببببي ت صدببببببد  ون  صتف سبببببلم
 
 صتئإلتت بببببلعن وب بببببت  أكثبببببد إ  اببببب ت

وتحهبب ف يا ببل هببت ف دببل  تللمداببلع تحذ تئلببم  صإ لملببلع هلم مببم تف سببلم    تعم تف سببلمتلادو م  

 للمداببببلع تحد  ل اببببمحببببلمفت هبببب ه ت تلغهببببذ تئلع  بببب   ت ببببتني بببب  تحمإببببتم وتفمببببسل  وتئإ لببببف تحتبببب  

لحمإتم تللاببب ب عم ط بببت  كتيبببد فن بببل فهدسبببلم تحة سبببلئ مببب وفبببي تحت بببا تئإلغبببذص إعتاببب  ن [22] ص[16]

 
 
  تةدببببد ي ببب  ت

 
  مببب الا

 
  ح ببببدوإين تحذببب ت  ن و ببب  تجدببب ا هببب ت تهدسليبببل

 
فبببي  ضبببصسم وتمببب  سل تع كتيبببدت

عحببب   حد لابببين تي دبببل  و  ل إبببن و كبببن كةلحلبببم وكفبببلئي إ لملبببلع تي دبببل  ت صد فبببمتحلابببلمتتع تفديبببدي 
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ي بب  هبب ه  فببي إ بب لنك يببدي إكلمتحتجلببم   لكلببم و ا لببم و إتجبب  ع تببلع    صيلادتث تحةلحقن وين سحببر

 ن[24] ص[23]  يوإ لالا ل وا دلجهل مكسللع كتيد  ايتل لم تحد كق في ظذوف تي دل و  تللمدالع

 تحمإبببتم تللابببب ب عم فبببي شببببت  د ببببلف صببب ف ومببببلئ  و ببببل ف دببببل  إتبببتن عس لببببم  صط بببت  عببببلم 

تحفيبالئلببم وتحكلسللئلببم وتحتلتحتجلببم ي بب    جببم تئإببذت ي وإببع ذ تحة ابب  يببم تحةتتيبب   ن[26] ص[25]

( و بببل   أكلابببل  3NH( وتفيت لبببل تح تئتبببم دDOوتفكسبببلين تلببب تا دوتحضبببذف و  جبببم تئإستغبببم 

 ص( وتئل تمبببببت  وك لكبببببم تئصلاابببببل وصبببببلاالم تئص لبببببم فبببببي تحمإبببببتم تللاببببب ب عم2COتحكذببببببتن تلببببب تا د

حضببسلن جببت ي وكسلببم ك ن يذت تت ل تللادسذي يم دلال تحد لمللع تلد  يببم غببذو  م يببم   صوبلحدلوي

وتئإ ببتل تحلاببذ ن  صوتحببد كق تللاببدسذ  ي تلذت تم تحلمستسجلم تللا  ةذتع وإدسيب ه هن  تي دل 

وا دلجلببم  ص  تلتابب لوتح  ببك صويذت تم تئلت ي تئلل ي صعس لم تيم ب تووتلاذ ن  صعح  تحتلل لع

  صتللمبببد  تحةلحلبببم
 
يةببب  تئإفبببلي عحببب   صفبببي تحمإبببتم تللاببب ب عم صوا ت ي ت صبببل ذ ط بببت  أكضببب ن عبببل ي

تف  و  جببببببببم  صدتفم ببببببببل ( ي ت ببببببببم فبببببببي تحذلحببببببببف ئصلااببببببببل تح ببببببب اللع  جببببببببم  ٣٧إببببببببذت ي علمببببببب  تئ  جبببببببم 

 ٦٠-٢٠فببببي ابببب و   وتفكسببببلين تلبببب تا ص٤ن٧علمبببب   تفابببب  وجل  
 
مببببلحه تفهسلببببم حدالمببببف  سببببت  ٪ أيببببذت

وت وفبببلر ك لكبببم  صوإ  لببب   سبببت تئصلاابببل صواجهبببل  تئصلاابببل  يبببد تللمضبببتف وإ فهبببل صتئصلاابببل تحف يبببدي

 ن[30] ص[29] ص[28] ص[27]عس لم تي دل    مد ذت وغسلن ف  صتئصلاال

 عحببببب  تحبببببذ ق يبببببم أن تحمإبببببتم تللاببببب ب عم  
 
ف  أن تحفكبببببذي تفصببببب لم حهبببببل جببببب و   صظهبببببذع اببببب ا ل

 ببق ظهببذع فببي  وتاببلع  صمببين مببتكتينفببي  وتاببم ع سلببم طةلمببتتن  1897  اسمن ظهذع فول يذي في علم 

ت د ببب   ص١٩٣١فبببي عبببلم  ص[31] فبببي و بببا  اببب ع سبببلئ  دبببذ م  وضبببحأ كسبببل  صأدبببذث فبببي تح بببذن تللضبببخ 

ل البببب   ببببللو لاببببدتن ت ذشبببب  أمببببلحلف تحع تعببببم يببببم دببببلال إ بببب اق يتغببببتو تحمإببببتم تللابببب ب عم 

يبببم دبببلال   تعبببم  صذمبببا ذا يبببم زبببصلكم   تعبببم  جلجبببم ملي بببم يبببم أجببب  أمببب  صببب  هل أو جلملاهبببل

 تحة ابب  يببم مببيدق تمببدو تم صملح تن صه ه تفجعتئ ط ت  يلمف   في إذبم يلملمتمن في تللاد ت 

 
 
 اتبب ل يببم أج ببنكبب ن إ ببت ذ تحمإببتم تللابب ب عم حببق  صن ويببن سحببر[32]ذتف  اببم ت صبب لملعلم أاضببل

 و  تحة ببذ متحك يد يببم ت هدسببلم اتببا ن لاببم تح ببذن 
 
تسببلل  أول مببذتئي  إببق صيببم هبب ه تحلاببلمتتع ببب ئت

 ن[33]ياستعم يم تحتلا ين  تد دتو ح ذ  م ف دل  تحمإتم تللا ب عم متتم م
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ي ل  فو  تحمإتم تح لئسم عح  تئصلاال أاضل ملمق تحمإتم تللا ب عم أو تحمإتم تحلمغلفببم أو  

و ببببي يلمببببد   بببب ت   ية بببب  ادتببببتن يببببم دلااببببل  تلةسبببب   ت صدبببببد أو فببببي ب ت صبببب لملعلم أو تلع وعببببم كبببب 

( IMPSذ دب ذن إدضببسم تحةس لببم تحةليببم حلمغببلم ف دببل  تحمإببتم فببي ت صدتببب ب التت لببم يع وعببم فببي ت صدتبب 

 صلااببل( ملمببر تئص٢د ص( جسن عللمببلع تف سببلم دي بب  تللشببلم وتحبب جل  وتفمببسل (١دست يذتا ل د

 ن [34] ع تف  اببمب ( إاهلبب ٥د( تئإ ببل  و٤د ص( تحلمسببت٣د
 
فببي م لابب م يد بب م   إسببذهبب ه تحةس لببم الحلببل

إ بببببتم تحة اببببب  يبببببم  صيبببببم ت  د بببببلل يبببببم ت مدتبببببل  فوببببب  إكلمتحتجلبببببل تح لابببببت  ن وفبببببي تحت بببببا تئإلغبببببذ

مد بببت ذ وا دببببل   صويةغسهبببل يببببم تح بببذملع تحلملشبببب م صتح بببذملع تلتجبببت ي فببببي جسلبببن أ  ببببلئ تحةبببلحق

 صين تح دكيببب عحبب  ف دببل  تئصلااببل تحةضبب لمن ويببن سحببر صيلمدالع تحمإتم تللا ب عم في يذا م يتكذي

وتئص ببلئي  صوتفدلا لببلع صومببلايم تف  اببم صي بب  تح لسببم تحذ تئلببم صكبب ن تحة ابب  يببم تئلتت ببف

وتحدت فببببم إ دببببل  فوبببب  يع بببب  يببببم تح  تمببببم  تبببب  إاذبببببم يلمببببد  ن ببببل   حببببن  صوحلببببق تي دببببل  صتئإلاببببلم

 ن[36] ص[35] د لئي يسل  م ئص لئي تحمإتم تحد  ل ام

 يم تحك يد يم ت لل ع تحة سلم وتح لملعلم 
 
مسل  صوتة  إ لملم تح تلعم  لا لم تفطةل  جعئت

يسببببببل يلاببببببس  م  دببببببل  تف  اببببببم تلة بببببب ي وت صّ  ببببببم الاببببببف تح  ببببببفن  صسحببببببر صببببببلملعم تف  اببببببم فببببببي

 غلم   ت    صصخ  دأو أ ةسببم يو  ببم(  فيمليغلكم فو  سحر اسكم تمدو تم ه ه تحد لملم 

ذ تحمإببتم ب ي دل  يلمدالع إ با ت ادللجلع تحذ تئلم تح إلم ح فببذ  عحبب  وجببن تئص ببت ن وتةدتبب 

 .تللا ب عم ملئصلاال فا ث تحد لمللع تحلملش م يم إ لملم  لا لم تفطةل 

تحذببببل تع إ  لبببب  ت تةل ببببلع عتع ي بببب  ب إك لاببببف تحمإببببتم تللابببب ب عم طةبببب  تلسلبببب  صط ببببت  عببببلم 

تئإببببببببب  يبببببببببم تفيبببببببببذتر تئإلتت لبببببببببم وتفيبببببببببذتر تللم تحبببببببببم ملحذببببببببب تئ  صتللابببببببب تم حتادتبببببببببل  تئإبببببببببذت ى 

 ن[4] وتحلالا ع تلسذغم تل لويم ح سضل تع تئإلت م

ويببببببن سحببببببرص   إببببببعتل طةبببببب  هبببببب ه تئلتت ببببببف  لبببببب  تللمل  ببببببم أو  ببببببي يتغببببببن دببببببلافن كسببببببل أن  

وتحدت فببم  صوت كد ل  فو  تلتل ئ تحدتج  لم تحدلمغلسلم صتحد  الع تحدذ و م وتحتظلفلم وتئإلالم

ذ تحتليببب  ب وتحفهبببق  لببب  ي ببب   هبببلا تحدكلمتحتجلبببلوتي  ت  ت جدسبببللي  صوصبببةتبلع تحدتمبببن صتحةلحلبببم

  صح فتتئبب  تح ببإلم ت إدس ببم أو يوببل ذ مببلايم تف  اببم
 
تحد تلبب  تحداببل ى ي دببل  يببم  إ بب  الحلببل

 ن[37]تحمإتم تللا ب عم 
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 :القيمة الغذائية للحوم المستزرعة

  صإدتتن تحمإتم تللا ب عم يم دلاال التت لم يع وعم في ت صدبد 
 
دلااببل تحةضببلاع  وإ  ا ت

وتحبببببب هتن وتف سببببببلم تحضببببببليمن إ ببببببد  دلااببببببل تحةضببببببلاع تحهلت لببببببم تلدلمليلببببببم فببببببي ت صدبببببببد وتئصلااببببببل 

 ن[38]ع وتفاسلر تح هلملم وعتتي  تحلمست تحبدوإيلملو  تح هلملم

وعحبببي سحبببر اتبببتن تحهببب ف يبببم تمببب ب تو تحمإبببتم أاضبببل هبببت إ لابببين تلغهبببذ تحذببب ت   حمإبببتم  

إ ةف  صيم مين تلذ الع تح  ل م تحذئيلالم في تحمإتم تحد  ل امو   نتحد  ل ام وتلذ الع تح  ل م

  ١٢كلدبببببليين اي ببببب  تئإ اببببب  وتحلابببببل ل لتم وتحع بببببر وتحفلدليللمبببببلع ي ببببب  تلةبببببل ن 
 
فبببببي   و ت  ئيلابببببلل

 ف دلجهببل يد  ل  ي عحبب   ك ن تئصلاال في ه ه تحد لملم صوين سحر [39] تئإفلي عح  صإم تي لالن

  صط ت  يلاد  ن حه ت 
 
فوبب  تحتمببف تلببذإتف  يم تحضذو ى فغلكم ه ه تحةلملصذ تحذ تئلم يتلشببذي

 ن[40] مذبف تحبدوإيلملع و   هل ح لاهل  تيد ل  تئصلاال

ف  أ ببببن اابببببف  [4] طةبببب  تحتببببلا ين كسببببل أشبببببل  صيسكلمببببم تح ذ  ببببموعحبببب  تحببببذ ق يببببم أن ي بببب  هببببب ه 

كلسببل فست مل بببا هبب ه تلذببب الع تح  ل ببم إبببتكذ  فببت ت  بببل  تياالملببم عحببب  صببإم تي لابببلن    تمببم

 نأم   اتا في تللمدالع تللا ب عم

 محتوى الدهون:  

  
 
م لاببس   عس لببم تي دببل  يببم تئصببلم ت إدببتى عحبب   لاببتم يببم تحبب هتن كبب ن  صكسببل سكببذ مببلم ل

تحببب هتن فبببي تللمدابببلع تللاببب ب عمن عحببب  تحبببذ ق يبببم أن تحمإبببتم تحد  ل ابببم إدسيبببب  م  دبببل  كسلبببم يبببم

تحمإبببتم عتبببل ي عبببم   هبببتن  جبببذتم يبببم١٠٠جبببق حتببب   ٣٧ف  أن ابببتتوي  صمس دبببتث عبببلل يبببم تحببب هتن 

اسكببببم  صحع ببببل ي وظببببلئل هبببب ه تللمداببببلع تئل ابببب ي صتحلابببب ف ن حهبببب ت [41]أاسببببلر  هلملببببم ي ببببتةم 

 PUFAsد  ع ا ي ع م تح  تنف دل  أاسلر  هلملم  
 
  ( يسل او   يلمدال وظلفلل

 
 ح سلات  ر ويفل ت

 ن[40]

 محتوى البروتين:

 فبببببي ت تحببببببدوإين  ي دبببببتث يةببببب  إتصبببببلل ي بببببل  صى ت نب ادببببب 
 
  للمدابببببلع تللاببببب ب عم أيبببببذت

 
طلاببببب ف  ية ببببب ت

تلة تيبببلع ت إببب و ين ات بببى تحهببب ف تفملةبببخ  هبببت ي لمبببلي ي دبببتث تحببببدوإين فبببي تحمإبببتم تحد  ل ابببم 

عدسبببببببببببل  تحة اببببببببببب  يبببببببببببم ف اسكبببببببببببم  صن حد  لببببببببببب  هببببببببببب ت تحهببببببببببب ف[41] جبببببببببببق( ١٠٠جبببببببببببق حتببببببببببب   ٢٤-٢٠د
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( تمبببدو تم تحد فيبببب تحكهذببببل   ح قبببللن إو لببب  تح  بببن تحةضببب لمن إدسيبببب هببب ه أ  لت مببب دتإلاللع

 تبب  عحبب    ببل  وتمببن مدت فم علحلم وحه ت تحلابب ف   إ صعح  تحذ ق يم كفلئت ل تحةلحلم  صتح ذ  م

( إ لاببين ومببف ت مبب ب تو يببم دببلال إببتكيد ي دببتث أعحبب  يببم تفاسببلر تفيل لببم تئإببذي ا ص[42]

ويببن سحببر عحبب  تحببذ ق يببم  ص[40]عبب   يببم تحتببلا ين شببل أ يسببل اببع ى فوبب  ي دببتث مببذوإين أعحبب  كسببل 

  تمببم  ف  أن هلمببل  الجببم فوبب  يع بب  يببم  صأن هبب ت تحببلميك مببلتتن أكثببد كةلحلببم يببم البب  تحدت فببم

 اتتيبب ( تمببدو تم  يد ل  تئصلاال ح سذ الع وتحدذليدتع تحت  إوضن حهل مساذ  تم لةل  لن ف 

  صتحببببببدوإين تح بببببلئإم حلأمببببب  أو تح لم بببببم ح د  ببببب ن هببببب ت تحتببببب ا 
 
  فوببببب  جل بببببف مت بببببن ت د بببببل ال

 
 و بببببلملا

مببببلاة  يببببم تلسكببببم تةبببب ا  ي ببببل تفاسببببلر تفيل لببببم ح سلمداببببلع  صح د تلبببب  عحبببب    ببببل  وتمببببن

تحذلملببم ملفاسببلر تفيل لببم تفملمببلم ح ببلل م  تحدتحلفببلعاسكم تددلل   صتللا ب عمن مدةتيد أ  

وتددلببل  تل ببد لع يببم أصبب   تببلت  أو تمببدذلال تحهلم مببم تحت ت لببم ي دببل  ملئلمببلع  صهبب ه تحهللمبب 

 
 
 ن[40]  ل  ي عح  إتحلل تفاسلر تفيل لم تلذ تبم ي ت ي و ت لل

 الخصائص الحسية:

تئص ببلئي  فمد لاببلخ ي لوحببم حمإتم تللابب ب عم هببتعلم  ف دل  ت أا  تحد  الع تحذئيلالم   

م ابب ث تئإلاببلم وتحتظلفلببم وتحذ تئلببم حمإببتم تحد  ل اببمن عحبب  تحببذ ق يببم أ ببن فببي طةبب  تئإببل ع 

   ص ول تح ذ  تفومف
 
 صحلدق تلات  هل يم  تبب  شببذملع ي بب  ي إدتكذ تللمدالع تللا ب عم الحلل

ف  أن تحت ببببببب  تحة اببببببب  ع لبببببببن وتجبببببببف شبببببببذل تحلم بببببببلط تئإذجبببببببم ت إدس بببببببم وتحد  لببببببب  ك  بببببببلن إ ةبببببببف 

 
 
 تئص لئي تئإلالم دتل ست وتح تن وتح ةق(  و ت

 
 ن[40] في  تتل تللات  ر   ئيلالل

 :)القوام( التركيب النسيجي 

أى تحدفلعببب  تحببب ى  صدبببلال تذيبببدتع يبببل طةببب  تلبببتع ابببدق غبببسلن  لابببل  تحمإبببتم تحد  ل ابببم يبببم 

اببع ى إت ببل تفكسببلين فوبب  إببذتكق اسبب   صمدةتيد أ   [22] ا  ة ك ف طة  وكلي تحتلئم تححي

ذ ب وتحتببب  تةدتببب  صودفببب    جبببم تئإستغبببم تحتببب  اسكبببم أن إ  بببف تحة اببب  يبببم تي ع سبببلع تحلاكدلبببر

يم تح ةف إيكل   صوين سحرص اتا ت نن [43] ص[39]تحبدوإيلملع وإ ذ م تحمإتم    حد   غذو  م  

طلابببببب ف ت وفببببببلر تلة تيببببببلع فببببببي هبببببب ت  صإ بببببب ة أاضببببببل ح سلمداببببببلع تللابببببب ب عمهبببببب ه تحدذيببببببدتع أن 

   بببببم اذجبببببم فبببببي يلمدابببببلع ي ببببب  تحهبببببليبدجذ أو  وتح لابببببل  حبببببم اتبببببتن تل سبببببت صتح ببببب  ن ملحديكلببببب 
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  صتحسبببل 
 
عحببب  إكبببذت  هببب ه  الببب  مبببلتتن تمبببدو تم صبببفلئ    ل بببم يبببم تئصلاابببل تللاببب ب عم  بببل  ت

طلاببب ف مبببسكهل و لبببلا تحببب م وت    بببل  ت إببب و   صكببب ن ف دبببل    بببن ملي بببم صتل لمببب  تئصلصبببلم وفبببي

 صوحد  لبب  سحببر ن[40] تل ست تحد  لبب ى  فمد لالخح سذ الع وتفكسلين ملاة  يم تح ةف 

 -حمصلاابببل تحةضبببب لم  يوتلببببعت و تللابببلع  إبببق تعدسبببل  ا بببتل يود فببببم ي ببب  إ فيبببب تئصلااببببل فبببي تلبببعت و

أ ببببن  ص[40]ع سبببلئ وببببلا ين  كسبببل أكبببل  صفبببي تحت ببببا  فلابببن [44] تح هلملبببمتئصلاابببل  -تئصلاابببل تح لفلبببم 

تلتت  تلضلكم ي   تحبدوحين وتحهل  وك خ  مذوحين واس  تفمتت بلر في  فمدو تماسكم أاضل 

ومببببببف ت مبببببب ب تو حدذليببببببد تئصببببببتت  تللتل لكلببببببم حلأ سببببببلم أو يببببببم دببببببلال تمببببببدو تم تحلابببببب ل ع 

تحمإببببتم تحد  ل اببببم  ي ببببذتو  وإذجببببن ص[45تحتببببلا ين ] تحضببببذو  م ي  ببببلئ تح لاببببل  تحضببببلمن كسببببل أكببببل 

 
 
ك ف  يوتحت  إ   صتللتمين-فو  دلصلم ت ادفلي ملللله و دي ذ ه ت مدتت م  تم م تفكدين  أاضل

ف   صطة  تحتكلين عح  تحذ ق يم أن تفحللف تحةض لم تللا ب عم إدسيببب متجببت  تفكدببين وتللتمببين

 ف وحهببب ت تحلاببب  ن[42] هببب ه تليببببيإبببتكذ وبلحدبببلوي حبببم إتبببتن  بببل  ي عحببب  غبببسلن  صأن بببل أشبببتلل م تئلبببم

حببلسكم إ تلبب  ا ببتل  يببد يت فببم ي بب  مبب ل ع تحلابب ل ت  أو  صهلمل  الجم فو  يع بب  يببم تح  تمببم

يكلابببلا تمبببدو تم يتت بببلع ت ادفبببلي مللبببلئ ي ببب  يسبببإت  ملبببلر تحتبببل  أو تفحلبببلف أو تح  بببل 

 ن[40] ه ه تئصلصلم تحتظلفلم تحد لملمتحمإتم تللا ب عم 

 اللون:   

نل تللتج ببببتبين وإذكيببببب يأملمببببل عببببلي ينيةدسبببب  حببببتن تللمببببد  تحد  لبببب ى ط ببببت  أملةببببخ  عحبببب   

طلابببببببب ف   ببببببببي  صتئإ ابببببببب ن إسلبببببببب  تفحلببببببببلف تحةضبببببببب لم تلع وعببببببببم فببببببببي ت صدبببببببببد فوبببببببب  تح ببببببببتن تفصببببببببفذ

وفن ومببلئف  صمتتمبب م تئصلااببل تللابب ب عم فببي وجببت  تفكسببلين أكلابب إنتللتج ببتبين البب  اببدق 

وح تصتل توي حببتن تحمإببق  [38] ت م ب تو تحذئيلالم إ دتى عح  تئإ  تف  ى يم إذكيبتع تئإ ا 

و  ببل ي  صيببم تلسكببم إ فيببب ف دببل  تللتج ببتبين عببم  ذ بب  إ  لبب  يلاببدت لع تفكسببلين  صتحد  ل ى 

 تح تلةلببببم يتلشببببذي فوبببب  تللمببببد  تحا ببببل   تح بببتذلعواغببببلكم  صي دبببتث تئإ ابببب  فببببي ومببببف ت مبببب ب تو

اسكببببم أن اتببببتن فغببببلكم تحهلستج ببببتبين يتلشببببذي فوبببب  تلع عببببمن ويببببن ابببب   دببببذ البببب   ن وهلمببببل [44]

كببب ن هببب ت تئإببب  الم بببتى عحببب  تمبببدوذت  تحهلستج بببتبين فيبببل يبببم  م أو تف سبببلم تحلمتلإلبببم أو  صسحبببر
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  ص  إ داهببببل تئصلااببببل تللكذوبلببببمب تحدبببب 
 
  و ببببي يت فببببم وتلاببببدذذ  و دببببل

 
ذ يا اببببم ب وبلحدببببلوي ك بببب   لبببب   ببببت لا

 ن [46]عح    ل  وتمنتحد تل  

 الطعم: 

تللاببببعوحم عببببم تح ةببببق  ع تحكلسللئلببببمتلا ص توببببي تن يةغببببق تللاببببد [43]طةبببب  تحة سببببلئ  شببببل أ  

أعببلاف وحكا ببل   لاببم إلمببلول  صتلتجت ي في تحمإتم تحد  ل ام حيلاببا ي ببد م ك ببف يببم تحةضببلاعو 

  يود فبببببم
 
فوببببب  جلمبببببف يبببببن إفلعببببب  تحبدوإيلمبببببلع وتحببببب هتن  وتحدس لببببب  تحذببببب ت   تحتلتحبببببت ين هببببب ت جلمتبببببل

ن وفببي [43]تح ةببق تحفذ بب  حمإببتم  حدة بب  فببي تحا لاببموتحكذبتهلبب  تع وتفع ببلا وتفوعلببم تح يت ببم 

يببم تفهسلببم مستببلن تحلمغببذ فببي كلفلببم تعدسببل  تحلمكهببم أاضببل ط بب ي عحبب  تحدذيببدتع فببي   صتحت ا  فلان

تحلابببكذ لع وتفاسبببلر تحةضبببت م وتحتت لببب تع وتفاسبببلر تفيل لبببم تئإبببذي ويلمدابببلع تحد  ببب  تحتببب  

 ن[40]سم  تئإلتتن طة   ك فإ  ة 

 ي بب  هبب هكلببل اسكببم أن إ بب ة  وإ ببت   يببم تح ببةف كهببق  صملحلمغذ فو  تحمإببتم تللابب ب عم 

 غببببلم د ببببلئي حدتببببت م  ص لببببلا تئإلببببتتن تحبببب ى اببببدق سم ببببنن حبببب حرظبببب  فببببي تئإلت ببببم تحدذليببببدتع 

  صمتحد  ل ابببببب  حمص ببببببلئي تئإلاببببببلمي ببببببلمن  الاببببببلم
 
فببببببي تئصلااببببببل  يببببببم تحضببببببذو ى تحدبببببب د  يتلشببببببذي

   صتللا ب عم
 
ك ن تحبب هتن  ص[40] ص[44] أشل  تحة ا  يم تحتلا ين كسلو تئصلاال تح هلملمن   ودلصم

ا بببتل ي ببب   إت ببب يبببم تلسكبببم  صغبببذو  م فبببي  تئ بببم تللمبببد  تحا بببل   وع بببل إن و ذتوإبببنن حهببب ت تحلاببب ف

وتمدو تم تئصلاال تح هلملم تحلالم م حع ل ي   صوتئصلاال تح هلملمئصلاال تحةضلاع    تللالع ي  تلعت و

  اسكبببببم أن إسلمبببببن أكلاببببب ي ب فغبببببلكم تحتل وإيلمبببببلع تحدببببب كببببب حر كببببب ن  ن[47] ص[44] تحببببب هتن تحةضببببب لم

وتددلبببل   ص[40] تفاسبببلر تح هلملبببم عبببم  ذ ببب  تئإببب  يبببم كلابببل هل وتئإفبببلي عحببب  تحلمكهبببم تحا لئلبببم

 مي ببب  تئصلاابببل تح هلملببب  صيبببل ي الت بببم إسكبببم يبببم تحدسليبببب مبببين  بببتو يةبببين يبببم تئصلاابببل
 
يبببم  صن وأديبببدت

 كسل أكببل و تلسكم فغلكم تحذوتئ  يتلشذي فو  تللمد  تحا ل   تح ى ايد  سو  تللات  ر في ت عدتل ن 

ص كبب ن تئصلببل تع تلسكلمببم ي بب  إ  بب  ص  ببم تح ببت ل أو كببتل تح ببت ل ي بببوو تح مببق [46]تحة سببلئ 

أو مذوإين تحف ذ علم  تسصلا ل إ د  يذكتببلع  كهببم يسل  ببم حد ببر تلتجببت ي فببي ئإببق تحت ببذن تحهبب ف 

 وإ لاين تلغهذ تحذ ت   حمإتم تحد  ل امن فمد لالخيم تم ب تو تحمإتم هت أاضل 
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 بين القبول والرفض: اللحوم المستزرعة

ف  أن  صعحببب  تحبببذ ق يبببم أن تحت ببب  تحة اببب  يةسببب  ماهببب  حضبببسلن مبببلايم تحمإبببتم تللاببب ب عم 

 
 
   تببتل تللاببت  ر   اببعتل اس بب  إ بب ال

 
ااببف تحدذ ببف ع لببنن اببع ى  تببتل أو  كبب  هبب ت تللمببد   كتيببدت

  صتئل اببب  فوبببب  إتحلبببب    تئ يدضببببل بم
 
أو كسببببل ا  بببب  ع   ببببل  صفوبببب  عتتيببب   ص ببببلم و ذجبببن سحببببر أاضببببل

ي ببب  تحةسبببذ وتئلببب ت وتحدة بببلق وتحتغبببن ت جدسبببللي وت  د بببل ى وتحدتجبببن  صعتتيببب   استجذتكلبببم

 ن[49] ص[48] تحلاللةخ 

أ          تشل   صمدةتيد     [50]تحت  ين    كسل 
 
ك ن     غذت تح تتلص  ع م  يلادتث  ف تلل    وفلر 

  مت لا  تللمدالع تللا ب عمن   ل   ملتتن  تحلاتلن

 قبول المستهلك:

  
 
 بب  أكببل  أ ببن ن عحبب  تحببذ ق يببم [51] مببين تحلاببتلن تحبب مت  وتي ببلة ه ت ت ددلاف وتضح أاضببل

 
 
 ن[49] ص[48] كسل هت يتضح يم  ت  صحدت   أ غسم   تئلم ملةلم أن تح لالئ كم أكثد تمدة ت ت

 ص[49]تحة سبببلئ  تحذجبببلل يلابببدتث أعحببب  يبببم تح تبببتل حمإبببتم تللاببب ب عمن كسبببل أشبببل  ظهبببذو ببب  أ  

 ن [52]
 
  كسببل ا ةببف تحدة ببلق أاضببل

 
   و ت

 
  صفببي تح تببتل   ئيلاببلل

 
هبب ت  البب  افضبب  تفكببذت  تفكثببد تة لسببل

اغلا تحمإتم تللا ب عم مديال  أكبد  صفي تحت  تن ستع تح د  تلذإفن صتللمد  تئل ا ن في تحتت ن

البب  يةببعو تحلمببل  هبب ت تحتغببن فوبب    ببل ي تمببت لا   صيسببل  ببي ع لببن فببي تحت بب تن تللموفضببم تحبب د 

 
 
   صتحمإتمن أديدت

 
   أظهذ تحدتجن تحلاللةخ  أاضل

 
مببين تلع بب ام وتلةل غببين تح بب ام ادسيبببون  ت  لاليل

 
 
 ن[54] ص[53] ملحد لحل  تح  لكلم ط ةت  أكثد إ فغل

 لعتتي  في تح تتل و ي يع  عح عدس ع ف كسل تن ت  تئ تلع  ي ح تتل تحمإتم تللا ب عم  

تللابببببببت  كين عي تفووببببببب  فبببببببي  تبببببببتل تحمإبببببببتم تللاببببببب ب عمن كببببببب ن ب ذ ت مبببببببد تيم تللببببببب ب تةدتببببببب  الاستتتتتتتتدامة:

ي بب  إ  لبب   صتئإذ  ببين عحبب   عببق تحمإببتم تللابب ب عم افضبب تن ل حفتتئبب هل فببي تمببدو تم تفم ببلة

ن ابببببدق تةع بببببع سحبببببر مسة تيبببببلع ف تةبببببلة تحذبببببل تعتمبببببدو تم تف تضبببببخ  وإ  لببببب  هببببب   تللبببببله وإ  لببببب  

 ن[55]  فغلكلم إتضح تحدي يد تحتل   تللموف  ي ل  م ملحمإتم تحد  ل ام

 تةدببببببد تللمدابببببلع تللاببببب ب عم أكثبببببد أدلا لبببببم فن بببببل مببببب دالمف تلةل بببببلي المهنيتتتتة: الأختتتتالأ والأختتتتالأ

و ببي  ص م تحبب وظببذوف تحدتببل ذ تحلاببي م ت إدس ببم( و  صدتئإ ت في تفيببلكم تحضببل م ملح لاتم حمإلتتن
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 ن كسبببببل ذ المبببببسم حهببببب ه تللمدابببببلع تئل اببببب يب عي تةدتببببب ب يلببببب 
 
  ا ةبببببف هببببب ت تئلل بببببف أاضبببببل

 
   و ت

 
فبببببي   ئيلابببببلل

ال  يلادو يتن تحمإتم تللا ب عم حمإلتت لع تفحلفم  يد تح ل  ي عحبب    صتحلمتلإلين  فم دتإلالم

 ن[56]   تإتلو  غلم   ت    تلت 

اسكبببم أن إتبببتن تحفتتئببب  ت إدس بببم  مبببت لا  تحمإبببتم تللابببد تدم تن بببل يلمداببببل  الصتتتحة والستتتامة:

 
 
و تفاسلر تح هلملم أال ام ع م تح  ببتن مسل في سحر إ  ل  تفاسلر تح هلملم تل تةم   صصإلل

 ب ويلمد  أك   [57]و  ل ي تفاسلر تح هلملم ع ا ي ع م تح  تن 
 
وكسل هببت  صوين سحر ن[48] ذ أيل ل

  صيتضببح يببم  تبب 
 
 صيببم تح ضببلال تفدلا لببم وتحتلةلببم إسلبب  هبب ه تحفتتئبب  فوبب  أن إتببتن أ بب  شببلتعل

 
 
كسةلببل   و  ادق إ  ا هل ف  طة  ظهت هل ويم تلهق يلااغم أن تحلالايم    إق إ  ابب هل مببلم ل

 صكةلي  في  عببق هبب ت تللمببد  تئل ابب  صحذك  تحمإتم تللا ب عم ويم ت إدس  أن إذإتف تحلالايم

  نسيب ك  ل ف دل  تحمإتم تحد  ل ى مل دغلم ميوجن تح  ت  وتفيذترادمد ر تحت  تن تحت  

ومببل م يهسببم ي ةببلم مببتلن تحةببلحقن فببي ت مببد لاو  تللابب ب عمتللمداببلع  تةدبببد الجتتوف  تتي العتتالم:

 عتعب ذ تللبببب ب عي ملعدتل هببببل وتابببب ي يببببم أك بببب ب ابببب   تل ببببل متن هبببب ه تللبببب طةبببب  تحتببببلا ين  تحبببب ى أجببببذته

 
 
  صشبببلتعل

 
عحببب  إ بببت  تللابببت  ر  ك بببف طةببب  ت مبببد تيم وتفدبببلا ن ميلمسبببل  كبببع تحت ببب  تحة اببب  ك يبببدت

 
 
هبببببق  تللابببببدفل امكببببب ن  صتحةبببببلحق كذ ببببب يلنن كسبببببل أكبببببل  تللابببببدفل اميذتعبببببلي   تئ  ويبببببم تلهبببببق أاضبببببل

ياستعلع أو أكذت  اسكا ق تحدي يد أو تحدي ذ مد  ل  أه تف ت د ل ام ي بب  ين  بب  ت ببس  هبب ه 

ت لستعببببلع تلببببتظفين وتلببببت  ام وتللاببببلهسين وحكببببم أاضببببل ت لستعببببلع تحةليببببم ي بببب  تئإتتيببببلع 

 ن[58] وت لدسةلع تحت  إتكذ تحت لم تحد دلم وإلمغق أ   م تحلات  ط ت   يد يتلشذ

ن  علاببم واسلاببم تحتي ببم تللاببدفل ام أ يببم مببين تئلتت ببف تياالملببم تحذئيلاببلم تحتبب   عببل فح  ببل  

إببذإتف هبب ه مل عد ببل  مببين صببلملعم تحدكلمتحتجلببل مببد  ة  صأهسلببمن ويببن سحببر ببي ملحديكلبب  تفكثببد 

  صتذليببدتع ج   ببم فببي تحع تعببم تحد  ل اببم
 
عحبب  تحدلمببتو تحتلتحببت ي وتللمببلظذ تح تلةلببم  يسببل اببع ذ مبب تل

 ن[59]تحع تعلم ال  حق تة  هلمل  الجم حمإلتت لع 

وتحبببب ى الم ببببتى عحبببب    تئ يدضببببل بمن وفببببي  دببببذى إدة بببب  ملئلل ببببف ت  د ببببل ى أ وهلمببببل   غببببذه  

 صوإلمت بببن تي دبببل  صابببين أن تئلتت بببف تياالملبببم إدة ببب  مد لابببين تحكفبببلئي فبببي تح بببلملعم تحد ت  لبببم

 صكببب ن أاببب  تئلتت بببف تحلاببب تلم تحذئيلابببلم صوا  بببلئ   لعبببلع ج اببب يص ود ببب  كبببذ  عسببب  ج اببب ي
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ادة بب  م يتل لببم تادتببل  أمببتت  ج ابب ي يببم  تبب  تح ببذملع تحكتيببدي  صتللاببدفل امتحتبب  أعببذا عا ببل 

البببب  مببببدتتن  صعحبببب  الاببببلا تفمببببتت  تح ببببذيديص ودلصببببم فببببي تلذتابببب  تفووبببب  يببببم إ ببببت  تحلاببببت  

  تللاببدفل ون يةدبببد  صهلمببل  الجببم فوبب  تمبب  سل تع كتيببدي
 
  تحمإببتم تللابب ب عم مبب الا

 
  صببإلل

 
 صويذبب ال

يببببببن كسلببببببم أ بببببب  يببببببم تحهذيت ببببببلع وتلضببببببل تع تئإلت ببببببم وتحتكديداببببببل تل ببببببد مص يسببببببل يلاببببببس  م   ببببببلئ 

  صيلمدابببلع وظلفلبببم ي ببب  ي حف بببلع يةللمبببم يبببم تللابببت  كين
 
ويبببن سحبببر وفبببي تحت بببا كسبببل و   مبببلم ل

 صتلع ببب ام وتللابببدفل اميبببن وجبببت  ت  لابببلم فبببي  أى  ص فلابببن   إبببعتل يلابببيحم تحلابببلايم  يبببد وتضبببإم

 أ  فجذتئغذو ي يسل ي يد فو  
 
 ن[60]  ص[59]تحهلم في ه ت تلتغتو  م لة أكثد شست 

 رفض المستهلك:

تح ةببببلم كسعشببببذ  ئي ببببخ  حببببذك   تئصببببتف يببببمإببببق إ  ابببب   الطعتتتام وعتتتتدم  بيعتتتت : الختتتون متتت 

 صاسكبببببم أن يةبببببعث سحبببببر فوببببب  تغببببب ذتا تح ةبببببلمن [48] تح ةبببببلم تئل اببببب  فبببببي أو وببببببل و مبببببلل وأيذ تبببببل

  صوتحدفضل  تح تى ح  ةلم تح ى ادق فع ت ه وإ  اسن م ذ  م ي   ي وييحتكببم
 
 عحبب  يلمببد   لحتببل

ذ تح تلةلبببم حهببب ه تللمدابببلع تئل اببب ي يسبببل ب ا  بببدن هببب ت ملح تلةبببم  لببب ن [52] ذ  تلعبببيب يبببل يةدببببد  لببب 

 ناع ى فو   ك  تحمإتم تللا ب عم

 صع م  تتحنتح ةلم تئل ا  ملحديكل  مد ت   تئصتف يمم و لاذإتف ع م تح تلة  عدم القبول:

يببم تل يببد حلاهدسببلم يلااغببم أن تحة ابب   صويببن سحببر صوهت شةت  أ تث مك يد في تح  لكلع تحذذبلببم

  تف  ابببمأ ببب  يبببم  عببب م  تبببتل يبببم تفم بببلة  ببب  سكبببذع أن تحمإبببتم تللاببب ب عم إ يبببد 
 
 تلة حبببم و ت لبببل

 بسبببل اذجبببن هببب  ت دبببدلاف فوببب  ن ذ يبببم تللمدابببلع تحلمتلإلبببمب أك ببب  عببب م تح تبببتل وحكا بببل إ يبببد  صوتئإ ببذتع

مببب   صمبببللغهذ تئإ بببخ  ك لابببف عببب م تح تبببتل   ابببذإتف  صيةذكبببم هببب ه تللمدابببلعن فبببي تحت بببا  فلابببن

 
 
  اابببف كهسبببن أاضبببل

 
  عحببب  أ بببن أدلاعبببين ا ةبببف هببب ت تحدسليبببب  و ت

 
الببب  اسكبببم تحدذ بببف عحببب  ي ببب   يهسبببل

  صه ه ت ع دتغلع عح  تل ث تح ت بب 
 
 علمبب يل اتببتن يببم ت إدسبب  أن اتببتن تحمإببق تللابب ب و يلمداببل

 ن [50] ص[48]أكثد شهذي

  الستتامة:
 
أن اتببتن حبب ث  لاببتم يببم تللاببت  كين شببتت  اببتل  كسببل و   يببم  تبب  يببم تح ببل ن أاضببل

  ملسل طلا ف ع م تحل ين ط ببين ت  ببل  تح ببإلم  ت  ببم تلبب ث حمإببتم تللابب ب عمن ويببن   تحلالايم

عح  تحذ ق يم أن ه ت تلت ل ات و أ ن الموف  في وجت  ية تيلع فغببلكلم اببتل عس لببم   صسحر
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فن تحمإبببتم  ص ببن يببم تللاببد ل  يةذكببم ت  ببل  تحضببل ي عحبب  صببإم تي لاببلنكسببل أ  صتي دببل  ميكس هببل

 
 
  ن[61] ص[48] ص[4] تللا ب عم  ي يلمد  إق إ ت ذه ا ا ل

تحمإبببتم فبببي إلمببلول تللابببت  تتن تل  ببكتتن  أكبب  عببب   يببم تحة سبببلئ أن فعدتببل  الجوانتتب الغذائيتتة:

 
 
 يببد صببحي وأ بب  يببم تحلملالببم تحدذ و ببم ي ل  ببم مببلحمإتم تحد  ل اببمن يببم تلببذ ح  تللابب ب عم يلمداببل

يذإت ببببل ملئلل ببببف ت صبببب لمللي  صوهببببت شببببل ن أاضببببل فببببي تللمداببببلع تحلمتلإلببببم صأن اتببببتن هبببب ت تئلل ببببف

 ن[57] ص[48] وبلحدلوي ع م  تلةلم ه ه تحد لمللع تئل ا ي

 صعحبب  تحببذ ق يببم أن تئلتت ببف تلبب مت ي أعببلاه المببسم فببي  تببتل أو  كبب  تحمإببتم تللابب ب عم 

ف  أن تحلاةذ تح ى   اعتل  يد يعك   بسل ا ةف تح و  تفكثببد أهسلببم فببي إ  ابب   اببلل هبب ت تللمببد  

ت  د بببل امن  ملحدت فبببمهلمبببل  تحك يبببد يبببم تحدلمبببل   كلسبببل ادة ببب   صت ن عحببب  تلببب ث تح ت ببب ن واتبببا

تحدت فم تحةلحلم ت إدس م علئ   ئي ببخ  طة  تحة سلئ     ذ وت أن   عح  تحذ ق يم أن  صتحتت ن  وفي

 تح  تمببم تحتبب  أجذتهببلأ  ببا سحببر  صتح ةببلمتئصتف يببم أيلم شذتئ تحمإتم تللاد تدم و ي أكبد يم 

٪ يببببم تف ببببصل  تحبببب ام إسببببا ي ببببلم ت ق عحبببب  تمببببدة ت  حبببب كن ٢ن٢٣مببببلن اببببتتوي طةبببب  تحة سببببلئ و 

٪ حببق ٧ن٢٦في اببين أن  ص٪ ذ بسلذ عح  تمدة ت ٨ن٢٠وملن اتتوي   صتلع   ي لم  ه ت تللمد  تئل ا 

اتت تت عح  تمببدة ت  ح بب كن دأوح ببر تحبب ام حببق اتت ببتت عحبب  تمببدة ت  حداذبببم تحمإببتم تللابب ب عم(ن 

 ص[57]وتح لسببم تحذ تئلببم  و بب  إع بب  هبب ه تح لاببف تل ت ببم فست إببق  بببف تحداذبببم مببلئصتت  تئإلاببلم

 ن[62] ص[58]

 :آفالأ مستقبلية .. اللحوم المستزرعة

  
 
ادتمبببن ملمبببدسذت ص و تببب و أن تحد بببةل  تحةبببلل   يةببب  تحت ببب  عبببم تحمإبببتم تللاببب ب عم يابببل 

عح  تحذ ق يم أ ن   اعتل هلمل  تحة ا  يم تح تت  تحت  إ دببل  فوبب  ف تحببم فببي تللاببد ت ن   صوشلر

مببببدتتجن تحمإببببتم تللاببببب ب عم تحد بببب ى تلدس بببب  فببببي متن ببببل  ببببل   أكثبببببد  صيببببم البببب  تحفتتئبببب  تحتلةلببببم

ي بببل   تحببببدوإين ك لكبببم فبببي تمبببدو تم تح ل بببم أ لمبببلئ ف دلجهبببل وهبببت إ ببب  اسكبببم تحدذ بببف ع لبببن يبببم 

ميلاببس  إ  لبب  هبب ت تحهبب ف مد بب لل هبب ت تللمببد  تئل ابب  عحبب  أ ببن صبب ا   صدلال   ببل ي ف دلجببن

إسببا و بب   ص[63] (2023ح تي ببمن كسببل سكببذع يلمغسببم تف  اببم وتحع تعببم ويلمغسببم تح ببإم تحةلللببم د

وإ  ابببب  جسلببببن ت صببببل ذ ت إدس ببببم فببببي مبببب   صملحفةبببب  يلمل  ببببم يلاببببيحم تحلاببببلايم عحبببب    ببببل  وتمببببن
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   صيذا م يم يذتا  تي دل 
 
فوبب  جلمببف يببن  اتا تللمد  تحا ل  ن و اف تئإفلي عحبب  هبب ت تحببلميك جلمتببل

أ غسببم تحببد كق تحلمستسجلبببم حلا لابب م تحدت  ببب  تحد  ل اببم يببم أجببب  غببسلن تحلابببلايم تحتلي ببمن ويبببن 

مببدتتن هلمببل  الجببم فوبب    تمببلع  ص ت  أن إ بب  تحمإببتم تللابب ب عم فوبب  يتتئبب  تللاببت  كين  صسحر

وتحتببب  حبببم إتبببتن  لم بببم  صوإ  اببب    بببلط وا بببتل اذجبببم ج اببب ي ي دس بببم صيدلطةبببم وتمبببةم تحلم بببل 

اابببف إلمفلبببب  هببب ه تئص ببببتي دلصبببم فببببي إ بببر تحت بببب تن تحتببب  إتببببلك  ك  ببببل  ح د  اببب  فببببي مبببت  غببببل من

 ن[64] تحمإتم تللا ب عم حمإ تل عح  إيال  م  لع ملايم تف  ام و ل ي تحلاللمم

  حهببب ت تحلاببب ف 
 
 يبببم تحضبببذو ى إلمفلببب   يبببك يدةببب   تحدو  بببلع ي بببس  يابببل ع أكثبببد إلمتعبببل

دتحة سببلئ وتل بببسسين ودبببدتئ تح لابببت   وع سببلئ تحبببلمفت وع سببلئ ت جدسبببلو( يببم أجببب  كهببق يوبببلوف 

يببن إ لاببين إ ببسلق يلمداببلع ج ابب ين وحببم  صتللاببت  ر ط ببت  أكضبب  و  ببل ي تح تببتل ط ببت  كتيببد

وحكا ببل مببدفد   تتكبب   صإ بب  تحمإببتم تللابب ب عم ي بب  مببت  ية بب  ي بب  مببت  تحمإببتم تحد  ل اببم

كبب ن تح تلةببم تحدكلمتحتجلببم تحةلحلببم وتلذ ببم حمإببتم  صإال  ببم ج ابب ي فوبب  جل ا ببل وبببلحدتت ى يببن سحببر

 
 
مبببببلح دكيب ط بببببت  أكببببببد عحببببب  تادللجبببببلع تحةسبببببلائ أ لمبببببلئ إ بببببت ذ تللمبببببد   تللاببببب ب عم م لابببببس  أاضبببببل

يسببل اع بب  يببم إو ببلي تحلمكهببم وتئص ببلئي تحذ تئلببم وتئإلاببلمن وفببي ن لاببم   صوتحدةت م وتحدذ لببل

 صك ن تح  ف تل بتابب  عحبب  إلمت ببن تفمببتت  وكببذ  تفيببم تحذبب ت   تلذإت ببم ملمبب  ي تف  اببم  صتل لف

 
 
يببم شببي ن أن اس بب  كذصببم حتغببن تحمإببتم تللابب ب عم  صعم إبداذ تلات   تحمإتم تللابب ب عم  كضلا

اتا  ي ليذيملغ   تتل ه ت تللمد  يم  ت  تللات  كين في تللاد ت   عح  أن ل يفل ي وفي تحا لام

 ن[66] ص[65] ادق  ذل تللمد  في تحلات  
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disposition à payer pour les alternatives à la viande : cas des analogues 

https://doi.org/10.20506/rst.38.2.2993
http://www.fao.org/nutrition/education/food-dietary


19 
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 The global challenges of economic, social and environmental sustainable 

development are now more acute than ever and call for immediate action to 

develop a healthier and more sustainable food future. Food production systems, 

especially food production from animal sources through livestock farming, have 

been an important contributor to climate change and unsustainable development. 

Research is therefore being conducted around the world to find alternative 

production technologies and methods that provide food with a lower carbon 

footprint, while nutritional and sensory properties are similar to, or even better 

than, those of animal products. 

 The problem of providing food is a global problem that is daily increasing 

due to the steady increase in the world population. The problem of lack of high 

biological value animal protein is the primary priority in many countries of the 

world. Many universities and research centers have tried to study the possibility of 

increasing animal protein productivity from traditional sources such as meat, 

poultry, dairy, and fish. While other research centers are trying to produce cultured 

meat within research laboratories. Therefore, this manuscript aims to shed light on 

cultured meat as a food material from a nutritional and technological perspective. 

The research included a narration of some previous studies related to the subject, 
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covering the topics of nutritional value, sensory characteristics, technology used in 

production, and consumer acceptance and rejection. 

Keywords: cultured meat, nutritional value, physical characteristics, acceptance 

and rejection. 
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ديث  الآ  ة لا ســـيما  ك ا وم والمواد الغذائيَّ   عد ونة الأخ ة عن ة بصـــفة عامَّ ارتفاع أســـعار ال

وم ع راعاســـــ وم، فال شـــــرَّ   رأس ال  ة،  قائمة الأغذية ال
ُ
لك مو ة لا ســـــيما كميَّ   اســـــ ات كب

ـانيـَّ  ــ لاحظ أنَّ  البلاد ذات الكثـافـة الســـــــــــ ـا مصـــــــــــــر، و ـا قـد   ة العـاليـة وم ـا  الوقـت ا أســـــــــــــعـار

خ الأســـــــــــــعــار،  تقفز  ــا نظرً   قفزات غ مســـــــــــــبوقــة  تــار يوانــات ال تؤخــذ م ا لارتفــاع أســـــــــــــعــار ا

ا لارتفاع أســـــــــــــعار الأ  وم وال ارتفعت بدور ميع  ف،علا ال ة لظروف الاقتصـــــــــــــاديَّ ا وزاد  ارتفاع ا

لفة  ،وكذلك   عد انخفاض ؛جشــــــــــــع التجار الذين لم يرفعوا الأســــــــــــعار بالقدر الذي ارتفعت بھ الت

لية  مقابل  العملات الصـعبة م ومن باب اسـتغلال حاجة الناس وضـعف   ،قيمة العملة ا ولك

رام،ثة الناشـــــــــئة عن الرقابة الذاتيَّ  لال وا اجع الدي قافة ا تمعات  والأخلا  ظل ال  ا

ضاف إل  الأسواق.ا ضعف رقابة الدول ع ،و

ــلِّ   ــلٍّ   و ظـ ود   البحـــث عن حـ ــديـــث عن تكثيف ا ـ وم تجـــدد ا ــاصــــــــــــــــة ال خـ لأزمـــات الغـــذاء و

وم معملي   راعلاســــــــ ســــــــت وليدة عصــــــــرنا راع مســــــــألة اســــــــ  حيث إنَّ ،وأقول تجدد   ا،ال وم ل ال

، ا ا عام بل   ا رت فكر شــــــــــرشــــــــــل عام م،  1934ظ عد أن قال  ان ذلك  من العبث :[م  1931و

ي  م الصــــــدور أو الأوراك، ولكن ســــــيأ ي نحصــــــل ع قطعة من  أن نقيم مزرعة من الدجاج ل

ـذه القطعـة  المعـامـل ـذه الفكرة    ،]وقـت ونزرع  العـديـد من من خلال  فـانطلق العلمـاء لتحقيق 

ات :   عتمد عمليَّ النظر ذعيَّ ة اســــــــو لايا ا وم ع اســــــــتخدام ا يواناتراع ال فضــــــــل  ،ة ل و

يوانيــَّ  ــا من الأجنــة ا لايــا إ نــة يتم معملي ــة، ثم من خلال تقنيــات معيَّ العلمــاء أخــذ ا تكثيف ا

ة جد  لا كميات كب ــيَّ يا ا تصـــــل إ مليارات ا ي مرحلة التخصـــــيصـــ لايا إ ،ثم تأ ا تتحول ا ة وف

ســـــــــــــيج عضـــــــــــــلــة   ون ال ــة ،ثم ي ـــــــــــــ م،،أ ـا إ قطعــة  عــد ـذا مع  تتحول  ؛ فتم الي ــموقـد ن 

 بـالفعـل إ 
ً

م شـــــــــــــكلا شـــــــــــــبـھ ال م المـأخوذ من  ،نتـاج قطع  ـا عن ال ـا ومـذاق ـا تختلف  طعم ولك

يو  ،  ن،ا ا م الطبي ـــــا ال ال يحمل ـــــا تحمـــــل نفس الفوائـــــد  إ م    ومع ذلـــــك يقول العلمـــــاء  وأ

ود، م المع شـــــــــــــبـــھ مـــذاق ال ن الطعم والمـــذاق ل ر م  2013و عـــام    عملون ع تحســـــــــــــ أول   تظ

رعة ع شـــاش ـــ رعة معملي  ت التلفاز،اقطعة برجر مســـ م المســـ ا و ســـنغافورة أنتجت قطع ال
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ة تباع  الأســـــواق ،حيث إنَّ  لا  ة فيھ ضـــــيقة،ســـــنغافورة بلد صـــــغ والرقعة الزراعيَّ   بكميات تجار

ان ل يكفي حاجة الس ش يوانات  بية ا  .تكفي ل

تمعات أمر محمود،  ومما لاشـــك فيھ أنَّ  عانيھ ا ن عن حلول لما  وقد ن   ســـ العلماء والباحث

لــــت ع النــــاس الكث من   عــــات ســـــــــــــ ة من التوصــــــــــــــــل  مالعلمــــاء  مجــــالات كث  :أمور حيــــا

اء ،والطاقة الشــــمســــيَّ   والقطارات،والســــفن ،والســــيارات،   الطائرات، ر ة....و مجال الغذاء  والك

وم فقط، راع ال م لاسـ ندسـة الوراثيَّ بل سـُ  لم يكن سـع ا من بق بالتدخل باسـتخدام ال ة وغ

اصـــيل الزراعيَّ التقنيات لرفع إنتاجيَّ  غة ة العديد من ا ا من يوالتدخل   ا وصـــفا ــ ــائصـ  خصـ

ـل أو الوزن  ا حيـث   ر الـذي لشـــــــــــــ ـذا التطو ـان الكث من  ن  ن، و أو مقـاومـة الآفـات وتلف التخز

الات الزراعيَّ  وك، وال وصـلت إ ة تدور حول آثاره السـلبيَّ حدث  ا سـان الشـ ة الإ ـ ة ع 

ـا    ســـــــــــــب ــاب ـالقول ب عيـدً   اتأصـــــــــــ ـذه بـأنواع مختلفـة من الســـــــــــــرطـانـات ع المـدى البعيـد، و ا عن 

ن ع تفوق المنتجـات الطبيعيـَّ  لك ن العلمـاء أو المســـــــــــــ ـاوف فلا خلاف ب ـا ا ـا ال نـال ة ع غ

ر جراء التدخل ال ا أو طرق إ التطو ل  شـــــري  خصـــــا شـــــ ذه النتائج  ا، وســـــوف تتكشـــــف  نتاج

ـــــــــــــ قـدمـً با  أدق  العصـــــــــــــور اللاحقـة، إمـَّ  ـاوف والم ـذه ا ربـديـد  ـد من التطو مـَّ   ،ا لمز بتـأكيد    او

، والـذي لازال يتمســـــــــــــك بـھ قطـاع  ــالـك والعودة إ الإنتـاج الطبي ـذه المســـــــــــ مـا إغلاق  ـاوف ور ا

أ لاستخدم الأغذية المعدلة وراثي  ض من الناس ولا ي .الا إلا عند فقد المنتج عر  طبي

ندســــــــة الوراثيَّ   ة فإنَّ الناحية الشــــــــرعيَّ ا من  أمَّ  ما  ال ة وغ ي والفاك ة المســــــــتخدمة  الغذاء النبا

كم الشــــر   ون ا ا ي ذه المنتجات،وفقً عل ت من نتائج ل ة    ا لما يث ــــ ا ب ت عدم إضــــرار فإن ث

ســـــان  كم الشـــــر  أوالإ ون ا يوان في ذه   :ح ا عة  اســـــتخدام  لة  الأغذية المعدَّ عدم المما

م، فلا ضـــــــرر ولاوراثي  ا التحر ون حكم ا في ت إضـــــــرارا ن ث ل   ا، و شـــــــ ذا  ت  ضـــــــرار، و أن يث

ُ يشبھ يق   
ّ
غليبً غل  ا للأصل  الأشياء.ب حكم الإباحة 

اصــــيل الزراعيَّ أمَّ  اصــــل  ا ر ا وم فمســــألة أخرى تخالف التطو راع ال اصــــيل   ة،ا اســــ فا

يــة للمنتجــات ،الزراعيــَّ  ي كيبــة ا غي  ال و مجرد  ــا  ــا ة مــا يتم ف والبحــث يــدور حول منــافع
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ا، ،أمَّ   وأضـرار راع ال ذعيَّ  فيلاحظ أنَّ  ا  الاسـ لايا ا ،  أصـلھ ا ة ال تؤخذ من حيوان 

ســـــــــــــ   غـــذى و  طبق معم بمصـــــــــــــــل  وز   -   Bovine Cerum  -و نـــات وجلو يحتوي ع بروت

يَّ  م،  وفيتامينات  ةوأحماض أمي  ومعادن مغذية  إ أن يتحول إ خلايا عضـــــــــــلية تصـــــــــــ قطعة 

 
ُ
غذية الم  ســـــــــْ والدماء المســـــــــتخدمة  

َ
لة شـــــــــرعيَّ رَ ْ  ز مشـــــــــ نا ت قد فة ،ع تؤخذ من دماء الأبقار، و

م، مالم يكن خلق  علمنا من شــــــــرعنا أنَّ  ائن ال يأخذ حكم النجاســــــــة والتحر ما انفصــــــــل ع ال

ا أمَّ   ،...والصـــــوف   كبيض الدجاج ،ومســـــك الغزال، لذلك   ــ عضـــ وم خاصـــــة فلا يجوز فصـــــل  ا ال

ا  امل ل يوان ا نما يلزم  عن ا  ل،و
ً

ى الأصـــــل بالذبح مثلا ا أن يذ : –وذلك لقولھ   ،لانتفاع    عا

 
َ ْ
 وَالم

ُ
ة

َ
نِقــ

َ
خ

ْ
ن
ُ ْ
ھِ وَالم ِ بــِ

َّ  ِ
ْ لَّ لِغَ ــِ

ُ
ا أ ِيرِ وَمــَ

ْ
ِ

ْ
مُ ا ْ َ

مُ وَ  وَالــدَّ
ُ
ة

َ
يْتــ

َ ْ
مُ الم

ُ
يْك

َ
 عَل

ْ
ت  حُرِّمــَ

ُ
ة يــَ دِّ َ َ ُ ْ

 وَالم
ُ
ة

َ
وذ

ُ
وْق

سْ 
َ
 

ْ
ن

َ
صُبِ وَأ

ُّ
 الن

َ
بِحَ عَ

ُ
مْ وَمَا ذ

ُ
يْت

َّ
ك

َ
 مَا ذ

َّ
بُعُ إِلا لَ السَّ

َ َ
 وَمَا أ

ُ
طِيحَة

َّ
مْ فِسْقٌ وَالن

ُ
لِك

َ
مِ ذ

َ
زْلا

َ ْ
سِمُوا بِالأ

ْ
ق

َ
ت

 
ْ
ت

َ
أ مْ وَ

ُ
ك

َ
مْ دِين

ُ
ك

َ
 ل

ُ
ت

ْ
مَل

ْ
ك

َ
يَوْمَ أ

ْ
وْنِ ال

َ
شـــــــــ

ْ
مْ وَاخ ُ وْ

َ
شـــــــــ

ْ
خ

َ
 ت

َ
لا

َ
مْ ف

ُ
رُوا مِنْ دِينِك

َ
ف

َ
ذِينَ ك

َّ
سَ ال ِ يَوْمَ يَ

ْ
  ال

ُ
مَمْت

 
ْ

ِ مَخ  
رَّ

ُ
ط مَنِ اضـــــــــْ

َ
ا ف

ً
مَ دِين

َ
لا ســـــــــْ ِ

ْ
مُ الإ

ُ
ك

َ
 ل

ُ
ت ِ وَرَضـــــــــِ عْمَ ِ مْ 

ُ
يْك

َ
َ عَل َّ إِنَّ 

َ
مٍ ف

ْ
ث جَانِفٍ لإِِ

َ
َ مُت ْ َ

ةٍ غ مَصـــــــــَ

ورٌ رَحِيمٌ 
ُ

ف
َ
م عمــدً   وع ذلــك  ،  ))1غ ول ال يوان مــأ ا لا يجوز  ضـــــــــــــطرارً ا ا أو  لو قطع جزء من ا

لھ ِ لما روي  أ
َّ ولَ  نَّ رَســُ

َ
ھُ أ

ْ
ُ عَن َّ  َ ــِ ، رَ دْرِيِّ

ُ ْ
عِيدٍ ا ي ســَ ِ

َ
مَ   -عَنْ أ

َّ
ل يْھِ وَســَ

َ
 اللهُ عَل

َّ ئِلَ  -صــَ ســُ

تٌ» ِ
وَ مَيــّ ُ َ

ٍ ف
ّ َ طِعَ مِنْ 

ُ
ا ق الَ:  «مــَ

َ
قــ

َ
مِ ف

َ
ن

َ
غ

ْ
اتِ ال يــَ

ْ
ل

َ
لِ وَأ بــِ ِ

ْ
ةِ الإ نِمــَ ــْ ســــــــــ

َ
اتِ أ ي  و   ،)2(  عَنْ جَبــَّ ِ

َ
دٍ عَنْ أ اقــِ وَ

 الإِبِلِ، وَ 
َ
سْنِمَة

َ
 أ

َ
ون مْ يَجُبُّ ُ  وَ

َ
ة

َ
دِين

َ
مَ الم

َّ
يْھِ وَسَل

َ
ُ عَل َّ  

َّ
ُّ صَ

ِ
َّ
دِمَ الن

َ
الَ: ق

َ
، ق ِ

ّ ِ يْ
َّ
يَاتِ  الل

ْ
ل

َ
 أ

َ
عُون

َ
ط

ْ
ق َ

«
ٌ
ة

َ
َ مَيْتـ

ِ
َ
 ف

ٌ
ة َ حَيـَّ

ِ ةِ وَ يمـَ ِ
َ طِعَ مِنَ ال

ُ
ا ق الَ: «مـَ

َ
قـ

َ
مِ، ف

َ
ن

َ
ي    )3(الغ ـا و ميتـة)   قولـھ:«( :قـال الشــــــــــــو ف

لھ ونجاستھ فيھ دليل ع أنَّ  م أ  .)4(»البائن من ال حكمھ حكم الميتة  تحر

ن  اء المســــــــــلم ع: ففي  ،وع ذلك أجمع فق ع الصــــــــــنا ن «بدا ذه الأجزاء و ن من ال من  ما أب

ن لم يكن فيــھ دم ــان المبــان جزءً  و نجس بــالإجمــاع، و ــا، ف ــاليــد والأذن والأنف ونحو ا فيــھ دم 

 
 ).3المائدة :( - 1
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و ع الاختلاف ا، ف ليل ،)1( »الشــعر والصــوف والظفر ونحو والنجس...... وما «  :و التاج والإ

ن من  وميِّ   .)2( »ت من قرن وعظم وظلف وعاج وظفرأب

موع    ألية الشــــاة وســــنام البع وذنب البقرة    المنفصــــل من حيوان العضــــو  «  :للنوويو ا

ت ـو مغ    .)3(»ذلـك نجس بـالإجمـاعوالأذن واليـد وغ   يوان «  :اجا زء المنفصـــــــــــــل من ا   وا

تھ  ال رً   ،ومشـــــــــيمتھ كمي : إن طا ن نجســـــــــً أي ذلك ال ر، و كشـــــــــاف ،و )4(»ا فنجسا فطا

ن« القنـاع: مـا :أي  ومـا أب تـھ  انفصــــــــــــل من  من قرن وأليـة ونحو و كمي ـارة    كحـافر وجلـد ف ط

،فال«  شــــرح زاد المســــتقنع:  و ،)5( ..»أو نجاســــة و  يوان و ذا  قاعدة: ما قطع من ا فحكم 

يوان ذا ا  .)6( »المقطوع حكم ميتة 

ــذعيــَّ ــالنظر إ  و  لايــا ا ــا أخــذت من ا رعــة يلاحظ أ وم المســــــــــــ ف     يوان  ،ة  ال

، يوان ال المســـــــتخدمة   دماء  ال كما أنَّ ،  وحكمھ النجاســـــــة  حكم العضـــــــو المنفصـــــــل ع ا

يوان أو تالتغـذيـة ع حكم النجـاســــــــــــات ، ســــــــــــيـل منـھ عنـد فـالـدمـاء ال تؤخـذ من ا لـك ال 

َّ   :  -عــا  –لقولــھ    ذبحــھ نجســـــــــــــة؛ َ
َ إِ ِ و

ُ
ا أ ِ مــَ دُ  جــِ

َ
 أ

َ
لْ لا

ُ
 قــ

ْ
ن

َ
 أ

َّ
ھُ إِلا عَمــُ

ْ
اعِمٍ يَط

َ
 طــ

َ
ا عَ مــً مُحَرَّ

مَ 
َ
ِ بِھِ ف

َّ  ِ
ْ لَّ لِغَ ِ

ُ
ا أ

ً
ق وْ فِســــــْ

َ
ھُ رِجْسٌ أ

َّ
إِن

َ
ِيرٍ ف

ْ
مَ خِ ْ َ

وْ 
َ
وحًا أ

ُ
ف وْ دَمًا مَســــــْ

َ
 أ

ً
ة

َ
 مَيْت

َ
ون

ُ
َ يَك ْ َ

رَّ غ
ُ
ط نِ اضــــــْ

ورٌ رَحِيمٌ 
ُ

ف
َ
كَ غ ــَّ إِنَّ رَ

َ
ادٍ فــ  عــَ

َ
اغٍ وَلا ــة الــدمــاء    ،)  )7بــَ ن ع نجــاســـــــــــ ــاء المســــــــــــلم عــد  وقــد أجمع فق

، ا عن ال ي  انفصـال اسـا بِحَ  « :قال ال
ُ

ذ
َ
مِ ف ْ َّ

ولَ ال
ُ

ك
ْ
 مَأ

َ
ان

َ
 

ْ
 إن

َ
يَوَان َ ْ

نَّ ا
َ
ا أ َ مِ فِ

َ
لا

َ
ك

ْ
 ال

ُ
ة

َ
وَجُمْل

ا جْزَ
َ
رَ بِجَمِيعِ أ ُ َ

وحَ ط
ُ

سْف
َ ْ
مَ الم  الدَّ

َّ
 . )8(»ئِھِ إلا
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اة أو أي  : «- رحمھ الله -قال الدســـــو و  ب فصـــــد أو ذ ســـــ من النجاســـــات] (ودم مســـــفوح) أي جار 

ان من غ ان مســـــــفوحًا نحو ذلك إذا  (من ســـــــمك وذباب) وقراد وحلم ، ســـــــمك وذباب، بل (ولو) 

ا
ً
ا» خلاف ارتھ م   .)1(لمن قال بط

ي   و (دم) ولو تحلب من  «  رحمھ الله:  -وقال الإمام الشر يوان نجس و كبد  المستحيل  باطن ا

نب رحمـــھ الله:وقـــال الإم ـــ،  )2(»أو طحـــال.. ـــارج منـــھ ثلاثـــة  «  ام ابن قـــدامـــة ا مـــھ فـــا ـــل  مـــا أ

و الـدم ومـا تولـد منـھ ـا نجس و ث من ذلـك  ،    )3(  »أنواع: أحـد ســـــــــــــ مـا    دمـاء الكبـد والطحـالو ف

ارة    ا رويلم  ،ع الط
َّ
ِ صَ

َّ الَ رَسُولُ 
َ
الَ: ق

َ
مَ: «  عَنِ ابْنِ عُمَرَ ق

َّ
يْھِ وَسَل

َ
انِ، اللهُ عَل

َ
ت

َ
ا مَيْ

َ
ن

َ
 ل

ْ
ت

َّ
حِل

ُ
أ

مـَ  ا الـدَّ مـَّ
َ
رَادُ، وَأ َ ْ

 وَا
ُ

وت ُ ْ
ا

َ
انِ: فـ

َ
تـ

َ
يْ
َ ْ
ا الم مـَّ

َ
أ

َ
انِ. فـ الُ»وَدَمـَ حـَ ِ

ّ
دُ وَالط بـِ

َ
ك

ْ
ال

َ
ث   )4(انِ: فـ ســـــــــــــ مـا وكـذلـك 

عد الذب م  ارة تبعً بقي  ال م المذ ح فحكمھ الط  .ىا ل

ل ناكســـــبق فما  ع  ناء  و  وم   تان  مشـــــ ا لأ شـــــرط التذكية   فقد :الأو  رعة؛المس ـــــال صـــــل

لا  ،و ا ـذعيـة المـأخوذة من حيوان  ـا أثنـاء    الثـانيـة:و   يـا ا نجـاســـــــــــــة الـدمـاء ال تتغـذي 

ا.  تنمي

مكن بحث مشــــــــــروعيَّ  رعة  ة  و وم المســــــــــ ذعيَّ ال لايا ا ا  ة من حيوان ذبح ذبحً م أخذت ا

راع  ا،شـــرعي  ــ للاســـ ا تصـ ــل عد ذبح أصـ لايا  انت ا ا،  ،إن  ــل وكذا إيجاد    ولم تمت بذبح أصـ

ا بالدماء، أو إقرار  غذي ا ع نقل دماء  ة اســــــــتخدام الدماء قياســــــــً شــــــــروعيَّ العلماء لمبديل عن 

ن، رعة    ثبوت عدم إضــرار   يضــاف إ ذلك    الآدمي وم المســ ســانذه ال ة الإ ــ و أن  ،  ب

ود البحثيــَّ  ــذا فع العلمــاء مواصــــــــــــلــة ا ــلٌّ يتحقق   مجــال تخصــــــــــــصـــــــــــــھ، فع علمــاء    ة 

راع مراعاة الضـــــــوابط الشـــــــرعيَّ  م الاســـــــ رة ة وأ ا طا غذي لايا المســـــــتخدمة و ا أن تكون ا

 
 .1/57الشرح الكب للدسو  - 1
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 ذمُ 
َّ

، وع علماء الشــــــرع تطبيق قواعد شــــــرعنا ع ما يتوصــــــل إليھ العلماء  ةتذكية شــــــرعيَّ اة  

را تحقيق مصا الناس.للوصول إ  ذا المنتج و  حكم شر مناسب ل
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 من الإنجليزية إلى العربية   مُترجم بحث  

 

 ملخص

والرفق   الاستدامة،  الغذائي،  الأمن  حول  المتزايدة  للمخاوف  مبتكر  حل  وهو  المستزرعة،  اللحّوم  مفهوم  أثار 
ويتمحور المشكل الذي تتناوله هذه الدراسة حول الشك والغموض   ،بالحيوان، نقاشات هامة في مجال الفقه الإسلام

في تحديد جواز استهلاك اللحّوم المستزرعة بين المجتمعات المسلمة، علما أن انتاجه يتضمن عمليات بيوتكنولوجية  
مدى توافق  حديثة تختلف اختلافا جذريا عن طرق الذبح التقليدية. إن الهدف من هذا البحث هو تحليل وتقييم نقدي ل

انتاج اللحّوم المستزرعة مع القوانين الغذائية الإسلامية، مع تركيز خاص على مبادئ الحلال والطيّب. منهجيا،  
تستخدم هذه الدراسة منهجا نوعيا، وتحلل عمليات انتاج اللحّوم المستزرعة جنبا إلى جنب مع المصادر الفقهية  

العلمي المعاصرة والآراء  ة. ويتضمن البحث أيضا تحليلا مقارنة للتبعات الأخلاقية والقانونية  التقليدية والفتاوى 
والصحية للاستهلاك اللحّوم المستزرعة من منظرور إسلامي وعلمي. وتظُهر النتائج أنه على الرغم من وجود  

ا تعلق بمصادر  إمكانية لاعتبار اللحّوم المستزرعة حلالا، إلا أنه يجب استيفاء جملة من الشروط الهامة، لا سيما فيم
الخلايا ووسائط النمو المستعملة في الإنتاج. تخلص الدراسة إلى أنه، برغم قدرة اللحّوم المستزرعة على تقديم  
بديل مستدام وأخلاقي للحّوم التقليدية، إلا أن جوازها وفقا للشريعة الإسلامية يتطلب تدقيقا صارما ووضع مبادئ  

بمباد  الالتزام  العلماء توجيهية واضحة لضمان  بين  الخطاب  لمزيد من  أساسا  الاستنتاجات  هذه  تقدم  الحلال.  ئ 
المسلمين والعلماء، بهدف سدّ الفجوة بين التطورات التكنولوجية الحديثة والتعاليم الإسلامية التقليدية، والمساهمة  

 أخيرا في تطوير إطار حلال للحّوم المستزرعة.   

 الكلمات المفتاحية: مختبر، لحم، بيوتكنولوجيا، هندسة الانسجة، حلالا طيبا  
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Abstract 
 

The concept of cultured meat, an innovative solution to the growing concerns about food 

security, sustainability, and animal welfare, has raised significant discussions within the realm 

of Islamic jurisprudence (Fiqh). The problem addressed in this study centers around the 

uncertainty and ambiguity in determining the permissibility of consuming cultured meat 

among Muslim communities, given that its production involves modern biotechnological 

processes that differ substantially from traditional slaughtering methods. The objective of this 

research is to critically analyze and evaluate the compatibility of cultured meat production 

with Islamic dietary laws, with a particular focus on the principles of Halal and Tayyib. 

Methodologically, this study employs a qualitative approach, analyzing the production 

processes of cultured meat alongside classical Fiqh sources, contemporary fatwas, and 

scholarly opinions. The research also involves a comparative analysis of the ethical, legal, 

and health implications of cultured meat consumption from an Islamic and scientific 

perspective. The findings reveal that while there is potential for cultured meat to be 

considered Halal, significant conditions must be met, particularly regarding the sources of 

cells and growth media used in production. The study concludes that, although cultured meat 

could offer a sustainable and ethical alternative to conventional meat, its permissibility under 

Islamic law requires rigorous scrutiny and the establishment of clear guidelines to ensure 

adherence to Halal principles. These conclusions provide a foundation for further discourse 

among Islamic scholars and scientists, aiming to bridge the gap between modern 

technological advancements and traditional Islamic teachings, ultimately contributing to the 

development of a Halal framework for cultured meat. 

Keywords: laboratory; meat; biotechnology; tissue engineering; halallan tayyiban 

 مقدمة 

 تعريف ومفهوم اللحّوم المستزرعة 

المختبرية ) باللحّوم  المستزرعة، والمعروفة أيضا  اللحّوم  انتاج  النقية، أو  Post et al., 2020يتم  اللحّوم   ،)
اللحّوم المزروعة في المختبر، عن طريق استزراع الخلايا الحيوانية في بيئة تحت المراقبة. وعلى عكس اللحّوم  

تنشأ   المذبوحة،  الحيوانات  من  عليها  الحصول  يتم  التي  خلايا  التقليدية،  حصاد  طريق  عن  المستزرعة  اللحّوم 
( المواشي  لعضلات  المعقدة  البنية  لتشكيل  نمو  وسط   في  وتكاثرها  حيّ  حيوان  من   & Chrikiالعضلات 

Hocquette, 2020  وتزويدها العضلية،  الجذعية  الخلايا  استخلاص  خطوات:  عدة  العملية  هذه  تتضمن   .)
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 ,Treichبالعناصر الغذائية وعوامل النمو، والسماح لها بالتمايز وتشكيل الانسجة العضلية في مفاعل حيوي )
2021  .) 

كان مفهوم اللحّوم المستزرعة موجودا منذ عقود، مدفوعا بالرغبة في معالجة القضايا الصحية والأخلاقية والبيئية  
(. إن تربية المواشي التقليدية  Tuomisto & Teixeira De Mattos, 2011المرتبطة بإنتاج اللحّوم التقليدية )

الموارد، وتساهم بشكل كبير في استخدام الأراضي ) الكثير من  (، وانبعاثات Foley et al., 2011تستهلك 
وعلى العكس من ذلك، تملك اللحّوم المستزرعة القدرة على التخفيف من حدة   ,الغازات الدفيئة، واستهلاك المياه

الآثار البيئية عن طريق التقليل من الحاجة إلى تربية الحيوانات على نطاق واسع والتقليل من التلوث المرتبط بها  
 (. Treich, 2021ة الغابات )وازال

علاوة على ذلك، يمكن لانتاج اللحّوم المستزرعة أن يعزز من الأمن الغذائي بتوفير امدادات مستقرة من اللحّوم  
( والاحتباس الحراري. وبما أنها تنُتج في بيئة معقمة، Espinosa et al., 2020أقل عرضة لتفشي الأمراض )

(، كالإشريكية  Jones et al., 2008فإن اللحّوم المستزرعة تشكل مخاطر أقل للتلوث بمسببات الأمراض )
 ( والسلمونيلا، وهي شائعة في معالجة اللحّوم التقليدية. E. coliالقولونية )

وبالرغم من فوائدها المحتملة، فإن قبول اللحّوم المستزرعة يواجه عدة تحديات. ويمثل التصور العام عقبة كبيرة   
(Chriki & Hocquette, 2020 بحيث يبدي الكثير من المستهلكين مخاوفهم حول عدم طبيعية المنتج. وقد ،)

أظهرت الدراسات أنه في الوقت الذي يستحسن بعض المستهلكين المزايا الأخلاقية والبيئية للحّوم المستزرعة،  
( المعلومات والضمانات حول سلامتها وجودتها  من  بالمزيد  ويطالب  متشككا  الآخر  البعض   & Chrikiيظل 

Hocquette, 2020   .) 

تمثل اللحّوم المستزرعة ابتكارا واعدا في الصناعة الغذائية، مانحة حلولا لبعض المسائل الملحّة في عصرنا. مع  
 ذلك سيعتمد نجاحها على تجاوز القواعد بما في ذلك البيئة الدينية والتقنية وتحديات قبول المستهلك.  

 أهمية الدراسة وملائمتها: الإيجابيات والسلبيات  

اللحّوم عن طريق    تعرض دراسة انتاج هذه  يتم  المسلم.  للمجتمع  بالنسبة  إيجابيات وسلبيات  المستزرعة  اللحّوم 
هذا   عالجاستزراع الخلايا الحيوانية في بيئة تحت المراقبة، مما يغني عن الحاجة إلى تربية وذبح الحيوانات. وي

 (. Treich, 2021الابتكار العديد من المخاوف الأخلاقية والبيئية والصحية المرتبطة بإنتاج اللحّوم التقليدية )

ذبح   إلى  الحاجة  عن  الاستغناء  من خلال  التقليدية  الماشية  لتربية  مقنعا  أخلاقيا  بديلا  المستزرعة  اللحّوم  وتقُدم 
الإسلام   فيها  بما  الأديان،  من  للعديد  الأخلاقية  والقيم  يتماشى  بما  معاناتها،  من  التقليل  ثمّ  ومن  الحيوانات 

(Hamdan et al., 2018 ،اللحّوم المستزرعة موارد أقل بكثير كالأرض (. إضافة إلى ذلك، يتطلب انتاج 
 Tuomisto & Teixeira Deالماء والأعلاف، مما يؤدي إلى تأثير بيئي أقل مقارنة بتربية الماشية التقليدية )

Mattos, 2011 ويمكن أن يساعد التقليل من استخدام الموارد في التخفيف من حدّة المشكلات البيئية كانبعاثات .)
ال )الغاز  المياه  الغابات وتلوث  إزالة  ذلك مع  Bryant, 2020دفيئ،  يتماشى  المسلمة،  للمجتمعات  (. وبالنسبة 

المبدأ الإسلامي لخلافة الله في الأرض، الذي يؤكد على الاستخدام المسؤول للموارد الطبيعية وحمايتها. علاوة  
على ذلك ، مع التكنولوجيا المتقدمة، يمكن تطوير اللحّوم المستزرعة لتكون خالية من مسببات الأمراض والملوثات 

ئعة في اللحّوم التقليدية، مما يقلل من مخاطر الأمراض المنقولة بالغذاء ومقاومة المضادات الحيوية، وينجم  الشا
عن ذلك تحسن في نتائج الصحة العامة التي يتردد صداها مع التركيز الإسلامي على النظافة واستهلاك الطعام  

 (.  ,2008Treich, 2021; Jones et alيّب( )الصحي )الط 
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ومع ذلك، يواجه قبول اللحّوم المستزرعة داخل المجتمع المسلم العديد من التحديات. ويعُدُ ضمان الحصول على  
شرو المستزرعة  اللحوم  تستوفي  أن  يجب  معقدا، حيث  أمرا  الحلال  من  شهادة  خلايا  استخدام  منها  معينة،  طا 

كالدم والمصل المشتق من    الحيوانات المذبوحة حسب الشعائر الإسلامية واستبعاد المواد المحرمة )المحظورة(،  
 Izhar(. فضلا عن ذلك، قد يكون بعض المسلمين متشككين )Burhanuddin et al., 2023الحيوانات ) 

Ariff Mohd Kashim et al., 2023  حول عدم طبيعية اللحّوم المستزرعة، معتقدين بأن عملية الإنتاج )
كوك حول مقبوليتها وسلامتها. وهناك أيضًا، نقص محتمل  في الوعي  القائمة على المختبر مصطنعة وتثير الش

والفهم حول اللحوم المستزرعة داخل المجتمع المسلم، مسلطا الضوء على الحاجة إلى توعية حول فوائدها وعمليات  
الضروري  فإنه من  إلى هذه الاعتبارات،  وبالنظر  أوسع.  قبول  للحصول على  الشفافة  الحلال    إصدار شهادات 
اجراء مراجعة نقدية أعمق لتقييم شامل للآثار الأخلاقية والبيئية والدينية للحّوم المستزرعة على قبول المستهلكين  

 المسلمين داخل المجتمع الإسلامي.  

 أهداف البحث     

لدراسة تعريف ومفهوم اللحّوم المستزرعة بفهم عملية انتاجها وتمييزها عن انتاج اللحّوم التقليدية.   يهدف البحث  
وسوف يحلل الفوائد البيئية والأخلاقية والصحية المحتملة المرتبطة باللحّوم المستزرعة. إلى جانب ذلك، سيقُوّمُ  

تقييم اعتباراتها الأخلاقية مع المبادئ الإسلامية للرفق  أهمية وملائمة اللحّوم المستزرعة للمجتمع المسلم من خلال  
بالحيوان، والبحث في الفوائد البيئية وتوافقها مع المفهوم الإسلامي لخلافة الله في الأرض، وتحليل المزايا الصحية  

التحديات للحّوم المستزرعة في سياق قوانين التغذية الإسلامية )الحلال والطيّب(. وتبحث الدراسة أيضا تحديد  
والمخاوف المرتبطة بقبول اللحّوم المستزرعة بين المسلمين، مركزة على مسائل متعلقة بشهادة الحلال وتصورات 
الطبيعية ومستوى الوعي والفهم داخل المجتمع المسلم. وأخيرا، تهدف إلى استكشاف العوامل المؤثرة في قبول  

مع ضمان شفافية عمليات إصدار    مجتمع المسلم حول فوائدها اللحّوم المستزرعة واقتراح استراتيجيات لتوعية ال
 شهادات الحلال.   

 المنهجية 

تستخدم هذه الدراسة مقاربة نوعية شاملة لمعالجة التقاطع المعقد لانتاج اللحّوم المستزرعة مع الفقه الإسلامي.  
النظر في كل مرحلة من مصادر  المستزرعة، ممعنا  اللحّوم  انتاج  البحث منهجيا في تعقيدات عمليات  ويتعمق 

الفحص التقني مع تحليل شامل لمصادر الفقه الكلاسيكي،   الخلايا وتكوين وسط النمو إلى المنتج النهائي. ويقترن هذا
المعاصرة   الفتاوى  الدراسة  تستعرض  ذلك،  إلى  إضافة  الإسلامية.  التغذية  لقوانين  الأساسية  المبادئ  تقدم  التي 
الصادرة عن السلطات الإسلامية المعترف بها، وتقدم  نظرة شاملة حول كيفية تفسير العلماء المعاصرين وتطبيق  

حكام التقليدية على التكنولوجيات الناشئة كاللحّوم المستزرعة. كما يتم أيضا الأخذ بعين الاعتبار، الآراء العلمية  الأ
الأ وعلم  والأخلاق  الإسلامية  الشريعة  ذلك  في  بما  التخصصات،  مختلف  متعددة  من  نظرة  يعطي  مما  غذية، 

التخصصات عن الموضوع. علاوة على ذلك، يجُري البحث تحليلا مقارنا يقارن بين الآثار الصحية والقانونية  
والأخلاقية المترتبة عن استهلاك اللحّوم المستزرعة من وجهة النظر الإسلامية والآراء العلمية. ويستكشف هذا 

لرفق بالحيوان والاستدامة البيئية، والتبعات القانونية في ظل الشريعة الإسلامية، التحليل الاعتبارات الأخلاقية ل
فوائد الصحية والمخاطر المرتبطة باستهلاك اللحّوم المستزرعة. وبدمج هذه الآراء المتنوعة، تهدف الدراسة  وال

لتقديم فهم شامل للتحديات والفرص التي تقدمها اللحّوم المستزرعة للمستهلكين المسلمين، والتي تساهم في الأخير  
 مية.  في اتخاذ قرارات مستنيرة في اطار قوانين التغذية الإسلا

 النتائج
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 تاريخ وتطور اللحّوم المستزرعة 

(، ويعود تاريخ مفهوم اللحّوم المستزرعة إلى  Treich, 2021تمت مراجعة تاريخ اللحّوم المستزرعة من قبل )
  1907( للخلايا العصبية للضفادع عام   Ross Harrisonاستزراع روس هارسون )بداية القرن العشرين، مع  

وهي بمثابة تجربة مبكرة مهمة في زراعة الانسجة(. لكن لم تبدأ تطورات جادة في مجال اللحّوم المستزرعة حتى  
( الذي  Willem van Eelenأواخر تسعينيات القرن العشرين، مدفوعة إلى حد كبير من قبل وليم فان إيلين )

، أجرت 1998قدم أول براءة اختراع حول طرق انتاج اللحّوم المستزرعة )اللحّوم المستزرعة: وعود(. وفي  
وكالة ناسا تجارب لاستزراع لحوم الأسماك الذهبية لاستخدامها المحتمل في السفر إلى الفضاء، مما يمثل لحظة  

 محورية أخرى في أبحاث اللحوم المستزرعة. 

عندما ابتكر الفنان البيولوجي    2003أولى حالات تقديم اللحّوم المستزرعة للاستهلاك البشري في عام  وظهرت  
( شرائح لحم ضفادع صغيرة من الخلايا المزروعة، والتي تقُدمت في عشاء متحف  Oron Cattsأورون كاتس ) 

عندما موّلت الحكومة الهولندية   2005في نانت بفرنسا. واكتسب تطوير اللحّوم المستزرعة مزيدا من الزخم في  
 Markعندما كشف مارك بوست )  2013مشروعين بحثيين في هذا المجال. وتم تحقيق انجاز كبير في عام  

Post( بتمويل من سيرجي برين ،)Sergey Brin  المؤسس المشارك في غوغل، النقاب عن أول بورغر )
 دة به لتشابهه مع اللحّوم التقليدية.   مستزرع في المختبر بلندن، والذي تم تذوقه علنا والاشا 

عام   من  ديسمبر  ففي  وازدادت وضوحا.  سريعة  تطورات  المستزرعة  اللحوم  شهدت صناعة  الحين،  ذلك  منذ 
)إيت  Eat Just، أصبحت سنغافورة أول دولة توافق على بيع اللحّوم المستزرعة، حيث يتم تقديم دجاج 2020

جاست( المستزرع في مطعم. واليوم، تركز العديد من الشركات الناشئة عبر الولايات المتحدة الأمريكية والاتحاد 
البقر ولحم   لحم  ذلك  في  بما  المستزرعة،  اللحوم  من  متنوعة  منتجات  تطوير  الأوروبي وإسرائيل، وآسيا على 

خلال استثمارات كبيرة من الأفراد وعمالقة صناعة  الخنزير والدجاج والأسماك.  ويتم دعم هذه الشركات من  
   اللحّوم التقليدية. 

الإنتاج   نطاق  بتوسيع  تعلق  ما  سيما  لا  تحديات،  هناك  تزال  ما  الصناعة،  حققته  الذي  التقدم  من  الرغم  وعلى 
للتوسيع  مع ذلك، لا تزال إمكانية تقديم اللحوم المستزرعة لبدائل أخلاقية ومستدامة وقابلة    ،وتخفيض التكاليف

 ملخص تاريخ اللحوم المستزرعة.  1للحّوم التقليدية  تدفع عجلة البحث والتطوير المستمرين. يوضح الجدول 

 

 

 

 

 

 

 

 



6 
 

 ص تاريخ اللحوم المستزرعة  لخم:  1جدول 

 ملاحظات التاريخ/السنة                            

 Auf Zwei Planetenفي رواية خيال علمي بعنوان )على كوكبين(  أول مرة ذكرت   1987

 قام عالم الأحياء روس هاريسون باستزراع الخلايا العصبية للضفادع في وسط ليمفي   1907
(lymph) بجامعة جونز هوبكنز 

حيوان من أجل أكل  لتوقع ونستون تشرشل أنه قد لا تكون هناك حاجة لاستزراع كامل ل 1931
 منه فقط. جزء 

أواخر  
1990 

 .قدم وليم فان إيلين أول براءة اختراع  حول طريقة إنتاج اللحّوم المستزرعة 

في   1998 الذهبية  السمكة  لحم  )ناسا(  والفضاء  الجوية  للملاحة  الوطنية  الإدارة  استزرعت 
 المختبر كجزء من بعض الأبحاث لإنتاج الغذاء للرحلات الطويلة عبر الفضاء 

( من استزراع خلايا من ضفدع  Oron Cattsتمكن الفنان البيولوجي أورون كاتس )    2003
 وقدمها كشرائح ضفادع صغيرة خلال عشاء متحف في نانت بباريس 

تشارك    2005 حيث  المستزرعة.  اللحّوم  حول  بحثيين  مشروعين  الهولندية  الحكومة  موّلت 
،  Google( والمؤسس المشارك لشركة  Mark Postالباحث الطبي مارك بوست )

 (، لتسريع تطويرها. Sergei Brinسيرجي برين )

 أول منشور علمي عن اللحّوم المستزرعة.   2008

 نظم معهد البحوث الغذائية في النرويج مؤتمرا حول اللحّوم المستزرعة.  2008

وتذوقه صحفيان علنا، معلنين  قام بوست في برنامج تلفزيوني بطهي اللحم المستزرع   2013
 أنه "كان قريبا من اللحّم". 

 في مطعم بسنغافورة.   2020ظهر أول تسويق لمنتج اللحّوم المستزرعة في ديسمبر   2020

تقع معظم الشركات الناشئة حاليا في  و  شركة ناشئة حول اللحّوم المستزرعة   50حوالي   مؤخرا  
الولايات المتحدة والاتحاد الأوروبي، مع وجود عدد قليل من الشركات الإضافية في  

 إسرائيل وآسيا. 

 

 العلم وراء اللحّوم المستزرعة

عموما، يعتمد انتاج اللحّوم المستزرعة بشكل كبير على التطورات في هندسة الأنسجة وتكنولوجيا الخلايا الجذعية، 
من   وظيفية  بيولوجية  أنسجة  انشاء  الجذعية  الخلايا  هندسة  والسقالات وتتضمن  الخلايا  من  مجموعة  خلال 

(. وفي سياق اللحّوم المستزرعة، يمكن الهدف في تكرار البنية المعقدة  Tay, 2021والجزيئات النشطة بيولوجيا )
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وملمس الأنسجة العضلية الحيوانية في بيئة تحت المراقبة دون الحاجة إلى تربية الحيوانات وذبحها. يوضح الشكل  
 (. Lu et al., 2022التخطيطي لتطوير اللحوم المستزرعة )الرسم  1

 

 

   

    

 زها   ايخلايا جذعية                               استزراع الخلايا وتم

 اللحوم المستزرعة القائمة على السقالات  

 لحوم الحيوانات  توسع المفاعل الحيوي                                  

 معالجة الأغذية 

 لحوم مستزرعة  سقالات                                                                  

 

 ( Lu et al., 2022رسم تخطيطي لتطوير اللحوم المستزرعة )من )

 

 

 

 

 

 الجذعية استخراج الخلايا  . 1

تبدأ العملية باستخراج الخلايا الجذعية من حيوان حيّ. ويتم استخدام نوعين أساسين من الخلايا الجذعية: الخلايا  
الجذعية الجنينية والخلايا الجذعية البالغة. من الناحية النظرية، تتمع الخلايا الجذعية الجنينية بميزة كونها متعددة 

ايز داخل أي نوع من الخلايا. لكن يحدّ الإنجاز التقني والمخاوف الأخلاقية  القدرات، ومعنى ذلك أنها قادرة على التم 
( استخدامها  من  التنظيمية  اللحّوم  Kadim et al., 2015والمسائل  أبحاث  أغلب  تستخدم  ذلك،  من  بدلا   .)

من أنواع  المستزرعة الخلايا الجذعية البالغة، وهي متعددة القدرات وقادرة على التمايز داخل مجموعة محدودة  
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الخلايا. إن المصادر الأكثر شيوعا لهذه الخلايا هي خزعات الأنسجة العضلية، حيث يتم حصاد الخلايا الساتلية  
 )وهي نوع من الخلايا الجذعية البالغة(. 

 أنواع الخلايا المستخدمة  . 2

(، ويلعب كل منها  Kadim et al., 2015يتضمن انتاج اللحّوم المستزرعة استخدام أنواع متعددة من الخلايا ) 
دورا أساسيا في تكرار ملمس ونكهة اللحّوم التقليدية. وتمتلك الخلايا العضلية الأولية، وهي خلايا عضلية سليفة،  
القدرة على التفرع إلى ألياف عضلية ناضجة )خلايا عضلية( وهي أساسية لتطوير الأنسجة العضلية التي تشكل  

في المقابل، تشكّل الخلايا الليفية النسيج الضام وتوفر اطارا هيكليا للخلايا  الجزء الأكبر من اللحّوم المستزرعة.  
العضلية من خلال انتاج مكونات المصفوفة خارج الخلوية التي تدعم سلامة النسيج ووظيفته. إضافة إلى ذلك، 

ن زرع الخلايا الشحمية، أو خلايا الدهون، مع الخلايا العضلية لتعزيز نكهة وملمس اللحوم المستزرعة، مما  يمك
 يحاكي بشكل فعّال التعرق الدهني الموجود في اللحوم التقليدية. 

 وسائط النمو وشروطه  . 3

بمجرد استخراج الخلايا الجذعية، يتم وضعها في وسط نمو يوفر لها العناصر الغذائية الضرورية وعوامل النمو  
والجلوكوز   والمعادن  والفيتامينات  الأمينية  الأحماض  على  عادة  النمو  وسط  يحتوي  وتمايزها.  الخلايا  لتكاثر 

( على نطاق واسع، لكن أصله الحيواني يثير مخاوف أخلاقية  FBSوالمصل. وتم استخدام مصل الجنين البقري )
( بالتكلفة  تتعلق  المصل  Kolkmann et al., 2022)وأخرى  من  خالية  وسائط  بتطوير  الباحثون  ويقوم   ،

(Defendi-Cho & Gould, 2023   .وبدائل نباتية لمعالجة هذه المسائل ) 

المفاعلات  وتنظم  الخلايا.  لنمو  للمراقبة  بيئة خاضعة  توفر  الحيوية، والتي  المفاعلات  الخلايا في  استزراع  يتم 
الحيوية درجة الحرارة ودرجة الحموضة ومستويات الأكسجين وإمدادات المغذيات لتحسين تكاثر الخلايا وتمايزها.  

اعلات الحيوية، حيث يتم تصميم كل منها لتحسين نمو الخلايا  يستخدم إنتاج اللحّم المستزرع أنواعًا مختلفة من المف
(. إن القوارير الدّوارة هي مفاعلات حيوية بسيطة تثير وسط استزراع  Zhang et al., 2020) وتشكيل الأنسجة

ما  الخلايا، وتبُقي  الخلايا  عالقة وموزعة بالتساوي. وتوفر المفاعلات الحيوية ذات صهريج خفاق نظاما أكثر تقد 
مع تحكم أفضل في الظروف البيئية، مما يجعلها مناسبة لرفع مستوى الإنتاج. أما الأنظمة القائمة على السقالات 

الألجينات لتوفير بنية ثلاثية الابعاد للخلايا    فتستخدم سقالات مصنوعة من مواد قابلة للتحلل الحيوي كالكولاجين أو
وهي خرزات صغيرة توفر   –كي تنمو، محاكية بنية الانسجة الطبيعية. إضافة إلى ذلك، تتيح الناقلات الدقيقة  

 إمكانية استزراع الخلايا بكثافة عالية، مما يعزز من فعالية الإنتاج.    –سطحا للخلايا لكي تلتصق وتنمو وهي عالقة  

 التحديات والابتكارات   . 4

(. وينصب التركيز  Zhang et al., 2020لا يزال توسيع نطاق انتاج اللحّوم المستزرعة يمثل تحديا كبيرا )
الحالي حول تعزيز فعالية تكاثر الخلايا وتمايزها، وتحسين وسائط النمو، وتطوير أنظمة مفاعلات حيوية فعّالة  

  التركيبية من حيث التكلفة وقابلة للتوسع. ويتم أيضا استكشاف الابتكارات في مجال الهدنسة الوراثية والبيولوجيا  
 (. M. Lee et al., 2024; D. Y. Lee et al., 2022من أجل تعزيز ... )

 عملية انتاج اللحوم المستزرعة  . 5

تتضمن اللحّوم المستزرعة انتاج اللحّوم عن طريق استزراع خلايا حيوانية في بيئة خاضعة للمراقبة. وتحتوي  
عملية انتاج اللحّوم المستزرعة على عدة خطوات أساسية. تبدأ بعزل الخلايا، حيث يتم استخراج الخلايا الساتلية  
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العضلية أو الخلايا الجذعية من حيوان حيّ من خلال خزعة. وهذه الخلايا قادرة على التكاثر والتمايز داخل الخلايا  
العضلية. وبعد عملية العزل، تتكاثر الخلايا في وسط استزراع غني بالمغذيات، يحتوي على الأحماض الأمينية  

( أو بدائله، مما يعزز من نمو  FBSالجنين البقري )  والفيتامينات والمعادن والكلوكوز وعوامل النمو، ومصل
(. وبمجرد الوصول إلى عدد كاف من الخلايا، يتم حثها على التكاثر داخل الألياف  Allan et al., 2019الخلايا )

تركيبة وسط الاستزراع واستخدام عوامل نمو محددة. بعد ذلك، يتم استزراع الخلايا   العضلية عن طريق تغيير
هذه  المتمايز تكون  ما  وعادة  الأبعاد.  ثلاثي  لحوم  منتج  لتشكيل  للخلايا  الضرورية  البنية  بتوفير  سقالة،  على  ة 

 Allan etالسقالات قابلة للتحلل ومصنوعة من مواد مثل الكولاجين والجيلاتين، أو البوليمرات الاصطناعية )
al., 2019  ،اعتبارات تصميم المعالجة الحيوية(. في الأخير، يتم وضع سقالة البذور الخلوية في مفاعل حيوي( )

الحرارة   درجة  حيث  من  للمراقبة  خاضعة  ظروف  تحت  عضلية  أنسجة  لتصبح  والنضج  النمو  تواصل  حيث 
ث التصميم، ضرورية  والأكسجين وإمدادات المغذيات. وتعُتبر المفاعلات الحيوية التي يمكن أن تختلف من حي

اللحّوم المستزرعة. وحالما يصل النسيج العضلي إلى الحجم والنضج المرغوب فيهما، يتم    لتوسيع نطاق انتاج 
حصاده من المفاعل الحيوي. ويخضع المنتج المحصود للمعالجة ليصل إلى الملمس والنكهة والمظهر المطلوب  

 للحّوم التقليدية.  

بيئة خاضعة   بتوفير  المستزرعة  اللحوم  استزراع  أساسيا في  دورا  الحيوية  المفاعلات  تلعب  آنفا،  ذكرنا  ومثلما 
الإنتاج   وفعالية  التوسع  قابلية  على  كبير  بشكل  الحيوي  المفاعل  اختيار  ويؤثر  وتمايزها.  الخلايا  لنمو  للمراقبة 

(Allan et al., 2019( توفرّ المفاعلات الحيوية ذات صهريج خفاق .)STRs  الشائعة الاستخدام في انتاج ،)
البروتين العلاجي، تحكما جيدا في الخلط والتهوية لكنها تشكل تحديات لانتاج اللحّوم المستزرعة بسبب حساسية  
القص للخلايا الغضلية المعتمدة على التثبيت. أما المفاعلات الحيوية الموجية، التي توفر خلطا خفيفا عن طريق  

الاستزراع، فهي مناسبة للخلايا الحساسة للقص وقابلة للتوسع حتى حجم معين، على الرغم من كونها    هزّ كيس
( كثافة خلوية  HFBsقد لا تكون مثالية للإنتاج واسع النطاق. وتوفر المفاعلات الحيوية ذات الألياف المجوفة )

المستزرعة، مع ذلك،  اللحّوم  الحيّ، مما يجعلها واعدة لانتاج  عالية وفي ظروف استزراع شبيهة بالاستزراع 
تتطلب مراقبة دقيقة لمنع المراكز النخرية داخل التجمعات الخلوية. أخيرا، تدعم المفاعلات الحيوية ذات السرير  

كثافات خلوية عالية، وهي مفيدة للخلايا المعتمدة على التثبيت، مما يتيح حلا وسطا بين القابلية    ( PBBsالمعبأ )
    مزايا وتحديات نوع المفاعل الحيوي أثناء انتاج اللحّوم المستزرعة. 2ة الخلايا. يلخص الجدول للتوسع وحيوي 
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 المفاعل الحيوي لانتاج اللحوم المستزرعة : نوع 2الجدول 

 

 التحديات المزايا الوصف نوع المفاعل الحيوي

المفاعلات الحيوية ذات  
 صهريج خفاق 

(STRs ) 

الشائعة الاستخدام في  
انتاج البروتين  

العلاجي، وتوفر تحكما  
 جيدا في الخلط والتهوية 

تحكم جيد في الخلط  
 والتهوية 

تحديات مع حساسية  
للخلايا العضلية  القص 

 المعتمدة على التثبيت 

المفاعلات الحيوية  
 الموجية  

توفر خلطا خفيفا عن  
طريق هزّ كيس  

 الاستزراع 

مناسبة للخلايا الحساسة  
للقص وقابلة للتوسع  

 حتى حجم معين 

قد لا تكون مثالية    
 للإنتاج واسع النطاق 

المفاعلات الحيوية ذات  
 الألياف المجوفة 

 (HFBs ) 

توفر كثافة خلوية عالية  
استزراع   ظروف  وفي 
 شبيهة بالاستزراع الحيّ 

واعدة لكثافة خلوية  
عالية وفي ظروف  

استزراع شبيهة  
 بالاستزراع الحيّ  

دقيقة   مراقبة  تتطلب 
النخرية   المراكز  لمنع 
 داخل التجمعات الخلوية 

المفاعلات الحيوية ذات  
 السرير المعبأ  

(PBBs ) 

خلوية   كثافات  تدعم 
عالية وهي مفيدة للخلايا  

 المعتمدة على التثبيت 

القابلية   بين  وسط  حل 
 للتوسع وحيوية الخلايا 

 

 

لتحقيق الاستمرارية على نطاق   المستزرعة عدة تحديات هامة وجب معالجتها  اللحّوم  انتاج  يمثل توسيع نطاق 
واسع. وتكمن احدى المشكلات الرئيسية في الحفاظ على كثافة خلوية عالية ووظيفتها في أحجام كبيرة، مما يتطلب  

(. ويعُد التوزيع الفعّال للمغذيات وإزالة النفايات Zhang et al., 2020تصميما دقيقا للمفاعل الحيوي وتحسينه )
أمرا بالغ الأهمية أيضا، مما يستلزم تصاميم متقدمة للمفاعلات الحيوية تضمن توزيعا موحدا للمغذيات وتسييرا 

(. إلى جانب ذلك، يجب أن تكون عملية الإنتاج فعالة من حيث التكلفة، مع  Allan et al., 2019فعالا للنفايات ) 
تركيز الجهود حول التقليل من تكلفة وسائط الاستزراع بتطوير بدائل خالية من المصل وتحسين تركيبات المغذيات 
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(Defendi-Cho & Gould, 2023( وتعد الأتمتة .)والمراقبة المستمرة عبر أنظمة المعالجة  التشغيل التلقائي )
 تقليل من العمالة اليدوية، وتحسين التكاثرية والحفاظ على التحكم في بيئة الاستزراع. لالحيوية الآلية ضرورية ل

يعُالجُ التقدم التكنولوجي العديد من التحديات في انتاج الحوم المزروعة. ولا يزال تطوير وسائط استزراع خالية  
من الأمصال وفعالة من حيث التكلفة، والذي يدعم النمو القوي للخلايا، يمثل عقبة رئيسية، حيث أن البدائل الحالية  

 .D. Y( غالبا ما تكون ضعيفة الآداء، مما يتطلب مزيدا من البحث والتحسين )FBSللمصل البقري الجنيني )
Lee et al., 2022  ومن الصعب أيضا انشاء سقالات تحاكي بدقة نسيج وملمس اللحّوم الطبيعية، مع كونها .)

(. تحتاج المسائل الأخلاقية والتنظيمية، بما في  Seah et al., 2022قابلة للتحلل الحيوي وآمنة للاستهلاك )
مة، ووضع العلامات، وقبول المستهلك، والمخاوف بشأن استخدام الخلايا الحيوانية والتعديلات الجينية،  ذلك السلا

 (.   Stephens et al., 2018إلى التعامل معها )

تمهد التطورات التكنولوجية الطريق لتحسين إنتاج اللحّوم المستزرعة، وتتيح الابتكارات في البيولوجيا التخليقية  
(Xu et al., 2024  .تصميم خطوط الخلايا المحسنة ووسائط الاستزراع، مما يعزز من الفعالية والقابلية للتوسع )

المتطورة، على   الخلط  الوحيد وأنظمة  الاستخدام  ذات  الحيوية  كالمفاعلات  الحيوي،  المفاعل  تكنولوجيا  وتعمل 
(. يؤدي التشغيل التلقائي )الأتمتة( والذكاء  Kurt et al., 2022تحسين القابلية للتوسع والفعالية من حيث التكلفة )

نتوج  الاصطناعي في المعالجة الحيوية إلى تعزيز التحكم والمراقبة والتحسين، وخفض التكاليف وتحسين اتساق الم 
(Allan et al., 2019  وعلاوة على ذلك، فإنّ الأبحاث متعددة التخصصات التي تجمع بين هندسة الأنسجة .)

 وعلوم المواد وتكنولوجيا الأغذية، تقود الابتكار وتتغلب على تحديات الإنتاج.  

بالرغم من أن انتاج اللحّوم المستزرعة يعُد مسعى معقدا وواعدا، إلا أنه يتطلب التغلب على العديد من التحديات  
التقنية والاقتصادية والتنظيمية.  ويعُد التقدم في تصاميم المفاعلات الحيوية، ووسائط الاستزراع، والأتمتة أمرا 

ن حيث التكلفة. وسيكون استمرار البحث المتعدد التخصصات والابتكار  بالغ الأهمية للإنتاج القابل للتوسع والفعال م
  التكنولوجي عاملا أساسيا لتحقيق إمكانات اللحّوم المستزرعة كبديل مستدام وأخلاقي، مما يقدم حلولا للمخاوف 

 . المرتبطة بالبيئة والأخلاق والصحة العامة في إنتاج اللحوم التقليدية 

 جودة وسلامة اللحّوم المستزرعة 

تعُد جودة وسلامة اللحوم المستزرعة ضروية من أجل قبولها ونجاحها كبديل حيوي للحّوم التقيدية، ويعُتبر ضمان  
المخاطر، أمرا أساسيا   المحتوى الغذائي وأنظمة السلامة وتخفيف  العالية من حيث  بالمعايير  اللحّوم  التزام هذه 

 لكسب ثقة المستهلك وتحقيق اعتماد واسع النطاق.    

ويمكن للباحثين   يمكن تصميم اللحّوم المستزرعة لتتناسب مع المظهر الغذائي للحّوم المستزرعة أو حتى تتجاوزه. 
تعديل ظروف النمو والتركيب الجيني للخلايا المستزرعة لتعزيز المحتوى الغذائي للحّوم. على سبيل المثال، يمكن  
تصميم البروتين في اللحّوم المستزرعة ليكون مشابها للحّوم التقليدية، مما يوفر الأحماض الأمينية اللازمة لصحة  

مراقبة أنواع الخلايا المستخدمة، مثل دمج المزيد من الخلايا الشحمية وتعديل    الانسان. إضافة إلى ذلك، من خلال
تصميم يمكن  الدهنية،  الأحماض  أوميغا   تكريبة  كأحماض  صحية  دهون  على  لتحتوي  المستزرعة    3اللحّوم 

الدهنية، والتي تفيد صحة القلب والأوعية الدموية. علاوة على ذلك، يمكن إضافة الفيتامينات والمعادن    6وميغا  والأ 
والحديد والزنك إلى وسط النمو أو تصميمها في الخلايا، مما يضمن أن توفر اللحّوم المستزرعة    B12 كفيتامين 

( الجنيني  البقري  للمصل  يمكن  لكن  منه.  أحسن  أو  الدقيقة  المغذيات  من  التقليدية  اللحّوم  محتوى  (  FBSنفس 
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باستخدام   المرتبطة  الأخرى  السلامة  المعدي، فضلا عن مخاطر  البريون  أو  للفيروسات  يتعرض  أن  المستخدم 
 (. Hadi & Brightwell, 2021الهندسة الوراثية )

ولضمان السلامة، يجب أن يتوافق انتاج اللحّوم المستزرعة مع المعايير والأنظمة الصارمة التي تعالج المخاطر  
الفيزيائية والكيميائية والبيولوجية المحتملة. فمن الناحية البيولوجية، يتم انتاج اللحّوم المستزرعة في بيئة معقمة،  

لأمراض كالإشريكية القولونية والسالمونيلا والليستيريا الشائعة  مما يقلل بشكل كبير من خطر التلوث بمسببات ا
في انتاج اللحّوم التقليدية. إن المراقبة المنتظمة ومراقبة الجودة أساسيان للحفاظ على التعقيم طوال العملية. ومن  

المستزرعة خالية من   الناحية الكيميائية، يجب أن تكون وسائط النمو والمواد المضافة المستخدمة في انتاج اللحّوم
المواد الكيميائية الضارة ومتوافقة مع أنظمة سلامة الأغذية. ويعمل الباحثون على تطوير وسائط نمو خالية من  

(، ومن  FBSالمصل ونباتية المصدر للتخلص من المكونات المشتقة من  الحيوانات، كالمصل البقري الجنيني )
(. أما من الناحية الفيزيائية،  Hadi & Brightwell, 2021)ثمّ تقليل المخاوف الأخلاقية والملوثات المحتملة  

فمن المهم ضمان خلو المعدات والمفاعلات الحيوية من المخاطر كشظايا المعادن والملوثات الأخرى من خلال  
 التفتيش والصيانة المنتظمة لمنشآت الإنتاج. 

على الرغم من الفوائد المحتملة، يشكل انتاج اللحّوم المستزرعة بعض المخاطر التي يجب إدارتها. ويعُدُّ الاستقرار  
الجيني مصدر قلق بما أن استزراع الخلايا المستمر يمكنه أن يؤدي إلى طفرات جينية، والذي من شأنه التأثير  

(. يمكن للفحص الجيني المنتظم واستخدام خطوط خلوية قوية  Bittante, 2023على جودة وسلامة اللحوم )
التخفيف من حدة هذا الخطر. يمثل نقص المغذيات قضية محتملة أخرى، حيث يمكن للحّوم أن تكون غير كافية  

(. ومن الضروري  Treich, 2021من الناحية التغذوية إذا كان وسط النمو يفتقر إلى العناصر التغذوية الأساسية )
وسط النمو بعناية لضمان تلبية اللحّوم المستزرعة للمعايير الغذائية. يلعب التصور العام دورا صياغة ومراقبة  

أيضا، حيث قد تكون لدى المستهلكين مخاوف حول عدم طبيعية اللحّوم المستزرعة وآثارها الصحية على المدى  
والفوائ السلامة  وتدابير  الإنتاج  عملية  حول  الشفاف  التواصل  ويعُد  ثقة  الطويل.  لبناء  أساسيا  أمرا  التغذوية  د 

   المستهلك. كما يمكن للحملات التوعوية وشهادات الطرف الثالث أن تساعد أيضا في معالجة هذه المخاوف. 

تعُتبر جودة وسلامة اللحّوم المستزرعة عوامل أساسية لنجاحها. فمن خلال ضمان مظهر غذائي مماثل أو متفوق، 
والالتزام بمعايير السلامة وإدارة المخاطر المحتملة بشكل فعال، يمكن لصناعة اللحّوم المستزرعة أن توفر بديلا  

وال البحث  وسيلعب  التقليدية.  للحّوم  وأخلاقيا  والرقابة  مستداما  الشفاف  الاتصال  جانب  إلى  المستمران،  تطوير 
 التنظيمية، أدوارا حاسمة في تحقيق هذه الأهداف وتعزيز قبول المستهلك. 

 الآثار الصحية لاستهلاك اللحّوم المستزرعة  

دهون   ملامح  على  الحصول  إمكانية  مثل  الواعدة،  الغذائية  الفوائد  من  العديد  المستزرعة  اللحوم  مصممة  تقدم 
وبتعديل ظروف النمو والتركيب الجيني للخلايا المستزرعة، يمكن  .  خصيصًا ومحتوى محسن من المغذيات الدقيقة 

الدهنية والتي تفيد صحة القلب والأوعية الدموية.    6والأوميغا    3لهذا البديل توفير دهون صحية، كأحماض أوميغا  
والحديد والزنك، مما قد يوفر    B12إضافة إلى ذلك، يمكن إضافة أو تعزيز العناصر الغذائية الأساسية كفيتامينات  

(. إذا كان  Treich, 2021ظل النقائص المحتملة مصدر قلق )تملامح غذائية فائقة مقارنة باللحوم التقليدية. لكن  
ات الغذائية،  وسط النمو يفتقر إلى العناصر الغذائية الأساسية، فإن اللحّوم المستزرعة الناتجة قد لا تلبي الاحتياج 

مما يستلزم صياغة ومراقبة دقيقية. يتضمن تأثير استهلاك اللحّوم المستزرعة على صحة الانسان آثارا قصيرة  
وطويلة الأمد. تقترح الدراسات القصيرة المدى أن اللحّوم المستزرعة يمكن أن تكون بديلا صحيا وآمنا للحّوم  

تؤثرسلبيا على المؤشرات الحيوية للصحة أوالحالة الغذائية. وما    التقليدية، حيث تشير التجارب الأولى بأنها لا
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تزال التأثيرات طويلة الأمد محل بحث، مع الدراسات الجارية الهادفة إلى تقويم أي تأثيرات محتملة على الصحة  
للتحقق من هذه الادعاءات  السريرية أساسية  التجارب  العامة ومخاطر المرض على مدى فترات طويلة. وتعُد 

البحث الراهن حول فهم مدى جودة أداء اللحّوم  وضمان سلامة وفعالية اللحّوم المستزرعة كمصدر للغذاء.  يرتكز  
المستزرعة في النظم الغذائية البشرية وتحديد أي مخاطر صحية محتملة. وسيكون التدقيق العلمي المستمر والأدلة  
من التجارب السريرية أمرا أساسيا لتأكيد السلامة الطويلة الأمد والفوائد الصحية للحّوم المستزرعة، مما يوفر  

 حول دورها في الممارسات الغذائية المستقلبية.   الوضوح 

 قبول المستهلك وإمكانات السوق  

يقدم قبول المستهلك وإمكانات السوق بالنسبة للحّوم المستزرعة مجالا مختلطا من الفرص والتحديات لكل من   
المصنعين والمستهلكين. فالبنسبة للمصنعين، يتمثل التحدي الرئيسي في ارتفاع تكاليف الإنتاج المرتبطة باللحّوم  

(. ولا تزال التكنولوجيا المطلوبة لاستزراع اللحّوم من خلايا الحيوانات تتطور، Ye et al., 2022) المستزرعة 
ويظل توسيع نطاقها للمستويات التجارية مع ابقائها معقولة التكلفة عقبة كبيرة. إلى جانب ذلك، يعُتبر التعامل مع  

ا ووكالات  الحكومات  تزال  ما  حيث  الأهمية،  بالغ  أمرا  المعقدة  التنظيمية  معاييرالأطر  تضع  الغذائية    لسلامة 
ويعد ضمان الجودة والسلامة وبناء ثقة المستهلك من    Post et al., 2020)وارشادات لهذا المنتج الغذائي )

 المهام الأساسية والصعبة للمنتجين.     

( والقبول  الادراك  الرئيسية حول  التحديات  تتمحور  المستهلكين،  نظر   ,Bryant & Barnettأما من وجهة 
(. فالكثير من المستهلكين ليسوا على دراية باللحّوم المستزرعة، مما يؤدي إلى الشكوكية والمخاوف حول  2020

طبيعيتها وسلامتها. ولا تزال هناك شريحة كبيرة من السكان مترددة بشأن استهلاك اللحّوم المستزرعة مخبريا  
 ,.Arango et alثر استدامة للحّوم التقليدية )بسبب مخاوف أخلاقية أو بيئية، على الرغم من امكانيتها كبديل أك

(. إنّ حساسية الأسعار هي قضية حرجة أخرى، حيث إذا بقيت اللحّوم المستزرعة أغلى بكثير من اللحّوم  2023
المذاق والملمس عوامل أساسية أيضا والتي ستؤثر على  التقليدية، فقد تكا النطاق. ويعد  لتحقيق قبول واسع  فح 

قبل   من  رفض  إلى  التقليدية  للحّوم  المعهودة  الخصائص  عن  انحراف  أي  يؤدي  قد  حيث  المستهلك،  رضى 
اللحّوم المستزرعة بنجاح، مما يستل زم بذل جهود المستهلكين. إن معالجة هذه التحديات أمر ضروري لاعتماد 

 تعاونية من قبِل كل من المصنعين والمستهلكين لضمان بقائها في المشهد الغذائي في المستقبل. 

 نقطة التحكم الحرجة، الآفاق المستقبلية والتحديات  

 الحلال ونقاط التحكم الحرجة  . 1

أولا، تحديد مصادر الخلايا والتحقق من  يشمل ضمان نزاهة الحلال للحّوم المستزرعة عدة نقاط تحكم حرجة.  
أصالتها، حيث يجب التأكد من أن الخلايا الأولية المستخدمة في الاستزراع تأتي من مصادر حلال أو من أصول  
غير حيوانية بطريقة متوافقة مع الحلال. ويجب أيضا أن يكون وسط الإستزراع خاليا من المكونات غير الحلال،  

المشت المكونات  )وخاصة  الجنيني  البقري  كالمصل  الحيوانات  أو  FBSقة من  النباتية  الوسائط  تحتاج  لذلك،   ،)
الاصطناعية إلى فحص دقيق. بالإضافة إلى ذلك، تعُد نظافة المفاعلات الحيوية والمعدات أمرا حيويا لمنع التلوث 

لية المعالجة والتعامل عدم  بالمواد غير الحلال، مما يستلزم التنظيف والصيانة بشكل منتظم. ويجب أن تضمن عم
تتوافق مع معايير الحلال. أخيرا، تعدُّ عملية إصدار   بالمنتجات غير الحلال، مما يستلزم مرافق  التلوث  انتقال 

   شهادات حلال قوية، بما في ذلك عمليات التدقيق المنتظمة ووضع العلامات الشفافة، أمرا أساسيا لثقة المستهلك.

 الآفاق المستقبلية  . 2
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تعتبر الآفاق المستقبلية للحّوم المستزرعة واعدة بسبب عدة عوامل. ومن المتوقع أن تساهم التطورات التكنولوجية  
في تصميم المفاعلات الحيوية، وتقنيات استزراع الخلايا، ومواد السقالات في تعزيز فعالية الإنتاج والقابلية للتوسع، 

ة. ومن المتوقع التوسع في السوق مع تحسن تقنيات الإنتاج، ما  مما قد يؤدي إلى خفض التكاليف وتحسين الجود 
يجعل اللحوم المستزرعة أكثر سهولة للوصول إليها وإدخال مجموعة واسعة من المنتجات المتنوعة. وستلعب  
التطورات التنظيمية دورا محوريا أيضا، حيث ينتظر أن  تسهل المبادئ التوجيهية والمعاييرالأكثروضوحا دخول  

وق وقبولها. كما يمكن لزيادة الوعي والتوعية لدى المستهلكين بشأن فوائد اللحّوم المستزرعة، بما في ذلك الس
   المزايا الأخلاقية والبيئية، أن تعزز القبول والتفضيل بشكل أكبر.  

 التحديات . 3

الإنتاج المرتفعة عائقا كبيرا بالرغم من إمكاناتها، تواجه اللحّوم المستزرعة العديد من التحديات. حيث تظّل تكاليف  
اللحّوم   للتنافس مع  التكاليف  التقليل من هذه  الثمن، مما يجعل  الباهضة  النمو  المعقدة ووساط  التكنولوجيا  بسبب 
يتطلب جهودا  مما  تحديا،  الشهادات  التنظيمية وإصدار  الحواجز  التغلب على  ويعتبر  أمرأ ضروريا.   التقليدية 

ذية ومعايير الحلال. ويشكل تصور المستهلك عقبة أخرى، حيث يجب معالجة الشكوك مستمرة لتلبية سلامة الأغ
اللحّوم المستزرعة من خلال التواصل والتوعية الفعالين. بالإضافة إلى ذلك ، تعد قابلية   حول طبيعية وسلامة 

لامة، مما يستلزم أنظمة  التوسع وتطوير البنية التحتية أساسية لتلبية الطلب العالمي مع الحفاظ على الجودة والس
 إنتاج وتوزيع قوية. 

 المراجع  

(. اعتبارات تصميم العمليات الحيوية لانتاج اللحّوم  2019آلان، آس. جي.، دو بانك، بي، آي.، و إليس، أم. جي. ) 
)المجلد  المستدامة  الغذاء  أنظمة  في  الحدود  في:  التوسعي.  الحيوي  المفاعل  التركيز على  مع   (.  3المستزرعة 

https://doi.org/10.3389/fsufs.2019.00044   

(. تحدي تصورات طبيعية اللحّوم المستزرعة: دور عقلية  2023أرانغو ، إل ، سبتيانتو ، ف. ، وبونتيس ، ن. )
   https://doi.org/10.1016/j.appet.2023.107039. 190المستهلكين. الشهية ، 

(. التنوع البيولوجي والجينات الوراثية لجودة لحوم البقر ، مراجعة. في المجلة الإيطالية  2023بيتانتي ، ج. )
 (. 1، العدد  22لعلوم الحيوان )المجلد 

 https://doi.org/10.1080/1828051X.2023.2216712 

(.  2020-2018(. قبول المستهلك للحّوم المستزرعة: مراجعة محدثة )2020براينت ، سي ، وبارنيت ، ج. )
 https://doi.org/10.3390/app10155201(. 15، العدد  10في العلوم التطبيقية )سويسرا( )المجلد 

(. اللحّوم  2023برهان الدين ، إ. ه. ، محمد شكري ، أ. س. ، أبو بكر ، م. ب. ، محمد شهيد ، م. ، وآدم ، أ. ر. )
(.  1)  11المستزرعة: تقدير من الفقه والآراء الصوفية للعلماء المسلمين. المجلة الماليزية للشريعة والقانون ،  

https://doi.org/10.33102/mjsl.vol11no1.373   

الحدود في  2020كريكي ، س. ، وهوكيت ، جي إف ) المستزرعة: مراجعة. في:  اللحّوم  التغذية  (. أسطورة 
 https://doi.org/10.3389/fnut.2020.00007(.7)المجلد 

https://doi.org/10.3389/fsufs.2019.00044
https://doi.org/10.1016/j.appet.2023.107039
https://doi.org/10.1080/1828051X.2023.2216712
https://doi.org/10.3390/app10155201
https://doi.org/10.33102/mjsl.vol11no1.373
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(. الاستزراع المخبري للخلايا الليفية البقرية باستخدام وسائط  2023ديفندي تشو ، جي ، وجولد ، تي إم ) 
 .(1) 23التكنولوجيا الحيوية ،  BMC .مختارة خالية من المصل تستكمل بمستخلص شلوريلا الشائع 

https://doi.org/10.1186/s12896-023-00774-w   

(. الأمراض المعدية وإنتاج اللحّوم. اقتصاديات البيئة  2020إسبينوزا ، ر. ، تاجو ، د. ، وتريتش ، ن. )
 https://doi.org/10.1007/s10640-020-00484-3(. 4) 76والموارد ، 

فولي ، ج. أ. ، رامانكوتي ، ن. ، براومان ، ك. أ. ، كاسيدي ، إي إس ، جربر ، ج. س. ، جونستون ، م. ،  
مولر ، إن دي ، أوكونيل ، سي ، راي ، دي كيه ، ويست ، بي سي ، بالزر ، سي ، بينيت ، إي إم ، كاربنتر ،  

جي ، شيهان ، جي ، سيبرت ، إس ، ...   إس آر ، هيل ، جي ، مونفريدا ، سي ، بولاسكي ، إس ، روكستروم ، 
(.  7369) 478(. حلول لكوكب مستزرع. الطبيعة ، 2011زاكس ، دي بي إم )

https://doi.org/10.1038/nature10452 

(. سلامة البروتينات البديلة: الجوانب التكنولوجية والبيئية والتنظيمية  2021هادي ، ج. ، وبرايتويل ، ج. )
(.  6) 10للحّوم المستزرعة واللحّوم النباتية وبروتين الحشرات والبروتين أحادي الخلية. الأطعمة ، 

https://doi.org/10.3390/foods10061226 

إزهار عارف محمد كاشيم ، م. ، عبد الحارس ، أ. أ. ، عبد المطلب ، س. ، أنور ، ن. ، وشهيمي ، س.  
(. وجهات نظر علمية وإسلامية فيما يتعلق بالوضع الحلال للحّوم المستزرعة. في المجلة السعودية  2023)

 https://doi.org/10.1016/j.sjbs.2022.103501 .(1، العدد 30للعلوم البيولوجية )مج 

جونز ، كيه إي ، باتيل ، إن جي ، ليفي ، إم إيه ، ستوريجارد ، إيه ، بالك ، دي ، جيتلمان ، جي إل ، وداسزاك 
 .(7181) 451(. الاتجاهات العالمية في الأمراض المعدية الناشئة. الطبيعة ، 2008، ب. ) 

https://doi.org/10.1038/nature06536   

(. اللحّوم المستزرعة من  2015كاديم ، آي تي ، محجوب ، أو ، باقر ، إس ، فاي ، بي ، وبورشاس ، ر. )
(.  2، العدد  14الخلايا الجذعية العضلية: مراجعة للتحديات والآفاق. في مجلة الزراعة التكاملية )المجلد 

https://doi.org/10.1016/S2095-3119(14)60881-9 

(. تطوير وسط محدد كيميائيا  2022كولكمان ، إيه إم ، فان إيسن ، إيه ، بوست ، إم جي ، وموتساتسو ، ب. )
 .10للتوسع المخبري للخلايا الساتلية البقرية الأولية. الحدود في الهندسة الحيوية والتكنولوجيا الحيوية، 

https://doi.org/10.3389/fbioe.2022.895289 

(. التطبيق المحتمل للمفاعلات الحيوية ذات الاستخدام  2022كورت ، ت. ، هوينغ ، ت. ، وأوسترهويس ، ن. )
 .(12) 94تكنيك ، - إنجينيور-الواحد في إنتاج اللحّوم المستزرعة. كيمي 

https://doi.org/10.1002/cite.202200151 

لي ، دي واي ، لي ، إس واي ، يون ، إس إتش ، جيونج ، جي دبليو ، كيم ، جي إتش ، كيم ، إتش دبليو ،  
(. مراجعة الأبحاث 2022تشوي ، جي إس ، كيم ، جي دي ، جو ، إس تي ، تشوي ، آي ، وهور ، إس جيه )

  42غذية للموارد الحيوانية )المجلد الحالية حول المصل البقري الجنيني وتطوير اللحّوم المستزرعة. في علوم الأ 
 https://doi.org/10.5851/kosfa.2022.e46(. 5، العدد 

https://doi.org/10.1186/s12896-023-00774-w
https://doi.org/10.1007/s10640-020-00484-3
https://doi.org/10.1038/nature10452
https://doi.org/10.1038/nature06536
https://doi.org/10.1002/cite.202200151
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لي ، إم ، بارك ، إس ، تشوي ، بي ، تشوي ، دبليو ، لي ، إتش ، لي ، جي إم ، لي ، إس تي ، يو ، كيه إتش ،  
(. اللحّوم  2024هان ، دي ، بانج ، جي ، هوانج ، إتش ، كوه ، دبليو جي ، لي ، إس ، وهونغ ، ج. )

 .(1) 15. اتصالات الطبيعة ، المستزرعة ذات الخصائص الحسية المخصبة عن طريق تنظيم تمايز الخلايا 
https://doi.org/10.1038/s41467-023-44359-9 

(. المعالجة الحيوية بواسطة المواد  2022لو ، إتش ، يينغ ، ك. ، شي ، واي ، ليو ، دي ، وتشن ، كيو )
(.  12، العدد  9الحيوية للسقالة منزوعة الخلايا في اللحّوم المستزرعة: مراجعة. في الهندسة الحيوية )المجلد 

https://doi.org/10.3390/bioengineering9120787 

بوست ، إم جيه ، ليفنبرغ ، إس ، كابلان ، دي إل ، جينوفيز ، إن ، فو ، جي ، براينت ، سي جيه ، نيجويتي ،   
(. التحديات العلمية والاستدامة والتنظيمية للحّوم المستزرعة.  2020إن ، فيرزيجدين ، ك. ، وموتساتسو ، ب. )

 https://doi.org/10.1038/s43016-020-0112-z(. 7، العدد   1في طبيعة الغذاء )المجلد 

(. سقالات لصناعة اللحوم  2022سيه ، جي إس إتش ، سينغ ، إس ، تان ، إل بي ، وتشودري ، دي )
(.  2، العدد  42المستزرعة. في مراجعات نقدية في التكنولوجيا الحيوية )المجلد 

https://doi.org/10.1080/07388551.2021.1931803 

(.  2018ستيفنز ، إن ، دي سيلفيو ، إل ، دانسفورد ، آي ، إليس ، إم ، جلينكروس ، إيه ، وسيكستون ، أ. )
جلب اللحّوم المستزرعة إلى السوق: التحديات التقنية والاجتماعية والسياسية والتنظيمية في الزراعة الخلوية. في  

(.  78الاتجاهات في علوم وتكنولوجيا الأغذية )المجلد 
https://doi.org/10.1016/j.tifs.2018.04.010 

(. التحديات والحلول العلمية لتصنيع اللحّوم المستزرعة. في أخبار الهندسة الوراثية  2021تاي ، أ. ) 
 والتكنولوجيا الحيوية. 

(.  1) 79(. اللحّوم المستزرعة: الوعود والتحديات. اقتصاديات البيئة والموارد ، 2021تريش ، ن. )
https://doi.org/10.1007/s10640-021-00551-3 

(. الآثار البيئية لإنتاج اللحّوم المستزرعة. العلوم  2011توميستو ، إتش إل ، وتيكسيرا دي ماتوس ، إم جي )  
  https://doi.org/10.1021/es200130u (. 14)  45والتكنولوجيا البيئية ، 

(. البيولوجيا التخليقية والغذاء في المستقبل. الصين التكنولوجيا  2024شو ، إكس ، ليو ، إل ، وتشن ، ج. )
 https://doi.org/10.13523/j.cb.2311100(. 1) 44الحيوية ، 

(. تسويق منتجات اللحّوم المستزرعة: الوضع  2022يي ، واي ، تشو ، جي ، جوان ، إكس ، وصن ، إكس ) 
(.  6الحالي والتحديات والآفاق الاستراتيجية. في أغذية المستقبل )المجلد 

https://doi.org/10.1016/j.fufo.2022.100177 

(. تحديات وإمكانيات  2020تشانغ ، جي ، تشاو ، إكس ، لي ، إكس ، دو ، جي ، تشو ، جي ، وتشن ، ج. )
(.  97التصنيع الحيوي للحّوم المستزرعة. في الاتجاهات في علوم وتكنولوجيا الأغذية )المجلد 

https://doi.org/10.1016/j.tifs.2020.01.026 

 

https://doi.org/10.3390/bioengineering9120787
https://doi.org/10.1038/s43016-020-0112-z
https://doi.org/10.1080/07388551.2021.1931803
https://doi.org/10.1016/j.tifs.2018.04.010
https://doi.org/10.1007/s10640-021-00551-3
https://doi.org/10.1021/es200130u
https://doi.org/10.1016/j.tifs.2020.01.026
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